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LAB SAUDE - SERVICOS DE ANALISES E COMERCIO LTDA

. : £ 2 r L ~ ’
- La b S BUde . CNP152.006.435/0001-47
y_ e G Rua Jo3o Emidio Da Silveira, 91 - Dionisio Torres CEP: 60.170-140

'Fortaleza — CE +55.85 982197832 / +55 85 98153-8960

2 Laudo N2: 4704.2024.B- V.0
.| 01. Dados Contrata: : : ' : 7
Solicitante: . G : ¥ COAN»
Razdo Social: GIPAN INDUSTRIA DE PANIFICACAO LTDA ; 3 0

Proposta Comercial: 1678.2024.\/0 ] : O ] g
* CNPJ/CPF: 32.525.871/0001-15 ; Cg e\ 7 \(‘)'
Endereco: R VERA CRUZ,775 PARQUE GUADALAJARA (JUREMA) - CAUCAIA/CE CEP: 61650240 B W’ h-3

Contato: RAFAELA ABREU E-mail:- quahfyconsultunace@gnratl corm: Forres +55 85 9429- 4340 T e ) @)
7 * s
02. Dados da Amostragem: O_m P ;\R\R
A4 Y.\“

Descricdo da Amostra: PAO HOT DOG FQ
Endereco Amostragem: R VERA CRUZ,775 PARQUE GUADALAJARA UUREMA) Cidade CAUCAIA/CE CEP: 61650240
Responsavel pela Amostragem: Coletor.labsaude
Matriz e-Origem Amostra: Alimento/Produto—- Alimento j
. Data de Amostragem: 27/06/2024 09:00:00 Caracterlstlca da Amostra; Slmples

RESPONSAVEL: RAFAELA; MARCA: GIPAN; DV: 10.07.2024; PESO; 350; LOTE: 172; APRESENTACAO: EMBALAGEM
InformacGes Adicionals: oonnia: | AUDO FISICO-QUIMICS S S

Data Receb_imento. 27/06/2024 12:00.00 : :
Datq Inicio Amostra: 27/06/2024 12:00:00 Data Conclusdao Amostra: 01/07/2024 11:32:13

03. Resultados:

Parametros ; results Un Trab L.Q. Metodologia . Inicio Ensaio

UMIDADE : 24,94 % . AL : 27/06/2024
" Referéncia(s) Normativa(s): Instituto Adolfo Lutz, Métodos Fisico- -quimicos para andlise de allmentos k :

Legenda
% - Porcentagem L.Q. - Limite de Quantificacéo; VMP - Valor Maximo Permitido, N.A, - Ndo Apllcavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragemO presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento

néo pode ser reproduzido parctalmente Reproduza-o em sua totalidade de paginas,
Cadigo de Verificacao: 0005000131069016716570202400000 -

LAB SAUDE ~ SERV DE ANALIS £ COM LTDA.
Sona Aluss s do sxdue

) Quimica { Responsavel Téenica,
CRON® 101000509
Sara Alves Ribeiro da Silva

Proibida a repmdug;in pareial desse documento de acordo com a Norma ABNT 1SS0/1EC 17025

. : o Versio: - Amostra: 4704.2024 || Pagina.:1/1



TSA Laboratérios LTDA - CNPJ 18.962.841/0001-45 - CRQ X 4134
Rua Manoel Paditha, 201, Fatima, Fortaleza/CE - CEP 60040-550
Fone (85) 4141-3369 / www.tsalaboratorios.com.br

LABDRATORIOS

Relatorio de Ensaios Ne: 10379.2024.B- V.0
01. Dados Contratacio:
Solicitante: /
Razéo Social: GIPAN INDUSTRIA DE PANIFICACAO LTDA
CNPJ/CPF: 32.525.871/0001-15 J ’ e ‘
02, Dados da Amostragem: , : it ' - CON >
Descricdo da Amostra: TORNEIRA DA PRODUCAO : ¢ b X -
Endere;.o Amostragem: Rua Vera Cruz, 775 Parque Guadalajara Jurema Cidade: Caucaia/CE CEP: 61650240 A
IResponsavel pela Amostragem: Paulo Henrique Alvino Ale : ; o Al B o
Matriz e Origem Amostra: Agua - Agua Consumo Humano ; ! (75} (A WZ) e g
Data de Amostragem: ' 16/12/2024 08:37:00. ) R
Data Recebimento: 16/12/2024 15:56:00 R QO
; v g : : : YG,\ o Q%R\Rb
03. Resultados: , i ; I ¥ oaopat 1
Parametros : Resultados . VMP _Un » . Metodologia
) : Fisicos ; o
Condutividade f 580,00 N.A ; uS/cm v ( SMWW 25108 -
Cor Aparente - . <1,0000 ©  até 15,0000 T 3 SM21208
pH a 25°C 7.8000 N.A : SMWW 4500 H+B
Sdlidos Dissolvidos Totais ~~ 290,0000 até 500,0000 - mg/L . SMWW 2540C
Turbidez 2 S <0,0100 - até 5,0000 . UNT SM2130B
; Fisico-Quimicos
Alcalinidade Parcial peA0° D . mgiL : SMWW 23208
Alcalinidade Total " 134,00 NA - mol SMWW 23208
: . ® Inorgénicos ;
; Bicarbonato : 134,00 ° N.A mg/L  SMWW 23208
Célcio : 32,00 N.A mg/L SMWW 3111D
Carbonato. Gxiefap b N.A g/l SMWW 23208
Cloreto : 42,60 até 250,00 . mg/L ' SMWW 4500C- B
Cloro Residual Livre 2000 de 0,20a5,00 mg/L : SMWW 22°4500CI- G
Dureza de Célcio : 80,00 -~ ONA mg/L SMWW 2340C
Dureza Total 178,00 até 300,00 mg/L SMWW. 2340C
~ Ferro <0,0100 até 0,3000 - mg/L : SMWW 3111B
Hidréxidos =000 A mgL SMWW 23208
Magnésio : 23,52 N.A mg/L s SMWW 3111D
Nitrato : 1,08 : até 10,00 mg/L 3 4 SMWW 4500 NO3 -D
Nitrito - <0,01 até 1,00 mag/L SMWW 4500N02-B
Nitrogénio Amoniacal Bl até 1,20 - mgiL . SMWW 4500- NH3H
Potassio N aRg N.A ; ma/L SMWW 3111D
S6dio .~ : 53,0000 até 200,0000 - “mg/L . SMWw3111D
‘Sulfato . ' 1,8700 até 250,0000 mag/L SMWW 45005042- E
i Microbioldgicos i '
Coliformes Totais : ‘Ausente Ausente Auﬁ/Pres em 100mL 7 SMWW 9223 B
‘Escherichia coli Ausente Ausente _ Aus/Pres em 100mL SMWW 9223 B
: “Sensorials s o
Aspecto Limpido N.A Visual |, - 3 SM2110
Gosto & Odor 1 até 6 3 Intensidade SMWW 21708

Legislacdo: Valores de referéncia estabelecidos conforme Portaria de Consolidacao n? 5, de 28 de Setembro de 2017, alterada pela Portaria GM/MS
N2 888, de-04 de Maio de 2021, e ANEXO XX Y ‘ ) g : . '
Referéncia(s) Normativa(s): Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, 24th.ed. Washington DC: APHA Press; 2023,

Legenda

mg/L = Miligrama por Litra, Visual - Visual, Aus/Pres em 100mL - Presenca ou Auséncia em 100 mililitros, uS/cm - Microsieméns por Centt’metfo, uH -
Unidades de\Cor Hazen; Intensidade - Intensidade, UNT - Unidade Nefelométrica de Turbidez L.Q. - Limite de Quantificacéo, VMP - Valor M&ximo
Permitido, N.A. - Nao Aplicavel ;

[04. Informacées importantes: 3 : |
Ensaio de pH a 25°C executados in loco ;
Ensaio de Cloro Residual Livre executados in loco

Software Ultra Lims - Versdo: --Amostra: 10379.2024 : % : Data Emléséo:26/12/2_024 - Pdgina.:1/2




/

Relatério N.:10379,2024.B- V.0

Ensalo de Aspecto executados in loco : : R
[Observacées: : T =

- Os resultados ebtidos- restnngem«se 2 amostra- analtsada. Este relatdrio-de ensaio somente poderd ser reproduzido-per inteire e sem alteragées, O-Plano:de amostragem & de
\responsabilidade do solicitante.
Local de realizacdo das atividades: TSA Laboratérios LTDA, Rua Manoel Padilha, 201, Fétima, Fortaleza CE. CEP 60040550.

[Conclusdo: s : : ¥ ; o R
“+ A amostra analisada ATENDE aos padroes legais vigentes, § ; !

@ c 0 N r '? J
israel ‘ 0
CRQ 10200548 - 102 Regiao ¢ oty 1q 11 2,0 — 7
§ ' Verificacdo do Laudo em: https://tsa.ultralims.com.br/validacao w ?\ S
* & Codigo de Verificaggo: 0012200003473000897220202400000 W B3

Software Ultra Lims - Versdo: - Amostra: 10379.2024 _ Data Emissdo:26/12/2024 - Pagina.:2/2 ;
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Ficha Técnica
Biscoito Cream Cracker 350g

1. INGREDIENTES

Farinha de Trigo enriquecida com ferro e acido félico, margarina com 6leo hidrogenado com sal,
gordura vegetal, extrato de malte, agucar cristal, sal, agucar invertido, fermentos quimicos:
bicarbonato de sédio (INS 500 ii), lecitina de soja (INS 322), fermento bioldgico instantaneo e
enzima protease.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, MILHO E SOJA. PODE CONTER CANTEIO,
AVEIA, CEVADA, AMENDOIM. CONTEM DERIVADOS DE LEITE. CONTEM GLUTEN.

2. INFORMAGAO NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL Q A
Porgdes por embalagem: 12 ,é) ’7/7, >
Porgio: 30 g (cerca de 6 unidades) » f. jﬁ O
W // p-T
100g 80g % VD (*) z — ) o
Valor energético (Kcal) 35] 105 5 (o) L RRE
Carboidratos (g) 53 16 5 O e
Acucares Totais (g) 2.5 0.8
1 Acucares adicionado (g) 0 0 0
Proteinas (g) 9.2 2.8 6
Gorduras totais (g) 9.8 2.9 5
Gorduras saturadas (g) 3,4 1 5
Gorduras trans (g) 0,6 0,2 0
Fibra alimentar (g) 1.7 0 0
[Sodio (mg) 722 217 11
(*) Percentual de valores didrios fornecidos pela por¢céo.

3. CARACTERISTICAS
Biscoito Salgado de Boa Qualidade, embalagem em filme plastico resistente de 350 g, acondicio-

nado em caixas de 7 kg. Livre de impurezas que o torne impréprio para o consumo humano. Sabor
Caracteristico ao aromatizante. Embalagem de 7 kg em pacotes de 350 g. Validade de 10 meses.
Registro no MS isenta de acordo com a resolugéo/ANVS n° 23 de 15/03/2000

‘7770;u‘ca Q/Wrw O{Q %a.

CONTROLE DE QUALIDADE
Monica Albuquerque da silva
Tecndloga em Alimentos
CRQ: 10200863

@€ R. Diogo Gomes, 156 Alto da Brasilia, Sobral - CE ) fabricacoelho.com.br & 88 3112.1300

cww \]eneZO SAL(}TbS W. w INDUSTRIAS REUNIDAS




Laudo de Anélise Fisico — Quimicas e
Microbiolégicas

Coelho

PRODUTO: Biscoito Cream Cracker % CON r'?
Marca: Coelho 92 /&
Fabricante: Industrias Reunidas Hélio Arruda Coelho LTDA w L /1 =~ O
Enderego: Avenida Coronel Diogo Gomes, 156-Alto da Brasilia. ?O()/v i o%\"‘“&

Peso da Amostra: 350g

Data de Fabricagdo: 10/2024

Data de Validade: 08/2025

Condicdes Gerais: Para realizacdo dos ensaios seguida as diretrizes gerais dos métodos
recomendados no Manual “Officil Methods of Analysis”da AOAC,2005.

Observagdes: Os resultados abaixo foram obtidos através de uma média das Ultimas
analises realizadas.

1. Determinagdes

Caracteristicas Organoléticas
Sabor Caracteristico
Cor Caracteristico
Odor Proéprio
Aspecto Caracteristico
2. Analises Fisico Quimicas
Parametros Resultados Unidades Metodologias
Umidade 3,2% % LANARA, 1981
Acidez 1.86 mi/100 g LANARA,1981
Residuos minerais 1,2 % LANARA, 1981
fixa

@ R. Diogo Gomes, 156 Alto da Brasflia, Sobral - CE () fabricacoeiho.com.br (® 88 3112.1300

COBIho Vererd SAHUMS weeatss pully oo,




3. Exame microbiolégico

Analises Pesquisa de Determinagdes de Contagem de
salmonela sp em 25 | Coliformes Totais e Staphylococus
g Fecais/NMP/g aureus
VMP Ausente 102 <10% UFC/cm?
Amostras
Amostra 1 Ausentes <3 <10
VMP-Valor maximo permitido ¢ © ONTH
UFC-Unidade Formadora de Colénias Q I
NMP-Numero mais provaveis ) Aoy _— %
n -2
2 ///W/ o
€
4. Conclusio ?'o e

A amostra encontra-se dentro dos padrdes fisico-quimico de acordo com a Resolugéo N°12

DE 24/07/1978 e também microbiolégicas de acordo com a INSTRUCAO NORMATIVA N°
161, de 1° de Julho de 2022, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

Sobral, 11 de Novembro de 2024.

DY Zorica Q/Wr%c oo Sa
CONTROLE DE QUALIDADE

Monica Albuquerque da silva
Tecndloga em Alimentos
CRQ: 10200863

© R. Diogo Gomes, 156 Alto da Brasilia, Sobral - CE @ tabricacoelho.com.br B 88 3112.1300

CBRIho yererd SAHUTs s ey s




BISCOITOS Laudo de Analise Fisico — Quimicas e
C%Iho Microbiolégicas

PRODUTO: Biscoito Maria o%© b TR,
A
: o
Marca: Coelho -~ %15/ A
78] ?\ - W) P
Fabricante: Industrias Reunidas Hélio Arruda Coelho LTDA L 0o
z QE
Endereco: Avenida Coronel Diogo Gomes, 156-Alto da Brasilia. OQ oM o

Peso da Amostra: 3509

Data de Fabricagao: 10/2024

Data de Validade: 08/2025

Condicdes Gerais: Para realizacdo dos ensaios seguida as diretrizes gerais dos métodos
recomendados no Manual “Officil Methods of Analysis’da AOAC,2005.

Observagoes: Os resultados abaixo foram obtidos através de uma média das ultimas
analises realizadas.

1. Determinacdes

Caracteristicas Organoléticas
Sabor Caracteristico
Cor Caracteristico
Odor Proprio
Aspecto Caracteristico

2. Analises Fisico Quimicas

Parametros Resultados Unidades Metodologias
i 0,
Umidade 3.0% Yo LANARA, 1981
Acidez 1.85 mi/100 g LANARA, 1981
Residuos minerais 1.3 % LANARA, 1981
fixa

° R. Diogo Gomes, 156 Alto da Brasilia, Sobral - CE @ fabricacoelho.com.br @ 88 3112.1300
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3. Exame microbiolégico

Analises Pesquisa de Determinacdes de Contagem de
salmonela sp em 25 | Coliformes Totais e Staphylococus
g Fecais/NMP/g aureus
VMP Ausente 102 <102 UFC/cm?
Amostras
Amostra 1 Ausentes <3 <10
VMP-Valor maximo permitido ¢ © ON Th
UFC-Unidade Formadora de Col6nias 00 RSN
NMP-Numero mais provavei
p s i 1 w— 7,
0N
u/; B - Eo
4. Conclusédo -

A amostra encontra-se dentro dos padrdes fisico-quimico de acordo com a Resolucao N°12

DE 24/07/1978 e também microbioldgicas de acordo a INSTRUCAO NORMATIVA N° 161,
de 1° de Julho de 2022, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

Sobral, 11 de Novembro de 2024.

V7 Zorvica a/&wgﬂzggu_gé_g&_,

CONTROLE DE QUALIDADE
Monica Albuquerque da silva
Tecnoéloga em Alimentos
CRQ: 10200863

€ R. Diogo Gomes, 156 Alto da Brasilia, Sobral - CE @ fabricacoelho.com.br €8 88 3112.1300

pr—SSpT e —— LS




SRS Ficha Técnica
m Biscoito Maria 350g

1. INGREDIENTES

Farinha de Trigo enriquecida com ferro e acido félico, agucar cristal, gordura vegetal, amido de
milho, aglcar invertido, fermentos quimicos: bicarbonato de aménio (INS 5083 ii), bicarbonato de
sddio (INS 500 ii), pirofosfato &cido de sédio (INS 450 ii), lecitina de soja (INS 322), sal, aroma
baunilha, aroma maria, metabissulfito de sédio (INS 223) e enzima protease.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, MILHO E SOJA. PODE CONTER CENTEIO,
AVEIA, CEVADA, AMENDOIM E COCO. PODE CONTER LEITE E DERIVADOS. CONTEM
GLUTEN.

2. INFORMAGAO NUTRICIONAL < CON r'?
QO A
INFORMACAO NUTRICIONAL e$ ﬂi/ v
Porgdes por embalagem: 11,6 porgdes O . ‘(;
Porgio: 30 g (5,9 biscoitos) i /%/ (o)
100g 80g % VD (*) io CARRE
Valor energético (Kcal) 389 117 6 O oM
Carboidratos (g) 68 21 7
AcUcares Totais (g) 1,1 0 0
AcuUcares adicionado (g) 0 0 0
Proteinas (g) 8.3 2,5 S5
Gorduras totais (g) 8.8 2,6 4
Gorduras saturadas (g) 4 1,2 6
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibra alimentar (g) 1,5 0 0
[Sédio (mg) 200 0 3
(*) Percentual de valores didrios fornecidos pela porgdo.

3. CARACTERISTICAS
Biscoito doce de boa Qualidade, embalagem em filme plastico resistente de 350g. Acondicionado

em caixas de 7 kg. Livre de impurezas que o tome improprio para o consumo humano. Sabor Ca-
racteristico ao aromatizante. Embalagem de 7 kg em pacotes de 350g. Validade de 10 meses. Re-
gistro no MS isenta de acordo com a resolu¢do/ANVS n° 23 de 15/03/2000.

DY Zorvica 0/&%% oo Sbva

CONTROLE DE QUALIDADE
Ménica Albuquerque da silva
Tecnéloga em Alimentos
CRQ: 10200863

€ R. Diogo Gomes, 156 Alto da Brasilia, Sobral - CE @ fabricacoelho.com.br €8 88 3112.1300

INDUSTRIAS REUNIDAS
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BISCONOS Laudo de Anélise Fisico — Quimicas e
COelho Microbiolégicas

%cONr'?

PRODUTO: Macarrao Spaghetti Delicioso

O b %
Marca: Coelho T /72/ o
?) ke p/ =
Fabricante: Industrias Reunidas Hélio Arruda Coelho LTDA. ;:2 e ¢ o
o) pRI®
Endereco: Avenida Coronel Diogo Gomes,156-Alto da Brasilia. O pih 0 C

Peso da Amostra:400 g

Data de Fabricagado: 10/2024

Data de Validade: 10/2025

Condicdes Gerais: Para realizagdo dos ensaios seguida as diretrizes gerais dos metodos
recomendados no Manual “Officil Methods of Analysis’da AOAC,2005.

Observagdes: Os resultados abaixo foram obtidos através de uma média das ultimas ana-
lises realizadas.

1.Determinagdes

Caracteristicas Organoléticas

Sabor Caracteristico

Cor Caracteristico
Odor Préprio

Aspecto Caracteristico

2.Analises Fisico Quimicas

Parametros Resultados Unidades Metodologias

Umidade 11,5% % LANARA,1981

Acidez 1.85 mi/100 g LANARA,1981

Residuos minerais 1,0 % LANARA,1981
fixa

© R. Diogo Gomes, 156 Alto da Brasilia, Sobral - CE O fabncacoelho com.br € 88 3112 1300

INDUSTRIAS REUNIDAS
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3.Exame microbiolégico

Analises Macarrao INSTRUGAO NORMATIVA N°
161, de 1° de Julho de 2022 -
ANVISA
Coliformes a 45°C(UFC/qg) <10* 10
Contagem de Estafilococos <108 102
coagulase+(UFC/g)
Contagem de B.Ce- <10* 108
reus(UFC/g)
Salmonella sp/25g Auséncia Auséncia
*N&o ocorreu crescimento de UFC/g na menor diluigdo utilizada (107)

4.Concluséo

A amostra encontra-se dentro dos padrdes fisico-quimico de acordo com a Resolugéo N°12

DE 24/07/1978 e também microbiol6gicas de acordo com acordo a INSTRUCAO NORMA-
TIVAN® 161, de 1° de Julho de 2022, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

‘7770;14‘60. g/éwg&grfuu aﬁ 5/00.

Sobral, 11 Novembro de 2024.

CONTROLE DE QUALIDADE
Mbnica Albuquerque da silva

Tecnologa em Alimentos
CRQ: 10200863

€ R. Diogo Gomes, 156 Alto da Brasilia, Sobral - CE ) tabricacoelho.com.br € 88 3112.1300
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Ficha Técnica
SPAGUETTI DELICIOSO

1. INGREDIENTES

Farinha de Trigo enriquecida com ferro e acido félico e corante alimenticio a base de
curcuma (INS 100i) e urucum (INS 160b).
ALERGICOS: PODE CONTER CENTEIO, AVEIA, CEVADA E SOJA. CONTEM

GLUTEN.
2. INFORMAGAO NUTRICIONAL CON
INFORMACAO NUTRICIONAL \2 T, R
| Porgoes por embalagem: 5 porgoes o A
porcaia0g o BT,
. 0 e\
o T
100g 80g % VD (*) % —1 o
Valor energético (Kcal) 346 276 14 c>o “ Cg,_\g\‘*
Carboidratos (g) 70 56 19 e
Acucares Totais (g) 1,8 1.4
AcUcares adicionado (g) 0 0 0
Proteinas (Q) 13 10 21
Gorduras totais (g) 1 0.8 1
Gorduras saturadas (g) 0,2 0,2 1
Gorduras trans (9) 0 0 0
Fibra alimentar (g) 20 1,8 7
Sédio (mg) 0 0 0
(*) Percentual de valores didrios fornecidos pela porgdo.

3. CARACTERISTICAS

Macarrdo de boa Qualidade, embalagem em filme plastico resistente de 400 g, acondicionado
em fardos de 4 kg. Livre de impurezas que o torne impréprio para o consumo humano. Embala-
gem de 4 kg em pacotes de 400g. Validade de 12 meses. Registro no MS isenta de acordo com
a resolucdo/ANVS n° 23 de 15/03/2000.

D lonica Q/WW oo Sva

CONTROLE DE QUALIDADE
Mbnica Albuquerque da silva
Tecnodloga em Alimentos
CRQ: 10200863

© R Diogo Gomes, 156 Alto da Brasilia, Sobral - CE @) fabricacoetho.com.br (% 88 3112.1300
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MIGUEL ALVES DE SOUZA ME
ROD. BR 405 KM 04 S/N - ZONA RURAL ~ MOSSORO/RN - CEP:
59600-000.

PRODUTO: SAL COMUM MOIDO E 10DADO

MARCA:  DELICIA E NOTA 10 ; )
N L :
) FORMULA: j
® Cloreto de S6dio, ..... L liundisa. 0,000 K

® Iodado de potéssio, correspondente a 3,42 Kg de Iodo
. FParmacopéia Brasileira II EdiGHO ...ise.stnscncscscnes. b Kg
® *Earrpcianétd de sédio, Farmacopéia Brasileira II Ed. . 300 g

0 cloreto de so6dio adquirido & granel é transportado das
salinas para a moagem, sendo armazenado em local previamente
limpo e adequado para recebé-lo. A partir dai o sal e
transportado mecanicamente para o moinho, através de um tubo
aspirador cuja ponta inferior fica emergida sobre o sal. Na
parte superior do moinho contém um reservatério onde esta
 misturado o iodato de potdssio, o ferrocianeto de sodio
. juntamente com a 4gua potadvel, cuja solugdo foi previamente
. “ preparada. A medida em glie o sal esta sendo moido, a solucgédo
+acima vai sendo respingada e misturada ao sal, gue ao passar
pela moenda vai caindo em tanques azulejados. A geguir o
produto é embalado automaticamente em sacos plasticos e logo
em seguida fechado hermeticamente através de maquinas
seladoras, contendo nas embalagens os dizeres de rotulagem.
Posteriormente o produto serd reembalado também em sacos
plasticos. ‘

® Sacos plasticos de polietileno, fabricado por
SANTANDRE IND. E COM. DE PLASTICOS LTDA
Reg. M.S. n® 4.0152.0002.001-3.

VALIDADE: O produto é proprio para o consumo pelo perfodo de 2
(dois) anos.

o T Eanc B4y 007 geay




NATAL MARCAS & PATENTES

Produto: SAL COMUM MOIDO E TODADO
Marca: ' DELICIA E NOTA 10
Peso Liquidoe: 1Kg, 25Kg e 50Kg.
Fabricante: MIGUEL ALVES DE SOUZA ME

ROD. BR 405 KM 04 S/N - ZONA RURAL - MOSSORO/RN
- CEP: 59600-000.

2

4 C;N.P.J;/M;Ff:wﬁ 40.807.281/0001-03
Telefone: * . (0XX84) - 3316-5457
Ingredientes: " Cloreto de sbédio,y Iodato de potassio,
ot fiie antiumectante INS 53g){rerrocxweto de sbédio)
Data de Fabricagdo: / / N
Validade: Més/ano 4
EE@EE&%EQS& Informacio Nutricional Porgdo de 1lg /
Nutricionais 1 pitada
Composigéo p/ 1 -
' Quantidade por porcdo VD (¥}
Sédio 390mg - 39%
5 Todo 20mg a #0mg 2% a 4%

Ndo contém guantidades significativas
de valor energético, carboidratos,
lproteinas, gorduras totais, gorduras
saturadas, gorduras trans e fibra
aliment&ru

&

* % Valores Didrios de referéncia com|
pase em uma dieta de 2000Kcal ou
8400kj. Seus valores diédrios podem
{ser maiores ou menores dependendo de
suas necessidades energéticas

Cuidados : de Conservar o produto em local seco e arejado.

Late de Fabrzcag . ‘ 7-
Induatr;a Brasileira
N3o Contém Glutem

mRuaAm 568 - Tirol - csvssm-;m NataloRN - Fona: (84) 3211-5741 - Teletox: (84) 3201-1258
M, 1344838

{84} 2577 200
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CALCULOS

Calculo do Iodato de Potassio

1009 KIO; 59,39 I,
. » 1 6000g RIO. X

X = 3558g I
60006,3 Kg 3558g I,
1Kg X

X = 0,059 x 1000 = |59mg/Kg do
% Produto .,

o

CALCULO DO FERROCIANETO DE SODIO

60006,3 Kg 0,30 Kg
100 Kg X

{X = 0,00049 Kg/100 Kg do Produto

~ Bumcowicaie



i - ; . Cddigo:FA.33
s N Universidade Federal do Ceara - :
% %{ L Centro de Ciéncias Agrarias Em|§séo.08/01/ 2018
% /f M Departamento de Engenharia de Alimentos Revis&0:00
ﬁ Laboratério de Microbiologia de Alimentos Péagina:1/1
FOBMULARIO ADMINISTRATIVO
IEML, I @@& [ URG RELATORIO DE ENSAIO DE ALIMENTOS Cépia Controlada

ANALISE MICROBIOLOGICA DE ALIMENTOS

b LAUDO N°23/2019
SOLICITANTE; D & D TEMPEROS CASEIRO LTDA EPP
R. CONSULMEL, 1125 - LOJAS 05 A 08 - GALPOES G,H,| E
ENDEREGE J - GAUCAIA /CE.
AMOSTRA ANALISADA: TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA
LOTE: 10
DATA DE FABRICACAOQ: NAO INFORMADO
DATA DE VALIDADE: 01/08/2020
MARCA COMERCIAL: TEMPERON
DATA DA COLETA: 11/01/2019
RESPONSAVEL PELA COLETA: D & D TEMPEROS CASEIRO LTDA EPP
DATA DO INICIO DA ANALISE: 14/01/2019
DATA DO TERMINO DA ANALISE: 17/01/2019
ANALISTA: GISANI TEIXEIRA
NUMERO DE AMOSTRAS ANALISADAS: 4 AMOSTRAS DE 250g.
AMERICAN PUBLIC HEALTH ASSOCIATION (APHA).
METODOLOGIA UTILIZADA: Compendium of methods for the microbiological examination
of foods. Washinghton, 2001.

RESULTADOS DAS ANALISES MICROBIOLOGICAS DE ALIMENTOS

PADR@ES MICROBIOLOGICOS
RESULTADOS SANITARIOS PARA ALIMENTOS
LISE
ANALINES (ANVISA, 2001)*
Coliformes a 45°C (NMP/g) <3,0 102
Salmonella sp. 1259 AUSENCIA AUSENCIA

OBSERVAGAQ: Este laudo se refere & amostra analisada e somente pode ser reproduzido por completo.

CONCLUSAO: A amostra indicativa analisada esta de acordo com os padrdes legais vigentes
*Resolugdo — RDC N°12, de 2 de Janeiro d&ﬁ%_f%usténo da Salde, BRASIL (2001).

Q’ )‘ Fortaleza, 17 de janeiro de 2019.
4 \C) GuAOww VQﬂf,&Qu—?q M T‘
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Av. Mister Hull, 2977_ Alagadico_ Campus Universitario do Pici
FONE-FAX (85) 3366 97 44_ email.ufcima@gmail.com
FUNDAGCAO ASTEF-CNPJ:08.918.421/0001-08
ESTE LABORATORIO TEM APROVACAO NACIONAL EM TESTE DE PROFICIENCIA EMITIDO
PELO PEP-SENAI-CTAL
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Produto: Tempero Completo sem Pimenta g e\ '15 2 %
Marca: Tempero da Casa 0 o Q}z
Fabricante: D&D Temperos Caseiro Ltda. ‘2'0 & p\R\R‘E
Peso liquido: 250 g O pi

1. INGREDIENTES

Sal, alho, coentro e orégano.

2. INFORMAGAO NUTRICIONAL

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgbes por embalagem: 50 porgdes » Porgdo: 5 g (1 colher de cha)

Por 100 g (6 g, % VD*): Valor energético 5 kcal (0 kcal, 0%) - Carboidratos
1,1 g (0 g, 0%), dos quais Aglcares totais 0,2 g (0 g, 0%), Aglcares
adicionados 0 g (0 g, 0%) + Proteinas 0 g (0 g, 0%) « Gorduras totais 0 g(0g,
0%), das quais Gorduras saturadas 0 g (0 g, 0%), Gorduras trans 0 g (0 g,
0%) « Fibra alimentar 0 g (0 g, 0%) + Sddio 36.428 mg (1.822 mg, 91%).

* Percentual de valores diarios fornecidos pela porg&o.

3. CARACTERISTICAS

e Tempero completo sem pimenta, acondicionado em pote plastico com capacidade de
250 g, e embalagem secundaria de papeldo com capacidade para 12 unidades.

¢ Nao contém glaten.

» Validade e lote impressos no pote ou tampa.

e Alto em sédio.

» Apés aberto, manter sob temperatura.

e Livre de contaminagédo que tore impréprio para o consumo humano.

» Validade: 24 meses.

* Registro do MS isento de acordo com a resolugdo/ANVISA RDC n° 240, de 26 de
julho de 2018.

Caucaia, 17 de janeiro de 2025.

'\/ouVL ’AO '\,[\W\&‘L\.kli S vr\\tm(,c; f\.}j:c,\_, .

Nair do Amaral Sampaio Neta
Responsavel Técnica / Engenheira de Alimentos
CRQ 10300006

D&D Temperos Caseiro Ltda. CNPJ: 04.172.208/0001-49
Rua Consunel, 1125 - Parque Potira Il. CEP: 61650-370
Caucaia/CE - Fone (85) 3282.1586
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Ficha Técnica Cédigo: |FTP - SIM - 751
Processo: l Elaboragéo de Especificagdo de Produto Final
Tarefa: |Estabelecer Especificagdes para o Produto Final Péagina: | Criagdo: Revisio:
Gomseress Qualidecte | Setops Departamento Técnico [Versio: 2.0R | 1de1 |31/07/2024 |21/01/2025

1- Fabricante: Conservas Oderich S.A.

2- Enderego: Rod. BR 392, km 68, Bairro Industrial, Pelotas/RS/Brasil. CNPJ: 97.191.902/008-30.

3- Produto: Tempero Completo com pimenta

4- Marca Comercial: Oderich

§- Numero de Registro: produto dispensado de registro.

6- Pais de Origem: Brasil

7- Ingredientes: sal, amido de milho*, alho, coentro, cebola, orégano, salsa, cominho e pimenta vermelha. *(Agrobacterium
tumefaciens, Streptomyces viridochromogenes, Bacillus thuringiensis, Sphingobium herbicidorovans e Zea mays). NAO
CONTEM GLUTEN.

8- Informacéo nutricional:

INFORMACAO NUTRICIONAL

Porgdes por embalagem: 60
Porgdo: 5 g (1 colher de cha)

Carboidratos (g)

Acucares totais (g)

Aclcares adicionados (g)

Proteinas (g)

Gorduras totais (g)

Gorduras saturadas (g)

100g |
Valor energético (kcal) 16
4
0
0
0
0
0
0

Gorduras trans (g)

OOOOOOOOO"’

Fibras alimentares (@) 0,7

B
R|olo|o|o|o]o ooé
*

Sédio (mg) 34174 | 1709

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porcéo.

9- Rotulagem: de acordo com a legislagao brasileira e/ou com as especificagdes do cliente.
10- Validade: 4 anos. Data de validade e lote impressos na embalagem.

11- Embalagem:

Priméria: pote de polietileno com selo interno e tampa

Secundaria: caixa de papeldo

Embalagem Pote
Peso liquido (g) 300
Unidades por caixa 24
Peso bruto da caixa (kg) 7.7

12- Aditivos alimenticios: produto sem aditivos.

13- Limite de contaminantes microbiolégicos: atende 4 RDC n° 724, IN n° 161 de 01/07/2022 e IN n° 313, de 04/09/2024
da ANVISA.

14- Condigdes de transporte e armazenamento: transportar e armazenar em local seco e arejado. Apés aberto, consumir
em até 90 dias.

Natalfa El uffer
Engenheira Quimica

Conservas Oderich S.A.

'55 51 3635 1608 | www.oderich.com.br




Ficha Técnica Cédigo: |FTP - SIM - 742
L Processo: , Elaboragso de Especificagdo de Produto Final
@ -, Tarefa: | Estabelecer Especificagdes para o Produto Final Pagina: | Criagdo: | Revisdo:
e Qualidede. | Setors Departamento Técnico ,Vsrsio: 2.0R | 1de1 |11/07/2024 |21/01/2025

1- Fabricante: Conservas Oderich S.A

2- Enderego: Rod. BR 392, km 68, Bairro Industrial, Pelotas/RS/Brasil. CNPJ: 97.191.902/008-30.

3- Produto: Tempero Completo sem pimenta

4- Marca Comercial: Oderich

5- Nimero de Registro: produto dispensado de registro.

6- Pais de Origem: Brasil

7- Ingredientes: sal, amido de milho*, alho, coentro, cebola, orégano, salsa e cominho. *(Agrobacterium tumefaciens,
Streptomyces viridochromogenes, Bacillus thuringiensis, Sphingobium herbicidorovans e Zea mays). NAO CONTEM GLUTEN.

8- Informaqio nutricional:

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgées por embalagem: 60
Porcéo: 5 g (1 colher de cha)
100 g 5 %VD*
Valor energético (kcal) 16 0 0
Carboidratos (%)) 4 0 0
Acticares totais (g) 0 0
Acticares adicionados (g) 0 0 0
Proteinas (g) 0 0 0
Gorduras totais (g) 0 0 0
Gorduras saturadas (g) 0 0 0
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 0,7 0 0
Sédio (mg) 34174 | 1709 85
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo.

9- Rotulagem: de acordo com a legislagéo brasileira e/ou com as especificagées do cliente.
10- Validade: 4 anos. Data de validade e lote impressos na embalagem.

11- Embalagem:

Priméria: pote de polietileno com selo intermno e tampa.

Secundaria: caixa de papeléo.

Embalagem Pote
Peso liquido (9) 300
Unidades por caixa 24
Peso bruto da caixa (k 7,7

12- Aditivos alimenticios: produto sem aditivos.

13- Limite de contaminantes microbiolégicos: atende 4 RDC n° 724, IN n° 161 de 01/07/2022 e IN n° 313, de 04/09/2024
da ANVISA.

14- Condigoes de transporte e armazenamento: transportar e armazenar em local seco e arejado. Apés aberto, consumir
em até 90 dias.

Natalfa Ely Lauffer
Engenheira Quimica
Conservas Oderich S.A.

F 1902 DAIOH |
+55 5136351609 | www.oderich.com br




k ; ; Cadigo:FA.33
Universidade Federal do Ceara s »
,L Centro de Ciéncias Agrarias Emiss&0:08/01/2018
Qﬂ Departamento de Engenharia de Alimentos Revis&o:00
: 4}*\ Laboratério de Microbiologia de Alimentos Pagina:1/1
S FORMULARIO ADMINISTRATIVO
@m AL]GCAJURFGC |  RELATORIO DE ENSAIO DE ALIMENTOS Cépia Controlada

ANALISE MICROBIOLOGICA DE ALIMENTOS

L LAUDO N°25/2019
SOLICITANTE: D & D TEMPEROS CASEIRO LTDA EPP
R. CONSULMEL, 1125 - LOJAS 05 A 08 - GALPOES G,H,| E
ENDERERC J - CAUCAIA /CE.
AMOSTRA ANALISADA: VINAGRE DE ALCOOL
LOTE: 11
DATA DE FABRICAGAO: NAO INFORMADO
DATA DE VALIDADE: 01/11/2022
MARCA COMERCIAL: TEMPERON
DATA DA COLETA: 11/01/2019
RESPONSAVEL PELA COLETA: D & D TEMPEROS CASEIRO LTDA EPP
DATA DO INICIO DA ANALISE: 14/01/2019
DATA DO TERMINO DA ANALISE: 17/01/2019
ANALISTA: GISANI TEIXEIRA
NUMERO DE AMOSTRAS ANALISADAS: 2 AMOSTRAS DE 500 mL .
AMERICAN PUBLIC HEALTH ASSOCIATION (APHA).
METODOLOGIA UTILIZADA: Compendium of methods for the microbiological examination
of foods. Washinghton, 2001.

RESULTADOS DAS ANALISES MICROBIOLOGICAS DE ALIMENTOS

PADR’GES MICROBIOLOGICOS
RESULTADOS SANITARIOS PARA ALIMENTOS
A I
NALISES (ANVISA, 2001)*
Coliformes a 45°C (NMP/g) <3,0 102
Salmonella sp. 125g AUSENCIA AUSENCIA

OBSERVAGAQ: Este laudo se refere & amostra analisada e somente pode ser reproduzido por completo.

CONCLUSAO: A amostra indicativa analisada esta de acordo com os padrées legais vigentes
*Resolugdo ~ RDC N%12, de 2 de Janeiro de 2001_ Ministério da Saude, BRASIL (2001).

GO T/‘;
Fortaleza 17 de janeiro de 2019. .
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Av. Mister Hull, 2977_ Alagadico_ Campus Universitario do Pici
FONE-FAX (85) 3366 97 44_ email:ufcima@gmail.com
FUNDACAO ASTEF-CNPJ:08.918.421/0001-08
ESTE LABORATORIO TEM APROVAGAO NACIONAL EM TESTE DE PROFICIENCIA EMITIDO
PELO PEP-SENAI-CTAL
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Produto: Vinagre de Alcool s — o]
Marca: Tempero da Casa o, oM CARIRE
Fabricante: D&D Temperos Caseiro Ltda.
Endereco: Rua Consunel 1125, Lojas 5 a 8 Galpées: G, H, |, J Caucaia-Ce

Peso da amostra: 500 ml

1. INGREDIENTES

Fermentado acético de dlcool e 4gua, conservante (INS 223), acidez volatil de 4%.
N&o contém gluten.

2. INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgéo de 5g (01 colher de cha)

Quantidade por porgao %VD (*)

Né&o contém quantidade significativa de valor energético, carboidratos, proteinas,
gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras Trans. (**) fibra alimentar e sédio.

(*) Valores diarios de referencia com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas.

(**) Valores diarios ndo estabelecidos.

3. CARACTERISTICAS

» Vinagre de Alcool, acondicionado em garrafa plastica com capacidade de 500 ml, e
embalagem secundaria de papeldo com capacidade para 12 unidades;

» Livre de contaminagédo que tore impréprio para o consumo humano;

e Validade: 04 anos;

* CNAE 10.95-3-00;

e Registro do MS isento de acordo com a resolucdo/ANVS n° 27 de 06 de agosto de
2010;

* Registro do MS isento de acordo com a resolu¢cdo/ANVISA RDC n° 240, de 26 de
julho de 2018,

Caucaia, 30 de novembro de 2023.

‘\}«M;\.« AD LIZ\W“_A‘L\&\& -‘X-ﬂ\ :‘\\':)cx,(/t‘y k}j:(}\, .

Nair do Amaral Sampaio Neta
Responsavel Técnica / Engenheira de Alimentos
CRQ 10300006

Rua Consunel, 1125 - Parque Potira Il. CEP: 61650-370
Caucaia/CE - Fone (85) 3282.1586

D&D Temperos Caseiro Ltda. CNPJ: 04.172.208/0001-49



| ELABORADO POR:
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“Sonhar, realizar, crescer.

.

. IDENTIFICACAQ

DESCRICAO: Margarina Puro Sabor 60% de Lipidios.

| ESPECIFICACAO TECNICA DE PRODUTO ACABADO |
MARGARINA PURO SABOR POTE :

Cédigo PA EAN 13 Peso liquido
50153 7891152501537 250g
50154 7891152501544 5008
50155 7891152501551,

kg

GME.P&D.ET-P.0044-R8

antioxidantes: EDTA calcio dissddico e BHT. *Espécies
doadoras do  gene do dleo e lecitina de soja: Bacillus
thuringiensis e/ou 'Streptomyces viridochromogenes
e/ou Agrobacterium tumefaciens e/ou Agrobacterium
sp e/ou Arabdopsis thaliana. : :

INFORMACAO NUTRICIONAL

Odor ~ Caracteristico

' TIPO DE EMBALAGEM: "INFORMAGAO NUTRICIONAL
Primaria: Potes plésticos retangulares com cover seal.  Porcées por embalagem: 25 (250g)-50 (500g) 100 (1 kg)
Secundaria: Caixa de papelao contendo 6kg para \| Porgéo: 10 g (1 colher de sopa)
otes de 250g e 500g ou 12kg para potes de 1kg. R TR B S T
B ‘ g. 0g g para p g 1009 [10g | % VD*
VALIDADE: 7 ' Valor energético (kcal) 5407 | 54 3
6 meses a partir da data de fabricacao. Carboidratos (g) v 0 0 0
! Aglcares totais (g) R 0
USO PRETENDIDO Agucares adicionados (g) 0 0 0
Margarina de uso doméstico, adequada para fritura Proteinas (g) - SR 0 0 0
-rasa e cozimento. Gorduras totais (g). " 60 6 9
CARACTERISTICAS INTRINSECAS gorguras tsaturadas @ . 122 2 10
CARACTERISTICAS SENSORIAIS : _oues e;at';fég)(g) : 061 _ g
Aspecto ‘Emulséopléstica,'h'omogénea uniforme i - : Rt
- Cor Amarelada : : Sédio (mg) 578 58 3
Sabor Caracteristico *Percentual de valores diarios fornecidos pela porgao.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

~ Nao contém gluten. g . 7
Pl

INFORMACOES DE ALERGENICOS nO

Contém derivados de soja. /)
vy

TRANSGENICOS (OGM) =

Contém oleo de soja e lecitina de goja traﬁsgénic &

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS

Umidade (%) 35,75 a 39,51
Lipidios totais 57,00 a 63,00
Cloretos 1,94 a 2,06
CURVA DE SOLIDOS: SFC (%)

N&ao se-aplica.

CARACTERISTICAS A
MICROBIOLOGICAS [AAMRIRG
Micro-organismo n c m M
Bolores e teveduras/g 5 5.2 Bxor o 102
Salmonella sp. /25g 507\ JAUS
Enterobacteriaceae/g S 10 102
Listeria monocytogenes/g < E U e

. acidos graxos,

NOTA 1: As legendas n, ¢, m e M sdo definidas
conforme legislacao vigente. y

INGREDIENTES

Oleo de soja*, agua, gordura vegetal, sal, cloreto de
potassio, emulsificantes: mono' e diglicerideos de
lecitina de ' soja* e poliglicerol
polirricinoleato, - conservador benzoato de sodio,
aromatizantes, acidulante acido citrico, corantes:
extrato. de urucum, base bixina e curcumina e

Talita Helena de Souza silva

Impresso-por: Giulianna-de Andrade-Moreira-em 17/01/2025 11:10

/

Materiais, macroscopicos € s
‘microscopicos  prejudiciais a sa(de
humana: ; .
1. Insetos, roedores, morcego e pombo,
excrementos de animais (exceto de
artropodes, considerades- proprios da
cultura e do armazenamento),
parasitos; ;

2. Fragmentos metalicos, lascas de
madeira e plasticos rigidos;

3. Fragmentos de vidro de qualquer . _
tamanho ou formato; ‘
4. Fragmentos de plasticos flexiveis.

_Ausente

’

Areia ou cinzas insoltveis Max. 1,5 %

Acaros mortos

Méax. 5 na
aliquota
analisada

T TAPROVADOPOR:

- Jordane ASaraiv;‘ Cardoso

Cépia ndo controlada  Pégina 1/2



J | ESPECIFICAGAO TECNICA DE PRODUTO ACABADO GME.P&D.ET-P.0044-R8
Y DiscBasnoo— H MARGARINA PURO SABOR POTE :‘

Sonhar, realizar, crescer.

CONDICOES DE ESTOCAGEM
O produto deve ser’conservado em local refrigerado

até +16°C. SERN i Q‘% @QN Ta
- ¢ \ “;’ “c
METODO DE DISTRIBUICAO i'
Em veiculo que nao transporte junto outros materiais o 5 ()q
que possam contaminar o produto com substancias g}) e W 2 "}",‘sz
estranhas ou toxicas. O veiculo .deve estar ; - 0
devidamente llmpo, isento de odores 1ndese]aveis, : Rl : == R
pragas e/ou vestigios destas e outros contaminantes. Q ol CBRY
g {3‘ e
CONTAMINANTES INORGANICOS ’ : : ' , ;
_Arsénio~ _Max. 0,10 mg/kg - |
Chumbo Max. 0,10 mg/kg
Cobre. . : Max. 0,10 mg/kg ;
. PESTICIDAS ~ |
Os parametros para Pesticidas estao em conformidade
com os limites permitidos pelas Monograflas
Autorizadas pela ANVISA em conjunto com :Orgaos
Regulamentadores lntemacmnals, quando aplicavel.
CONTAMINANTES RADIOLOGICOS
Estroncio-90 Max. 160 Bq/kg_ ........
lodo-131 ‘Max. 170 Bq/kg : ] ted S
Césio-134 + Césio-137 o " Max. 1200 Bq/kg ‘
Plutonio-238 + Plutonio-239 + by
Americio-241 i S e 2 Bg/kg ‘ :
Ruténio-103 (c3) + Ruténio-106 Max. 1 Bq/kg
(c6)
. REGISTRO DE PRODUTO

Nao se aplica.

. LEGISLACOES RELACIONADAS: :
-, Os parametros definidos para este item estao em
conformidade com as Normas Regulatérias aplicaveis
em vigor, de acordo com a Lista de Normas
Regulatorias. Informacées detalhadas sobre as Normas
aplicaveis estao disponiveis, se requisitadas.

Data de revisao: 10/01/2025.

VELABORADOBOR: 70 0 Ry T DR SVA DG PORS

| Talita Helena deSouzaSiva ~ . - 1 Jordane SaraivaCardoso -

Impresso por; Giulianna de Andrade Moreira em 17/01/2025 11:10 ; ' Copia ndo controlada ~ * Pagina 2/2



M. DIAS BRANCO

: }ﬁa GME | ' LAUDO DE ANALISES » | U <o

Bl 1 - INFORMACOES DO PRODUTO

ITEM / PRODUTO: |50154- Margarina Puro Sabor 500¢ LOTE: L007252472 NOTA FISCAL:

FABRICACAO : 07/01/2025

VALIDADE: [06/07/2025

2 - RESULTADOS DE ANALISES - PARAMETROS Fisico-QuUiMIcas

PARAMETROS RESULTADOS ESPECIFICACAD METODOLOGIA

Enterqucteriaceae (UFC/g) : < 1,0 x 101

‘n=5 c=2 m= 10 M= 102  MDB.QUA.MET.0095
Salmonella sp. (em 25g) Auseéncia n=5 c=0 m= Aus M=~ MDB.QUA.MET.01 16
Bolores e Leveduras\(Ma’x.) (UFC/g) < 1,0 x 101 n=5 c=2 m=5x102-M= 10? MDB.QUA.MET.0096

INFORMACOES DE INGREDIENTES E ALERGENICOS

FORMULACAO

Nao contém gliten. Contém derivados de soja.

4 - PARECER TECNICO DO PRODUTO

O produto encontra-se de acordo com a Especificacao Técnica.

Assistente / Analista de controle de qualidade: Henrique Aragéo

Coordenadora de controle de qualidade: -

Josicléya Ferreira

DOCUMENTO APROVADO ELETRONICAMENTE. VALIDO SEM ASSINA TURA.

M. Dias Branco S. A. Ind. e Com. de Alimentos - DivisGo GME - Rua José Setibal Pessoa, n° 255 - Mucuripe - Fortaleza - CE

CEP 60. 180-560. CNPJ: 07'.206.816/0028-35 - Inscrigdo Estadual: 06.983.867-4 TEL: (85) 3391-8309 / 8398 / 8386
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ESPECIFICACAO TECNICA O oM cARR
FLOCAO DE MILHO SERTAOZINHO 400g
1. DESCRIGAO DO OBJETO

Farinha de milho flocada pré-cozida é o produto obtido pela moagem do grdo de
milho (Zea mays L.) degerminado, pré-cozido ou pré-gelatinizado.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO
2.1. GERAIS

O produto é obtido de grdos de milho desgerminados que foram submetidos
previamente a pré gelatinizagao por processo tecnolégico adequado. A farinha de
milho flocada pré-cozida é fabricada a partir de matéria prima sa e limpa, isenta de
matéria terrosa, parasitos e larvas.

2.2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Aspecto: caracteristico

Cor: amarelo

Odor: proprio

Sabor: préprio

2.4. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidades, parasitas e larvas.
3. PRAZO DE VALIDADE

9 meses.

4. ROTULAGEM

O produto possuirotulagem de acordo com as legislagdes vigentes, especialmente,
a Resolugdo RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolugao
RDC n° 360, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolugdao RDC n° 259,
de 20 de setembro de 2002 da ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem primadria e secundadria constam principalmente, de forma
clara e indelével, as seguintes informagdes:



Identificagdo do produto, inclusive a marca;
Nome e enderego do fabricante;
Conteudos liquidos;

Data de validade e Numero do lote;

Instrugéo sobre o preparo e uso do alimento, quando necessario;

Informacao Nutricional.

INFORMAGAO NUTRICIONAL
PorgBes por embalagem: 8
IPO{EO‘. 50 J 5112 de xicara de chéz
100 g™ S0g %VD*
Valor energético (kcal) 182 182 9
Carboidratos (g) 41 41 14
Aclicares fotais (g) 0 0
Aclcares adicionados (g) 0 0 0
Proteinas (g) 28 2,8 6
Gorduras totais (g) 0,7 0,7 1
Gorduras saturadas (g) 0 0 0
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 1 1 4
Sédio (mg) 0 0 0
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgdo.
** No alimento pronio para o consumo.
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RELATORIO DE CONTROLE DA QUALIDADE
DO PRODUTO ACABADO

FORTEMIL ALIMENTOS LTDA

Codigo: POP 07 — Anexo 02

Revis&0:00

Data: Janeiro/2024

Informagoes do Produto

Produto: Flocéo de Milho Sertdozinho 400g

Lote: 57
Analises Laboratoriais

Parametro Resultado Padrao Parecer Técnico
Cor e Odor Caracteristico Caracteristico Aprovado
Umidade 12,4% Maximo 15% Aprovado
| Matéria_s Estranhas Auséncia Auséncia Aprovado
_I_’ontos Pretos((iasca) 0,5% Méaximo 1% Aprovado
“ranulometria (P 3,36) 11,2 % Minimo 5% Aprovado
.s‘ranulometriaT’ 2,0) 53,2 % Minimo 50% Aprovado

Observagoes / Evidéncias /| Comentarios

Fechamento

Parecer:

( X) Aprovado semrestrigdes
( ) Aprovado comrestrigdes
( ) Reprovado

Estoque

Destino dado ao produto:

(RNC)

Em caso de aprovagdo com restricées ou
reprovacéo emitir Relatério de Ndo-Conformidade

RNC N° l N#o se aplica

Data: 20/12/2024

Responsavel pela Inspegéo no laboratério:
Dr. Jefferson Borges - CRQ 18.200.273

Assinatura: MW /14(»\401 69»3«
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DocuSign Envelope ID: 357BF 9F0-EBZS—482E~9085—5908A2021 961

s , Yoo ADM
“Quality and Food Safety Center of Excellence

‘Av. Rogue Petroni Jdnior, 999, 92 andar - Sdo Paulo/SP
t+55 11 5185 3500 | cliente@adm.com

ADM

Informacdo Técnica

Oleo de Soja Refinado - PET

Descrigdo do Produto : ; » ;
O 6leo de soja refinado é obtido de grios de soja (Glycine max (L) Merrill), geneticamente lmodificado's a partir de Agrobacterium
tumefaciens/Bacillus thuringiensis. Apés a obtencdo de 6leo bruto o produto passa por processo de refino, desodorizacio e envase.

1

Especificacdo Outras Informacdes -
e
Fisico-Quimica Limite Método Composigdo (%) vl J/ %
Aspecto a 25°C L Interno Oleo de soja refinado 9 %’ Bt
Odor e sabor Caracteristico “AOCS Cg 2-83 4 Acido citrico (INS 330) = e O
; Cor . Caracteristica AOCS Cc 13b-45, AR G:}: c AR\RE
fndice de acidez, mgKOH/g 0,20 max. AOCS Ca 52-40 Procedéncia e Origem g L :
Ponto de fumaga, °C 210 min. AOCS Cc 9a-48 Procedéncia nacional
(ndice de peréxido, mEq/ke 2,5 max. | AOCS Cd\8b-90 Origem vegetal :
Impurezas insoliveis?, % 0,05 max. AOCS Ca 3a-46 :
Umidade e material volatil, % 0,1 max. AOCS Ca 2¢-25 Status e Certificacdes N

Sabdes, mg/kg 10,0 max. AQCS Cc 17-95 OGM : 8 : v

Ll impido eisento de ir_npurezgs Tipo 1- 3

2Em éter de petrleo ‘Kosher (Orthodex Union)

: h Isento de registro na ANVISA

' Microbio!égicaS' Alérgicos: contém derivados de soja
. Enterobacteriaceae, UFC/g 10% max. - 3
Bolores e leveduras, UFC/g 10® max. Tipo de Embalagem N
Salmonella ssp Auséncia 25g Caixa com 20 unidades PET (900 mL cada)
. *Monitoramento a cada 365 dias :

Validade e Armazenamento

Validade de 180 dias a partir da data de,fabricagéo; em embalagem fechada. Apds aberto, consumir em até 30 dias. Manter o

produto em local seco, longe de fonte de calore ao abrigo da luz.

Indicacdo e Modo de Uso

Produto pronto para consumo.

g

< N

Uso exclus‘ivo no preparo e na fabricacdo de alimentos. Nio deve ser utilizado para fins terapéuticos ou farmacéuticos.

 CondigBes de Transporte

Empilhamento maximo de 10 caixas de altura.

-

DocuSigned by:

(s Lustavo A

A4686FFC15F74B4. . 7
13 de fevereiro de 2023 |

| As informagBes contidas neste documento estdo corretas na data de emissdo deste, de acordo com nosso melhor conhecimento. Quaisquer récomenda;&es ou
sugestdes sdo feitas sem garantia ou representagio quanto aos resultadas e estio sujeitas a alteragdes sem aviso prévio. Sugerimos que vocé avalie quaisquer Y
recomendagdes e sugestdes de forma independente. RENUNCIAMOS TODAS E QUAISQUER GARANTIAS, EXPRESSAS OU IMPLICITAS, E ESPECIFICAMENTE ]
RENUNCIAMOS AS GARANTIAS IMPLICITAS DE COMERCIALIZACAO, ADEQUAGAO A UM DETERMINADO FIM E NAO VIOLAGRO. Nossa responsabllidade por reclamacées
decorrentes de qualquef reclamacéio por violagio da garantia, negligéncia ou de outra forma néio deve incluir danos consequenciais, especlais ot Incidentais e estd
limitada ao prego de compra do material adquirido de nés. Nenhuma das decia}agées feitas aqui deve ser interpretada como uma concesséo, expressa ou implicita, de 12
qualquer licanga sob qualquer patente detida pelos Ingredientes da Archer Daniels Midland Company. 5

Documento #: OBU-SA.QAL.TDS.012
Data de Emissdo: 2022-11-17
Verséo: 4.0

Pdginaide3



DocuSign Envelope ID: 3578F9F0-EB23-482E-9085-5908A2021961 : Sk |

~ Quality and Food Safety Center of Excellence

Av.\quue Petroni .ltini‘or,'999, 92 andar - Sao Paulo/SP
t+55 11 5185 3500 | cliente@adm.com

Oleo de Soja Reflnado PET

Caracteristicas de Contaminantes*

Pardmetro. -

Informacg3o Técnica

Arsénio

Cobre

Chumbo

Ferro

Areia ou cinzas insollveis em &cido
Acaros mortos

4 Momtoramento a cada 365 dias
Requisitos Estatuarios

MAPA
tnstrugao Normatwa n2 49 - 22/12/06

. - - ANVISA
RDC n@ 623 - 09/03/22
RDC ne 727 - 01/07/22
RDC ne 724 - 01/07/22
RDC ne 722 - 01/07/22

’

CODEX

CODEX-STAN-210-1999°

Unidades Produtorés e Marcas

ADM 365 Uberldndia
ADM Agro Uberlandia
ADM Campo Grande

ADM Porto Franco

ADM Rondondépolis

Concordia

o { Corcovado
~ ABC

Vitaliv

Documento #: OBU-SA.QAL.TDS.012-
Data de Emissdo: 2022-11-17
Vers3o: 4.0

Pagina2de 3

ek 0 s :

Especificacdo . . : g N Lﬂ/ >
0,10 mg/kg méx. ' Vo Y og\) /,,1/‘ )
0,10 mg/kg max. (P_ W‘/ o
0,10 mg/kg max. ﬁo i, ®]

¢ \ = R iy
i,:ﬂmg/!tg max. _ e ‘)‘ o.M Ch A

,5% max. :

5 uhidades max. A : 5

Identidade e qualidade dos dleos vsgetais‘reﬁnadgs

Limites de tolerancia para matérias estranhas em alimentos
- Rotulagem dos alimentos embalados

Padrées microbioldgicos dos alimentos e sua aplicacéo
Limites maximos tolerados de contaminantes em alimentos
\ \

Standard for Named Vegétable Oils

Rod. BR 365, km 637, Zona Rural, Uberlandia, MG, 38415-272

~Av: José Andraus Gassani, 2464, Distrito Industrial, Uberléndia: MG, 38402-900

Avenida Principal 01, 100, Campo Grande, MS, 79108-550
Rod. BRO10, km 144, Setor A, Distrito Industrial, Parto Franco, MA, 65970-000
Av. Senador Atilio Fontana, 1001, Ronddnépolis, MT, 78745-800

{ ; :

Cédigo 275469000002 e
Cédigo 275469000003 DocuSigned by:
Cédigo 275469000019 08 3{' ﬁ
Cédigo 275469000020 ‘ '(/'us éu' Lo d

: A4686FFC15F74B4... -

13 de fevereiro de 2023 |

As informagbes contidas neste docuimento estdo corretas na data de emissdo deste, de acordo com nosso melhor conhecimento, Qualsquer recomendacies ou
sugestdes sdo feitas sem garantla ou representa¢do quanto aos resultades e estio sujeitas a alteracdes sem aviso prévia. Sugerimos que vocé avalie quaisquer
recomendacdes e sugestdes de forma Indespendente. RENUNCIAMOS TODAS E QUAISQUER GARANTIAS, EXPRESSAS OU IMPLICITAS, E [ESPECIFICAMENTE
RENUNCIAMOS AS GARANTIAS IMPLICITAS DE COMERCIALIZAGAO, ADEQUACAO A UM DETERMINADO FIM E NAO VIOLAGAO. Nossa responsabillidade por reclamacaes
decorrentes.de qualquer reclamagio por viclagio da garantia, negligéncla ou de outra ferma ndo déve incluir danes consequenciais, especials ou incidentais e estd
limitada ao preco de compra do materfal adquirido de nés. Nenhuma das declarag@es feftas aqui deve ser intérpretada coma uma 0, exp ou implicita, de

qualquer licenga sob qualquer patente detida pelos lngrcdlentes da Archer Daniels Midland Company
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DocuSign Envelope ID: 357BF 9F0-EB23-482E-9085-5908A2021961 |
/ e ADM
Quality and Food Safety Center of Excellence .

Av. Rogue Petroni Junior, 999, 92 andar - Sio Paulo/SP
t+55 11 5185 3500 | cliente@adm.com \

Oleo de Soja Refinado - PET - Informagdo Nutricional

0‘?' "%

Porc¢do de 13 mL (1 colher de sopa) : -‘7

~©, Quantidade por Porcio SR % VD* 4 0 gl st
Valor Energético = 108 kcal = 454 kJ 5 N & e >,
Carboidratos Og. o : 0 . ':3:3', T Q
it Proteinas O : 0 Q i Jg:,‘tR‘E
Gorduras Totais, das quais: iZ g : 22 : W
. Gorduras Saturadas 19g : 9 \
Gorduras Trans . 0g Lok >
Gorduras Monoinsaturadas 2,g g ' R ain
Gorduras Poli-insaturadas 71g e
Omega 3 e SR Y L e ‘ : ¥
Omega 6 64g ! % ' 7
Colest,erol‘ 0 mg P Y e
Fibra Alimentar 0g - L 0 ;
-Sddio 0mg ; 0
WmmMaE 0,8 mg 8

§ine

.

* %, valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 ki. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores,
dependendo das suas necessidades energetlcas

“ *¥o4\D n3o estabelecidos. : Ty \
Oleo de soja é Rico em Omega 6 e Fonte de Omega 3.

Este ndo é um alimento baixo ou reduzido em gorduras saturadas.

¢ { ; ' : . : 15 4y DbcuSigned by:

i i Bustans Afp

/ o ; _ i Yo ' > A4686FFC15F74B4...
- o ] 7 S : 13 de fevereiro de 2023 |

As informagBes contidas heste documento estdo corretas na data de emissdo deste, de acordo com- nosso. melhor conhecimento. Qualsquer recomendagdes ou
sugestdes sio feitas sem garantia ou representacio quanto aos resultades e estio sujeitas a alteragoes sem aviso pmvno Sugerimos que vocé avalie quaisquer

)
Documento #: OBU-SA.QAL.TDS.012

Data de Emissdo: 2022-11-17 - recomendagdes e sugestdes de forma independente. RENUNCIAMOS TODAS E- QUAISQUER GARANTIAS, EXPRESSAS QU IMPLICITAS, E ESPECIFICAMENTE,
Versdo: 4.0 A RENUNCIAMOS AS GARANTIAS IMPLICITAS DE COMERCIALIZAGAO, ADEQUAGAO A UM DETERMINADG FiM E NAO VIOLAGKO. Nossa responsabilidade por reclamagées.
Pa’gl'na 3 ae 5 ¥ decorrentes de qualquer reclamagdo per viclagio da garantia, hegligéncia ou de outra forma ndo deve incluir danos eonsaquendials, especiais-ou Incidentals e estd.

limitada ao prego de compra do materfal adquirido de nds. Nenhuma das declaragdes feitas aqui deve ser interpretada como uma concessé‘o, expressa ou |mp3|’cnta de
qualquer licenga sob qualquer patente detida pelos ingredientes da Archer Daniels Midland Company. J 7 /



DM ~ OBU-SA.LAB.FOR.012 - Relatério de Ensaio - Versio 05

5

N° H1G/07012025-2 Vi

DADOS DO CLIENTE

Nome:  MA 000554-1
Endereco:  ADM do Brasil Ltda,

§ { { DADOS DO PRQDUTO Ry < co N%
Nome do Produto ADM: - Oleo de Soja Refinado - . Cadigo do Produto ADM: ' » ) ' -4)'7
Cdédigo do Produto Cliente; = ST UNCME / , o /ﬂiq 1 f;,
Lotei s et t . LPF 0106 Quantidade: - L e ST
Data de Fabricacdo: 07/01/2025 ; Data de Validade: 06/07'/2025% T e

e el
. DADOS DA AMOSTRA : O oM CARIR

Codigo da Amostra: : H1G/07012025-2 Data de recebimento da amostra:. © ~ 07/01/2025
Data de coleta da amostra: 07/01/2025 Data de inicio dos ensaios fisico-quimicos: 07/01/2025

Data de fnicio dos ensaios fisico-quimicos: 07/01/2025 i

RESULTADOS ANALITICOS
Laracteristica _ Unidade Método utilizado Especificagéo \ Resultado
Fisico-Quimica ; g : : L [ ;
indice de acidez (mgKOoH/g) AOCS Cd 5a-40 . 0,20 max . 0,088
Aspectoa 25°C . - . Método Interno ADM Limpido e isento de impurezas ~ Limpido e isento de impurezas
Cor AOCS Cc 13b-45 ‘Caracterfstico do produto Caracteristico do produto
mpurezas InsolGveis em \ 2 :
éter de petréleo (%) AQCS Ca 3a-46 0,05 max : 0,02
indice de peréxidos - (mEq/kg) AOCS Cd 8b-90 2,5méax : - TR
Odor e Sabor /| e J ~ ADCS'Cg 2-83 Caracteristico do produto Caracteristico do produto
Pontofde_ fumaca (°C)~ : . AOCS Cc 9a-48 210 min iy 210
Sabdes L (mgkg) AOCS Cc 17-95 10,0 méx R
I ~idade e material ¢ ’ . 2
volatil (%) AOCS Ca 2¢-25 .. 0,10 max e . 0,02

ssinatura do Responsavel/Signatario

" Assinatura do Responsavel/Signatéario

Fey 4 <9»’>0»'é‘) Chaves f?’))//afm o

lome do Técnico (fisico-quimica):  Fernando Chaves Medrado
RQ: 114001259 ‘

Dbservagdes: ; S
)s resultados desta analise tém significacdo restrita e se aplicam somente as amostras analisadas. A reproducdo deste certificado somente

ode ser total e depende da aprovacédo formal deste laboratério. Os métodos utilizados neste(s) ensaio(s) apresentam-se conformes em '

elagdo ao método referenciado. Caso o ensaio tenha apresentado desvios, adi¢bes ou exclusées, estes estardo listados no item
1formacGes adicionais. s

formagdes adicionais:  Oleo Tipo 1

A ADM do Brasil Ltda.
.Endereco: Rodovia BR 010, Km 144 - Distrito Industrial - Porto Franco/MA -
CNPJ: 02.003.402/0139-00 IE: 125865139
sac@adm.com s




: gNﬁ ONG Pedra D'agua - Horticlasse ~ Classificagdo Vege'tala
P | | BR 101 sul Km 70 n. 550 Curado - Centro Administrativo ~
o | Ceasa - Recife, PE CEP: 50.790-900
Kemsey < Ly - : CNPJ: 04.653.084/0002-02 ot
RECIPE , 7 i . ‘ ; ‘ ; Qe’ \;t.}iV},'9 i
FICHA TECNICA N.° 03/2025 o 7,
‘ g ; , S i \ 1? ng/ -
, A \ sl B 4
- A- IDENTIFICACAO DA EMPRESA 2] 2@@ 3
' - he A TG

Nome: S.P DE LIMA COMERCIAL DE ALIMENTOS o CARIRE
Endereco: RUA DO GRUPO SN ~ CEP: 62.160-000 — CENTRD 2.
CAREAU - CE | o

' CNPJ: 23.482.180/0002-71

B- IDENTIFICACAO DO PRODUTO

. NOME - FEIJAO CARIOCA
BRUBO. 0 e | FEWJAO COMUM
CLASSE. . 4t v i ) CORES -

TIPO il A
MARCA - - DONA TARCIZA -
CERTIFICADO---—emve 41509 '
ROTE L0 hoir s 0401225

FABRICAGAQ --comeere JANEIRO 2025

C- COMPOSIGAO DO PRODUTO
100% Feijso.

D- VALIDADE : b, ol :
- O prazo de validade do produto é de 12 meses a partir da data da
~sua fabricacdo, desde que esteja em acordo com as formas e

condigbes = de produgdo, boas préticas, acondicionamento, -
embalagem e estoque.

~

E- ACONDICIONAMENTQ E CONTROLE DE QUALIDADE ;
O Referido produto, encontra-se  em boas condicdes de
Armaz‘en-amento, em fardos sob paletes, devidamente identificados.
lsento de Matérias estranhas e impurezas. : : :




F- CONTROLE DE QUALIDADE

A Empresa S.P DE LIMA COMECIAL DE ALIMENTOS disponibiliza

de acOes para aprimoramento do controle de qualidade dos seus

produtos; Classificagdo vegetal, Coritrole de pragas, agdes de
Seguranga do Trabalho, treinamentos aos Colaboraqores voltada
para as boas praticas de fabricacdo e manipulacdo de alimentos, com

énfase em Classificacdo Vegetal.
\ i £ .

G- INFORMAGAO NUTRICIONAL

. GON
0% e

~
2

< Ph
Produto vedado de declaracao de rotulagem frontal. g\ £\ '1 7

RDC 429/2020 IN 75/2020
FEIJAO PRETO M
Embalagem de 1 kg Fonte:
Arial ou Helvética Cor da
fonte: Preta. :

. Cor do Fundo: Branca,

it

%

o ~ARIRE

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgées por embalagem: 17
Porcéo: 60g (172 xicara)
100g~'|  60g %x)o*‘

Valor energético (kcal) 331 - 198 10 I
Carboidratos totais (g) 59 o8 12

Aglicares totais (g) 0 e

- | Agticares adicionados (g) 0 :

Proteinas (g) ¢ e2q 13 26

Gorduras totais (g) 1.2 87 o

Gorduras saturadas(g) : 0
Gordurastrans (g) s 0

Fibras alimentares (g) o2 13 52
Sédio (mg) T 0 0. - 0
* Percentual de val “didri ¢ forneci peta-porgio.
** No produto pronto para consumo ;

{ <

H- O produto é embalado em embalagens primaﬁas de plastico atoxicas: ‘
e incolor de 1Kg e embalagem secundéria com fardos plasticos de

. 30 pacotes de
- com 10 cm de altura do piso em local seco

1 Kg cada, armazenado sobre estrados de madeira

e arejado as entregas sao

feito em caminhdes com equipe para carga e descarga do produto.

1~ INFORMACOES COMPLEMENTARES

O Feijgo , passa por um processo de analises de classiﬁcag:éd

vegetal, fiscas e ‘Quimicas, . onde &

contaminagées, conforme analises microbiolégicos, de rdo
- 08 padrées.exigidos para fins de alimentag :

7

indentificada possiveis

ao humana.

7

i

e
L)
e

Q



Declaramos que.o produto & rbtulado com 'as seguintes informagées:

. 1-Nome e marca comercial;

2-Nome, endereco e CNPJ do embalador;‘ e : | CON >
3-Data de validade: 00 9,

4- N° de lote; : _ : : o 1 5 20
5-Contetdo liquido; j ; ‘ Ug S Q
6-Condigdes de armazenamento; ‘ } ‘:ﬁ; o o 5’ ,
7-Informagdes Nutricionais ‘ | o ek
8-Classificaggo, O pap CNO

9-Informag&o de ndo contem gliten.

Declaramos.que as informagdes seréo impressas de forma clara e legivel
€ que o produto é classificado antes da comercializagéo conforme lej 9.972 de

25 de Maio de 2000, decreto 6.268 de 22 de Novembro de 2007 e Instrugéo
Normativa 12 de 28.03.2008 e IN 48 de 01.11.2011. b e ;

Recife, PE 17.01.2025




. Horticlasse
Classificacéio de Produtos Vegetais

VIA CLIENTE

BR 101 SUL, N° 556

Galpiie M/S ioja 15, 17 Andar ~Vevaning -

‘CEASA - Curado -Recife-P

L. - CEP: 50790-900

CNPJ: 04.653.084/0002-92 - Fone: (81) 3252-6464 ~ E-mail:

a&fﬁimgggdggdgmgmmbr; honichswﬁgggmlgﬁ.gnm

Horticlasse ~ Classifi 0 de Produtos Vegelais, Empresa credenciada pelo Ministério da Agricumlxra.v Pecudri
vegetais, seus sub m ¢ residuos de valor mico, encontra-se registrada no CGCMAPA sob o nitmero PE
Decreto 1% 6.268 de 22 de novembro de 2007, CERTIFICA que amostra em nosso poder apresentou os resultados

e Abastaci

0120 de acardo
constantes deste certificado.

~ MAPA, estd autorizada para executar @ classi

ificagdo de produtos
©om o que estabelece a Lei niimero 9.972 de 25 de maia

2000,0 como

CERTIFICADO DE \CLASSIFIICAQAO
: - NOME DA RAZAC SOCIAL

CERTIFICADO N°

[ PE000121-0/0001 . N® 41508

L S.P DE LIMA COMERCIAL DE ALIMENTOS

L aRLh

ENDEREGO / CIDADE / UF

£ CINPJ OU CPF
R 23.482.180/0002-71

PRODUTO

% " FEWAG

; MARCA
1 [ DonATARCIZA

RUA GRUPO SIN CENTRO éOREAU ~CE CEP: 82.160-000

{ EMBALAGEM :
__| [ FARDOS 10x1/30X7 o

NATUREZA DA OPERAGAO
VENDA

PESO LIQUIDO (Kg)-
| 12.000

l “NOTA PISCAL
] OO0 XXXXNNOTK

PLACA DO VEICULO

[N KKK | [0

N° DE VOLUMES

LOTE

UNIDADE ARMAZENADORA

XXX | [ 0401225

LOCAL DE

O MESMO CITADO

1]

; |
PROCEDENCIA = | ;

TOCANTINS l

f

RESPONSAVEL PELA COLETA DE AMOSTRA
ANDERSON PORTELA DE LiMA

LRSS

ARMAZENAGE ¢ z
'O MESMO CITADO LA

—

IDENTIFICAGAO DA AMOSTRA

DATA DA AMOSTRAGEM

07600

2 s

UMIDADE: 13.10%

- RESULTADOS

CONCLUSAO DA CLASSIFIGAGAO
_ GRUPOICATEGCRIA

16.01.2025

N° DO LAUDO

PEr

APARELHO: MOTOMCO

L

I - FEWAO COMUM

[ 41509

x :

MATERIAS ESTRANHAS E lMPQjREZAS:O.QO%.....'...

. SUB/GRUPO
B B

SUB/CLASSE

: = - CLABSE
{ P CORES

X

TIPO/SUB TIPO

1

| INSETOS MORT0S:0.00%

TOTAL DE MATERIAS ESTRANHAS, IMPUREZAS E
INSETOS MORTOS: 0.00%..........

R S ,
OUTRA ESPECIFICAGAO

TOTAL DE ARi)lDOS, MOFADOS E

REGULAMENTQ TECNICO

b

LN. N°12 DE 28.03.20_08/ LN. N°48 DE 01/11/2011

GERMINADOS: 0.12%

TOTAL DE CARUNCHADOS £ ATACADOS 'POR

b

DATA E LOCAL DA CLASSIFICACAD

LAGARTA DA VAGEM: 0.37%..........o. (

17.01.2025 RECIFE-PE

NOME:
POSTO DE CLASSIFIILABORATORIO:!
REG. NO CGC/MARA:

RESPONSAVEL PELA EMISSAG DO LAUDO

MARTA FERREIRA DOS SANTOS
HORTICLASSE -
Pl T S g

TOTAL DE DEFEITOS LEVES: 0.41

06

__ OBSERVAGOES

.ESCLARECIMENTO AG CLIENTE

GUIA DE RECEBIMENTO

—
./—
PAVEL PELA EMISSAREDO EERTIFICADO

BR 101 SUL, N° 550 - Galpaio M/S Jdoja 15, 1° Andar ~Mezanino -
CNPJ: 04.653.084/0002-02 - Fone-

(81) 3252-6464 ~ K-mails ong@ongﬁedfadaxmom;br

Classificacio de. Produtos \fegetais

CEASA - Curado ~Rerife-PE - CEP: 50790-900

CERTIFICADO No :
[ PE0001210/0001 . N° g3 l

e oME BARAZAG SOCIAL . CNPJOU CPF
ECEBEMOS DE ] S.P DE LIMA COMERCIAL DE ALIMENTOS J b : 23.482.180/0002.71 |
o : ' ENDEREGO . ’ ‘ - g AR
OM SEDE EM s : RUA GRUPO S/N GENTRO COREAU -~ CE CEP : 62.160-000 : SRl i
& PESO Liauino PRODUTO ; R% POR TONELADA
EFERENTE ACLASSIFICAGAODE [ y

et

12.000

FEWAD | A0 [X3XX

OTAL A PAGAR R$ {_

200,00

i

XXXX']

: VALOR POR EXTENSO ]

; xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

O valor acima é referente a taxa de classificacso de produtos vegetais para crédito na o/ n° 10.981-9 Beo. Brasil — Ag. N°2889-4 CEASA E ] -

LOCAL
s RECIFE - PE |

DATA

CARIMBO E ASSINATURA DO FUNCIONARIS. ¢

| OBSERVAGOES

[ 17.01.2025 ] {gmmmemnmxmmmxxmummx ]

1

Constituigéo Federaliss segho 11 Art 150 Inciso Vi Alinea ‘o =
74

lo Decreto 3.000/99 Art.

Isenta pela Lei n® 9,532 de 10/12/1997 Art. 23 15, regulamentada |
de 30/06/1999. : & /

R s S SO

Lei n® 9.790/09 de 23/03/1999, regulameniada» pelo Decreto 3.100



ONG Pedra D'agua - Horticlasse - Classificacdo Vegetal,

v ‘Ceasa - Recife, PE CEP: 50.790-900
~ CNPJ: 04.653.084/0002-02

BR 101 sul Km 70 n. 550 Curado - Centro Administrativo —

FICHA TECNICA N.° 01/2025

A- IDENTIFICAGAO DA EMPRESA

Nome: S.P DE LIMA COMERCIAL DE ALIMENTOS o
Enderego: RUA DO GRUPO SN — CEP: 62.160-000 - CENTRO -
CAREAU - CE o i ' :
CNPJ: 23.482.180/0002-71

" B IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

NOME FEIJAO CAUPI - DE CORDA

GRUPOT. = Lile el Il FEIJAO CAUPI ¢ CONp.
CEABBE .y CORES A 7,
TIPO 1 L []é H//,_ "}"
MARCA DONA TARCIZA o a2 4
CERTIFICADO e 41508 , @ /1@ P
i ) s S 57060425 ek e
FABRICAGAQ -------—--—-JANEIRO 2025 Oy ek e

C- COMPOSICAO DO PRODUTO
100% Feijgo.

D- VALIDADE ' e
O prazo de validade do produto & de 12 meses a partir da data da
sua fabricagao, desde que 'esteja em acordo com as formas e
~ condigbes de produgdo, boas praticas, acondicionamento,
. embalagem e estoque. . :

E- ACONDICIONAMENTO E CONTROLE DE QUALIDADE
O Referido produto, encontra-se em boas condicbes de
Armazenamento, em fardos sob paletes, devidamente identificados..
Isento de Matérias estranhas e impurezas.




~F- CONTROLE DE QUALIDADE

A Empresa S.P DE LIMA COMECIAL DE ALIMENTOS disponibiliza

de acbes para aprimoramento do controle
produtos; Classificagéo vegetal, Controle

de qualidade dos seus
de pragas, agbes de

Seguranga do Trabalho, treinamentos aos Colaboradores voltada
- para as boas praticas de fabricagéo e manipulagéo de alimentos, com

enfase em Classificagao Vegetal. <

G- INFORMAGAO NUTRICIONAL

Produto vedado de declaragéo de rotulagem frontal

RDC 429/2020 IN 75/2020
" FEIJAO CAUPI - CORES
Embalagem de 1 kg Fonte:
Arial ou Helvética Cor da
fonte: Preta.

Cor do Fundo: Branca.

i

€ uONr’?

2

0
o

s
e

&

- &

INFORMACAO NUTRICIONAL -
Porgées por embalagem: 17
. Porcdo: 60g (1/2 xicara)
100 g** '80g : %?’{)D*

Valor energético (kcal) 331 198 10
Carboidratos totais (g) 59 . 35 12
Agucares totais (g) : D3 K :

| Acucares adicionados (g) - 0
Proteinas (g) o 13 28

.| Gorduras totais (g) 2 07

Gorduras saturadas (g) 8l 0
Gorduras trans (@)
Fibras alimentares (g) 2 22 13 52
Sedio (mg) 0 0 .0
* Per ial-de-valgroe i farnacido&peba porgdo.
“* No preduto pronto para consumo

1953

/AN :ﬁ-’,
0 /__W/ By
fo)

LN E
b 5 o CP\R\R

H- O produto é embalado em embalagens primarias de plastico atoxicas
e incolor de 1Kg e embalagem secundaria com fardos plasticos de
30 pacotes de 1 Kg cada, armazenado sobre estrados de madeira

com 10 ¢cm de altura do piso em local seco e

arejado as entregas séo

feito em caminhdes com equipe para carga e descarga do produto.

i — INFORMAGOES COMPLEMENTARES

O Feijao , passa por um processo de analises de classificagéo

vegetal, fiscas e quimicas, onde é

indentificada possiveis

contaminagtes, conforme analises microbiolégicos, de acor 0 com

0s padrées exigidos para fins de alimentagdo humana.

(




- '‘Declaramos que o produto & rotulado com as seguintes informagses:

1-Nome e marca comeréial; .
2-Nome, enderego e CNPJ do embalador;
3-Data de validade; :

4- N° de lote; / Nalas oF C 0N7~
5-Contetido liquido; _ o R
6-Condigdes de armazenamento; . ‘g W
7-informagbes Nutricionais . W ik ﬂ f"’
8-Classificaco, . ; ' Bl e g’ ;
9- Informagao de nao contem gluten : O _E

Q P CAR

s k'

-

Declaramos que as informagdes serdo impressas de forma clarae Ieglvel
e que o produto € classificado antes da comercializa¢do conforme lei 9.972 de
25 de Maio de 2000, decreto 6.268 de 22 de Novembro de 2007 e Instrugéo
Non’nattva 12 de 28.03.2008 e IN 48 de 01.11.2011. :

Recif7<PE 17.01.2025

Classfficadora \)eg}etal

v



Horticlasse | viacLiEnTE

. / Classificacdo de Produtos Vegetais -

BR 101 SUL, Ne 550— Galpiio M/S loju 15, 1* Andar ~Mezanino - CEASA - (‘Iumdo ~Revcife-PE - CEP; 50720200
CNPJ: 04.653.084/0062-02 - Fone: (81) 3252-6464 E-mail: ensaon radagun com.briborticlasse@hotmail o

Horticlasse - Classiﬁwar;a; de Produtos Vegetais, Empresa credenciada pelo Ministério da Agriculmré. Pecuaria ¢ Abastecimento - MAPA, esta autorizada para executar a classificacio de produtos
subprodutos e resid i

vegetais, seus de valor ), encontra-se registrada no CGC/MAPA sob o ntimero PE 0120 de do cora o que estabel e @ Lej nero 8.972 de 25 de maio 2000, e com o
Decreto n° 6,268 de 22 de novembro de 2007, CERTIFICA que amostra em nosso poder apresentou os resultados constantes deste cerlificado. Ny : /
; I 3 CERTIFICADO N°
' £ . o iy M
CERTIFICADO DE CLASSIFICAQAO‘ e, I PE000121-0/0001 N°® 41508
o  NOME DA RAZAO SOCIAL ‘ _ CNPJOU CPF
Sl g S.P DE LIMA COMERGIAL DE ALIMENTOS ; '—I e 23.482.180!0002-71_
: : ; ] ENDEREQO/CIDADE /UF
[ ' . RUA GRUPO S/N CENTRO COREAU ~ CE CEP 1 62.160-000
; ! ke #Roouro' : ' MARCA | EMBALAGEM : NATUREZA DA OPERAGAD
gl - FEWAO .| [ DONATARGIZA ™ __| [ FARDOS 10x4130%7 I | ' VENDA &
: PESO LioUIDo kg NOTAFISCAL ; PLACA DO VEICULO N'DE VOLUMES = . LoTE
[ §2.000 | [xxxxxxxxxxxxxxxxxx ] [xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx | 1xxxxxxxxxxxxxxxxx ] [ 050125 l
UNIDADE ARMAZENADORA ¢ : LOCAL DE ARMAZENAGEM PROCEDENGIA

[_’ O MESMO CITADD' - SR b O MESMO CITADO R BAHIA )

RESPONSAVEL PELA COLETA DE AMOSTRA : 2 RESULTADOS ;
fos ANDERSON PORTELA DE LIMA ) [ umpADE: 12.40% ; R '
. IDENTIFICAGAO DA AMOSTRA DATA DA AMOSTRAGEM : & A
L : 7 00% TR 16.01.2025 | | AParELHO: MOTOMCO
CGONCLUSAO DA GLASSIFICAGAC & . -
‘ ; : ks ° DO LAUDO )
GRUPOIGATEGORIA ' ] i 41508 ; l Pt A Ll
: ¢ SUBIGRUPO MATERIAS ESTRANHAS E IMPUREZAS:0.00%.......
{ 11 - FEIJAO CAUPI 8240 i : | L J X | INSETOS MORTOS:0.00% ¢ 4 ;
: TOTAL DE MATERIAS ESTRANHAS, IMPUREZAS £
- L olaasE L ‘ SUBICLASSE : iNSETOS MORTOS: 0.00%.......... 3
| : ____CORES RVl X | ;
. TIPOISUB TIPO Hi | OUTRAESPECIFICAGAD AR ; T
’ : J , ~ TOTAL DE ARDIDOS, MOFADOS E
1 ‘ X GERMINADOS: 0.12%
. REGULAMENTO TECNICO ’ oy ;
[ ~___LN. N°12 DE 28.03.2008/ I.N. N°48 DE 01/11/2011 | |TOTAL DE cCARUNCHADOS E ATACADOS POR
: el DATAE LOCAL DA CLASSIFICAGAQ LAGARTA DA VAGEM: 0.54%....... ... 19 B aly
i : : 17.01.2025 RECIFE-PE o ; Rt _ .
— RESPONSAVEL PELA EMISSAG DO LAUDG TOTAL DE DEFEITOS LEVES: 1, L TR S N
NOME: e MARTA FERREIRA DOS SANTOS : & 7
POSTO DE CLASSIFI/LABORATORIO: HORTICLASSE : Iy b gk

REG. NO CGO/MAPA: 2747 e S ; & O RAY
- : ' e i o 4 | éqfﬂ bid
i

QBSERVAGOES A A ‘ : ; ol A

[ FEAD DE CORDA

ESCLARECIMENTO AQ CLIENTE

\PURLICACAO DA INSTRUGAO NORMATIVA N°08 DE 22 DE ABRIL DE 2014,
4 RESENTE CERTIFICADO NAO TEM VALIDADE QUANDG O PRODUTO, OBJETO DESSA
3 SIFICAGAO, FOR DESTINADO AS COMPRAS, VENDAS OI.LDOA;OESDQ?ODER PEIB‘L‘ICO?(FEDERAL, [

‘ESIADUAL B MUNIGIPAL),

- Horticlagse
: s ; Classificaciio de Produtos Vegetais | \
" BR 101 SUL, N° 550 — Galpio MUS loja 15, 1° Andar ~Mezaning - CEASA - Curado ~Recife-PE - CEP: 50799-909
CNPJ: 04.653.084/0002-07 - Fone: (81) 3252-6464 ~ E-mail: ong@ongpedradagaa.combr :

; e CERTIFICADO Ne
GUIA DE RECEBIMENTO : : [ PE000121-0/0001 N° 41508 ]

: NOME DA RAZAO SOCIAL : i A CNPJ Ol CPF : :
RECEBEMOS DE 1 S.P DE LIMA COMERCIAL DE ALIMENTOS Jid R 23.482.180/0002-71 G I ;

J ; 3 ENDERECO S
SOM SEDEEM [~ RUA GRUPO S/N CENTRO CORERU = GE GEP 62.160-000 ey

: . - PEsa LiaUIDG : _. PRODUTO RS POR TONELADA Bl
\EFERENTE A CLASSIFICACAO DE - o 12000 oo | FEWARO T T T A0 (xxxxxxxxxxxxxxxxxxxi)(xxxx] .

OTAL A PAGAR R$ [ 260,00 e ,L)Lxxxxxxxxx;xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxuxxxxxuxxxxxxxmxxxxxxxxxxx |

O valor acima € referente a taxa de classificacéio de produtos vegetais para crédiio na go n° 10.981-9 Beo. Brasil - Ag, N° 2889-4 CEASA S,
LOCAL ; ' DATA. s CARIMBO E ASSINATURA DO FUNCIONARIO

RECIFE - PE S W - 17.01.2025 ] mmmmxmmxmmﬂxmmxxux |

OBSERVACAES

unidade Tﬁi)utariab- Constituigo Federal/s8 seedo 11 A 150 Inciso VI Alinea "" - Isenta pela Lai 7 9.532 de 10/12/1997 Art. 1272 15, requiam da |
lo Decreto 3.000/99 Art. 1 74 ~ Lei n° 9.790/99 de 23/03/4 999, regulamentada pelo Decreto 3.100 de 30/06/1999. : o entaT!

\



\

ONG Pedra D’agua - Horticlasse - Classificagao Vegetal
BR 101 sul Km 70 n. 550 Curado - Centro Administrativo 2
Ceasa - Recife, PE CEP; 50.790-900 :

CNPJ: 04.653.084/0002-02

'FICHA TECNICA N.° 02/2025

A- IDENTIFICACAO DA EMPRESA

s

Nome:, S.P DE LIMA COMERCIAL DE ALIMENTOS
- Enderego: RUA DO GRUPO SN — CEP: 62.160-000 — CENTRO -
. CAREAU - CE :
- CNPJ: 23.482.180/0002-71

‘ CON
B- IDENTIFICACAO DO PRODUTO i B
NG | __FEWAOPRETO & o 1%}%/ b
CRUPO L e ) | FEWAQ COMUM - & e T
CEASSE Ll e L PRETO “ﬁu@ k O
TIPO— Y 9 o AR
' MARCA DONA TARCIZA %
CERTIFICADO--e-rmeomee 41510
SLQTE Ly 080125
FABRICAGAQ ~-—— - JANEIRO 2025

C- COMPOSICAO DO PRODUTO

100% Feijgo.

D- VALIDADE : : (G
O prazo de validade do produto & de 12 meses a partir da data da
sua fabricagdo, desde que esteja em acordo com as formas e
condicbes de producdo, boas praticas, acondicionamento,
embalagem e estoque. / ‘

E- ACONDICIONAMENTO E CONTROLE DE QUALIDADE
'O Referido - produto, encontra-se em boas condigbes de
Armazenamento, em fardos sob paletes; devidamente identificados.
Isento de Matérias estranhas e impurezas. o0 SR g




F- CONTROLE DE QUALIDADE

A Empresa S.P DE LIMA COMECIAL DE ALIMENTOS disponibiliza |
de agbes para aprimoramento do controle de qualidade dos seus
produtos; Classificacao vegetal, Controle de pragas, acgbes de
Seguranca do Trabalho, treinamentos aos Colaboradores voltada
para as boas praticas de fabricagéio e manipulagéo de alimentos, com

énfase em Classiﬁ”cagéo Vegetal.

¢ CON 5
& ¥ 7 Ry
G- INFORMAGAO NUTRICIONAL S A
Produto vedado de declarag&o de rotulagem frontal. ¥ o I'IZL(/ -
RDC 420/2020 IN 75/2020 | w LT
FEIJAO PRETO T e

‘Embalagem de 1 kg Fonte:

-Arial ou Helvética Cor da
fonte: Preta, \
Cor do Fundo: Branca.

INFORMACAO NUTRICIONAL -

Porgdes por embalagem: 17 ‘
Porgéo: 60g (1/2 xicara) i
100 g** 60g - %VD*
' . )
Valor energético (kcal) 331 198 18- -
Carboidratos totais ) ] 35 12
Aglcares totais (g) :
Aglcares adicionados O} 520 0 ) 0
Proteinas (g) ; B 21 13 0B
| Gorduras totais (g) B 0,7 1
Gorduras saturadas (g) 0 0
Gorduras trans (@) : 0
Fibras alimentares (g) - 22 13 . 52
Sadio (mg) ; K Nl s 0
* Percentual-de valores' diério&fv‘rnecidoﬁ pela porgéo.
** No'produto pronto para corisumo

" H-0 produto é embalado em embalagens primarias de plastico atéxicas

e incolor de 1Kg e embalagem secundaria com fardos plasticos de
30 pacotes de 1 Kg cada, armazenado sobre estrados de madeira
com 10 cm de altura do piso em local seco e arejado as entregas s4o

feito em caminhées com equipe para carga e descarga do produto.

I~ INFORMACOES COMPLEMENTARES
O Feijgo , passa por um processo de analises de

classificacéo

vegetal, fiscas e quimicas, onde & indentificada possiveis
contaminagdes, conforme analises microbioldgicos, de aQG'dg,com

0s padrbes exigidos para fins de alimentagéo humana,

,/,./' : \ A




Declaramos que o produto é rotulado com as seguintes informacées:

1-Nome e marca comercial: ; : b ¢ CON r@‘., ;

2-Nome, enderego e CNPJ do embalador: ‘ Vi

3-Data de validade; L 160;/ P

4- N° de Iote: : , f’,; i /,W/ “F;

5-Conteudo liquido; : : s P ) o

6-Condicées de armazenamento: | ?C.« L e
~ 7-Informagées Nutricionais D pmGh

. 8-Classificagao, :
_9-Informagao de nao contem gluten.

Reg. MAPA n. 2.747
Classificadora Vegetal -

erreira dos Santos



Horticlasse
Classificagdo de Produtos Vegetais
BR 101 SUL, N° §50 - Galpiao M/S loja 15, 1° Andar ~Mezanino - CEASA
CNPJ: 04.633.084/0002-02 - Fone: (81) 3252-6464 — E-mail: ST ¢F

VIA CLIENTE

-C

urado ~Recife-PE - C

EP: 50790-900

$i3i%

Horticlasse ~ Classificacdo de Produtos Vegetais, Empresa cred da pelo M 0 da Agricultura, P a e A -MAPA.nmammapuaoxmadeﬁodcpmdmos
is. seus subprod & residuos de valor " Se registrad mCGCIMAPAsoboncmmoPEOizoaemﬂocomoqmemmkeeaLanumomQ.Q?chzsdemiozmo,ucomc
Decreto n® 8.268 de 22 de novembro de 2007, CERTIFICA que amastra em nosso ap oS Hads deste certificado
CERTIFICADO ¢ o
CERTIFICADO DE CLASS!FICACAO | PE000121-0/0001 N° 41510 |
NOME DA RAZAO SOCIAL o e CNPJOUCPF
[ S.P DE LIMA COMERCIAL DE ALIMENTOS 1L 23.482.180/0002-71 |
: o ENDERECO/CIDADE /UF
. RUA GRUPO S/N CENTRO COREAU ~ CE CEP : 62.160-000 Rk
e PRODUTO MARCA . EMBALAGEM __ NATUREZADAOPERAGAO
= FEIJAO 1 | DONATARCIZA | [ FARDOS 10X1/30X1 1 [ VENDA i
. PESOLIQUIDO(Kg NOTAFISCAL PLACA DO VEICULO N°DE VOLUMES . WTE
g 12.000 1 [OOOO0OOKXXXXXXX | [XX00 | DXOOOXXXXXXXXXXXXXX | | 080125
UNIDADE ARMAZENADORA ¥ LOCAL DE ARMAZENAGEM ... PROCEDENCWA
[ 0 MESMO CITADO ] | 0 MESMO CITADO 11 PARANA ]
RESPONSAVEL PELA COLETA DE AMOSTRA : RESULTADOS SN
ANDERSON PORTELA DE LIMA } UMIDADE: 14.70% ;
. IDENTIFICAGAQ DA AMOSTRA e i DATADA AMOSTRAGEM ;
T ]
L L i L 16.01.2026 ' | APARELHO: MOTOMCO .l
CONCLUSAO DA CLASSIFICAGAD %
—_ N'DOLAUDO {
GRUPO/CATEGORIA i 41510 | :
N Ly SUB/GRUPO ) MATERIAS ESTRANHAS E IMPUREZAS:0.00%........
I - FEWAO COMUM . X | INSETOS MORT0S:0.00% ‘
TOTAL DE MATERIAS ESTRANHAS, IMPUREZAS E ‘
‘ CLASSE 4 SUBICLASSE INSETOS MORTOS: 0.00%..........
! PRETO 1 X ]
R __ TIPOSUBTIPO OUTRA ESPECIFICAGAQ :
2 7 TOTAL DE ARDIDOS, MOFADOS E
! 1 EEE | X GERMINADOS: 0.39% {
REGULAMENTO TECNICO )
| LN. N°12 DE 28.03.2008/ N, N°48 DE 01/11/2011 W TOTAL DE CARUNCHADOS E ATACADOS POR
DATA E LOCAL DA CLASSIFICAGAO LAGARTA DA VAGEM: 0.61%.......cccconrerrnrrnnnne ;
r 17.01.2025 RECIFE-PE ]
j RESPONSAVEL PELA EMISSAG DO LAUDG TOTAL DE DEFEITOS LEVES: 0.97%...............
| NOME MARTA FERREIRA DOS SANTOS
POSTO DE CLASSIFILABORATORIO  HORTICLASSE 5
| REG.NOCGCMAPA 2.747 ;
. b
P OBSERVAGOES ’
L N
o ESCLARECIMENTO AO CLIENTE o RESPONSAVEL PELA EMISSAO DO CEEW o
| 1~ QUALQUER EMENDA OU RASURA, MESMO RESSALVADA, INVALIDARA O PRESENTE CERTIFICADO. ! 5 il 06 7' Q !
| 2 - 0 PRAZO DE CONTESTAGAO DO PRESENTE CERTIFICADO PASSA A SER DE 15 DIAS, EM FUNGAO DA [ y - i
T\ PUBLICACAO DA INSTRUGAO NORMATIVA N° 08 DE 22 DE ABRIL DE 2014, b Bl (o) ; A
3 - O PRESENTE CERTIFICADO NAO TEM VALIDADE QUANDO O PRODUTO, OBJETO DESSA P ¥t 1 !
| CLASSIFICAGAO. FOR DESTINADO AS COMPRAS, VENDAS OU DOAGOES DO PODER PUBLICO ( FEDERAL, | s\;‘ e i é Vo
| ESTADUAL E MUNICIPAL). t ) ” §. e IR
g L \\} w g >
ONG Horticlasse K2 e O
g Classificagao de Produtos Vegetais 0] %R\a
ABU BR 101 SUL, N° 550 - Galpio M/S loja 15, 1° Andar ~Mezanino - CEASA — Curade ~Recife-PE - GDP: giiod
Reoesussussaprmpety CNPJ: 04.653.084/0002-02 - Fone: i81) 3252-6464 — E-mail: ong a ongpedradagua.com.br
i o, CERTEIGADON
GUIA DE RECEBIMENTO | PE000121-0/0001 N° 41810 |
o NOME DARAZAC SOCIAL B _CNPJOUCPF
RECEBEMOS DE | S.P DE LIMA COMERCIAL DE ALIMENTOS T 23.482.180/0002-71
ENDEREGO
COM SEDE EM | RUA GRUPO S/N CENTRO COREAU - CE CEP : 62.160-000 |
' . PESO LIQUIDO PRODUTO ) RS POR TONELADA
REFERENTE A CLASSIFICACAO DE { 12.000 |DO | FEWAO FAD | XXX |

TOTAL A PAGAR R$ | 200,00

VALOR POR EXTENSO

15 mxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

O valor acima é referente a taxa de classificagao de produtos vegetais para crédito na c/c n° 10.981-9 Bco. Brasil - Ag. N° 2889-4 CEASA

LOCAL
e SN

DATA

1 " RECIFE - PE

1

CARIMBO E ASSINATURA DO FUNCIONARIO

17012025 = |

4

OBSERVACOES -

[ XXXXXXXXX

Imunidade Tributaria - Constituigdo Federal/88 secao 11 Art. 150 Inciso Vi Alinea ‘e’ —

| pelo Decreto 3.000/99 Art. 174 — Lei n® 9.790/99 de 23/03/1 999, regulamentada pelo De

Isenta pela Lei n° 9.532 de 10/12/1997 Art. 12 a 15, regulamentada
creto 3.100 de 30/06/1999.




