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ANEXO I - TERMO DE RETERÊNCIA
PREGÂO ELETRÔNICO NO PEO3O/2025.FG

PROCESSO ADMINTSTRATIVO N' OOOO7.2 O25O2O7 IOWZ.zz

r. DAS CONDIÇÔES GERAIS DA CONTRATAÇÃO
I. I . REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURA E EVENTUAL CONTRATAÇÃO DE EMPRESA PARA
Â PRESTAÇÀO DOS SERVIÇOS DE BUFÊ, C0FFEE BREAK, E DE FoRNECIMENTO DE
REFEIÇÕES PRONTAS PARA ATENDER AS NECESSIDADES DAS DIVERSAS SECRETARIAS
DO MUNICÍPIO DE CRATEUS-CEARA., confonne condições e exigências estabelecidas neste
instrumento.

l.l.l. Estimativas de consumo individualizadas do órgão gerenciador:

SEO DE§cRIçÃo QTD UND

t Af.}r{(XlO CONIENDO APROXIMADAMENTE 6O0G 3.600.00 Scrv-iço

telb4{ts para almoço çnxitnadumente ó00g coot«do: l50g de feijào' l50g de arma 80g de rnacanào, 60g de salada crua. 609 de salada cozida, l00g de carne
rumcha ou bnrncu erupalüu 250m1 de rcÊigmtc ou suçrr dr Êutas, t00g de sobrc mcsa (mouse de Êutas, pudim qr doccs) scrvida atrares dc buffet .

? C.{FE DA MANHA 2.880,00 Serviço

çalb Út matha contendo 50ml de crlê. lfi)ml de leire hovinu 1009 de titrtas nstureis (bsnAnl. niÀmào, melancir. melÀo. no minimo durn), 250m1de suco ( gsirba,
qtú. u:croh ou €jü) 60C ds tso e prvê, 80g de bolo ltrtb tmdicionrL 5ílg de tapirca de lêeuh de rnandioca. 30g çeiio e presunto. seruida atmvés de butltl.

3 (OFFE BREAK CONTENDO ÀPROXIMAIIDAMENTE 200c 2.880,00 Serriço

cofirJnuk. cutmdo 2009 & tcrta de Êango. 2009 de salgados sabom wiados, 2009 de salada de Êutas, 2509 de sânduiche, 2í)ml de suco ou refrigerante.

{ REfEICAO TIPO QTENTINHA TAM M, {tl0G 2.000,00 Unidade

1rchie,ào putr tipô qu€ntiúà címtetrdo 4{grama. scndo: l50g dc arrru branca ou bai8rr I ü)g de carne vcrmclha ou branea. lffig rJe lingu\a. 609 de salnda crua
tu twtla c 30g tle ftrutà. u*rndicionada cm marmitex de aluminio com tampa dc cnr6o plastificado, resistcnte ao fomo c &eerr. )

5 LÂNCHE TIPO 2 CtINTENDO ÀPROXIMÂDAMENTE ?40G 19.200.m Serviço

t hmàc tiso rnini safunda !§rterdo 2403l sendo: r.oshhas de lirangn, pastel de came, ernpada de frango bol.inhas de queiio, eom apmxittâdom€*rte 16g câdil-
*rrmpanhnnlo um ct?o rlc 250ml dc suco de Êubs nalurais ou polpa de sabores diversos. )

1.1.2. Estimativas de consumo individualizadas do(s) órgão(s) participante(s):

MANIFESTANTE : SECRETARIA MI]NICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIÀL

i

!il. \j ,;1, \,, \ ! \ l) í.i ! li

A,LMQÇO CONTENIX) APR(IXIMÀDAMENTE 600(i §orvíço 1800.i]

REFEIÇÔES PARÀ A[M()('o APR0XIMÀDÀMENTE 600{i CINTENDo: r50Ç DE PEIJÀo, l5íXi DE ARROZ. B0o DE
MÀCÀRRÀO. ÓOC DESALADA CR.UÀ 6OG DÉ SÀLÂDÂ COZIDÀ IOüJ DE T'AN,NE I'ER,T{ELHÂ OU BNÂNCÀ
A(:OMPANHÂ 25OML DE REFRIGERÂNTE OU SUCO DE T'RUTAS, IOOG DE SOBRE TtrSA (MOUSE DE FR{TTAS,
PIIDIM OU f,fCES) SERVIDA ATRAVES DE BLTFFET.

CAFE DA MAl.lHA Sen'iço 14.10.0

C:AFE DA MÂNHACONTENDO SOML DE CAFB Ift}ML DE LEITE BOVINO. IOOC; DE FRUTAS NATI]RAIS (Bfu\ANÀ
MAMÀ0. MELANCI,A.§{EI.À(). No MINIMo DUAS). 2,5OML DE SUCO ( GOIABA, CÂJÁ. ACEROLA OU CAJ(J) 6OG DE
pÀo E pA\,Ê. Boc DE BoLo r'oForR.{DICIeNÂL. roci DE TAptocA DE FÉc'uLA DE MÂNDI(XA. iOc eLrEIJo E
PRESTJNTO, SER}ID.{ ÂTRAVÉS DÍ, BI,TFET.
($FfE BREAK I]ONTENLX) ÂPROXMANDAMENTE ?00C §erv(o 14"10.{l

I]t)FI'E-BREÁK. CONTENDO 2OOG DE TORTA DE T'R.ANGO, ?006 DE SALGADOS SABORES VARIADOS, 2üXJ DE
SALADA DE FRLITASJ5ft] D§ SANDUICHE. 25OML DE SUCO OU REFRIGERÁNTE.
REFEICAOTIPOQUENTINHATAMM.440G Unidade 1000.0

t REFEIq:À(] pRt)úÀ Ítpo QUENIINHÀ 0ONIENDI} 44filRAMÀ SENIX)r Lrog DB ÀRROZ BRANC(] OU B,$ÀÍ). lotlg
DE CâRNE VFR*IELHA Oti BRÂN(:À ltDg DE tF,r6tKA, 6tlg I)E §ÂLAI)^ (.RtrA OU ('OZIDA E 30g f)E fÂROr,{
Ât,$NDICIÔNADA E[t §I.qR,MTTEX DE ALt}MÍNIO COM fAMPÀ DE CÂRTÃO PLASTTTTCADO. R5§Í§TENÍE AÔ
FORNÔ E FREFZER. )
LANCHE TIPO 2 C-ONTENIX) APROXIMADAMENTE 24ri Serviço 9600.0
( tár.{CHE TIPO MINI SÂLGADO. CONTENIXI240G. SENIXI: COXIN}iÂS DE FRÁNGO. PASTEL DE CARNE. EIIIPÀDÂ
DE T'RÂNGO" BOLINHAS DE QI]EIJO, COM APRüXIMADÂMENTE I6G CÂDÀ ACOMPÂNTIANDO L,M CI}PO DE
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MÂNIFESTATI{TE: SECRETÀRIA MTINICIPAL DE FINANÇAS E ORÇAMENTO

§ltQ
I

ill \r ltlí r.í) i \il {,i i Íi
ÀLMOÇO CONTENDO APROXMADAMENTE 600G Seniço 1200.0
REFHqÔES PÂRÂ ALI!O('(] ÂFROXIMÀDÀMENTE ô00G CONTENOO: r50§ OE FEIIÂ[). l50G DE â,RnOZ. EoG DE
NIÀ(.Á,RRÂO- ôffii DESALÂDA C]RUÀ 6OG NE §ALADÂ (.OZ!DA, IOOG DE ('ARNE VE]TMEL}IA t]U Bp-{NTÀ
AÜOMPÀNHÂ :sOIúL NE REFRIGERANTE OII SII(.O DE TRLíTAS. IOOG DE SOBRT MESA (MOT]§E DE FRTÍTA§,
PI-JI)IM OU DOCE§) SERVIDA ATRAVÉS DE BUFFET .

CAFE DA MANHA Serviço 12m.0
CATE DA MANHA CONTENDO sO}íL DE CATÉ. IMML DE LEITE BOVINO. 1OOG DE FRTIT.qS NATL'RAIS iBANANÀ
T{.{MÀo, MELANCIÀMÉúo. NO Ir,tINIMo DUAS}. 2sOIvIL DE suCO ( GC}I.ABA, CAJ/|. AC]EROLA OtI TATT4 MC NT
PÀO E PAvÊ. 8ffi DE BQLO FT)FOTRADI{-rI(NAL. 5O(] DE T,{PIff,A DE FÉr.]ULA t)Ê MSIDIO(A. 3O(i QI.IEIJ(} E
PRESIJNTO. SERVIDA ATRÀVÊ§ DE BUFTET-
COFFE BREAK CONTENDO ÂPROXIMÂNDAMENTE 2mG Serviço 150í1.0

tIOFFE-BREÂK. CONTENDO 20{m DE TORTÂ DE FRÁNC,O, 200G DE SALGÂDOS SABORES vARIADos, 2mG DE
SÂLÂDA DE FRUTAS.25fi; DE SANDUIC}IE. 25OML DE SUCO OU REFRIGERANTE.
REFEICAO TIPO QUENIINHA TAM M. 440G Uuidade I4m.0
( REF§IçÀOPROI.{TÂTIPO Q1IENTINHA CONTENDO44OGRAMÀ SENDO: ISOgDE ARROZBRANCOOUBAIAO. IOOS

DE CARNE VER.§ÍELHA OU BRANCA. l00g DE.LINGLIÇA. 609 DE SALADA CRUA OU COZIDA E .l0g DE FAROFÀ
ACONDICIONADA EM MAPúMITEX DE ALI]MiNIO COM TAMPA DE CARTÀO PLASTIFICADC). RESISTENTE AO
FORNO E FREEZER )
IÂNCHE TIPO: ft)NTENDO ÂPROXIMADAMÊNTE 2,10G Serviço 60m'0
( IÂNC'HE TIPO MINI SALCiADÕ, CONTEiIDO 240§. SENDO: CO]üNHAS DE FRANGO. PÂSTEL DE C.â'RNE. §ÀffADA
DE FRÂNÕÔ. BÔLINI]AS DE QI'EIJO. ('OM.{PROXIMADAMENTE IóG CADÀ ACOMPANHANDO UM CO}'O L}E
?sOML DE SUCO DE FRUTAS NÀTURAIS OU POLP.A, DE SABORTS DIVERSOS. )

MANIFE,STANTE: SECRETARIA MTTNICIPAL DE SAUDE

i)i \i liií. ltl ( \í! {.! } ii
ALMOç'O (:ONTENIX) APROXIMADAMENTE 600Ç Serviço 300.0

RE^FEIÇÔES P^RÂ ÂLMOÇO ÂPROXIMADAMENTE 6OOG CONTENDO: I5OG DE FEUÀO. I5OG DE ÂRROE 8OG DE
MÀCÂRRÀO. ôOG DESAI-ÀDA CRUÀ óOG DE SALADA COZIDA. IOOG DE CARNE \IERMELHA OL' BRANCÀ
ÀC(.)MPANHA 25OML DE REFRIGERA}.TTE OU SUC.O DE FRUTAS. I0ff.i DE §OBRE MESÀ (MÔIJSE DE FRLTTAS,

PTJDIM OI,] D(X.:ES) §ERVIDA ATRÀVÉS DE BI]F'FET .

CÂFE DA MÁú\HA §crviço ltm.0
CAFE DA MANHA CONTENDO 5OML DE CAFÉ. IOOML DE LEITE BOVINO, 1OOG DE FRT]TAS NÂTURAIS (BANANA,
MAMÀC}. MELAN(-:IÀMELÀO. NO IVTTUIUO DUAS), 25OML DE SUC:O ( GOIABA" CAJÀ ACEROLA OU CÂJIJ) 6OG DE
PÀO E PAvÀ SsTi DE BoLo F0FoTRADICIONAL .5OG DE TAPIO(.A DE FÉCI,'LÀ DE MANDICX.A" 3OG QTIEIJO E

PRESTJNTO. STRVIDA ATRAVES OT SUFTCT.
COFFE BREAK CONTENDOAPROXIMANDÁMENTE 200G Sm'(o 1fin.0
C{)FFE-BREAK. ({}NTENDO ]OOG DE TORTA DE FRÂNGO. ]OO(i DE SALGADOS SABORES VARIADSS. ]orc DE
§âIADA DE TRTJTÀ§.250§ DE SANDUICHE. :SONIL DE SUCO OU REPRIGERÂNTE.
REFEICÀO TIPt) QUENTINHA TAM M. d40G Llnidadc '1(m.0
( RErErçÀO pR0IiTA TrpO QUENTTNHÂ CONTENTX) 440GRAMA. SENDO: l50g DE ARROZ ERÂNC() OU BAIÀO, l00C
DE CARNE VERMELHA OU BRANCA" líl0g DE.LINí;I"IÇÀ 609 DE SALADA CRUA OII COZIDA E 30g DE FAROFÀ
AT.:ONDICIONADÀ EM MARMITEX DE A.UMiNIO COM TAMPA DE CARTÀO PLÀSTIFICADO. RESISTENTE AO
FORNO E TREEZER, )

L4NCHE TIPO ? La)NTENDO ÂPROXIMADAMENTE 240G Scrviço 10m.0

t LANCHE TIPO MINI §AL(,iADt). ('ONTENDO 240c, SENTD: r-:OXINHA§ DE FRAN«). PASTEL DE CARNE. EMPADA
DE FRANGO, BOLINHAS DE QUEIJO. (:OM APROX1MADAMENTE I6G CADA. ACOMPANHANDO UM COPO DE
?sOML DE SUCO DE TRUTAS NATI]RAIS OU POLPA DE SABORES DIVERSOS. )

MANIFESTANTE: GABINETE DA(O) PRETEITA(O)

Ill:.{:l:í.i.i: i''aíi i::i:
ÂLM(XO CONTENDO APROXIMADÂMENTE 600G Scniço * 2{(n.0
R§F§IÇÔES PÂRA ÀI-t\rt(K() APROXIMÂDÀMENTE 6O0C CONTENDo: l50G DE FEIJÀO. l50G DE ARRüZ. 80G DE
}T{ACARRÀO, óOfi DESALADA C'RUA. 6OG DE SALADA C'OZIDÀ IOOG DE CARNE !-ERMELHA OU BRANCÀ
A('OMPANHA 25OML DE REFRIGERÂNTE OU SU(O DE FRUTAS, IOOC DE SOBRE MESÂ (MOUSE DE FRUTAS.
PI]DIM OUDOCE.S) SÊRVIDAATRAVIiS DE BUTTET.
eAf'E DA MÂN}IÂ Scrviço 2tXn.0

CAFE DA MANHÀ CONTENDO sOML DE C.AFE. IOOML DE LEITE BC)VINO, iOOG DE FRUTA§ NATURAI§ (BA]..IANA"

UAUÀT:, IAU-A"TCIA"MELÀO. NÔ MINIMO DI]À§}, 25OML DE §I]CO ( GOIABÀ C:AJÀ. ACEROLA OU CAÚ) 6OG DE
P.à.O E PAVÊ. 8Ni DE BOLO FOFOTRADICIONAL. sOG DE TAPIOCA DE FÉCULA DE MA}{DIO('À 3íXi QI.]EIJO E

PRESIJNTO. SERVIDA ATRAVE§ DE BLTFFET.

COFFE BREAK CONTENIX) APROXIMANDAMENTE 20OG Seruiço

«)FFE.BREAK. CONTENTÚ 2ÍX)Ci DE T()RTA DE FRANGO, 2OOG DE SALGAI»S SABORIS V
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SÁI"ADA DE FRUTÀS.2sOG DE SANDTJICHE" 25OML DE SUC'O OU RETRIGERANTE.
REFEICAO IIPO QT ENTINHÂ TÀ\4 M, 440§ Unidade lXly) l)
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T REFEIÇÀO PRONIÂ TIPO QUENTINHA CONTENI}o 44OGRÂMA SENDo: I5Og DE ARR0Z BRÂNC.O oU BÂIÀO. I mg
DE CARNE YERMELHA oU BRÂNCÀ 1009 DE.LINGIIÇÀ ó0g DE SALADA C-RUA OU COZJDA E 3ttg DE FAROFA.
AC]ONDICION.ADÂ EM MARMITEX DE ÂLT'MiNIO COM TAMPA DE CARTÀO PLASTIFICADO, R.ESISTENTE ,AO
FORNO E FREEZER. )
LANCHE TIPí) 2 CONTENDO APROXMADAMENTE 240C Serviço 12m0,0
( LANCHE TIPO r!íINI SALGADO. CONTENDO 240G, SENDO: COXNIIAS DE FRANGO. P"ASTEL DE CARNE. EMPADA
DE FRÁNGO. BOUNHAS DE QUEIJO, COM APROXIMADAMENTE I6G CADA. ACOMPANHANDO UM COPO DE
25OML DE SU(.O DE FRUTÀS NÀTI]RAIS OU POLPÀ DE SABORES DIV'ERSOS. )

MANIFESTANTE: FUNDO MUNICIPAL DE EDTICACAO

llt.\{ [i!i \{i I \t} i'!. ll}
ALMt4O CONTENID APROXIMADAMENTE 6fiKi Serviço 2600.0
REFEÍI'ÔES PÂRâ Ar.Mq'o ApRo)írMN),{"\tENTE trooG Ç'oNTEND[): lJoü DE rEIJÀo. ríHl DE ,lRRoz, Boc rrE
MÂCÂRRÂO, ôOCJ DESÂI.ÂDA C]RUá" 6OG DE SÀLAI}.{ C:OZIOA. IOOG DE C]ARN§ V§RMELHÀ t}LI BRANCÀ
AT]OIVTPANTÍÂ ]sOMI. DE REFRIÉERÂNTE OI,I SU(t) DE FRLITÂS. tOO6 DE SOBRE MESÂ (M{)IJ§E DE FRI,ffAS.
PUDIIVi OULXX'ES) SERVIDA A'TRAVÉS DE BI/TFET.
CAFE DA MAl.rH,A Serviço 8000.í)
cÂFE DA MANHA CONTENDO 50ML DE CAIE. t00ML DE LEITE BOVINO. l00G DE FRUTAS NATURÂIS (EÂNANA.
§{j\MÀo. Mfi.r^mtrA"MFtÀo, N) À{tNlMÍl t}t 

^§}, 
:§0Mt DE str( o t r.il)tÂ9À r ÂJÁ. ÂuERtlL^ otr ('^Jtj} h06 DE

PÀt) t PÀ\T" *nfi t)E tullo lrlKlTlt4l)l('toNÀ1. 50í.r I)F TAllÍÍ À DF FÉ('triA DE M,.4N-DI(r('a til(i r}tun) F
IIRE'III{TU, §ER\]DA ÀTRÀ\TII DE BLIFi.T
C:OFFE BREAX CONTENDO APROXIMÁNDÂMENTE 200G Sen'iço 80ü).0
COFFE.BREÂK. CONTENDO 2MG DE TORTA DE FRÂNGO. 2OOG DÉ SALGADOS SABORES VARIADOS.2OfiJ DE
SATADA DE FRUTAS.25ff; DE §ANDI]ICHE, ?sOML DE SIJCO OI] REFRIGERANTE.
REFEICAO TIPO QLIENTINHA TAM M. 440G llnitlade W).0
( R.EFEIÇÀO PRONT.q TIM)QLIENTINHACONTENDT];ITI$GRÂMÀ SENDO: tSOg DE ARROZ BRANCOT)U BAIÀO. IOOE

DE erÀRNE VERMELHA OU BRÂNCÀ l00g DE LINüLIÇA, 60s DE SALÂDA CRUA OU COZIDÂ E 30s DE FÂROFA.
ACONDICIONADA EM MARMITEX DE ALUMÍNIO (OM TAN{PA DE CARTÀO PLÀSTIFICÀDO, RESISTENTE ÀO
FORNOE FREEZER. )
IANCIIE TIPO 2 CONTENDO APROXIMADÁ.MENIE 240G Scrviço 27fi)0.0
( LÂNCIIE TIPO MIM SALGAIX). CONTENDO 2d0c, SENDO: C0XINHAS DE FRÁNGO. PASTEL DE CARNE. EMPÂDA
DE FRANCTO. BOLINHAS DE QUEIJô. COM APROXIMADAMENTE t6G CÀDÀ ACOMPANHANDO UM COPO DE
25OML DE SUCO DE FRUTAS NAT1JRÁIS OU POLPA DE SABORES DIVERSOS. )
LANCHE TIPO I Seriço lSfín 0
LANCHE TIPO t - (IANCHE DENOMINADO SANDUIC}IE DE BAI.]'RU. COM ÀPROXMADÁMENTO OI PÀO DE 50 GR
{:OM OI HÀMBURGUER (,'OM PE§O MAIOR OT] IQUAL A I5O GRAMAS. FATIAS t)E QUEIJO CI)ALHO
APROXIMADAMENTE lto CRAMAS, OI OVO, T.:OM SAIADA, ATFACE E TOMATE, ACOMPANHANDo I,M ('í)P() DE
250 ML DE SUCO DE FRUTAS N.ÀTUR{S OU POL]PA DE SABORES DIVERSOS.
JÂNTÂR Serviço 2600.0
JA}.ITAR (REFE(ÚES PARÂ JANTAR APROXIMADÀMENTE 600 G CONTENDO: lOO G DE ARROZ BRÁJ\IC'O. IOOG DE
SALADÀC'RUÀ I00GDECARNEVERMELHA.:00GDE CARNE BRAN(:A. A(I)MPÂNHA350 ML DE REFRICERm*TI
Otl SUCO DE FRIJTAS. 1ül ü DE SôBREME§A - MOUSE DE FRUTA§, PIJDIN'Í OU DmES) SERVIDA ATLA.\'ES DE
BIJFFET.

MANIFESTANTE: FTINDO MTINICIPAL DE SAI.IDE

lll: §{ ltlr \( ! t \l} (.1 I ll
AI}{OÇO (-ONTENDíJ ÂPROXIMADAMENTE 60tlc Scrviço 3ft».0
REFEI(.ÔES PAFá ALM(X'O APROAMADAMENTE 6Oí.}G C'ONTENDO; IsOG DE TEIJÀO. Is$J DE AIROZ. Itffi DE
MACARRÀO. Ôff.i DESÀIADA I-.RI]A. 6O(,i DE SATADA ('OZIDÀ I()(J(.i D[, C'ARNE VERN{EIHA QtJ ERANCÀ
A(I]MPAI{IIq,25OMt DE REFRI§ERANTE T}1] STjCO DE FRI]TA§. IO(}G DE SOBRE NTESA (MOUSE DE FRLTTÀ§
PUI)IM OIJ IXX]ES} §ERVtr)A ÀTRAVÊ§ DE BI.IEFEJT .

C'ÂFE DA MANHA Serviço 20m.0
..AFE DA MANHAI'ONTENDO 5OML DE CAFÉ. IOOML DE LEITE BOVINO. IOOG DE FRL]TAS NATURAIS (BANANA"

UA.IVTÀIT. MELtrNCLàT{ELÀÍ), NO MINAíO Dt]A§}, ?:{}HL t'E §UCO í SOIABA CAJÂ àí.:ERf.},tA OT] {.AJTI} 6í}C i}E
PÀ(i E PÀ\T. §tki DE Btll(t FtlF0TLADItrltNAl. 5txj DE TAFIt)CA DE FEÇULA DE li{AliDlOCA j00 t}tlEllt} E
pt$§[Nt(.}'. SFtwt)A 

^f&4YF§ 
DE BUIIET,

É'{)hFE tsH.EÀi( t:íiàttb!§t)O A,FitÍiXtMÀNDÂMhlülÊ 2006 Scruiço l0t)i).0
CQFFE.BREAK. CONTENDO 2OOG DE TORTA DE FRAN(-iO. ?OOC DE SALGADO§ SABORES VARIATÚ§, 20«; DE
§ALADA DE FR[TTÀ§.:s{§ DE SANDUICHE. 25OML DE SU(IO OU REFRIGERANTE.
REfElrAO TIPO QTIENTINHA TAM M.440§ Unidadc 1600.0
( REFEIÇÀCIPRONTATIPO QrJENTN-HA(:ONTENTX)]IrI()(,iRAMA, §ENrx): l50g DE ÀRROZ BRA].iCOU1J BAIÀO, t00s
t)E ('ARNE VERMELHA t)IJ BRANCÀ ttl0g DE.LN(iUÇÀ 609 DE §,ÀLADA ('RIIA ()ll (\)ZIIIA E 3t)g DÊ FAR()FA"
AC()NDI(]ONADA EM MARMITEX DE ALUMINIO C()M TAMPA DE ('ARTÁO PLASTFICAIX). RESISTENTE AO
FORNOE FREEZER. )
LÀNC]EE TIPO ] CONTENDO ÂPROXIMAI}AMENTE 24OG l6{x$.0

§Eq)

5[.Q
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( LAN(-:HE TIPO MINI SALGADO, CONTFNDO
DE FRAN(T}. BOLINHAS DÉ QUEIJO. COM

140G. SENIX): CoXINHAS
Seruiço
DEFRANGO. PA§TEL DE ,q.DA

APROXIMADAMENTE I6G CADA. A('OMPANHANIX) DE
]sOML DE SUCO D§ FRL'TAS NÂTTIRâIS OLÍPOLPÀ DE SABORES DIVERSOS. )
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1.1.3. Estimativas de eonsumo consolidado, do órgão gerenciador e órgão(s) e entidade(s)
partieipante(s).

I\ÍAtr{FE§TANTE: §EC. MtrN. DE PLA}{EJAMENTO, CESTÃO ADM. E INOVAÇÃO
TECNÓLOGICA

suq trl,rt'ntr, it) t \!) {J I t)

REFEICAO TIIO QLTENTINHA TAM M- .HOG Uuidade 30m.0
( RrfEIç]ÀO PRONTÀ TtPe] QUENTINHÀ T]ONTENDO 440GRÂMÀ SENIX); l50g DE ARROZ BRANU(] OU netÀü t OOg

DE C]ÀRNE I'ERMEIIIA OLI ERá,NCA, lt)0g DE.LI\GLJIÇÀ ô09 DE SALÂDA C^'R[rÂ ôt, ('OZIDA E .tOs DE FAROFÀ.
A(IONDI('IONÀDA EM MARMTTEX DE ALUMINI() C'OM TAMPA DE C'ARTÁO PLÂSTIFI(INOO, RESISTFNTE AO
FORNO E FREEZER, )

{

MA,NIF§,STÀNTE: §EC. MUN. DE INFRAESTRI.ITT"IRA E SERVIÇO§ PÚBLICOS

tlt{{lit( \{} t\il $ID
AL.Mf)(:()(.'(INTENDO APROXIMADAMENTE 60ft,; §'ettiço §000.0

RrlrtÇôns pÂRA ÂLM(X'o ApRoxtMÂDAMEhrrE 600G coNTENDo: tso§ DE rE$Ão. l§oc DE ÂRRoz. Bori DE
uet:eRRÀrr. ils DEs.{rÂDÂ c:RfrA. 60G DE §ÀLADA coztDÀ l00G DE CÂRNE VERMELHA olr BRANCÀ
ÀT]OMPANHÀ 25OMI. DE REFRIGERÂNTE OU SUCO DE FRTJTAS. IOOG DE SOBRE MESA (MOUSE DE FRÜTAS.
PIJT}IM OU DOCES) SERVIDA ATRAVÉS OT SUTTET .

CAFE DA MANHÀ Serviço 1?00.0
CÀT.E DA MÂNHA CONTENOO sOML DE CÂTÉ, IOT}ML DE LEITE BOVINO. IOOG DE FRUTÀS NÂTL,RÂIS (BANÀNÀ
uruÀo. rqmeNcn"uEúo. No MrMMo DUAs). 2soML DE suco ( GorABÀ r'arÀ acrRota ou cerun ooc or
PÀ(} E PÀvÊ. 8(X; DE B(}LO FQFoTRÀDI(IoNAL 5ili DE TAPIfi.A DE FÉ(.I]IA DE MA}JI)IQCA 3OO QIJEIJQ E
pREsrrNTo, SERVIDa attavÉs Ds suFFEr.
CüFFE BREÂK COiITENDO APROXIMÂNDAMENTE 200G Serviço lfii0.O
CÔFFE.BREÀK, (ONTENDO 2OTXJ DE TORTA DE FRÂNGO, 2OOG DE SALGÂI'OS SABORES VÂRTÀIX)S. ?OOG DE

§:\[.{ifÀDE FRtiTÀ§,3500 DE §.LND[{( HE,lSfrItL iàE \Ut0 {.rt] RItRIrjEtuâr\TE
ftIFEICAt) TIFt] QilEMt\]{A TÀ\{ h{, 4{Í10 iitutirult . 1tfl00,í}
( Rhnti(ÂOliRÔltfÂÍHlt)Qt LNTià,ÍüÂC{JN.ftiNtN}.&l0tjRÂ}ÍÂ. §hNtX): i50gBI ÂitRitáliRA§eiiOUtsAtÀO. lil{ig
DE CÂRNE \IERMELHA oU BRÂNCÀ l00g DE.LINGUIÇÀ 609 DE SALADA CRUA OU COZIDA E 30g DE FAROFÁ-
ACONDICIONADA EM MARMNEX DE ALLÍMÍNN COM TAMPA DE CARTÀO PLÀ§TITrcADÔ. RESISTENTE AO
FSRNO E FREEZER, }
LÀNCIHE TIPt)2 CONTENDO APRQXIMÀDÀMENTS 240Ci Serv\o 5tXl.0
( tÀNeHÉ TIIrt] Mn{l SAL(jAD(), efONTENIm :40G. SSNDO; Ct}XINHÀS DE FR \N§O. PÂSTEL DE (IÂRNE, EMPN)A
DE FRANCO, BOLINHA§ DE QI.]EIJO. COM APROXIMAT)AMENTE I6G C]ADA. ÀCOMPANHANTA TM COPO DE
IsI}ML DE SUCQ DE FRUT.{§ NATI"]RAIS OU POLPÀ I)E SABQRTS DI!'ERSQ§, }

)

.l

{

5

ITT.\I DfsczuÇAo \. tr\lT
722.700IX)

Q rr) tr\ l)

ALL{OçO CONTENDO
âPRO]flMÂDAMENTE 6OOG

:t9m.0 Swço -1,3.00

REFF.I$IES PARA ÀLMoqo APRoXIM^DAMENTE 6{nc coNTENDo: r soc DE FE[Ào. l 50c DE ARROZ. 80c DE MAC^RRÀO, 60c DE SÂIáDA
CRtIÀ 6{M NE SÂLÂDA COZIDÂ. IOOG DE CARNE VERMEL}IÂ OU BRÂNC'Â ACOMPANHA 25OML DE R"EFRIGERÀNTE OU SUCO DE FRUTÂ-§,

IOI)G trE SOBREMESA (}VTOLI§E DE FRTJTAS. PI.]DIM OU DOCES) SERVTDA ATRAVÉS DE BUTFET .

3 CAFE L)ÀMANHA 19020.0 Serviço 19.6? 3?'t.123'40

CASE UA MANHA, fi}NTENI§ SOMI DE TAFÊ. IffIML DE LEITE BOVINO. IOO(} DE FRIJTAS NATURAIS (BANANÀ MAMÀO. MELANCTIÀ
MEI-,Àu NO MINIMO DUAS). ISOML DE sIJcO ( OOIABA, CAJÀ. ACEROLAoU CÀJIh 6OG DE PÀO E PAVÊ. 8O(i DE BOLO FOFO TRADICIONAL.
50G DE TÀPIO('A DE PÉCULA DE MÀNDIü-'À 30G QUEID E PREST.NTO. SERVTDÀ AIRAVÉS DE BUFFET.

r ('oFEE BREAK CoNTENIX)- A,ROXIMANDAMENTE 2m(i t9820.0 Suviço 25.33 501.{}{0.60

«,TFE.BREAK (I(}NTENTX} ?OOG DE fi)RTA DE FRANGO. 2()OG DE SALGAIX)S SABORES VARIADOS. zOOG DE SÀLADA DE FRUTAS. 25IXi DE
§ÀNDT'T..HE. 25OML DE §TT-TO OU REFNCERÀNTE.

.t tr"I-FI('Ào rlPo Q1JENTINHA TAM M' l90tlo.0 unidsde 17.00 123.fl»,00' rl4ffi
( REPts!(.ÀO PRONTA TIK} QUENTINHA TT.}NTENIX} -44OGRAMA. SENDO: IsOg DE ARROZ BRÀNEO OU BAIÀ(À !Í}Og t}Ê CANNE VERMELHA
txtn[$r,6iixignbHNrltàq''*.aognssÀr.ADÀ(,RU r]urr]âf)At10sDErinorÀr\[ioNnl(]lsN^D^EMM^RMhExt]E^tt]MÍNIí]ÊítM
tAipA IIE ( ARfÂr) Pt^§ttft("1D0. RE§tsfFNtE 

^ê 
F0Rl§0 E TREETER. !

§ LANC'HE TIPO 2 CONTENDO- A,RO_\IMÂDAMENTE24,. lll.l{X}.0 Serviço t7.ft) 1.892'l{n.ü)

( I.A!§elS. TIPO MIM SALGÂI)O. (ONTENDQ 240c. §ENDO: CIOXINHAS DE FRÁNGO. PÂ§TEL DE CÂRNE, EMPâDA DE FRANG0. BOLII\IHAS

PREGÃO

tc /

tlE QtlEllo. (\)M ÀrR(}XIMADÂ,MENTE l6íi ('At)A. A(OMPANHÂN[X) tJM (.'()PO DE t§oML DE SI.lc,'O I)E
SABORES DIVERS|OS, )

FRT]TA§ NATI,IRAI§

#
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6 tâN(iIE TIPO I l8tt00.0 Scviço 16.S1 3l.1,0.1t.0t)

I.ANCHE TIFO I . (LANC}IE DENOMIN.âIX) SANDI'ICHE DE BAI.-IRU, COM APROXIMÁDAMENTO OI PÀO DE 50 GR, COM OI }IAMBIjRGT]ER
COMPtrSOMAIOROI,IIGUALA I50 GRÂ,\{AS, FATIÂSDE QI,JEUO COALHO ÁPROXIMADÂMENTE SOGRAMAS, OI OVO.COM SALÁDA. ALFACE
§ RIMâTE. ACOMPIINHANDO {.,M COPO DE 250 ML DE SUCO DE FRUTAS NÂTUR^IS OU POUPA DE SÂBOR.ES DMRSOS.

? JÀNTÂI. !ô00.0 Scrüço 46.00 119.600.00

JAÀ{I'j\R (REFEIÇ:ÔES PARÀIANTAR APROXIMADAMENTE 6ü0 G CONTENDOI IOO G DE ARROZ BRANCO. IOOG DE SÀLADA ('R.UA" I()O G DE
C/ÀRNE VERMTLHÀ ?OO G DE CARNE BRANC]À A(UMPANHA 250 ML DE REFRIGERANTE OU SUCO DE FRLITAS, IOO G DE SOBFGMESA.
MOLí§E DE FRIITÀS. PIJDIÀ{ OU D(TES) SERVIDÀ ATRAVES DE BUTIFET,

1.2. Os serviços bens objeto deshr contrataç§o sâo câracterizados como comuns-. coRforne justificativa
eonstantc do Estuelo Técnico Prcliminar.
1.3, O Estudo Técnico Preliminar é um documento preparatório ao Termo de Referência, sendo que na
ocorrência de alguma divergência entre ambos, prevalecerá o disposto neste Termo de Refer€ncia.
1.4. O prazo de vigência da contratação é de 12 meses. na forma do artigo 105 da Lei no 14.133, de 2021.
1.5, CI eusto estimado total da contrateçâo ê de RS 4.246.602.00 (quatro milhões, duzentos e quarenta e seis
nril, seiscentos e dois reais).
1.6, O objeto desta contratação se enquadra na descrição de serviços comuns, aqueles cujos padrões de
dese*rpenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pÕr edital, por meio de especiÍicações usuais
do mscado conforme o disposto no art. 6", XIII, da Lei n."14.133/21 e no Estudo Tecnico Preliminar,
apêntlice deste Termo de Referência.
1.7. A presente contratação será por Sistema de Registro de Preços, nos termos dos artigos 82 a 86 da Lei
n.s le{.133/2021 e Decreto n.o 11.462,de2023, de acordo com o procedimento disposto neste Termo de
Reêrência, conforme especificações a seguir:

Órgflo Gerenciador: FLINDO MLINICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL

1.8. CI Sistema de Regisho de Preços encontra-se amparado pela(s) hipótese(s) abaixo:
a)há necessidade de contratações permanentes ou frequentes em raáo das características do objeto;
b)não é possivel definir previamente o quanütativo a ser demandado em razão da natureza do

objêtôi
e)é conveniente s çontrstaçêo de serviços remunerados por unidade de medidel
d)é eonvcniente para atendimento â mais de unr órg&o ou a mâis de uma entidade e/ou

oonEataçõescentraI izadas.

I,9, Â vigêneia da Atn de Regittru de Prcqor será d0 I (um) Bn& oontêdo do primeiro dia útil Bubsoquente

à data de divnlgaçâo no Portal Naçiqnal de €ontrataçõea Públieac : PNCP, prorrogável por lguel perÍodo,
1.9.1. A prorrogação de que trata este item e condicionada à:

a) apresentação de relatório favoriível da comissão de recebimento e fiscalizaçâo, com
ateste. pela autoridade competente, de que as condições e os preços peffnanecem vantajosos para a

Administração, permitida a negociação com a CONTRATADA;
b) demonstraçâo de que o valor da Contrataçâo permaneça economicamente

vanhjoso para a Administraçãot
c) manifestação expressa do interesse da CONTRATADA na prorogâçâo e a

eornpnrvação de que mantém todas as condições de habilitação e qualificação.
1.9.1.1. Fica vedado efetuar acrescimos nos quantitativos estabelecidos na Ata de Registro

de Preçss. No ca.so de pronngação, o quantitativo da Ata de Registro de Preços será o remaneseente.

1.9.2. Nu ocorrência de formalização de contrato, este deverá ser assinado dentro do prazo de

validade da Ata de Registro de Preços, entrando em vigor no primeiro dia útil subsequente
publicação no Portal Nacional de Contratações Públicas - PNCP e sua vigência observará
meseioned&s no artigo 105 da Leino l4.l3312l

data de sua

Rua §eteria 6entil Cerdoso, â0 - Centro, ô3,?00-000 v
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1.9.3. O término do prazo de vigência da Ata de Registro de Preços não implica extinção das
obrigaçÕes dela decorentes. ainda em execução.

2. DA FUNDAMEXTaÇÃO E DÀ OnSCnrçÃO DA NECES§TDADE DA CONTRATaÇÃO E DA
E§CIOLHA DO PROCEDTMENTO pOR REGISTRO DE PREÇOS
2.1, A fundamentaçâo. a elescriçâo da neeessidade da contrataçâo, e a justitieativa da escolha do
procetlimento por sistema de registro de preço encontrarn-se porrReRorizadas ern tópicos específicos do
Estttdo Tecnico Freliminar, apêndice deste Termo de Referência.

3. DA DESCRTÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO CON§TDERADO O CICLO DE VrDA DO
OBJETO
3.1. A. descriçâo da solução como um todo encontra-se pornenorizada em tópico específico dos Estudos
Têenicos Prcliminarcs. apêndice deste Termo de Referência.

4. DO§ REQr.rrSrrO§ DA CONTRATAÇÃO
4.1. A descrição dos rcquisitos da conffatação enconúa-se pormenorizada em tópieo especifico dos Estudos
Téenieos Preliminares. apêndice deste Termo de Referência.
4.2. Não será admiüda a subcontratação do objeto contrrtuaL
4.3. Não haverâ exigência da garantia da contratação.
4.01. Fornecer alimentos de boa qualidade, preparados de forma segura e com ingredientes dentro do prazo
de validade;
4.5. A eontratada deverá disponibilizar equipe reinada e uniformizada para atendimcnto durante os eventos.
A quantidade de profissionais será proporcional ao número de convidados;
4,6, eabçni à contratada fornçcer todos os utensÍlios, equipamentos e estrunlra necessários para o seniço
(exl talheres. §opos! me§as toalhas, ete.).

§. D0I![(}DELO DE EXECUÇÃO CONTRATUAL
5.1. A execução do objeto seguini a seguinte dinâmica:

5. L I . Inicio dr execuçÍo do objeto: 05 (cinco) dias a contar da data de recebimento da nota de

empenho. da ordem de senriço ou de ouro instrumento hábil e/ou da data de publicaçâo do conffato no
PortalNacional de Contratações Públicas - PNCP.

5.1.1.1. Caso não seja possível iniciar a execução dos serviços na data assinalada a

CONTRATADA devení comunicar o CONTRATANTE das razões respectivas, com pelo menos 3 (hes)
dias de antecedênciat para que qualquer pleito de prorrogação de prazo seja analisado pela Contrtante,
ressalvadas siruações dc caso fornrito e força maior.

5.1.1.2. Como condição de prestação de serviço, durante a vigência da Ata de Registro de

@oq a CONTRATADA deverá manter atualizado cadastro de fornecedores do Município de Crateús.

5.1.1.3. A CONTRATADAdeveÉ, obrigatoriamente, enhegar a totalidade do
objetosolicitado, sob pena de aplicação das sanções prcvistas neste Termo de Referência.

6. DO MODELO DE GESTÂO DO CONTRATO
6.1. CI contrato deverá ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cláusulas avençadas e as

RoÍRttus da Lei n" 14. I 33, de 2021, e cada parte responderá pelas consequências de sua inexecução total ou

parcial (caput do art. t 15 da Lei no 14.133. de 2021).
6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisação ou suspensão do contrato, o cronograma de execução
strá prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstâncias mediantc
simples apostila (§ Sudo ert. I l5 da Lei no 14.133, de 2021).
6.3. A,s comunicações entre o órgão ou entidade e o contratado devem ser realizadas por escrito sempre que

o ato exigir tal fonnalidade, admitindo-se, excepcionalmente, o uso de mensagem eletrôntca
6.4. () ôrgâo ou entidade poderú convocor representânte do Contratado para adoç§o tle
devam ser cumpridas de imediato.

fim.
que
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6.5. Após a assinatura do termo de eontrato ou instrumento equivalente, o órgâo ou entidade convocará o
representante do contratado para reunião inicial pam apresentaçâo do plano de fiscalizaçâo, que conterá
informações acerca das obrigações contratuais, dos mecanismos de fiscalização, das estratégias para
exeeução do objeto. do plano complementar de execução do conratado. quando houver, do método de
aferiçâo dos resultadss e das sanções aplieávois, dcntre ouffos.
6.6. A cxecução do contrato deverâ ser acompaúada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do conaato, ou pelos
respeetivos substitutss (caput do art. I l7 da Lei no 14.133, de 2021).
6.7. O fiscal tecnico do conüato acompanhará a execução do contrato, para que sejam cumpridas todas as

u-ondições estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administração.
6.7.1. O fiscal têçnico do contrato anotaní no histórico de gerenciamento do contrato todas as

ocornências relacionadas à execução do contrato, com a descriçâo do que for necessário para a regularização
das faltas ou dos defeitos observados;

6.7.2. Identificada qualquer inexatidão ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitini
notifieações para e corrcçâo da execuçâo do contrato, determinando prazo para a coneção;

6.?.3. O fiscal tecnico do contrato informarii ao gestor do contato, em tempo hábil, a situação que
demandar decisão ou adoção de medidas que ultrapassem sua competência, para que adote as medidas
neee.ssária-s e saneadoras. se for o caso.

6.7.4. No çasei de sconências que possam inviabilizar a execução do contrato nas datas aprazadas,
o fiscal tecnico do contrato comunicará o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6,7.5. O Íisçal técniso do coatrato çomunicar ao gester do çontrato, em tennpo hábil, o térmioo do
sôfltràto sab sua responsabilidade, eom vistas à renoveçâo tempestiva ou à prorrcgâçào eontratual.
6.ti. CI Ílseal administrativo do eonrato verifiearÁ a manutenção das eondiç6es de habilitação da eontratada,
aeompanhara o empeúo, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalização de apostilamento e termos
aditivos. solicitando quaisquer documentos cornprobatôrios pertinentes, caso necessário.

6.8.1. Cuso ocoram descumprimento das obrigaçôes contratuais, o fiscal adminisrativo do
aontTato anrará tempestivameRte na solução do prublema, reportando ao gestor do contrato para que tome
a,r providências c*bivcis, quando ultrapassar a sua competência.
6.9. O gestor do contrato coordenanâ a atualização do processo de acompaúamento e Íiscalização do
eonilato contendo todos os regisbos formais da execuçâo no histórico de gerenciamento do contrato, a

exernplo da ordem de seruiço, do registro de ocorrências, das alterações e das prontgações contratuais,
elaborando relatôrio eom vistas à verificação da necessidade de adeqtrações do contrato para fins de
atrendimento da finalidade da administração.

6.9.1. O gestor do contrato acompaúaní a manutenção das condições de habilitaçâo da contratada,
para fins de empeúo de despesa e pagamento, e anotaú os problemas que obstem o fluxo normal da
liquidação e do pagamento da despesa no relatório de riscos eventuais.

6.9.2. O gestor do conhato acompaúará os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas
as ocorrências relacionadas à execução do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, à
autoridade superior àquelas que ultrapass&rem a sua competência.

6.9.3. O gestor do contrato emitira documento comprobatório da avaliação realizada pelos fiscais
téenieo, administrativo c setorial quanto ao cumprimento de obrigações assumidas pelo contratado- com
mençâo ao seu desempenho na execuçâo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e

aferidos. e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de

obrigações.
6.9.4. O gestor do contrato tomara providências para a formalização de processo administrativo de

mponsabilização para fins de çlicação de sançôes, a ser conduzido pela comissâo de que ffita o art. 158

daLei no 14.133, dc 2021, nu pelo agente ou pelo setor com eompetência psra tal. eonforme o c&§o.

6.10, O fisçal edministrativs do eonhato çomunicará ao gestor do csntrats, em tempo hábil. o término do
conmto sob sua responsabilidade, com vistas à tempestiva renovação ou prorrogação contratual.
6.11. Õ gestor do contrato deverá elaborará relatório final com informações sobre a
objetir.,'os que teúam justiticado e contretação e eventuais condutas a serem adotadas para o
clas atividades cla Adurinistração.

Rua Galeria 6entil Cardoso, 20 - Centro, ô3.7o0-oo0
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7. Dos enrrÉruos DE MEDrçÂo E DE pAcAMENTo
7.1. Os serviços serâo recebidos nos termos do artigo 140,I, "a" e "b", da Lei n." 14.133121, juntamente
cem e nota fiseal ou instrumento de eobrença equivalente, pelo(a) responsável pelo aeompanhatrento e
ÍIrcalizaçào tlo eontrato. para efeito de posterior veriticação de sua eontbnaidade eom as espeeifieaçôes
eonstàntes neste Temro de Roferência e na proposta, da seguinte forma:

a) provlsoriamente, em até 05 (cinco) dias a contar da conclusâo da execuçâo dos serviços
elou cle sues otap{rs, para efeito de posterior verit)eação da confonnidade com o solieitads na contrataç§o;

b) deÍlnltivsmente. coRr & emissàs do respeetivo termo de reeebimento, apôs a verificaçâo
do eumprimento das exigência.s contratuais e consequente aceitaçâo, Ro prezo máximo de l5 (quinze) dias
esntados após o rccebinrento pmvisório,

b.l ) na hipótese de a verificaçâo a que se rpfere o subitetn anterior nào ser
pnrcedida dcntro do prazo fixado, reputar-se-á como realizada, eonsumando-se o rccebimento definitivo no
tJia clo csgotamento do prazo.

7,3, 8t serviçes podeme ser reieitads§, n0 tedo eu em part§r quentls sm €iesacordo eeni as espesifiÊeqêe§
Ê$1§tàl1tÊs neste TÊHaB tle Refenneia e na propo§ta, tlevenele ser substiruídeu no prazo de 0§ (ohes) dias*
e contâr da notiÍicação do contratado, às suas custas, sem prejuízo da aplicaçâo das penalidades.
7.3. Para os reeebimento decorrentes de despesas cujos valores não ultrapassem o limite de que trata o
tneiso II do art. 75 da Lel n" 14, I 33. de 2AZl, § prazo máximo parâ o reeebimçnto clefinitivo será de eté I 0
(dez) dias),
?.4. O prazo pãra recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada.
por igual período. quando houver necessidade de diligências para a aferição do atendimento das exigências
eontratuais.
7,5. No easo de eontrovéruia sobrc a cxccuçâo do objcto, quanto à dimcnsào, qualidade e quantidadc, dcverá
ser observado o teor do art. 143 da Lei n" 14.133, de 2021, comunicando-se à empresa para emissão de

Nqte Fiseal ns que pertine à pareela ineontroversa de exeeução do objeto, pora efeito de liquidaçào e
pâgamêlrto.
?.6. O prazo para a solução, pelo contratado, de inconsistências na exeçução do objeto ou de saneamento
da nota fiscal ou insüumento de cobrança equivalente, verificadas pela Administração durante a análise
pÉvia à liquidaçlto de despesa, não será eonrputado pârâ ôs t'rns do reeebirnento definitivo.
7.n. A reeebimento provisório our defrnitivo n§e exeluirá a responsabilidade eivit pela solidez e pela
scgurança do seruiço nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execução do contrato.
?,8, Rcçebide e Rote fisçal ou instrunento de cobmnça equivalente, çorerá o prazo de dez dias úteis para

firs de liquidaçflo, na forma desta seçâo, pronogáveis por igual perlodo.
7.8.1. 0 prazo de que trata o itcm ânterior será re.duzido à metade, mantcndo-se a pessibilidade dc

proruogaçào. Ro c&so de contratações deconentes de despesas cujos valores nâo ultapassem o limite de que

frata o inciso II do art. 75 da Lci no 14.133, de 2021.
7-9. Pam fins de liquidaçâo, quando cabivel, o setor competente deverá verificcÍ se a nota fiscal ou
instntmento de cobr*nça equivalente apresentado expressa os elementos necessários e essenciais ds
doeumento. tais eomo:

a) o prazo ele valídadel
b) a data da emissãsl
e) os dados do contrato e do órgão contratante;
d) ei perÍodo respectivo de execução do csntrato;
e) o valor e pegâr; o

fl eventual destaque do valor dc retenções tributárias cabiveis.

?.10, Havendo erro na apresentação da nota fiscal ou instrumento de cobrança equivalente, ou circunstância
que impeça a liquidaçào da despesa. esta frcará sobrestada até que o conffatado providencie as

saneadoras, reiniciando-se ô prazo após a comprovação da regularização da situação, sem

confatnnte:
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7.1 l. A nota fiscal ou instrumento de cobrança equivalente deverá ser obrigatoriamente da
comprovação da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta junto ao cadastro de fornecedores ou
no registro cadastral unificado disponível no Portal Nacional de Contratações Públicas (PNCP) ou, na
impos,sibilidade de âcêsse ao referido Sistema, mediante csnsulta ass sitios eletrônicos ofieiais ou à
doeunrentaçâo meneionada no art. 68 da Lei no 14.133, de 2021.
7.12. A Adminishaç§o deveú realizar consulta ao o cadasho de fornecedores ou no regisüo cadastral
unifleado disponível no Portal Nacional de Contratações Públicas (PNCP) para:

a) verificar a manutenção das condições de habilitação exigidas no edital;
b) identitiçar possivol raz.âa que impeça a participação em licitação, no âmbits do órgão ou

entidâde, que implique proitrição rle çontratar cortr o Poder Público, bem como osorrênçias impeditivas
indiretes.
7.13. eonstatando-se. junto o cadastro de fomecedores ou no registro cadastal unificado disponivel no
Psrtal Nacional de eonffataçôes Públicas (PNCP), a situação de inegularidade do conüatado, será
pnovidenciada sua notificação, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias úteis, regularize sua situação
our Rt) mesmo prazo. epr€§ente sua defesa. O prazo podeú ser pronogado uma vez. por igual periodo. a
eriterio do eonhatante.
7.14. Nâo havendo regularização ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante deverá
esmunicar aos órgâos responsáveis pela fiscalização da regularidade Íiscal quanto à inadimplência do
eonhatado, bem coms quânto à existêneia de pagamento a ser efctuado. pera quô sejam acionados os meios
peftinentes e neçessários pera Bârantir o recebimento de seus cÉditos.
7,15. Persistindo a ireguloridade, o oontrâtânte deverá adotar as medidas neeessfuias à reseisão eontrailal
n(L§ âutôs do proeesso adrninisffativô eonespôndente, assegurada ao eonffatado a ampla defesa.
7.16. Havendo a efetiva execução do objeto, os pagamentos serão realizados normalmente, até que se decida
pele retaisãs ds ssntrat§! €ass s €sntsatado não regulerize sua situeção junto es o çedêstru de fsrnesedsres
su ns regietrs eedestrel unifiçado iliaponÍr,el n0 Portêl Neeionel de esntreteçôen Públiee§ (PN€F),
7.17" Em atendimento ao inciso VI do art. 92 da Lei Federal no 14.133 de lo de abril de 2021, o pagamento
será efetuado no prâzo dc até 30 (trinta) dias úteis contados da finalização da liquidação da despesa.

7.18. No caso de &mso pelo Contratante, os valsres devidos ao contf,etsdo serão atualizados
monetâriâmonte entre o tcrmo final do prazo de pegâmento até a data de sua efetiva realização. mediante
aplieaçâo do indice Naeional de Preços ao Consumidor Amplo (IPCA) de correção monetária.
?.19, O pagamento será realizado por meio de ordem bancária. para eredito em banço, agêneia e contâ
cofre$te indieados polo eontratado.
?.20. §erú eonsiderada daa do pegamento o dia em que eonstar csmo emitida a ordem baneária para

pagêmento.
7.21. Quando do pagarnênto. será efetuada a retenqão tributária prevista na legislaçâo aplicável.

T,2l,l,Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serâo
retidos na fonte, quando da realização do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislação vigente.
7.22.A contratado regularmente optante pelo Simples Nacional. nos tennos da Lei Complementar n" 123,

tte 200ó. nào sofrerá â rÊtenção tribuuiria qusnto aos impostos e contribuiçôes abrangidos por aquele
rogi$1ê, No cntanto, o pasêmcnto fieará cotrdicionado à apresentaçÊo de eomprovação. poÍ meio de

doeutnento oficial. de que faz jus ao tratamento tributário favorecido prtvisto na referida tei
€omplementar.
V,23,A anteeipaçHo de pagamento sor:rente será permitida se propieiar sensivel seoRomie de reeursos ou se

rêpr€sentar condiçâo indispensável para a obtençâo do bem ou pere a prestaçâo do serviço, conforme
determina o § lo do art. 145 da lei Federal n" 14.133/21.

8- DA FORMA E eRrrÉRrOS DE §ELEÇÃO DO FORNECEDOR
8.1. ô fomecedor será selecionado por meio da realização de procedimento de licitação, na modalidade

PREGÃO
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prêsão, sob a forma eleüônica, com adoção do critério de julgamento pelo Menor
8.2, Pam fins de habilitaçâ0, deverá o lieitante eomprovar os ssguintes requisitosl
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Habilitação Jurídica

8.3. Empresário indiüdual: inscrição no Registro Público de Empresas Mercantis, a cargo da Junta

Comercial da respectiva sede;

8.4. Microempreendedor tndividual - MEI: Certificado da Condição de Microempreendedor Individtral -
CCMEI, cuja aceitaçâo ficara condicionada à verificação da autenticidade no sitio
https:/lwww. gov. brlempresas-e-negocios/pt-brlempreendedor:

8.5. Sociedade emprex'íria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade identiÍicada como empresa
individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscriçãs do ato oonstitutivo. estetuto ou csntrato soeial
no Rêgistro Públies de Empresas Mercantis, â cargo da Junta Comercial da respeetiva sede, acompaúada
de dorcumento comprobatório de seus administradores;

8.6, §oçiedade empresi{ria estrangeira: portaria de autorização de funcionamento no Brasil, publicada no
Diário Oficial da União e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial,
agêneia, sucursal ou estabelecimento, a qual será considerada como sua sede, conforme Instruçâo
Nerrmativa DREI/IvIE n'r 77. de 18 de março de 2020.

8.7. §ociedade simples: inscrição do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Jurídicas do local de sua
scda acompaúada de documento comprobatório de seus aclminisüadores;

8.8. Fitiat. sucursal ou agência de sociedade simples ou empresária: inscrição do ato constitutivo da filial.
sueur$âl ou agêneia da sociedade simples ou empresária. respectivamente, no Registro Civil das Pessoas
Jurídieas ou no Registro Públics de Empresas Mercantis onde opera. com averbaçâo no RegisEo onde tem
sede a matriz

8,9. §oçiedade cooperaliva: ata de fundação e estatuto social. com â ata da assembleia que o a?rovorl
devidamente arquivado na Junta Comerqiâl ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva
sede, além do registro de que trata o Brt. 107 da Lei no 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.10. CIs documentos apresentados deverão estar acompanhados de todas as alterações ou da consolidação
r*peotiva.
8.11, eedula de identidade (RG) ou documento equivalente. e CPF do representante legal da licitante.

Hrbiütação Fiscal, Social e Trabalhista

8.12. Prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoas Jurídicas (CNPJ);

8.13, Prova de regularidade fiscalperânte a Fazenda Nacional, mediante apresentação de certidâo expedida
coqiuntamente pela Seeretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda
Nasional (PGFN). referente a todss os créditos tribuuírios federais e à Dívida Ativa da União (DAU) por
elas adminisÚados, inclusive aqueles relativos à Seguridadc Social, nos termos rJa Poraria Conjunta n"
1.751. de 02 de outubro de 2014, do Secretário da Reçeita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da
Faztnda Nacional.

8.lal. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Serviço (FGTS);

8.15. Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, mediante a apresentação
de eenidão negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Título VII-A da Consolidação das

Leis do Trabalho, aprovada pelo Decrcto-Lei no 5.452, de lo de maio de 1943;

8. 16, Prsva de inseriçEo no Êadâsüo de contribuintos municipal relativo ao dornicílio ou sede do fomecedor,
peftinente ao scu rams de atividade e compativel com o objeto contratuah

8.17. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual e Municipal do domicilio ou sede do
relativa à atividade ern eujo exercicio contrata ou concorre;

PREGÁO
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Quallfl eação Eeonômleo-Flnancelra

8.18. Certidão negativa de falência expedida pelo distribuidor da sede do licitante (inciso II do art. 69 da
tei n" 14.133, de 2021): Na hipótese de o documento não conter expressamente o prazo de validade o
dsrrumERto será esnsidcrcds válido pela prazo dc 30 (frinta) dias, a partir da date de sua emissão,

8,19, Balenço paEimonial, demoru*ffação ele rcsultado de exereieis e demais demonEteções eentábeis dos
2 (t{oisl últimos exereieios soeiais, comprovando;

8.19.1. intliees dc Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvência Geral (SG) superiores
a I (um. obtidss pela aplicação das seguintes fórmulas:

I * Uquidez Geral (LG): (Ativo Circulante + Realizável a Longo Prazo) + (Passivo Circulante +
Passivo Não Circulante);

11- Solvência Ceral (SG) : (Ativo Total) + (Passivo Circulante +Passivo não Circulante); e

III = tiquidez Corrente (tC): (Ativo Circulante) + (Passivo Cirçulante).;

8.19,2. As empresas criadas no exercicio financeirc da licitaçâo deverâo atend* a todas as
exigêneias ela habilitação e poderâo substituir os elemonstrativos eontábeis pelo balanço de abertura.

It'19.3, Os doeumentos referidos aeima limitar=ce=ào ao último exereieio no Çese de e pessoa
juridiea ter sido constituida há menos de 2 (dois) anos;

8.19,4. Qs dscumentos referidos acima deverão ser exigidos som base no limite definido pela
Reeeita Fç<leral ds Brasil para tensmiss§o da Esuituração elontríbil Digital - ECD ao Sped.

8.20. easo o licitante apresente resultado inferior ou igual a I (um) em qualquer dos indices de Liquidez
Geml (tG), Solvência Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), será exigido para fins de habilitação capital
ulínlmo Otl patrimônio lÍquido rnlnimo de 5% (çineo por cento) ds valor total estimado da eontratação.

8.21. As empresas eriadas no exereicio financeiro da licitação deverâo atender a todas as exigêneias da
habilitação e poderâo substituir os demonstrativos contábeis pelo balanço de abertura. (Lei no 14.133, de
2021, art 65, §lo).
8.22. O balanço patrimonial, demonstração de resultado de exercício e demais demonstrações contábeis
limitarse-ão ao últims exercicio no ceso de a pessoa juridica ter sido constituída há menos de 2 (dois) anos
(§ 6"do ert, 69 da Lçi nn 14,133, de 2021),

8.23. 0 atendimeato dos lndiees oeonôrnieos previstos neste item eleverá ser atoutado mediante deelaraçâo
açsin*da por profissional habilitado da área contábil, apresentada pelo licitante.

8.24. Os Micro Empreendedores Individuais - MEIS. deverão apresentâÍ o DANSMEI dos dois últimos
exer€ieiCIs ssçiai*.

QuallÍlcaçâo Técnlca

8.25. eomprovação de aptidâo parã executar serviços dc eomplexidade tecnológiea e operaeional
equivalente ou superior eom o lote penürente, por meio da apresentaçâo de cefritlôes ou atestados. por
pcs,soas juridicas de direito público ou privado.

8.26. Os stestqdos de eapacidade téeniça poderão ser epreseRtados em nome da matriz ou da filial do
furneee.{or.

8.2?. O licitante disponibilizará todas as informações necessárias à comprovação da legitimidade dos
atesEdos. apresentando, quando soliçitado pela Administração, cópia do contrato que deu suporte à

eotrtrataçâo. nstas frscais. local em que foi executado o objeto contratads, dentre outros documentss.

PREGÃO ?
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9,1. Nào eonsta, Ro presente processo! declaração de atendimento a Leide Responsabilidade Fi
ern vista que s legislaçâo vigente, prÊscrcve que "& existência de preços
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