PREFEITURA DE C:f.,_
SAO GONGALO (@

y DO AMARANTE

CONSTRUINDO UMA NOVA HISTORIA

RELATORIO DE ANALISE DE AMOSTRAS
PREGAO ELETRONICO N° 041.2024 - SEDUC AQUISICOES DE GENEROS
ALIMENTICIOS DESTINADOS A ALIMENTACAO DOS ALUNOS DA REDE
PUBLICA ESCOLAR DO MUNICIPIO SAO GONCALO DO AMARANTE - CE.

Nome da Empresa: LH CASTRO ANDRADE FILHO COMERCIO

Ad

LOTE 03 - AMPLA PARTICIPACAO

ITEM | DESCRICAO UNIDADE MARCA PARECER
Reprovado. O resultado microbiolégico estd
CARNE incompleto, faltou analisar os padroes
08 BOVINA, Pacote — 1kg SABOR DO | microbiolégicos da Escherichia coli/g e dos
;| PATINHO SERTAO aerdbios mesofilos/g, conforme estabelece a IN

n°161/2022 da ANVISA.
Reprovado. O resultado microbiolégico esta
incompleto, faltou analisar os padrdes

"CARNE BOVINA et s :
09 MOIDA Pacote — 1kg microbiolégicos da Escherichia coli/g, do
p ATINPi 0 SABOR DO | Estafilococos coagulase positiva/g e dos

SERTAO aerdbios mesofilos/g, conforme estabelece a IN
n°161/2022 da ANVISA.
Reprovado. Nido consta no rétulo do produto, a
tabela nutricional que é informagao obrigatoria.
Portanto, ndo atende ao item 1.7.7 do edital.
13 gg]g(ﬁg():(%l\cd A Pacote — 1kg CANGAO Al.ém cliiss'o,. foram apresentados.cinco laudos
DE FRANGO mncrobmlqgncpsl com resultados diferentes, com
marca ndo identificada (N.I.) e de outra empresa
cuja razdo social é Frangos Pioneiro Ind e Com |-
de Alimentos Ltda — CQ.
Reprovado. Nio consta no rétulo do produto, a
tabela nutricional que ¢ informagdo obrigatoria.
CANGAO Portanto, ndo atende ao item 1.7.7 do edital.
Além disso, foram entregues 4 laudos
FILE DE PEITO microbioldgicos, com resultados diferentes, fia
16 DE FRANGO Pacote — kg marca Gongalves e Tortola e razdo social
Gongalves & Tortola S/A-CQ. Também, na
ficha técnica apresentada, o produto é
especificado como CARNE CONGELADA DE
FRANGO COM OSSO E SEM PELE,
tornando confusa a avaliagdo dos documentos.

Sdo Gongalo do Amarante — CE, 19 de julho de 2024.

Eliza de Morais Alves @[; 2 dv [Vienawn Uum
Nutricionista CRN11-10102  ( EWza de Morals Alves
Nutricionista
CRN-11 10102




FORTALEZA(CE), 10/07/20

CARNE DE BOVINO SEM 0SSO - PATINHO, 1KG

SABOR DO SERTAO

M&S Distribuidora de Alimentos LTDA.

Av. Senador Fernandes Tdvora3211/3135 - Parque Genibat

CNPJ: 05.505.613/0002-55

Informacgdo Nutricional
Porg¢do 100g
Quantidade por Porgdo % VD (*)
Valor Energético 144kcal 7%
Proteinas 18g 24%
Gorduras Totais 8g 15%
Gorduras Saturadas 4,7g 21%
Gorduras Trans Og 0%
Sodio 46mg 2%
Ferro 1,8mg 13%

(*) % Valores didrios com base em uma dieta de 2000kcal ou 8400K).

Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas

INGREDIENTES

Carne congelada de Bovino sem osso — PATINHO.
N&o Contém Gldten. Manter congelada a -18C°

VALIDADE

Pocumentn assinado digitalimente

ub ANA KAROLINE PALACIO GOMES
g Data: 10/07/2024 12:16:38-0300

verifigue em https://validar.iti.gov.br

12 meses

Ana Karoline Palécio Gomes. Nutricionista - CRN11- 10242 — Contato: (85)991758126




RELATORIO DE ENSAIOS
SOLICITANTE
Nome: M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA Orgamento. N
CNPJ: 05.505.613/0001-02 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
DADOS DA AMOSTRA
Produto: Came Congelada de Bovino sem Osso - Patinho Soficitagdo: NI
Marca: Sabor do Sertio Fabricacdo: 04/07/2024 Validade: 03/07/2025  Registro: NI
Lacre: Ni Lote: A485 Turno: NI
Coletador: Henrigque Data coleta:  04/07/2024 Hors colets:  10:00 Temp. coleta: NI
Local coleta: M&S Distribuidora de Alimentos integrado: NI
N° do SIF/ER: NI
Informagdes adicionais: id. Amostra: 13 - Peso:1Kg
DATA E HORA ENTRADA CONDICOES DE TEMPERATURA
12/07/2024 18:50 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO  AMBIENTE
NI [a] O ()
Data ensaio:  12/07/2024 Data conclus@o:  13/07/2024 Data emissdo: 13/07/2024
RESULTADOS

Ensaio Resultado Unidade Metodologia

M26 Pesquisa de Saimonella spp Ausente 125g AFNOR 01/18-11118

Parecer Técnico Amuostra conforme, referéncia legal: IN 161 de 01

de julho de 2022. ANVISA PTMB

Abreviatura:

NA = Néo aplicado | Ni = Ndo informado | UFC = Unidade Formadora de Caolfnias | NMP = Numero Mais Provével | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = N&o Detectével
Metodologia(s):

+ AFNOR Validation 3M 01/18 - 11/18 3M Malecular Detection Assay - MA-MB 101
* Parecer Técnico Microbiglogia

* Os resultados se referem somente & amostra anafisada e a reprodugdo do laudo s6 podera ser integral e depende da aprovagéo por esaito do laboratario emitente e do cliente.
* O laboratorio ndo ¢ responsével pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida,
* O cliente fol responsével pela coleta, identificaco e informacBes da amostra/ilem ensalado.

Assinado digitalmente por: JHUL! AFPARECIDA MURINEL! BATA:UG!
Data: 13/07/2024 11:42:24

Responsavel Tecnica

MICROBIOLOGIA

CRQ/PR 08202017
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N°® 61.952-0

RELATORIO DE ENSAIOS
SOLICITANTE
Nome: M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA Orgamento.  N.L
CNPJ: 05.505.613/0001-02 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
DADOS DA AMOSTRA
Produto: Carne Congelada de Bovino sem Osso - Patinho Solicitagdo: NI
Marca: Sabor do Sertdo Fabricagdo: 04/07/2024 Validade: 03/07/2025  Registro: NI
Lacre: NI Lote: A485 Tumo: Ni
Coletador:  Henrigque Data coleta: 04/07/2024 Hora coleta: 10:00 Temp. coleta: NI
Local coleta: M&S Distribuidora de Alimentos integrado: NI
N° do SIF/ER: NI
Informagbes adicionais: id. Amostra: 15 - Peso:1Kg
DATA E HORA ENTRADA CONDIGOES DE TEMPERATURA
12/07/2024 18:50 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
NI 2] | O
Data ensaio:  12/07/2024 Data concluséo:  15/07/2024 Data emissdo: 15/07/2024
RESULTADOS

Ensaio Resultado Unidade Metodologia

FQOT1 -pH 597 unicade pH IS0 2817:1988
Abreviatura:

NA = Nso aplicado | NI = Nio informado | LQ = Limhte de QuantificagBo | NE = NBo Especificado | ND = N#io Detectavel | VMP = Valor Méximo Permitido

Metodologiafs):
+ IS0 2917:1999 Meat and meat products - Measurement of pH — Reference method

* Os resultados se refersm somente 4 amostra analisada 8 a reproducio do laudo sé poderd ser integral » depeands da aprovacio por escrito do laboratdrio amitente 8 do clients.
* O laboratdrio néo é responsével pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

* O chente foi responsavel pela coleta, identificacio e informacbes da amostra/item ensaiado.

Assinado digitaimente por: CLAUUIA MAKIA UA SILVA 499212310«

Data: 15/07/2024 16:55:20
Responsavel Tecnica
FISICO-QUIMICA

CRQ/PR 09202319

&3 LANALI@LANALLCOM. BR

Para validar a assinatura do seu laudo acesse validalaudo.lanali.com.br.8888 e digite
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FORTALEZA(CE), 10/07/20!

CARNE MOIDA DE BOVINO - PATINHO, 1KG
SABOR DO SERTAO

f M&S Distribuidora de Alimentos LTDA.
Av. Senador Fernandes Tavora3211/3135 - Parque Genibai
CNPJ: 05.505.613/0002-55

Informacgdo Nutricional
Porg¢ao 100g
Quantidade por Porgdo % VD {*)
Valor Energético 162kcal 8%
Proteinas 21g 42%
Gorduras Totais 8,7g 13%
Gorduras Saturadas 4,3g 22%
Gorduras Trans Og 0%
Sédio 61mg 3%
Ferro 1,9mg 14%

(*) % Valores didrios com base em uma dieta de 2000kcal ou 8400K]J.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas

INGREDIENTES

Carne moida de Bovino — PATINHO.
N3o Contém Gldten. Manter congelada a -18C°

VALIDADE 12 meses
LOTE A486

Documento assinado digitaimente

“b ANA KAROLINE PALACIO GOMES
g Data: 10/07/2024 12:18:53-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Ana Karoline Paldcio Gomes. Nutricionista - CRN11- 10242 — Contato: (85)991758126
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RELATORIO DE ENSAIOS N° 61.956-0
SOLICITANTE
Nome: M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA Orgamento:  N.L
CNPJ: 05.505.613/0001-02 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
DADOS DA AMOSTRA
Produto: Carne Moida Congelada de Bovino (Patinho) Solicitagdo: NI
Marca: Sabor do Sertéo Fabricacdo: 04/07/2024 Validade: 03/07/2025 Registro: NI
Lacre: Ni Lote: A486 Turno: Ni
Coletador: Henrique Data coleta: 04/07/2024 Hora colela:  10:00 Temp. coleta: Ni
Locai coleta: M&S Distribuidora de Alimentos integrado: Ni
N° do SIF/ER: NI
Informagdes adicionais: id. Amostra: 19 - Peso:1Kg
DATA E HORA ENTRADA CONDICOES DE TEMPERATURA
12/07/2024 18:50 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO  AMBIENTE
Ni ] (] ()
Data ensaio:  12/07/2024 Data conclusdo:  15/07/2024 Data emissdo: 15/07/2024
RESULTADOS

Ensaio Resultado Unidade Metodologia

FQO71 -pH 583 unidade pH ISO 2817:1289
Abreviatura:

NA = N#&o apificado | NI = NSo informado | LQ = Umite de Quantificagho | NE = NBo Especificado | ND = Nio Detectavel | VMP = Valor Méximo Permitido

Metodologiafs):
+ SO 29171999 Meal and meat products - Measurement of pH - Refersnce method

* Os resultados ss referam soments 4 amosira analisada e a reproducio do laudo 6 poderd ser integral e depande da aprovagiio por escrito do laboratdrio amitents 8 do cliente.
recebida.

* O laboratorio néo & responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme
* O cliente foi responsavel pela coleta, idenlificacdo e informacbes da amostra/item ensaiado.

Assinado digitaimente por:
Data: 15/07/2024 16:54:49
Responsavel Tecnica
FISICO-QUIMICA

CRQ/PR 092023189

Para validar a assinatura do seu laudo acesse validalaudo.lanali.com.br.8688 e di

&3 LANALI@LANALLCOM.BR

CLAUUIA MAKIA UA SILVAI4Y92123104
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RELATORIO DE ENSAIOS

CR=Ae
N° 61.954-0

SOLICITANTE
Nome: M & 8 DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

Orgamento: NI

CNPJ: 05.505.613/0001-02 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
DADOS DA AMOSTRA
Produto: Carne Moida Congelada de Bovino - Patinho Solicitagdo: NI
Marca: Sabor do Sertdo Fabricacdo: 04/07/2024 Validade: 03/07/2025  Registro: NI
Lacre: NI Lote: A486 Turno: Nl
Coletador:  Henrigue Data coleta: 04/07/2024 Hors coleta:  10:00 Temp. coleta: NI
Locai coleta: M&S Distribuidora de Alimentos integrado: N
N do SIF/ER: NI
Informagbes adicionais: id. Amostra: 17 - Peso:1Kg
DATA E HORA ENTRADA CONDIGOES DE TEMPERATURA
12/07/2024 18:50 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
Ni ] O a |
Data ensaio:  12/07/2024 Data conclusio:  13/07/2024 Data emissdo: 13/07/2024 1
. . |
RESULTADOS
Ensaio Resultado Unidade Metodologia
M26 Pesquisa de Saimoneila spp Ausente 1259 AFNOR 01/18-11/16
Parecer Técnico Amostra conforme, referéncia legal: IN 161 de 01
de julho de 2022. ANVISA PTMB
Abreviatura:

NA = Néo aplicado | Ni = Ndo informado | UFC = Unidade Formadora de Colbnias | NMP = Numero Mais Provével | VR = Sem Valor de Referéncia | ND = Néo Detectével

Metodologia(s):
* AFNOR Validation 3M 01/18 - 11/18 3M Molecular Detection Assay - MA-MB 101
* Parecer Técnico Microbiologia

* Os resultados se referem somente a amostra anafisada e a reprodugdo do laudo s6 podera ser integral e depende da aprovagéo por escrito do laboratério emitente e do cliente.
* O laboratario néio & responsével pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida,

* O dliente fol responsével pela coleta, identificacio e informacbes da amostra/ilem ensalado.

Assinado digitaimente por: JHUL!
Data: 13/07/2024 11:43:53
Responsavel Tecnica
MICROBIOLOGIA

CRQ/PR 08202017

B3 LANALIGLANALLCOM BR

Para validar a assinatura do seu laudo acesse validalaudo.lanali.com.br.8888 e digite o codigo nje5nt e a série r8fda=

AFMARECIDA MURINELI BAIAIUG!
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FORTALEZA(CE), 10/07/2024

% & CARNE CONGELADA DE FRANGO COM OS50 - COXA E SOBRECOXA, 1KG.
Opbrecoxd N . b o CANCAO
: Gongalves e Tortola S/A - Abatedouro Frigorifico.
Estrada Maringa $/N LOTE 152 - PARANA

CNPJ: 85070068000108

- -eom .

Informacgdo Nutricional
Porgdo 100g
Quantidade por Porgdo % VD (*)
Valor Energético 161kcal 8%
Carboidratos Og 0%
Agucares Totais 0 0%
Acucares Adicionados 0 0%
Proteinas 17g 34%
Gorduras Totais 9,88 15%
Gorduras Saturadas 2,18 11%
Gorduras Trans Og 0%
Fibra Alimentar Og 0%
Sodio 95mg 5%

{*) % Valores didrios com base em uma dieta de 2000kcal ou 8400K).
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas
/

/

INGREDIENTES

CARNE CONGELADA DE FRANGO COM 0SSO — COXA E SOBRECOXA.
Nado Contém Glaten. Manter congelada a -18C°

VALIDADE 12 meses
LOTE L2

Documento assinado digitalmente

“b ANA KAROLINE PALACIO GOMES
g Data; 10/07/2024 12:11:59-0300

Verifique em hitps://validar.iti. gov.br

Ana Karoline Paldacio Gomes. Nutricionista CRN11 10242 - Contato: (85)991758126
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RELATORIO DE ENSAIOS N° 36.816-0

SOLICITANTE
Nome: L H CASTRO DE ANDRADE FILHO COMERCIO Orgamento: NI
CNPJ: 22.684.715/0001-43 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
DADOS DA AMOSTRA
Produto: Cortes Congelados de Frango - Coxa e Sobrecoxal—" Solicitagao: NI
Marca: Mister Frango ‘— Fabricagao: 170172023  Validade: 16/01/2024 Registro: N
Lacre: Ni Lote: 1 Tumo: Ni
Coletador: Luis Data coleta: 27/02/2023 Hors coleta: NI Temp. coleta: NI
Local coleta: L H Castro de Andrade Integrado: Ni
N"do SIFFER: NI
Informagdes adicionais: id. Amostra: 9
DATA E HORA ENTRADA CONDIGCOES DE TEMPERATURA
01/03/2023 11:30 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
8.2 O M O
Data ensaio:  01/03/2023 Data conclusdo:  07/03/2023 Data emissdo: 07/03/2023
RESULTADOS

Ensaio Resultado Unidade Metodologia

M13 Contagem Total de Mesdfilos 57x10* UFClg ADAC - 880,12

M32 Contagem de Escherichia coli 1.1x10? UFCig AODAC 998.08

M26 Pesquisa de Saimonella spp Ausente 1259 AFNOR 01/16-11/16

Parecer Técnico Amostra conforme, referéncia legal: IN 161, de 01 de julho de 2022. ANVISA
Abreviatura:

NA = Néo aplicado | Nl = Néo informado | UFC = Unidade Formadora de Colnias | NMP = NGmero Mais Provével | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Niio Detectével

Metodologia(s):

* AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 890.12.- 21ed. 2019.
* ADAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 998.08. - 21ed. 2019,
* AFNOR Valdation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay - MA-MB 101

* Parecer Técnico Microbiologia

* Os resultados se referam somente 3 amostra analisada e a reprodugio do laudo sé podera ser integral e depende da aprovagio por escrito do laboratério emitente e do cliente.
* O laboratério ndo é responsdvel pela amostragem, 0s resultados se aplicam a amostra conforme recebida.
* O cliente foi responsavel pela coleta, identificacio e informacgies da amostra/ftem ensaiado.

Veessa Crislin Abu Al r Baia
CRBIPR 1BTS2T.0 CRBW4 - 0082
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RELATORIO DE ENSAIOS N° 36.817-0

SOLICITANTE
Nome: L H CASTRO DE ANDRADE FILHO COMERCIO Orgamento: N
CNPJ: 22.5684.715/0001-43 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
DADOS DA AMOSTRA
Produto: Cortes Congelados de Frango - Coxa e Sobrecoxa” Solicitagao: Ni
Marca: Mister Frango "’/ Fabricacdo: 17/01/2023 Validade: 16/01/2024 Registro: NI
Lacre: Ni Lote: 1 Tumo: Ni
Coletador: Luis Data coleta: 27/02/2023 Hora coleta: NI Temp. coleta:  Ni
Local coleta: L H Castro de Andrade integrado: Ni
N° do SIF/ER: NI
informacbes adicionais: id. Amostra: 10
DATA E HORA ENTRADA CONDIGOES DE TEMPERATURA
01/03/2023 11:30 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
5.8 [m] =] O
Data ensaio:  06/03/2023 Data conclusdo:  09/03/2023 Data emiss&o: 09/03/2023
RESULTADOS
Ensaio Resultado Unidade Metodologia
FQO71 - pH 6,20 unigade pH ISO 2817:1989
FQ090 - Umidade e Volateis 66,1 g/100 g IS0 1442: 1987
FQO75 - Proteina Bruta 16,74 gHo0g ISO 1871: 2009
FQO58 - Lipidios 16,0 gioog NMKL 181, 2005
Abreviatura:
NA = Néo aplicado | NI = N3o informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = Nio Especificado | ND = N&o Detectavel | VMP = Valor Méximo Permitido
Metodologia(s):

* (SO 2917:1999 Meat and meat products — Measurement of pH — Reference method

= ISO 1442; 1907 - Meat and meat products — Determination of moisture content (Reference method)

= |SO 1871: 2009 - Food and feed products — General guidelines for the determination of nitrogen by the Kjeldahl method
* NMKL 181, 2005 - Fat. Determination in meat and meat products using a butyrometer according to Gerber.

* Os resultados se referam somente a2 amosira analisada e a reproducio do laudo sé podera ser integral e depende da aprovagio par escrito do laboratério emitente e do cliente.
* O laboratério ndo é responsdvel pela amostragem, 0s resultados se aplicam a amostra conforme recebida.
* O cliente foi responsave! pela coleta, identificacio e informagbes da amostra/ftem ensaiado.
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DECLARAGAO

A GONCALVES & TORTOLA S/A (GTFoods), inscrita no CNPJ sob o n°
85.070.068/0001-08, com sede na Rodovia BR 376 - Estrada Maringa, lote 152,

S/N. Bairro: Zona Rural - Maringa, PR, informa a substituicao da marca Mister

Frango pela marca Cangao Alimentos.

A substituicdo da marca segue um direcionamento de mercado da companhia,
que pretende reforgar o posicionamento da marca Cangao Alimentos, tornando-
a a principal marca da GTFoods. A mudanga ja esta em vigor e a presenga da

marca Mister Frango segue em redugao gradual no mercado.

Nos colocamos a disposigao para mais esclarecimentos.

GONCALVES & TORTOLA S/A
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GTFood's Ficha Thcrica de Prodilo Lot T LONE

Came Congelada de Frango com Osso — Coxa e Sobrecoxa T
(individual) (FRCSCANMIO00003) S N
MARCA:

Cangao Alimentos

GTFOODS

REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA:
0014/4166 — Unidade Maringa/PR

0047/3773 — Unidade Terra Boa/PR

0135/1860 — Unidade Paraiso do Norte/PR

0137/1880 — Unidade ParanavaiPR

CODIGO DE BARRAS {EAN):

"EAN 13 7808208481167
EAN 14 17898208481154
CODIFICAGAO:

SISTEMA GTFOODS: 2364

SISTEMA TOTVS: FRCSCANMIO00003
EDATA: 0006

NCM: 02071400

MERCADO DE DESTINO:
Mercado intemo (Brasil)

DESCRICAO DO PRODUTO:

Came Congelada de Frango com Osso, Coxa e Sobrecoxa, elaborado de acordo com os valores
assegurados pela qualidade. Os pacotes apresentam peso liquido variavel sendo padronizados

em caixas de 18 kg. Este produto ndo contém alergénicos.

Elaborado por: Aprovado por:
Eduardo Ribeiro Caetano Amanda Penazzo Garcia
Analista Garantia da Qualidade Coordenadora Garantia da Qualidade




3 Codigo: FTP-CORS
 GTFoods Ficha Técnica de Produto Data reisio: 06
Came Congelada de Frango com Osso — Coxa e Sobrecoxa %ﬁ&%ﬁﬁ
(individual) (FRCSCANMIO00003) P&m:—ﬂﬁ ——
QUALIDADE ASSEGURADA:
_Caracteristicas da qualidade Valores permitidos (avaliagdo em 40 pecas)
Falta de partes Max. 02 pegas
Pena Ausente
Cuticula Max. 04 pecas
Hematoma (>2 cm) Max. 04 pegas
Osso da costela Max. 02 pecas
Porcao dorsal Ausente
Fratura exposta Max. 02 pecas
Penugem Max. 04 pecas
Pecas com corte fora do padrio Max. 03 pecas
Dermatite Max. 03 pecas
Contaminagao Ausente
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:
Microrganismo Padrdo
Escherichia coli n=5, c=3, m=5x102 UFC/g, M=5x10° UFCI/g
Aerdbios mesdfilos n=5, c=3, m=1x10° UFC/g, M=10° UFC/g

Salmonella Typhimurium e Enteritidis

Ausente em 25 g

“IN'N° 161, de 01 de julho de 2022.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS:

Parametro Padréao
Arsénio total Limite maximo toleravel de 0,50 mg/kg
Cadmio Limite maximo toleravel de 0,05 mg/kg
Chumbo Limite maximo toleravel de 0,10 mg/kg
Somatério de Dioxinas (PCDD), Furanos Limite maximo toleravel de 3,0 pg/g de
(PCDF) e Bifenilas Policoradas (PCB) gordura
Somatodrio de Dioxinas (PCDD) e Furanos Limite maximo toleravel de 1,75 pg/g de
(PCDF) gordura
Relacdo Umidade/Proteina (%) 4,72

RDC n°722, de 1 de jutho de 2022/ANVISA.

Portaria n°557, de 30 de margo de 2022.

Elaborado por: Aprovado por:

Eduardo Ribeiro Caetano

Analista Garantia da Qualidade

Amanda Penazzo Garcia
Coordenadora Garantia da Qualidade




GTFoods Ficha Técnica de Produto

Came Congelada de Frango com Osso — Coxa e Sobrecoxa
(individual) (FRCSCANMIO00003)

APRESENTAGAO PADRAO DO PRODUTO:

PRODUTO ACEITAVEL:

Hematoma (>2 cm) max. 04 pecas Falta de partes max. 02 pecas

Elaborado por: Aprovado por:
Eduardo Ribeiro Caetano Amanda Penazzo Garcia
Analista Garantia da Qualidade Coordenadora Garantia da Qualidade




Ficha Técnica de Produto

Came Congelada de Frango com Osso — Coxa e Sobrecoxa
(individual) (FRCSCANMIO00003)

Penugem max. 04 pecas

Porgao dorsal

por:

Eduardo Ribeiro Caetano Amanda Penazzo Garcia
Analista Garantia_da Qualidade Coordenadora_Garantia_da Qualidade

Aprovado por:




| GTFood's

Ficha Técnica de Produto e
Revisdo: 0 i . -~
Came Congelada de Frango com Osso — Coxa e Sobrecoxa Data vighnoia: 08 » o>
(individual) (FRCSCANMIO00003) Paginas: 578 >

INFORMAGAO NUTRICIONAL:

Porgao: 71 g (cerca de 1/4 de unidade)

Descricdo ~1Ng %VD*
Valor energético (kcal) 125 6
Carboidratos (g) 0 0
Acticares totais (g) 0

Aclcares 0 0
adicionados (g)
Proteinas (g) 12 24
Gorduras totais (g) 8,5 13
Gorduras saturadas 21 11
@) '

Gorduras trans (g) 0 0
Fibras alimentares (g) 0 0
Sédio (mg) 69 3

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porcao.

Fonte: UBA — CTG/ITAL.

FORMAS DE

CARREGAMENTO:

Meétodos de acondicionamento no interior do veiculo para transporte:
= Carga paletizada (com 05 caixas de lastro e no maximo 18 caixas de empilhamento);

= (Carga batida (caixas acomodadas no veiculo transportador).

TEMPERATURA DE CONSERVAGAO:

Mantenha congelado a -12 °C ou mais frio.

VALIDADE CONFORME A TEMPERATURA DE CONSERVACAO:

“Dentro do prazo de validade até: Dentro do prazo de validade até:
Validade a -12 °C ou mais frio (freezer) 12 meses
Validade a -8 °C ou mais frio (congelador) 6 meses
Validade a 4 °C (refrigerador) 5 dias
Elaborado por: Aprovado por:

Eduardo Ribeiro Caetano

Analista Garantia da Qualidade

Amanda Penazzo Garcia
Coordenadora Garantia da Qualidade




GTFood's

Ficha Técnica de Produto

Data revsao: 06/1 410

o8] {rw:'l."!,
E=y o ' ):P._,
Codigo: FTP-COF/< =

(A

Came Congelada de Frango com Osso - Coxa e Sobrecoxa % "“ﬁ
(individual) (FRCSCANMIO00003) Paginas: 618
EMBALAGEM:

Descrigao Dimensoes (cm) Cédigo (Sistema TOTVS)
Embalagem primaria: Bobina congelado 48,0 x 28,0 x 0,045mm  BOBCANMIO00061

coxa e sobrecoxa individual.

Embalagem secundaria: Caixa 568 x37.0x115 PAPCANMIOO0009
automatica 18 kg

Caixa manual 18 kg 568 X374 X115 PAPCANMIO00004
Etiqueta congelado coxa e sobrecoxa 14,0 x9,0 ETIQCANMIO00018
individual 18 kg SIF 4166 (Maringa)

Etiqueta congelado coxa e sobrecoxa 14,0x9,0 ETIQCANMIO00276
individual 18 kg SIF 1880 (Paranaval)

Etiqueta congelado coxa e sobrecoxa 14,0 x 9,0 ETIQCANMID00275
individual 18 kg SIF 1860 {Paraiso do Norte)
Etiqueta congelado coxa e sobrecoxa 14,0 x9,0 ETIOMIFMI000106 (Tema
individual 18 kg SIF 3773 Boa)

Etiqueta BOPP lisa 50x8,0 ETIQLISMIO00007
Embalagem terciaria e de transporte:

Bobina polietileno p/ seladora de caixas 75,0 x 0,022mm BOBLISMIO00006
Etiqueta BOPP fosca 18,0 x 10,5 ETIQLISMIO00005

Bobina stretch filme 5,0 kg 50,0 x 0,019mm BOBLISMIO00009

Bobina stretch filme 16 kg 50,0 x 0,019mm BOBLISMI000008
Elaborado por: Aprovado por:

Eduardo Ribeiro Caetano
Analista Garantia da Qualidade

Amanda Penazzo Garcia
Coordenadora Garantia da Qualidade




- GTFoods Ficha Técnica de Produto

Came Congelada de Frango com Osso — Coxa e Sobrecoxa

(individual) (FRCSCANMIO00003) Paginas: 7/8

APRESENTAGAO DO PRODUTO EMBALADO:
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Elaborado por: Aprovado por:

Eduardo Ribeiro Caetano Amanda Penazzo Garcia
Analista Garantia da Qualidade Coordenadora _Garantia da Qualidade




GTFoods

Ficha Técnica de Produto

Came Congelada de Frango com Osso — Coxa e Sobrecoxa
(individual) (FRCSCANMIO00003)

HISTORICO DAS REVISOES:

[ Revisdo | Data Alteragoes Responsavel
Elaboragdo do documento no sistema de Eduardo Ribeiro
0 06/10/2023 ¢
gestdo de documentos. Caetano
Elaborado por: Aprovado por:

Eduardo Ribeiro Caetano
Analista Garantia da Qualidade

Amanda Penazzo Garcia
Coordenadora Garantia da Qualidade
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National Institute of Metrology, Quality and Technology - Inmetro
General Coordination for Accreditation

Signatory to the Mutual Recognition Arrangements of the international Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) and
Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC).

i dain

Accreditation N® CRL 0628
Initial Accreditation: June 11* 2013

LANALI - Laboratério de Analises de Alimentos S/S
Rodovia BR 467, KM 110 — Canadéa — Cascavel — PR - Brasil

The General Coordination for Accreditation of Inmetro grants accreditation to the Conformity Assessment Body identified above, at
the mentioned address, in compliance with the requirements established in the ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. This accreditation
is the formal expression of the recognition of its competence to carry out the activities of testing, as described in the Accreditation

Scope. Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2021.10,08

10:02:17 -03'00'

Aldoney Freire Costa
General Coordinator for Accreditation

The recognition status and scope shall be checked at the address www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 - Rev. 06 - Apr. MAR/18 - Pg. 01/01




Republica Federativa do Brasil
Ministério da IndUstria, Comércio Exterior e Servigos
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia ~ Inmetro

Coordenagao Geral de Acreditagao

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) e
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC)

e‘ u.'{'. a de% 5.:’~

Acreditagao n® CRL 0628
Acreditagao Inicial: 11/06/2013

LANALI - Laboratério de Analises de Alimentos S/S
Rodovia BR 467, KM 110 — Canada — Cascavel — PR

A Coordenagdo Geral de Acreditagdo do Inmetro — Cgcre concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade
acima identificado, no enderego citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. Esta acreditagdo

constitui a expressdo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de

Acreditagao.
Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2021.10.08
10:01:50 -03'00'

Aldoney Freire Costa
Coordenador Geral de Acreditagao

A situagéo atual da acreditagéo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp
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I anali

ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

P RELATORIO DE ENSAIOS N° 03376227
£ SOLICITANTE A\
Raz#o Social Frangos Pioneiro Ind e Com de Alimentos Ltda - CQ Orcamento: 4246/4327/4464 '
CNPJ: 00.974.731/0006-42 Cidade: Joaquim Tavora Estado: PR Pais: Brasil
" INFORMAGOES D
Produte: Cortes Congelados rango - Coxas e Sobrecoxas
L_MEE{:E_) Fabricagiio: 04/01/2024 ¢/ Validade: N.1. N° Reg.: N.I.
Lacre: 5 A Lote: 2 Tumo: 2 Solicitagdo: NI
Coletor: Caroline Data Coleta: 08012024 Hora Coleta: 09:55 Temp.Coleta: “17,0°C
Local Coleta: Tanel de Congelamento Continuo 01 : Area Coletada: NI
Integrado:  N.L
inf. adicionais: cédigo de Produgéo: 819
N
DATA E HORA RECEBIMENTO TEMPERATURAICONDIGOES DA AMOSTRA NO RECESIMENTO
TENPERATURA CONGELADO SOLIDO  RESFRIADO AMBIENTE
R e N.1.°C O ]
Data Ensaio:  08/01/2024 Data Conclusdo: 11/01/2024 Emissdo: 15/01/2024
ENSAIOS / RESULTADOS
| Ensalo (Cédigo) | Resuitado | Unidade | Metodologia i
M13 Contagem de Mesdfilos Aerdbios 3,3x 10° UFC/g AOAC 890.12
M32 Contagem de E. coli <1,0x 10° UFC/g AOAC 998.08
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente 125g AFNOR 01/186-11/18
M26.2 Salmonella Enteritidis Ausente /25g ISO 6579-3
M26.1 Salmonella Typhimurium Ausente 125g 180 6579-3
* Os resultados se refe a ksada e 3 ducao do d wﬁMﬂmewume doMMcdom
*Olab grio ndo & rasp | pela ar el [ itados se ap a3 conforma Noi.: Dado néo informado pelo solicitante. N.D.: Néo Delectado
" i responsével pels coleta, idanti ormaches da smostra/itern ensaiad de medides: gsoogm-m g e 9/100g (%) x 10,000 = mo¥
ADAC Official Methods of Analysis, Microbiological Methods, 880,12.- 22ed. 2023.,
ADAC Official Methods of Analysis, Microbiological Metheds. G9B.08. - 22ed. 2023.
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101
SO Intemational Standard Organization. ISO 6578-3:2014. Microblology of the food chain - ethod for th 3
enumeration and seroiyping of Saimoneiis spp.Part 3; mhmdwm
Mhite-Kauffmann and Le Minor.

Assinado digitaimente por CAMILA ANDREIA CAMARGO DRUMMOND:04145510950
Data: 11/01/2024 15:20:59

Responsavel Técnica

MICROBIOLOGIA

CRQIPR 0920217

Pagina: 1cde 1
RO-LANALI 041 Rev 08 - 18/09/2023

B3 LANALI@LANALLCOM.BR & WWW.LANALI.COM.BR Q) 45 3222 0076 @ BR 467, KM 110 - CASCAVEL - PR




I anali

ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 03376228
Razdo Socig Franges Pioneiro ind e Com de Alimentos Ltda - CQ / Orgamento: 4246/4327/4464
CNPJ: 00.974,7310006-42 Cidade: Joaquim Tavora Estado: PR Pais: Brasil

INFORMAGCOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO

Produto: Conu Congelados de Frango - Coxas e Sobrecoxas

Marca: N.I. Fabricagio: 04/01/2024 Vafidade: N.1. N° Reg.: N.L
Lacre: Lote: 2 Tumo: 2 Solicitacao: NI
Caoletor: Caroline Data Coleta: 0B01/2024 Hora Coleta: 09:55 Temp.Coleta: -17,0°C
Local Coleta: Tanel de Congelamento Continuo 01 Area Coletada: M.
Integrado:  N.L
inf. adicionais: Cédigo de Produgdo: 819
NL
DATA E HORA RECEBIMENTO TEMPERATURA/CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
080112024 08:08 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO  RESFRIADD AMBIENTE
N.L°C X (I .
Data Ensaio;  08/01/2024 Data Conclusdo: 11/01/2024 Emissdo: 15/01/2024
ENSAIOS / RESULTADOS
| Ensaio (Cadigo) | Resultado | Unidade | Metodologia |
M13 Contagem de Mesdfilos Aerdbios A ( 5,7x 10° J UFC/g ADAC 990.12
R
M32 Contagem de E. cofi <1,0x 107 UFCig AOQAC 998.08
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente 125g AFNOR 01/16-11/186
M26.2 Salmonella Enteritidis Ausente 125g ISO 6579-3
M26.1 Salmonella Typhimurium Ausente 125g IS0 65758-3
* Os resultados se rel enie & lisad: othMﬂn-ﬂpﬂuﬁaiﬂqﬂeWﬂ acio por escrito do iaboraton itente e do cliente.

*Olab Grio ndo & rasp i pela gem, oS MN.L: Dado néo informado peio solicilante. N.D.. Nao Delectado
cliertte foi responséve! pela coteta, identificaca formacoes amostraiem ensaiad Conversao de medidas: jiong(%):m meymog(!qnmm mgiKg

ADAC Official Methods of Ansiysis, Microbiological Methods, 880,12~ 22ed. 2023.,
mmmamwmma&. 22ed. 2023.

AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 Molecular Detection Assay 2 - MAMB 101

ISOM w IS0 §579-3:2014. Microbiology of the food chain - Horizontal method for thedetection,

g of Sair spp Port 3; Guidsfines for serotyping of Baimonells 3pp.
m«mmmwum

Assinado digitaimente por CAMILA ANDREIA CAMARGO DRUMMOND:04145510950
Data: 11/01/2024 15:21:01

Responsavel Técnica

MICROBIOLOGIA

CRQ/PR 0920217

Pagina: 1de 1
RO-LANALI 041 Rev.08 - 18/08/2023

= LANALI@LANALLCOM.BR & WWW.LANALI,.COM . BR © 45 3222 0076 B 7, KM 110 - CASCAVEL - PR




I anali

ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 03376229
SOLICITANTE
Razdo Sociat Frangos Pioneiro ind e Com de Alimentos Ltda - CQ Orcamento: 4246/4327/4464

CNP.J: D0.974.7310006-42 Cidade: Joaquim Tavora

INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO

Produto: Cortes Congelados de Frango - Coxas e Sobrecoxas

Marca: N.L Fabricagfo: 04/01/2024 Vafidade: N.1.
Lacre: N.L Lote: 2 Tumo: 2
Coletor: Carofine Data Coleta: 08/01/2024 Hora Coleta: 09:55
Local Coleta: Tane! de Congelamento Continuo 01

Integrado: N

inf. adicionais: Cédigo de Produgéio: 819

NI
DATA E HORA RECEBIMENTO

Estado: PR Pais: Brasil

N° Reg.: N.L
Solicitagado: NI
Temp.Coleta: -17,0°C
Area Coletada: N

TEMPERATURA/ICONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO

TEMPERA’ ONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
09012024 0908 NJ;“: © = a— = -
Data Ensaio;  08/01/2024 Data Conclusio: 11/01/2024 Emissao: 15/01/2024
ENSAIOS / RESULTADOS
| Ensalo (Codigo) | Resuitado | Unidade | Metodologia |
M13 Contagem de Mesofilos Aerdbios 7.7x 10° UFClg AOAC 980.12
M32 Contagem de E. coli <1,0x 10’ UFCl/g AOAC 998.08
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente 125g AFNOR 01/16-11/186
M26.2 Salmonella Enteritidis Ausente /25¢g ISO 6579-3
M26.1 Salmonella Typhimurium Ausente 125g IS0 6579-3
*Os sktados se ref a tra ksada e a reproducBo do documents so podera ser integral e depend da aprovagdo por escrito do laboratdno emitente e do cliente.
&p 1 pela gem, os resullados se aplicam a amostra confonme recebida. Ni.: Dedo ndo informado pelo

Conversiio de medides: 9/100g (%)

MN.D.: Nao Delectado
* 10 = giiig e 9/100g (%) x 10.000 = moig

ADAC Dfficial Methods of Ansiysis, Microbiological Methads, 980,12~ 22ed. 2023.,

AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 Molecular Detedlion Assay 2 - MA-MB 101

I1SO Intemational Standard Organization. ISO 6578-3:2014. Microbiology of the food chain - Horizontal method for thedatection,
m“mﬂﬁ;ﬂ“mm&mbm‘ of Seimonelic spp.

Mhite-Kauffmann .

Assinado digitaimente por CAMILA ANDREIA CAMARGO DRUMMOND:04145510950
Data: 11/01/2024 15:21:05

Responsavel Técnica

MICROBIOLOGIA

CRQ/PR 0920217

Pagina: 1de 1
RO-LANALI 041 Rev.08 - 18/08/2023
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I anali

ANMALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 03376230
SOLICITANTE
Razdo Sodal Frangos Pioneiro Ind e Com de Alimentos Ltda - CQ Orgamento: 4246/4327/4464
CNPJ: 00.974.731/0006-42 Cidade: Joaquim Tavora Estado: PR Pais: Brasil

INFORMAGOES DA AMOSTRANTEM ENSAIADO

Produto: Cortes Congelados de Frango - Coxas e Sobrecoxas

Marca: N.L Fabricagdo: 04/01/2024 Vafidade: N.1. N°® Reg.: N.L
Lacre: N.L Lote: 2 Tumo: 2 Solicitacdo: NI
Coletor: Caroline Data Coleta: 0801/2024 Hora Coleta: 09:55 Temp.Coleta: -17,0°C
Local Coleta: Tane! de Congelamento Continuo 01 Area Coletada: NI
Integrado:  NL
Inf. adicionais: Cédigo de Produgdo: 819
N.L
DATA E HORA RECESIMENTO TEMPERATURA/CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO  RESFRIADO AMBIENTE
N.L°C X [ O
Data Ensaio:  08/01/2024 Data Conclusdo: 11/01/2024 Emissio: 1501/2024
ENSAIOS / RESULTADOS
| Ensaio (Codigo) | Resuttado { Unidade | Metodologia |
M13 Contagem de Mesofilos Aerdbios 4.6x 10° UFClg AOAC 990.12
M32 Contagem de E. coli <1,0x 10’ UFCi/g AQAC 998.08
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente 1259 AFNOR 01/18-11/16
M26.2 Salmonella Enteritidis Ausente 1259 ISO 6579-3
M26.1 Salmonella Typhimurium Ausente 12569 1SO 6579-3
*Os resultados s rek 3 amosira anaksads e 8 rEpOOUCE0 60 O o 86 poders ser inlegral & dependente da aprovagao por Escritn. do laboraldno emitents & 0o chente.
* O laboralério n30 & resp pela 0s resultados se aplicam a conforme recebi N.L.: Dado néo informado pelo solicitante. M.D.: Néo Delectado
orsavel p fo € da = r iado Conversiio de medides: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10,000 = mgKg

ADAC Official Methods of Anatysis, Microbiolngical Methods, 980,12.- 22ed. 2023.,

ADAC Official Methods of

Methods. 988.08. - 22ed. 2023,

Assinado digitaimente por CAMILA ANDREIA CAMARGO DRUMMOND:04145510950

Data: 11/01/2024 15:21:06
Responsavel Técnica
MICROBIOLOGIA
CRQ/PR 0920217

Pagina: 1des 1
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I anali

AMALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 03376231
SOLICITANTE
Razdo Sodal Frangos Pioneiro Ind e Com de Alimentos Ltda - CQ Orcamento: 4246/4327/4464
CNP.J: 00.974.7310006-42 Cidade: Joaquim Tavora Estado: PR Pais: Brasil

INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO
Produto: Cortes Congelados de Frango - Coxas ¢ Sobrecoxas

Marca: N.L Fabricagio: 04/01/2024 Validade: N.1. N°Reg.: N.I.
Lace: N.L Lote: 2 Tumo: 2 Solicitagdo: N.L
Coletor: Caroline Data Coleta: 08/01/2024 Hora Coleta: 09:55 Temp.Coleta: <“17,0°C
Local Coleta: Tane! de Congelamento Continuo 01 Area Coletada: N.L
Integrado: N1
inf. adicionais: Cédigo de Produgdo: 819
N
DATA E HORA RECEBIMENTO TEMPERATURA/ICONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO  RESFRIADO AMBIENTE
09/01/2024 09:08
N.L°C X O £
Data Ensaio;  08/01/2024 Data Conclusdo: 11/01/2024 Emissdo: 15/01/2024
ENSAIOS / RESULTADOS
{ Ensalo (Cédigo) | Resuitado | Unidade | Metodologia |
M13 Contagem de Mesdfilos Aerdbios 2.4x 10° UFCig AOAC 990.12
M32 Contagem de E. coli <1,0x 10° UFC/g AOAC 998.08
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente /259 AFNOR 12/32-10/11
M26.2 Salmonella Enteritidis Ausente 125g ISO 6579-3
M26.1 Salmonella Typhimurium Ausente 125g ISO 8579-3
* Os resultados se nefe ente & stra anaksad: c:mhmﬁmdnwimemdnmwaﬂowm do laboraténo emitente e do chente.
* O laboralénio ndo & resp ‘pnh “ﬁ,_ o8 resultados se ap 3 amastra N.i.: Dado néo informado peio solicitante. N.D.: Nao Deteclado
o i To sérvel pefa coleta fo mostrafitern ensalado. Conversio de mgsmwno megwo;:m-wm mgiKg

ADAC Official Methods of Analysis, Microbiolagical Methods, 980.12.- 22ed, 2023.,

ADAC Official Methods of Analysis. Wmmm 22ed. 2023.
mvmmtmqmnmmwmmmhhmumm
iSO Intemational Standard Organization. 50 6578-3:2014. Microbiology of the food chain - | tal method for thedetecti

Assinado digitaimente por CAMILA ANDREIA CAMARGO DRUMMOND: 04145510850
Data: 11/01/2024 17:30:09

Responsavel Técnica

MICROBIOLOGIA
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FILE DE PEITO DE FRANGO CONGELADO, 1KG.
CANCAO

Gongalves e Tortola S/A.

Abatedouro Frigorifico.

Estrada Maringa S/N LOTE 152 - PARANA
CNPJ: 85070068000108

Informacgdo Nutricional:
Porgdo 100G
Quantidade por Porgdo % VD (*)
Valor Energético 152kcal 4%
Carboidratos Og 0%
Protelnas 20,0g 9%
Gorduras Totais 8g 8%
Gorduras Saturadas 2,5g 7%
Gorduras Trans Og -
Colesterol 52,0g 17%
Fibra Alimentar Og 0%
Calcio 9,0g 1%
Ferro 0,80g 6%
Sadio 63mg 4%

{*) % Valores diarios com base em uma dieta de 2000kcal ou 8400K).
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas

INGREDIENTES:
CORTES CONGELADOS DE FRANGO — FILE DE PEITO

VALIDADE 31/07/2024
LOTE L2

CONSERVACAO

Conservar em local seco e fresco, longe de produtos quimicos e com odores fortes.
Uma vez descongelado ndo deve ser recongelado.

Documento assinado digitalmente

‘I-b ANA KAROLINE PALACIO GOMES
g Data: 10/07/2024 12:13:41-0300

verifique em hitps://validar.iti.gov.br

Ana Karoline Paldcio Gomes. Nutricionista - CRN11- 10242— Contato: (85)991758126
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ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 03188757
SOLICITANTE
Raz3o Social: Gongalves & Tortola S/A - CQ Orcamento: 2217
CNP.I: B85.070.068/0001-08 Cidade: Maringa Estado:PR Pais-Brasil

INFORMACOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO
Produto: Cortes Congelados de frango - FILE DE PEITO INDIVIDUAL

Marca: Gongalvas e Tortola Fabricagso: 01/08/2023 Validade31/07/2024 N° Reg.: 4168
Lacre: 233905 Lote: L2 Tumo: 2°TURNO Solicitagado: N.L
Coletor: Gabrisla Data Coleta: D2/08/2023 Hora Colsta: 23.45 Temp.Coleta: -18°C
Local Coleta:SAIDA DO TUNEL DE CONGELAMENTO/CAMARA DE ESTOCAGEM Area Coletada: N.1.
Integrado: NI
Inf, adicionais: N.L
NI
NL
DATA E HORA RECEBIMENTO TEMPERATURA/CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO  RESFRIADO AMBIENTE
03/08/2023 14:55
N.L°C | D
Data Ensaio: 03/08/2023 Data Conclusdo: 07/08/2023 Emisséo: 08/08/2023
ENSAIOS / RESULTADOS
| Ensaio (Cédigo) | Resultado | Unidade | Metodologia |
M32 Contagemde E. coli <1,0x10" UFC/g AOAC 998.08
M11 Contagem de Mesdfilos Aerébios Viaveis 30° 6,3x10°? UFC/g ISO 4833-1
M26 Pesquisa de Salmoneila spp Ausente 125g AFNOR 01/16-11/16
* Os resullados se refl ente 3 ki ea duga mmmwmwwummmpum mwm:mm
ommcwmmmma P B aMOStra N.1.: Dado ndo inf do pelo
* O gliente foi responsavel pela coleta, identificacdo e informagdes da amostra/iem ensaiado. Conversic de medidas: oﬂmol%]xm‘oﬁ(geﬂwﬂgﬁﬁ)xw_m-mgﬂ(g
Referéncia da Metodologia:
AQAC Official Methods of Analysis. Micr M 968.08. - 225112023
IS0 4833-1:2013 - mdmmmumm - Horizonlal d for the er afion of microorganiems - Colony-count technique al 36°C.

AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

Geovana Peres Metiz

Bidloga
CPBio PR 130133407 D
Pagina: 1 de 1
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GTFoods Ficha Técnica de Produto

Came Congelada de Frango sem osso e sem Pele - Filé de Peito g:r:i“:&?cia_ -
(individual) (FRPTCANMIO00033) Péginag: 3 19- ——= i
MARCA:

Cangao Alimentos

GTFOODS

REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA:

0149/4166 — Unidade Maringa/PR
0075/3773 — Unidade Terra Boa/PR
0129/1860 — Unidade Paraiso do Norte/PR
0129/1880 — Unidade ParanavaiPR

CODIGO DE BARRAS (EAN):

EAN 13 7898208480754
EAN 14 27898208480758
CODIFICACAO:

SISTEMA TOTVS: FRPTCANMIO00033
EDATA: 2524

NCM: 02071400

MERCADO DE DESTINO:

Mercado interno (Brasil)

DESCRIGCAO DO PRODUTO:

Came Congelada de Frango sem Osso e sem Pele, Filé de Peito sem pele, com ou sem filezinho

(sassami), elaborado de acordo com os valores assegurados pela qualidade. Os pacotes

apresentam peso liquido variavel sendo padronizados em caixas com peso liquido 20 kg. Este

produto ndo contém alergénicos.

Elaborado por: Aprovado por:

Eduardo Ribeiro Caetano Amanda Penazzo Garcia
Analista Garantia da Qualidade Coordenadora Garantia da Qualidade
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| GTFoods

Ficha Técnica de

& "F:.r
Codigo: FTP-CORFz s

Produto Data revisao: 06/1

Came Congelada de Frango sem osso e sem Pele - Filé de Peito ;::‘: i’O:é:ci e
(individual) (FRPTCANMIO00033) Pagmag: 579 —
QUALIDADE ASSEGURADA:

Caracteristicas da qualidade Valores permitidos (avaliacao em 40 pecas)
Hematoma (>2,0 cm) Max. 04 pecas

Pele Ausente

Ossos (>2,0 cm) Max. 01 peca

Ossos (<2,0 cm) Max. 02 pegas

Cartilagem (>2,0 cm) Max. 02 pecas

Cartilagem (<2,0 cm) Max. 04 pecas

Retathos Max. 02 pecas

Peca com corte fora do padréo Max. 02 pecas

Contaminacdo Ausente

Produto Misturado Ausente

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

Microrganismo Padrao 3 )
Escherichia coli n=5, c=3, m=5x10? UFC/g, M=5x10° UFC/g

Aerobios mesodfilos

n=5, c=3, m=1x10° UFC/g, M=10% UFC/g

Salmonella Typhimurium e Entenitidis Ausente em 25 g

“IN N° 161, de 01 de julho de 2022.

CARACTERISTICAS FisSiCO-QUIMICAS:

‘Parametro Padréo
Arsénio total Limite maximo tolerdvel de 0,50 mg/kg
Cadmio Limite maximo toleravel de 0,05 mg/kg
Chumbo Limite maximo toleravel de 0,10 mg/kg

Somatorio de Dioxinas (PCDD), Furanos
(PCDF) e Bifenilas Policoradas (PCB)

Limite maximo toleravel de 3,0 pg/g de gordura

Somatério de Dioxinas (PCDD) e Furanos
{PCDF)

Limite maximo toleravel de 1,75 pg/g de
gordura

Relacdo Umidade/Proteina (%)

4.02

Instrugcdo Normativa n°88, de 26 de margo de 2021/ANVISA.

Portaria n°557, de 30 de margo de 2022.

Elaborado por:

Eduardo Ribeiro Caetano
Analista Garantia da Qualidade

Aprovado por:

Amanda Penazzo Garcia
Coordenadora Garantia da Qualidade




GTFoods Ficha Técnica de Produto

Came Congelada de Frango sem osso e sem Pele - Filé de Peito
(individual) (FRPTCANMIO00033)

APRESENTAGAO PADRAO DO PRODUTO:

PRODUTO ACEITAVEL

Hematoma (>2.,0 cm) max. 04 pecas Ossos (2,0 cm) max. 01 peca

Elaborado por: Aprovado por:

Eduardo Ribeiro Castano Amanda Penazzo Garcia
Analista Garantia da Qualidade Coordenadora Garantia da Qualidade




GTFoods Ficha Técrica de Produko Oidgee FIPCURRS

Came Congelada de Frango sem osso e sem Pele - Filé de Peito g:':i." ga:cia- T
(individual) (FRPTCANMIO00033) Pacinas: 4/9' —
Ossos (<2,0 cm) max. 02 pecas Cartilagem (>2,0 cm) méax. 02 pecas

Cartilagem (<2,0 cm) max. 04 pecas Retalhos max. 02 pecas

Elaborado por: Aprovado potr:

Eduardo Ribeiro Caetano Amanda Penazzo Garcia
Analista Garantia da Qualidade Coordenadora Garantia da Qualidade
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GTFoods Ficha Técnica de Produto e A

Came Congelada de Frango sem osso e sem Pele - Filé de Peito mmm, 6T,
(individual) (FRPTCANMIO00033) Pagines: 510 .

Corte fora do rao max. 02 5

PRODUTOINACEITAVEL:

Pele




GTFood's Ficha Técnica de Produto codge, TR Lo

Came Congelada de Frango sem osso e sem Pele - Filé de Peito x::?ﬁcia_ 7l
(individual) (FRPTCANMIO00033) = @mg: e
INFORMACAO NUTRICIONAL :

Porgdo: 120 g (cerca de 4 de unidade)

Descricao 100 g 120 g %VD*
Valor energético (kcal) 104 125 6
Carboidratos (g) 0 0 0
Actcares totais (g) 0 0

Agucares

adicionados (g) . 9 0
Proteinas (g) 23 28 56
Gorduras totais (g) 1 1.2 2
Gorduras saturadas 0 0
(g) 2

Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 0 0 0
Sddio (mg) 56 67 3

* Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo.
onte: — ATAL.

FORMAS DE CARREGAMENTO:

Métodos de acondicionamento no interior do veiculo para transporte:
= Carga paletizada (com 05 caixas de lastro e no maximo 18 caixas de empithamento);

= Carga batida (caixas acomodadas no veiculo transportador).

TEMPERATURA DE CONSERVAGAO:

Mantenha congelado a -12°C ou mais frio.

VALIDADE CONFORME A TEMPERATURA DE CONSERVACAO:

Dentro do prazo de validade ate: Embalagem fechada consumir:
Validade a -12°C ou mais frio (freezer) 12 meses

Validade a -8°C ou mais frio (congelador) 6 meses

Validade a 4°C (refrigerador) 5 dias

Eduardo Ribeiro Caetano Amanda Penazzo Garcia

Elaborado por: Aprovado por:
Analista Garantia da Qualidade Coordenadora Garantia da Qualidade




GTFoods Ficha Técrica de Produlo ﬁﬂi‘: 06;

Came Congelada de Frango sem osso e sem Pele - Filé de Peito g::‘:i‘;:‘:cia_ S
(individual) (FRPTCANMIO00033) Pagnas. 71 5 i

EMBALAGEM:

_Descrigdo

Dimensodes (cm) Cddigo (Sistema TOTVS)

Embalagem primaria: Bobina congelado filé
de peito individual.

48,0 x 28,0 x BOBCANMID00050
0,045mm

Embalagem secundaria: Caixa automatica 18
kg;

Caixa automatica 18 kg;

Etiqueta congelado filé de peito individual 20
kg SIF 4166;

Etiqueta congelado filé de peito individual 20
kg SIF 1880;

Etiqueta congelado filé de pelto individual 20
kg SIF 1860;

Etiqueta congelado filé de peito individual 20
kg SIF 3773;

Etiqueta BOPP lisa.

568 x37,0x11,56 PAPCANMIO00009

56,8 X374 X 11,5 PAPCANMIO00004

14,0 x 9,0 ETIQCANMIO00160
(Maringa)

14,0 x9,0 ETIQCANMIO00240
(Paranaval)

14,0x9,0 ETIQCANMID00242
(Paraiso do Norte)

14,0x9,0 ETIQMIFMIO00107 (Terra
Boa)

5,0x8,0 ETIQLISMIO00007

Embalagem terciaria e de transporte: Bobina
polietileno p/ seladora de caixas;

Etiqueta BOPP fosca;

Bobina stretch filme 5,0 kg manual,

Bobina stretch filme 16 kg automatica.

75,0 x 0,022mm BOBLISMIO00006

18,0 x 10,5 ETIQLISMIO00005
50,0 x 0,018mm BOBLISMI0O00009
50.0 x 0,019mm BOBLISMIO00008

Elaborado por:

Eduardo Ribeiro Caetano
Analista Garantia da Qualidade

Aprovado por:

Amanda Penazzo Garcia
Coordenadora Garantia da Qualidade




GTFood's Ficha Técnica de Produto o
Revisao: 0

Came Congelada de Frango sem osso e sem Pele - Filé de Peito

(individual) (FRPTCANMIO00033)

Data vigéncia: 06/1.. . =

Péginas: 8/9

EMBALAGEM DO PRODUTO:

120.00 mm
e

<3

s

i i o b b
e BT LA 1 Vb -
e e 25 e Bt ) e s
e, T £ A
a

480.00 mm
240.00 mm

120.00 mm

wiw 00'08¢

CARNE CONGELADA DE FRANGO SEM OSSO E SEM PELE

000 Py

Elaborado por:

Analista Garantia da Qualidade

Aprovado por:
Eduardo Ribeiro Caetano

Amanda Penazzo Garcia

Coordenadora _Garantia da Qualidade




GIFMS

Ficha Técnica de Produto

Codigo: FTP-CORP
Data revisao: 06/1

Came Congelada de Frango sem osso e sem Pele - Filé de Psito g;‘f?a&im —

(individual) (FRPTCANMIO00033) e

HISTORICO DAS REVISOES:
Revisao Data Alteracoes Responsavel

Elaboragdo do documento no sistema de Eduardo Ribeiro
0 06/10/2023
gestdo de documentos. Caetano

Elaborado por: Aprovado por:

Eduardo Ribeiro Caetano
Analista Garantia da Qualidade

Amanda Penazzo Garcia
Coordenadora Garantia da Qualidade




GTFood's

ESPECIFICACAO DE PRODUTO

Cédigo: ESP-P&D-04

Data Revisdo: 10/07/2024

CARNE CONGELADA DE FRANGO COM OSSO E SEM PELE - FILE DE PEITO

(INDIVIDUAL) FRPTCANMIO00033

Revisdo: 01

Data Vigéncia: 15/07/2024

Paginas: 1/ 4

1. DESCRIGAO DO PRODUTO

Filé de Peito sem osso e sem pele, com ou sem filezinho (sassami), com peso liquido varidvel acondicionados em

caixa com peso de 20 kg.
2. MARCA: CANCAO

3. PADRAO DE PRODUTO:

4. MERCADO DE DESTINO
Mercado interno (Brasil)

5. QUALIDADE ASSEGURADA: (Avaliagdo em 40 pegas)

Defeitos Aceita Rejeita
Hematomas (>2 cm) 04 05
Pele 00 01
Ossos (>2,0 cm) 01 02
Ossos (<2,0 cm) 02 03
Cartilagem (>2,0 cm) 02 03
Cartilagém (<2,0 cm) 04 05
Retalhos 02 03
Pega com corte fora do padrao 02 03
Produto Misturado 00 01
Contaminacao 00 01
6. PADROES MICROBIOLOGICOS
Microrganismo i Padrédo

Escherichia coli

Aerdbios mesdfilos

n=5, ¢=3, m=5x10* UFC/g, M=5x103 UFC/g
n=5, c=3, m=1x10% UFC/g, M=10® UFC/g

Salmonella Typhimurium e Enteritidis

Ausente em 25g

*IN N° 161, de 01 de julho 2022.
7. PADROES FiSICO-QUIMICAS

Analista de Pesquisa &
Desenvolvimento

Analista de Pesquisa &
Desenvolvimento

Parametro Limite maximo toleravel
Arsénio total 0,50 mg/kg
Cadmio 0,05 mg/kg
Chumbg 0,10 mg/kg
Somatorio de Dioxinas (PCDD), Furanos (PCDF) e Bifenilas Policoradas (PCB) 3,0 pg/g de gordura
Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:

Emi Diana Santiago Camila Campos Felix Carolyne Godoy

Gerente de Pesquisa &
Desenvolvimento
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L
, ¢ Codigo: ESP-P&D-04
m'FOCXiS ESPEClFlCAQAO DE PRODUTO Data Revisédo: 10/07/2024
Revisao: 01
CARNE CONGELADA DE FRANGO COM 0SSO E SEM PELE — FILE DE PEITO Data Vigéncia: 15/07/2024
(INDIVIDUAL) FRPTCANMIO00033 Paginas: 2/ 4
Somatorio de Dioxinas (PCDD) e Furanos (PCDF) 1,75 pg/g de gordura
Relacdo Umidade/Proteina (%) 4,02
IN N°160, 01 de julho de 2022. IN N°5, 23 de abril de 2019./MAPA
Portaria n® 557, de 30 de margo de 2022.
8. INFORMAGAO NUTRICIONAL
INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgdo: 120 g (cerca de Y4 de unidade)
100g | 120 g | %VD*
Valor energético (kcal) 104 125 6
Carboidratos totais (g) 0 0 0
Acucares totais (g) 0 0
Aclcares adicionados (g) 0 0 0
Proteinas (g) 23 28 56
Gorduras totais (g) 1 i 2
Gorduras saturadas (g) 0 0 0
Gorduras trans (g) 0 0 0 o
Fibra Alimentar (g) 0 0 0
Sadio (mg) 56 67 3
*Percentual de valores didrios fornecidos pela porgao
Fonte: UBA — CTC/ITAL
9. TEMPERATURA DE CONSERVAGAO: -12°C ou mais frio
10. VALIDADE DO PRODUTO: 12 meses
11. FORMATO DO CARIMBO
DD/MM/AA
DD/MM/AA
XXX*
*Indicagdo do lote.
12. CODIGO DE BARRAS (EAN)
EAN 13 — 7898208480754
EAN 14 — 27898208480758
13. PESO
Embalagem primaria: Peso variavel
Embalagem secundaria: 20 kg
14. DADOS DA PALETIZAGAO
05 caixas de lastro x 11 caixas de altura = 1.100 kg
Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:
Emi Diana Santiago Camila Campos Felix Carolyne Godoy
Analista de Pesquisa & Analista de Pesquisa & Gerente de Pesquisa &
Desenvolvimento Desenvolvimento Desenvolvimento




GTFoods

ESPECIFICAGAO DE PRODUTO

Codigo: ESP-P&D-04
Data Revisao: 10/07/2024

Revisao: 01
CARNE CONGELADA DE FRANGO COM OSSO E SEM PELE - FILE DE PEITO Data Vigéncia: 15/07/2024
(INDIVIDUAL) FRPTCANMIO00033 Paginas: 3/ 4
15. EMBALAGEM
Descrigao Reg/SIF ] Dimensdes Codigo
~ EMBALAGEM PRIMARIA | L L a0
Bobina g:;g;f;gg‘fgfggg:& 480 x 280 x 0,045 mm BOBCANMIO00050
EMBALAGEM SECUNDARIA . . : Eon

Caixa automatica ¥ 56,8 x37,4x11,5cm PAPCANMIO00009
Etiqueta 0149/4166 14,0x 9,0 cm ETIQCANMI000160
Etiqueta 0075/3773 14,0x 9,0 cm ETIQCANMI000142
Etiqueta 0129/1860 14,0x 9,0 cm ETIQCANMI000242
Etiqueta 0129/1880 14,0 x 9,0 cm ETIQCANMI000240

Etiqueta BOPP lisa i 50x8,0cm ETIQLISMI000007

EMBALAGEM TERCIARIA T i L e Fers

Bobina para selar caixa * 75,0x 0,022 mm BOBLISMIO00006

Etiqueta BOPP fosca * 18,0 x 10,5 mm ETIQLISMIOO0005

Bobina Stretch * 50,0 x 0,019 mm BOBLISMI000008

16. APRESENTAGAO
) f?ﬂ::) 00 mm

m

50, U0 M

NN

280

ALl G v

Arte da embalagem primaria.

~12000mm

Elaborado por:
Emi Diana Santiago
Analista de Pesquisa &
Desenvolvimento

Camila Campos Felix
Analista de Pesquisa &
Desenvolvimento

Revisado por: Aprovado por:

Gerente de Pesquisa &

Carolyne Godoy

Desenvolvimento




GTFoods

ESPECIFICAGAO DE PRODUTO

Cédigo: ESP-P&D-04

Data Revisdo: 10/07/2024

CARNE CONGELADA DE FRANGO COM OSSO E SEM PELE - FILE DE PEITO

(INDIVIDUAL) FRPTCANMIO00033

Revisdo: 01

Data Vigéncia: 15/07/2024

Paginas: 4/ 4

Produto com embalagem.

17. HISTORICOS DAS REVISOES

Produto na embalagem secundaria

Revisao Data

Alteragodes

Responsavel

0 27/06/2024

Elaboragao do novo layout do documento.

(Anterior: FTP-CORP-GQD-01)

Emi Diana Santiago

01 10/07/2024

Corregao na tabela nutricional

Emi Diana Santiago

Elaborado por:
Emi Diana Santiago
Analista de Pesquisa &
Desenvolvimento

Revisado por:
Camila Campos Felix
Analista de Pesquisa &
Desenvolvimento

Aprovado por:
Carolyne Godoy
Gerente de Pesquisa &
Desenvolvimento
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ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 03427158
‘ SOLICITANTE Wi R R
Razdo Social: Gongalves & Tortola S/A - CQ Orgamento: 2217

CNPJ: 85.070.068/0001-08 Cidade: Maringa Estado: PR Pais: Brasil

INFORMAQOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO
Produto: Carne Congelada de Frango sem Osso e sem Pele - Filé de Peito (cédigo 2524)

Marca: Gongalves e Tortola Fabricagdo: 08/02/2024 Validade: 07/02/2025 N°Reg.. 4166
Lacre: 426495 Lote: L1 Tumo: 1°TURNO Solicitagdo: N.I.
Coletor: Juliane Data Coleta: 12/02/2024 Hora Coleta: 11:21 Temp.Coleta: -19,8 °C
Local Coleta: SA!DA DO TUNEL DE CONGELAMENTO/CAMARA DE ESTOCAGEM Area Coletada: N.I.
Integrado: N.I.
Inf. adicionais: N.I.
N.I. .
N.IL
DATA E HORA RECEBIMENTO ! TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIENTE
14/02/2024 14:40
N.I.°C x ] (I
Data Ensaio:  14/02/2024 Data Conclusdo: 19/02/2024 Emissdo: 26/02/2024
ENSAIOS / RESULTADOS _

I Ensaio (Cédigo) ) [ Resultado [ Unidade TMetodologla I

M32 Contagem de E. coli <1,0x 10’ UFCl/g AOAC 998.08

M11 Contagem de Mesdfilos Aerébios Viaveis 30° 2,6x10* UFCl/g 1ISO 4833-1

M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente /259 AFNOR 01/16-11/16

* Os resullados se referem somente & amostra analisada e a reprodugéo do documento s6 podera ser integral e dependente da aprovagao por escrito do laboratorio emitente e do cliente.

* O laboratdrio ndo & responsavel pala amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. N.I.: Dado ndo informado pelo solicitante. N.D.; Nao Detectado

* O cliente foi responsével pela coleta, identificacéo e informagdes da amastra/item ensaiado. Conversao de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg

Referéncia da Metodologia:

AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 998.08. - 22ed. 2023.
1S0 4833-1:2013 Adm 2022 - Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of microorganisms - Colony-count technique at 30°C.
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

Assinado digitalmente por JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513913
Data: 19/02/2024 16:08:11

Respaonsavel Técnica

MICROBIOLOGIA

CRBM-6-0382

Pagina: 1 de 1
RQ-LANALI 041 Rev.08 - 19/08/2023
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Lanali;

ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA = 7}

RELATORIO DE ENSAIOS N° 03427154
SOLICITANTE 3
Razio Social: Gongalves & Tortola S/A - CQ Orgamento: 2217 ,
CNPJ: 85.070.068/0001-08 Cidade: Maringa Estado: PR Pais: Brasil

INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO

Produto: Carne Congelada de Frango sem Osso e sem Pele - Filé de Peito (codigo 2524)

Marca: Gongalves e Tortola Fabricagao: 08/02/2024 Validade: 07/02/2025 N° Reg.: 4166
Lacre: 426491 Lote: L1 Tumo: 1°TURNO Solicitagao: N.L
Coletor: Juliane Data Coleta: 12/02/2024 Hora Coleta: 11:17 Temp.Coleta: -19,8 °C
Local Coleta: SAIDA DO TUNEL DE CONGELAMENTO/CAMARA DE ESTOCAGEM Area Coletada: N.I.
Integrado: N.L
Inf. adicionais: N.I.
N.L
N.1.
DATA E HORA RECEBIMENTO ‘ ‘ TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO  RESFRIADO AMBIENTE
14/02/2024 14:40
N.IL°C X1 U (| "
Data Ensaio: 14/02/2024 Data Conclusdo: 19/02/2024 Emisséo: 26/02/2024 P
ENSAIOS / RESULTADOS '

[Ensaio (Codigo) R [ Resultado [Unidade [ Metodologia |

M32 Contagem de E. coli <1,0x 10° UFClg AOAC 998.08

M11 Contagem de Mesdfilos Aerdbios Viaveis 30° 9,0x 10° UFC/g ISO 4833-1

M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente /25g AFNOR 01/16-11/16

* Os resullados se referem somente 4 amostra analisada e a reprodugdo do documento s6 podera ser inlegral e dependente da aprovacio por escrito do laboratério emitente e do cliente.

* O laboratério néo é responsavel pela smostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. N.1.: Dado néo informado pelo solicitante. N.D.: Nao Detectado

* O cliente foi responséavel pela coleta, identificacéio e informagbes da amostra/item iado Conversao de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg

Referéncia da Metodologia:

AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 998.08. - 22ed. 2023.
1SO 4833-1:2013 Adm 2022 - Microbiology of food and animal feeding stufls - Horizontal method for the enumeration of microorganisms - Colony-count technique at 30°C.
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

Assinado digitalmente por JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513913
Data: 19/02/2024 16:07:45
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ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 03427155
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Razédo Social: Gongalves & Tortola S/A - CQ Orgamento: 2217

CNPJ: 85.070.068/0001-08 Cidade: Maringa Estado: PR Pais: Brasil
INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO

Produto: Carne Congelada de Frango sem Osso e sem Pele - Filé de Peito (codigo 2524)

Marca: Gongalves e Tortola Fabricagao: 08/02/2024 Validade: 07/02/2025 N°Reg.: 4166
Lacre: 426492 Lote: L1 Tumo: 1°TURNO Solicitagao: N.L
Coletor: Juliane Data Coleta: 12/02/2024 Hora Coleta: 11:19 Temp.Coleta: -19,8 °C
Local Coleta: SAIDA DO TUNEL DE CONGELAMENTO/CAMARA DE ESTOCAGEM Area Coletada: N.I.
Integrado:  NLI.
Inf. adicionais: N.I.
N.L
N.L
DATA E HORA RECEBIMENTO ] TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO  RESFRIADO AMBIENTE
14/02/2024 14:40
N.I.°C xl (I ]
Data Ensaio: 14/02/2024 Data Conclusdo: 19/02/2024 Emissao: 26/02/2024
| ENSAIOS / RESULTADOS . 1
[ Ensaio (Codigo) | Resultado [ unidade | Metodologia | E
M32 Contagem de E. coli <1,0x 10' UFC/g AOAC 998.08
M11 Contagem de Mesdfilos Aerdbios Viaveis 30° 6,1x 10° UFCl/g 1ISO 4833-1
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente 1259 AFNOR 01/16-11/16
* Os resultados se referem somente & amostra analisada e a reprodugéo do documento sé poderd ser integral e dependente da aprovagéio por escrilo do laboratério emitente e do cliente.
* O laboratodrio néo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. N.I.: Dado néo informado pelo solicitante. N.D.: Nao Detectado
* O cliente foi responsével pela coleta, identificacio e informagtes da amostralitem ensaiado. Converséo de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg

ia da Metodologi

AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 998.08. - 22ed. 2023.
ISO 4833-1:2013 Adm 2022 - Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of microorganisms - Colony-count technique at 30°C.
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

Assinado digitalmente por JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513913
Data: 19/02/2024 16:07:49

Responsavel Técnica

MICROBIOLOGIA

CRBM-6-0382

Pagina: 1de 1
RQ-LANALI 041 Rev.08 - 19/09/2023 -

60 LANALIGLANALL.COMBR || @ WWW.LANALL.COM.BR | () 453222 0076 ©) BR 467, KM 110 - CASCAVEL - PR



RELATORIO DE ENSAIOS

L anali

ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA |

‘ gl T T SOLICIANTE T
Razdo Social: Gongalves & Tortola S/A - CQ
CNPJ: 85.070.068/0001-08 '

Cidade: Maringa

Produto: Carne Congelada de Frango sem Osso e sem Pele - Filé de Peito (cédigo 2524)

Validade: 07/02/2025
Tumo:  1°TURNO
Hora Coleta: 11:19

Marca: Gongalves e Tortola Fabricagéo: 08/02/2024

Lacre: 426493 Lote: L1

Coletor: Juliane Data Coleta: 12/02/2024
Local Coleta: SAIDA DO TUNEL DE CONGELAMENTO/CAMARA DE ESTOCAGEM
Integrado: NI

Inf. adicionais: N.I.

N.I.
5 N.I.
DATA E HORA RECEBIMENTO

' TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO

N° 03427156 P

Orgamento: 2217

Estado: PR Pais: Brasil

‘s
N° Reg.: 4166 i
Solicitagdo: N.I.
Temp.Coleta: -19,8 °C
Area Coletada: N.I.

. Tl
14/02/2024 14:40 ' TEMPE':.JI\.T:JCRA CONGEL%) soLIDO RESEIADO AMEH E | P
Data Ensaio:  14/02/2024 Data Conclusdo: 19/02/2024 Emissao: 26/02/2024 pre
i ~ ENSAIOS /RESULTADOS e E4
| Ensaio (Codigo) | Resultado | Unidade | Metodologia |
M32 Contagem de E. coli <1,0x 10' UFC/g AOAC 998.08
M11 Contagem de Mesodfilos Aerdbios Viaveis 30° 2,6x 10° UFC/g 1ISO 4833-1
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente /259 AFNOR 01/16-11/16

* O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.
* O cliente foi responsével pela coleta, identificacao e informagtes da amostra/item ensaiado.

* Os resultados se referem somente 4 amostra analisada e a reprodugdo do documento s6 podera ser integral e dependente da aprovagdo por escrito do laboratério emitente e do cliente,

N.I.: Dado n&o informado pelo solicitante. N.D.: Nao Dgtectado
Converséo de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg

Referéncia da Metodologia:

AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 988.08. - 22ed. 2023.

1SO 4833-1:2013 Adm 2022 - Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of microorganisms - Colony-count technique at 30°C.

AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

Assinado digitalmente por JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513913
Data; 19/02/2024 16:07:59
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MICROBIOLOGIA

CRBM-6-0382
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