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RECIBO DAS AMOSTRAS DA MERENDA ESCOLAR

Atesto que recebi da empresa JOAO HELIO MARTINS DE ANDRADE LTDA, inscrita no CNPJ sob o
n° 57.316.819/0001-80 as amostras da merenda escolar em conformidade com o Edital de licitagdo n°
011/2024/SME-PE. Recebi todas as amostras solicitadas no termo de convocagdo, bem como os laudos e
fichas técnicas das mesmas, as amostras serdo analisadas por o Nutricionista da Secretaria de educagéo.

Cariré, 07 de Fevereiro de 2025.

= g
Maiara Moreira Lucas

COORD GEST REC LOGIST E DE PATRIMONIO

Rua: Belarmina Rodrigues N2 200 - Centra Cariré/CE
CEP:62.184-000 Tel: (88) 36461208 - E-mall; seducarire@hotmail.com




JOAO HELIO MARTINS DE ANDRADE LTDA - ME
CNPJ n° 57.316.819/0001-80.

HomartinSdcanQradcitQaidcd Sldll

A Prefeitura Municipal de CARIRE - CE

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAOQ BASICA
ao Setor de Nutri¢do do municipio.

OBJETO: Modificacio de algumas das marcas/modelo de itens do pregdo eletrdnico N° Pregao
Eletronico N° 011/2024 /SME-PE, onde est4 empresa foi convocado para apresentacao de amostras. E
emissio de nova proposta de pregos com readequagao das marcas/gramaturas.

Ao llustrissima Maria Elvilema Feitosa Tabosa,

A empresa JOAO HELIO MARTINS DE ANDRADE LTDA - ME INSCRITA NO CNP] n® 57.316.819/0001-
80., vem, respeitosamente, requerer a modificagio de algumas das marcas/modelos de itens
referentes ao Pregdo Eletrénico N 011/2024/SME-PE, para o qual fomos convocados para
apresentagio de amostras. Apds andlise técnica e avaliagdo das especificagdes, constatamos a
necessidade de readequagio das marcas e gramaturas de determinados itens, garantindo o
atendimento aos requisitos exigidos no edital e assegurando a qualidade dos produtos fornecidos para
a merenda escolar do municipio de Cariré. Dessa forma, solicitamos a autorizagdo para a substitui¢do
das marcas/modelos inicialmente especificados e a emissao de uma nova proposta de pregos,
devidamente ajustada conforme as alteragdes solicitadas. Colocamo-nos a disposi¢do para quaisquer
esclarecimentos adicionais e envio das informagdes complementares necessarias.

Na expectativa de um retorno favoravel, agradecemos a atengao e colaboracao

Lote 02 - CEREAIS E NAO PERECIVEIS (COTA RESERVADA ME/EPP/MEI)
O ITEM 7 FEIJAO CARIOCATIPO 1 -
(EMB.1QUILOGRAMA) , feijio carioca tipo 01, embalagem primaria em pacotes de 01 quilograma, livres de
impureza, insetos ou microrganismos, que possam tornalo impréprio ao consumo humano ou comprometer o
armazenamento. Validade minima de 06 meses.
| QUILOGRAMA | QUANTIDADE 335| VALOR UNITARIO R$ 11,60 | VALOR GLOBAL R$ 3.886,00|
Marca atual: KUME — Nova marca: DONA DE

JUSTIFICATIVA DA TROCA: A solicitagdo de troca ocorre devido a maior facilidade de aquisicao da nova
marcas, garantindo a entrega dentro dos prazos estabelecidos e mantendo a qualidade exigida no edital. A
solicitagio de substituigdo da marca ocorre devido a maior facilidade de aquisigao da nova marca, garantindo
o cumprimento dos prazos contratuais e assegurando a qualidade exigida no edital.

O ITEM 10 FLOCAQ DE MILHO 400G

Flocio de milho, 100% natural, sem adi¢do de sal, embalagem em sacos plasticos de 400g, ndo furadas,
estufadas, inviolados, livres de impurezas, umidade, insetos, microorganismos ou outras impurezas que
venham a comprometer o armazenamento e a saide humana. Data de fabricagdo e validade impressas na
embalagem, bem como o niimero de lote, validade de 120 dias da data de entrega do produto.
| PACOTE |QUANTIDADE 1997 | VALOR UNITARIO R$ 3,00 | VALOR GLOBAL R$ 5.991,00| MARCA IDEAL

Marca atual: IDEAL — Nova marca: GOSTOSIN
JUSTIFICATIVA DA TROCA: A solicitagdo de substitui¢do das marcas ocorre devido a maior facilidade de
aquisigdo das novas marcas e 2 necessidade de adequagio ao quantitativo e gramatura exigidos no edital. O
flocio de milho da marca IDEAL nio estava disponivel na gramatura de 400g, apenas em 500g, o que inviabiliza
a entrega do produto conforme especificado.

BAIRRO: SENADOR FRANCISCO MENESES PIMENTEL
AV TABELIA E PREFEITA MARIA ARLINDA DE PAULA LOBO
SANTA QUITERIA-CE



JOAO HELIO MARTINS DE ANDRADE LTDA - ME
CNPJ n° 57.316.819/0001-80.

joaoheliomartinsdeandradeltdal@wgmail.com

Lote 06 - LEITES E DERIVADOS (COTA RESERVADA ME/EPP/MEI)

0 ITEM 20 ACHOCOLATADO EM PO, INSTANTANEO 1KG -
CONTENDO 0S SEGUINTES INGREDIENTES BASICOS ACUCAR, CACAU EM PO, SORO DE LEITE, AROMA NATURAL DE
CHOCOLATE, SEM CORANTES ARTIFICIAIS. EMBALAGEM PRIMARIA PACOTE DE 1KG, EM POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, LEITOSA OU ALUMINIZADA, RESISTENTE, INVIOLADA.
Quilograma | Quantidade 685 | Valor Unitario R$ 30,00 | Valor Global R$ 20.550,00
Marca atual: FORMA FACIL — Nova marca: APTI POWE

JUSTIFICATIVA DA TROCA: A solicitagdo de troca ocorre devido a maior facilidade de aquisigdo da nova
marcas, garantindo a entrega dentro dos prazos estabelecidos e mantendo a qualidade exigida no edital. A
solicitagio de substituigdo da marca ocorre devido a maior facilidade de aquisi¢ao da nova marca, garantindo
o cumprimento dos prazos contratuais e assegurando a qualidade exigida no edital.

LEITE EM PO, SEM LACTOSE 380G-

LEITE SEMIDESNATADO COM 1,55% DE GORDURA, ENZIMA LACTASSE, VITAMINAS (C, AE D) E ESTABILIZANTES
(CITRATO DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO E MONOFOSFATO DE SODIO). NAO CONTEM
GLUTEN. A EMBALAGEM DEVERA CONTER EXTERNAMENTE 0S DADOS DE IDENTIFICACAO.

Unidade | Quantidade 89 | Valor Unitario R$ 26,00| Valor Total R$ 2.314,00

Marca atual: NESTLE — Nova marca: CCGL

JUSTIFICATIVA DA TROCA: A solicitagdo de troca ocorre devido a maior facilidade de aquisi¢do da nova
marcas, garantindo a entrega dentro dos prazos estabelecidos e mantendo a qualidade exigida no edital. A
solicitagdo de substituicdo da marca ocorre devido a maior facilidade de aquisi¢do da nova marca, garantindo
o cumprimento dos prazos contratuais e assegurando a qualidade exigida no edital.

A presente solicitagdo de alteracdo de marca visa garantir a eficiéncia e economicidade na execucio do
contrato, principios fundamentais previstos na Lei n° 14.133/2021, a Nova Lei de Licitagdes e Contratos
Administrativos. Esses principios norteiam a gestio dos contratos piblicos, buscando sempre o melhor
resultado para a administragdo publica, com a utiliza¢do racional dos recursos disponiveis e a obtengdo do
melhor custo-beneficio para a coletividade.

A alteracdo de marca proposta ndo compromete de forma alguma a qualidade dos produtos contratados,
mantendo-se dentro das especificagdes técnicas exigidas no edital. A nova marca sugerida cumpre
rigorosamente as exigéncias de composi¢io, embalagem, validade e seguranga alimentar, conforme
estabelecido nos itens do certame. Além disso, a substitui¢do permitira que o fornecimento seja realizado de
forma mais eficiente, sem atrasos, considerando a maior facilidade de aquisi¢do e a regularidade da entrega
dos produtos.

Em conformidade com o artigo 65, inciso I, alinea “b” da Lei n® 8.666/1993, ¢ permitida a modificagio do
contrato quando a substituigdo de marcas ndo afetar a qualidade do produto e quando houver justificativa
plausivel para tal mudanga. No caso em questdo, a alteragdo proposta justifica-se pela facilidade de
aquisicdo, o que, por sua vez, garante o cumprimento dos prazos estipulados, sem prejudicar a execugéo do
contrato.

Portanto, a substitui¢do das marcas atendera aos principios da economicidade e eficiéncia, uma vez que,
além de possibilitar o fornecimento de produtos de qualidade, permitira a redu¢io de custos operacionais
e otimizagdo do processo logistico, atendendo adequadamente as necessidades da merenda escolar do
municipio de Cariré. A mudanga proposta ¢ compativel com os objetivos do contrato ¢ se alinha aos
principios legais e administrativos que regem as contratagdes piblicas.

BAIRRO: SENADOR FRANCISCO MENESES PIMENTEL
AV TABELIA E PREFEITA MARIA ARLINDA DE PAULA LOBO
SANTA QUITERIA-CE




JOAO HELIO MARTINS DE ANDRADE LTDA - ME
CNPJ n° 57.316.819/0001-80.

joaoheliomartinsdeandradeltda@gmail.com

ATENCIOSAMENTE

JOAO HELIO AssinatieVdé @SHFERIA-CE 03 DE FEVEREIRO DE 2025
AT digital por JOAQ HELIO
ANDRADE i

MARTINS DE ANDRADE
LTDA:573168190001 | 1pa.57316819000180
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JOAO HELIO MARTINS DE ANDRADE
PROPRIETARIO

BAIRRO: SENADOR FRANCISCO MENESES PIMENTEL
AV TABELIA E PREFEITA MARIA ARLINDA DE PAULA LOBO
SANTA QUITERIA-CE
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TERMO DE ANALISE DA TROCA DE ITENS

A
S. P. DE LIMA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Ref.: Pregdo Eletrénico n2 011/2024/SME-PE

Assunto: Aceitagdo da Troca de Itens

Prezado(a) JOAO HELIO MARTINS DE ANDRADE,

Em resposta ao termo encaminhado em 03 de fevereiro de 2025, referente a solicitagdo de substitui¢o
dos itens apresentados para a licitagdo de géneros alimenticios para a merenda escolar no Pregio
Eletrénico n? 011/2024/SME-PE, informamos que a solicitacdo foi analisada e estd de acordo com as
exigéncias especificadas no edital.

I. Identificacdo da Empresa Proponente:
JOAO HELIO MARTINS DE ANDRADE LTDA, inscrita no CNPJ: 57.316.819/0001-80

Il. Identificagdo dos ltens Substituidos:

¢ FEUAO CARIOCA TIPO 1 - (EMB.1QUILOGRAMA), FEIJAO CARIOCA TIPO 01, EMBALAGEM
PRIMARIA EM PACOTES DE 01 QUILOGRAMA, LIVRES DE IMPUREZA, INSETOS OU
MICRORGANISMOS, QUE POSSAM TORNA-LO IMPROPRIO AO CONSUMO HUMANO OU
COMPROMETER O ARMAZENAMENTO. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES.
MARCA: KUME

* FLOCAO DE MILHO 400G - FLOCAQ DE MILHO, 100% NATURAL, SEM ADICAO DE SAL,
EMBALAGEM EM SACOS PLASTICOS DE 400G, NAO FURADAS, ESTUFADAS, INVIOLADOS, LIVRES
DE IMPUREZAS, UMIDADE, INSETOS, MICROORGANISMOS OU OUTRAS IMPUREZAS QUE
VENHAM A COMPROMETER O ARMAZENAMENTO E A SAUDE HUMANA. DATA DE FABRICAGAO
E VALIDADE IMPRESSAS NA EMBALAGEM, BEM COMO O NUMERO DE LOTE, VALIDADE DE 120
DIAS DA DATA DE ENTREGA DO PRODUTO.
MARCA: IDEAL

* ACHOCOLATADO EM PO, INSTANTANEO 1KG - CONTENDO OS SEGUINTES INGREDIENTES
BASICOS ACUCAR, CACAU EM PO, SORO DE LEITE, AROMA NATURAL DE CHOCOLATE, SEM
CORANTES ARTIFICIAIS. EMBALAGEM PRIMARIA PACOTE DE 1KG, EM POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, LEITOSA OU ALUMINIZADA, RESISTENTE, INVIOLADA, LIVRE DE INSETOS.
LARVAS, MICRORGANISMOS OU OUTRAS IMPUREZAS QUE VENHAM A COMPROMETER O
ARMAZENAMENTO E A SAUDE HUMANA.DATA DE FABRICACAO E VALIDADE EXPRESSAS
ACONDICIONADAS EM CAIXA DE PAPELAO COM DATA DE FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE
MINIMA DE 120 DIAS DA DATA DA ENTREGA DO PRODUTO.

MARCA: FORMA FACIL

Rua Berlamina Rodrigues, N® 669 -| Centro | CEP; 62184-000 | CNPJ: 07.598.600/0001-42
Telefone: (88) 3646-1208 | seduccarire@hotmail.com | www.carire.ce.gov.br
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e LEITE EM PO, SEM LACTOSE 380G - LEITE SEMIDESNATADO COM 1,55% DE GORDURA, ENZIMA
LACTASE, VITAMINAS (C, A E D) E ESTABILIZANTES (CITRATO DE SODIO, TRIFOSFATO DE sODIO,
DIFOSFATO DE SODIO E MONOFOSFATO DE SODIO). NAO CONTEM GLUTEN. A EMBALAGEM
DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGAO E PROCEDENCIA, INFORMAGCAO
NUTRICIONAL, NUMERO DO LOTE, DATA DE VALIDADE E NUMERO DO REGISTRO. O PRODUTO
DEVERA APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE 10 (DEZ) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA
NA UNIDADE REQUISITANTE, EMBALAGEM DE 380 GRAMAS
MARCA: NESTLE

1ll. Itens Propostos para Substitui¢do:

e FEIJAO CARIOCA TIPO 1 - (EMB. 01KG)
MARCA: DONA DE

» FLOCAO DE MILHO 400G.
MARCA: GOSTOSIN

e ACHOCOLATADO EM PO, ISNTATANEO 1KKG
MARCA: APTI POWER

e LEITE EM PO SEM LACTOSE 380G
MARCA: CCGL

IV. Aceitagdio e Condigdes:

Apds andlise das justificativas e das especificactes técnicas dos novos itens propostos, ACEITAMOS a
substituicdo dos produtos conforme descrito. Diante do exposto e da necessidade desta secretaria na
aquisicdo de géneros alimenticios para a merenda escolar, serd concedido o prazo de mais 03(trés) dias
uteis para a apresentagdo das fichas e laudos dos produtos aceitos.

Estamos a disposi¢do para quaisquer esclarecimentos adicionais que se fagam necessarios.

CARIRE-CE, 04 DE FEVEREIRO DE 2025.

MARIA ELVILEMA Assinado de forma
FEITOSA digital por MARIA

ELVILEMA FEITOSA
TABOSA:724283 180072428325

25353 353

MARIA ELVILEMA FEITOSA TABOSA
SECRETARIA DE EDUCAGAO

Rua Berlamina Rodrigues. N° 669 -| Centro | CEP: 62184-000 | CNPJ: 07.598.600/0001-42
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigédo do Produto: ALIMENTO ACHOCOLATADO EM PO INSTANTANEO FONTE DE 10 VITAMIN_AS E MI_NE_RAI.S. MARCA: APTI
POWER, € composto por Agticar, cacau em po, maltrodextrina, (Streptomyces virdochromogenes, Bacillus thunngl‘ensss, Agrobacterium
tumefaciens, Zea Mays), mix de vitaminas, ferro, emulsificante: lecitina de soja (Agrobactesrium tumefaciens) e aromatizante. ALERGICOS:
CONTEM DERIVADOS DE SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagao de Venda do| ALIMENTO ACHOCOLATADO EM PO INSTANTANEO FONTE DE 10 VITAMINAS E MINERAIS
Produto: 3
Marca APTI POWER
Aclcar, cacau em p6, maltrodextrina, (Streptomyces viridochromogenes, Bacillus thuringiensis, Agrobacterium
Ingredientes umefaciens, Zea Mays). mix de vitaminas, ferro, emulsificane: lecitina de soja (Agrobacterium tumefaciens) e
aromatizante. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010. o _;
Codigo de Barra 7 896327 517702 |
Conteudos liquidos Peso Liquido: 1l;g. w
Embalagem Primaria Shacé aluminizado de polietileno atéxico, com peso liquido de 1kg.
Embalagem Secundaria |Caixa de Palepéo il o

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sahor e odor. Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legisiacao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagao vigente.

5.0 Condigbes de Armazenamento, Conservagao e transporte: Manter em local seco, arejado e longe de calor. Apds aberto,
consumir em até 30 dias, desde que mantida a embalagem bem fechado e observadas as condigdes de
armazenagem. Transporte em caminhéo izchado a temperatura ambiente 'baud, containers e outros) em condicoes
higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislagédo vigente. Durante o transporte
este produto pode se compactar. Seu volume, contudo, corresponde ao peso liquido indicado.

6.0 Validade do Produto: A partir da data de fabricagao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO / FABRICAGAO, VALIDADE
E LOTE iMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7. 0 Informacao Nutricional 8.0 Instmgéefs de uso, preparo e consumo: 0] Acr_\ocolatado pode ser utilizado
TABELA NUTRICIONAL nas preparacoes de iortas, bolos, brigadeiros, recheios e coberturas.
Porgdes por embaalagem: 50 Porgéo prepara 160ml de achocolatado pronto.
Quant'i:;c;;ge?;o(::éjog 2 1cocz)l:;zes ge 230:'33) %D () MODO DE PREPARG' Nc_ leite quente ou frio, d!ssolva 2 colheres de sopa (2( )q)
Y para cada copo (160m). J¢ vem adocado. Rendimento: Para 1kg de produto, 50
Valor Energético (kcal) . 108 76 4 porcdes de 160m.
Carboidratos (g) £ 16 o VF 6
Aclcares Totais (g) 15 17 ﬁl C_:onte'm ma_ltodextr:ina! c_fe rpil!'no_transgénico.
Actcares Adicionados (g) e 17 2 Contém aromatizante sintético idéntico ao natural.
Proteinas (g) 3.6 0.5 1 9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagdo da origem do
Gordura totais (g) 3,5 04 1 produto:
Gordura Saturadas (g) 26 0,2 3 | PRODUZIDO E EMBALADO POR: APTI ALIMENTOS LTDA.
Fibras Alimentares (g) 06 0.8 3| Quando apés o numero do lote estiver “LC": Rua Re_mcho Queima_du.
Sédio (mg) 20 1 0 2§4-D. Bairro ‘Alvorada, CEP: 89.804-440, Chapeco-SC, Insc. Est
) 251.204.081, CNPJ 78.860.863/0001-26, Fone: (49) 3361.5755.
Ferro (mg) 14 2.2 16 Quando apés o numero do lote estiver “LA”: Av. Oswaldo Serati 195
Vitamina A (ug) 106 124_ 15 Bairro do Falcdo, CEP 13.609-584, Araras-SP. Insc. Est 182.156.872.116,
Vitamina D (ug) 1.7 2.2 15 CNP.; 78.860.863/0002-07, Fone: (19) 3507.4200.
Vitamina C (ug) 9.4 15 15 SAC Servigo de Atendimento ac Consumidor 0800 007 6700, sac@apti.com.br
Tiamina (mg) il b8 15 | ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL INDUSTRIA
Riboflavina (mg) 0,13 0,2 17 BRASILE'RA.
Niacina (mg) 1,5 24 16
Vitamina B6 (mg) 0.13 02 15 FICHA ELABORADA =NV
ACidO Félico (Hg) 37,5 680 15 =] FortalezaICE, 06 de fever:iro de 2025.
Acido Pantoténico (mg) 0,47 0,75 5 :
Vitamina B12 (ug) 0,23 0,36 15 y
Nao contém quantidades significativas de gorduras trans. 3 £
"Percentual de valores diarios fornecidos pela porcéo.
"*No alimento pronto para consumo. X
Porcao prepara 160ml de achocolatado pronto. DOCU:T « MO mssinado dighalmente,
‘ GOV s sestiss s
Verificg 12 em hitps./ fvalidar iti gov.br
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AC Lab

Relatério de Ensaio Microbiol@o N2: 4261.2025.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razéo Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 595.2025.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: ALIMENTO ACHOCOLATADO EM PO INSTANTANEO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 05/02/2025

Marca/Fabricante: APT| POWER Peso da amostra: 1,00 kg
Data Validade: 05/26 Lote: 01431721LA
Data Recebimento: 05/02/2025 13:00:00

[03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMMEF 06/02/2025 07/02/2025
Eeferénda(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,
egenda

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

S

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificagao: 0016500001016000223330202500000

ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNPL: 37.963.134/0001-18 | R Solon Pinkeiro. 605 - José Bonificio—Fortaleza/CE | Fone: 85 3085-8609 / 85 8177-4801
Versio: Versio 2022 - Amostra: 4261.2025 || Data Emissao:07/02/2025 - Pagina.:1/1
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AC Lab

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 4262.2025.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 595.2025.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

|02. Dados da Coleta:

Descricdo da Amostra: ALIMENTO ACHOCOLATADO EM PO INSTANTANEO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 05/02/2025

Marca/Fabricante: APTI POWER Peso da amostra: 1,00 kg
Data Validade: 05/26 Lote: 01431721LA
Data Recebimento: 05/02/2025 13:00:00

03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 7,13 U pH - 1SO 2917:1999 06/02/2025 06/02/2025
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,
r.egenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Méximo Permitido, N.A. - N&o Aplicével

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de péginas.

e St

Renata Rocha

CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificagao: 0016500001016000223340202500000

ACLAB ANATISES AMBIENTAISLTDA CNF1: 37.963.134/0001-18 | R. Solon Pinheiro_ 605 — losé Bonificio~Fortalera/CE | Fone: 85 3085-8609 / 85 8177-4801
Versdo: Versio 2022 - Amostra: 4262.2025 || Data Emiss&0:06/02/2025 - P4gina.:1/1



FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: LEITE EM PO INTEGRAL PARA DIETAS COM RESTRIGCAO DE LACTOSE. FONTE DE CALCIO E PROTEINAS
COMO TODO LEITE. MARCA: CCGL. é composta de Leite pasteurizado integral e enzima lactase. ALERGICOS: CONTEM LEITE.
DIABETICOS: CONTEM GLICOSE. NAO CONTEM GLUTEN. CONSUMIR PREFERENCIALMENTE SOB ORIENTACAO DE

NUTRICIONISTA OU MEDICO.

Denominagao de Venda do |LEITE EM PO INTEGRAL PARA DIETAS COM RESTRICAO DE LACTOSE. FONTE DE CALCIO
Produto: PROTEINAS COMO TODO LEITE. 1

Marca CCGL |
Leite pasteurizado integral e enzima lactase. ALERGICOS: CONTEM LEITE. DIABETICOS: CONTEM

GLICOSE. NAO CONTEM GLUTEN. CONSUMIR PREFERENCIALMENTE SOB ORIENTAGAO DE
NUTRICIONISTA OU MEDICO.

Ingredientes

REGISTRO / ISENCAO REGISTRO DO PRODUTO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA sob n°. 0105/2549 ]
Conteudos liquidos b d e JI R T T SRR O I S S T b
Conteldos liquidos Peso Liquido: 400g ]
Embalagem Primaria Saché aluminizado, com peso liquido de 300g

Embalagem Secundaria |Caixa de papeldo

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbioldgicas: Conforme legislagdo vigente.

5.0 Condigdes de Ammazenamento, Conservagao e transporte: Ap6s aberto a embalagem consumir em até 30 dias. Apos o
preparo conservar sob refrigerag&o e consumir em até 24 horas. Durante o transporte e a estocagem pode ocorrer
a aglomeracéo de produto, no entanto sua qualidade sera mantida. Conserve em local seco e arejado. Transporie
em caminhé@o fechado a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em condigées higiénicas e sanitarias
adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislagéo vigente.

6.0 Validade do Produto: a partir da data de fabricacao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICAGAO, VALIDADE E LOTE IMPRESSOS
NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7.0 Informagé&o Nutricional:

| TABELA NUTRICIONAL 8.0 Instrugdes de usc, preparo e consumo:
Porgdes por embalagem: cerca de 15
Porgéo: 269 (2 colheres de sopa) MODO DE PREPARO: Para 1 copo (200ml) de leite: Use 2 colheres de sopa (26g) de leite
Quantidade/porgao 100ml | 26g [%VD(*)| em pointegral para dietas com restricéo de lactose CCGL. Cologue sempre o p6 sobre a agua.
isture | & di er. =
alor Encegliics (ke 55 130 7 Misture levemente até dissolver. 1 copo + 2 colheres= rende 15 copos.
Carboidratos (g) 5 10 3 Para 1 litro de leite: Coloque 10 colheres de sopa (130g) de leite em pé integral para dietas
Aclicares totais (g) 5 10 | com restricdo de lactose CCGL sobre 1 litro de agua fria ou quente, anteriomente fervida.
Aclicares adicionados (g) |70 0 0 Misture levemente ate dissolver. 1 jarra - 10 colheres rende uma jarra de leite de 1 litro
Lactose (g) o 0 0 | AVISO IMPORTANTE: Este produto ndo deve ser usado para alimentar criangas
(Galactose (g) 25 5 menores de 1 (um) ano de idade, exceto por indicagdo expressa de médico ou
Proteinas (g) - 32 68 14 nutricionista. O aleitamento materno evita infecgdes e alergias e é recomendado ate os
: : : —{ 2(dois) anos de idade ou mais.9.0 Dados de identificagao do fabricante e identificacao
Gorduras Totais (g) 3.5 i 11 da origem do produto:
Gorduras Saturadas (g) 2.4 4.7 24
| 09.0 Dados de identificacao do fabricante e identificagdo da origem do produto:
[Forhues Tes (6) 02 | 03 | 15 | FABRICADO EM: COOPERATIVA GENTRAL GAUGHA LTDA - CCGL
Fibra Alimentares (g) 0 0 0 Rod RS 342, km 149, s/n, Cxpst 10, CEP 98.015-562, Santa Terezinha, Cruz Alta-RS.
Sédio (mg) 48 96 0 | Brasil, Fone (55) 3321-9400, CNP.J 88.933.114/0016-11. Registro no Ministério da
— Agricultura SIF/DIPOA Sob N° 0112/1406. Marca Registrada. Industria Brasileira
Caicio (mg) 125 1249 25 | ,yw.ccgl.com.br. Fale com a CCGL. falecomaccgl@ccgl.com.br
"Percentual de valores diarios fornecidos pela porczo.
**No alimento pronto paara o consumo. ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.
FICHA ELABORADA EM:

Fortaleza/CE, 06 de fevereiro de 2025.

Documento assinado digitalmente

‘ ub ANM MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
|; H Data: 10/02/2025 12:24:52-0300

Verifique em hitps://validarati.gov.br
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Relatério de Ensaio Microbioldgico N2: 4264.2025.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razéao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 595.2025.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: LEITE EM PO INTEGRAL PARA DIETAS COM RESTRICAO DE LACTOSE
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 05/02/2025
Marca/Fabricante: CCGL Peso da amostra: 400,009
Data Fabricagao: 31/07/24 Observacao: SIF: 1406
Data Validade: 31/07/25 Lote: 24197 M10
Data Recebimento: 05/02/2025 13:00:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMMEF 06/02/2025 07/02/2025

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Il.egenda

NMP/g - NGmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificagao, VMP - Valor Méaximo Permitido, N.A. - Néo Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

N

Renata Rocha

CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificagdo: 0016500001016000223360202500000

ACILAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNPI.: 37.963.134/0001-18 [ R. Solon Pinheiro. 605~ Tosé Boruficio —Fortaleza/CE IchE 853085-8609 / 858177-4801

Versao: Versio 2022 - Amostra: 4264.2025 || Data Emissa0:07/02/2025 - Pagina.:1/1
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Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 4265.2025.B- V.0
01. Dados Contratacao:
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 595.2025.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantosﬁﬁsg@g;mail.mm Fone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: LEITE EM PO INTEGRAL PARA DIETAS COM RESTRICAO DE LACTOSE
Enderego Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 05/02/2025
Marca/Fabricante: CCGL Peso da amostra: 400,00 g
Data Fabricacao: 31/07/24 Observacao: SIF: 1406
Data Validade: 31/07/25 Lote: 24197 M10
Data Recebimento: 05/02/2025 13:00:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 6,55 U pH - 1SO 2917:1999 06/02/2025 06/02/2025
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,
F.egenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

e

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsével Técnico(a)

Cadigo de Verificagao: 0016500001016000223370202500000

ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNP1.: 37.963.134/0001-18 | R Solon Pinteiro. 605 losé Bonificio—Fortalera/CE | Fone: 85 3085-8609 / 85 8177-4801
Versdo: Versio 2022 - Amostra: 4265.2025 || Data Emissao:06/02/2025 - Pagina.:1/1



.t byl FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigao do Produto: FARINHA DE MILHO FLOCADA — FLOCAQ, MARCA: CUSCUZ GOSTOSIN, é composta de Farinha de milho
flocada (geneticamente modificado a partir de Streptomyces viridochromogeneses e/ou Bacilus Thuringiensis e/ou Agrobacterium tumefaciens
elou Agrobacterium.sp.). ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagaoc de Venda do FARINHA DE MILHO FLOCADA -FLOCAQO B
Produto: . )
Marca CUSCUZ GOSTOSIN 3
Ingredientes Farinha de milho flocada (geneticamente modificado a partir de Streptomyces viridochromogeneses e/ou Bacilus
Thuringiensis e/ou Agrobacterium tumefaciens e/ou Agrobacterium.sp.). ALERGICOS: PODE CONTER SOJA.
NAO CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.
Cédico de Barra 7 891091 010718 ' T
Conteudos liquidos Peso Liquido: 400g. . =2
Embalagem Primaria Pacote de polietileno atéxico, com peso liquido de 400g. o
Embalagem Secundaria |Fardo de polietileno com 20 unidades x 400g. it |

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagdo vigente.

4.0 Caracteristicas Microbioldgicas: Conforme legislagido vigente.

5.0 Condigoes de Armazenamento, Conservagéo e transporte: Manter em local seco, fresco e arejado. Apos aberto, consumir
em até 15 dias, respeitando o prazo de validade. Tr,a{"lsporte em caminh&o fechado a temperatura ambiente (bau,
containers e outros) em condigbes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme
legislagdo vigente.

6.0 Validade do Produto: A partir da data de fabricagao, conforme embalagem.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA VALIDADE E LOTE VIDE MARCAGAO IMPRESSOS
NA EMBALAGEM.

7. 0 Informagao Nutricional

7. 0 Informagéo Nutricional 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Utilizado nas mais diversas preparacoes
TABELA NUTRICIONAL culinarias, doces ou salgadas. Ideal para cuscuz e bolos. Sugestdes de preparo ou
Porgdes por embalagem: 8 receitas, constante na embalagem primaria do produto, com imagens meramenta
Porgéo de 50g (% xicara de cha) ilustrativas. Preparo Rapido.
Quantidade/Porgéo 100 g 50g %VD(*)
Valor Energético (g) 339 170 9 Sugestao de preparo tradicional:
: Duas xicaras (cha) de Cuscuz Gostosin, uma xicara (cha) de agua, uma colher (cha) rasa
Carboidratos (g) 75 38 13 A : e ;
= = 5 5 de sal, uma cuscuzeira com metade da parte inferior contendo agua.
gucares totais (g) Preparo: Cologue o Cuscuz Gostosin em uma vasilha, adicione a agua e o sal. Misture e
Acucares adicionados (g) | 0 0 0 deixe descansar por 10 minutos. Passe a mistura para uma cuscuzeira, sem apertar a
Proteinas (g) 6,6 3.3 7 superficie. Tampe e leve ao fogo baixo por 10 minutos. Aproveite e sinta o cheirinho do
Gorduras Totais (g) 13 0.7 1 milho. Desligue o fogo, espere 3 minutos e desenforme. Depois € s6 saborear e receber
Gorduras Saturadas (g) 0.4 Q2. 1 0s elogios.
G_ordura_s Trans (g) 0 0 0 A Contém farinha de milho transgénico.
Fibra Alimentar (g) 4.8 2.4 10
Sadio (mg) .. 64 o 0 ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.

“Percentual de valores diarios fornecidos pela porcao.

= 9.0 Dados de identificagéo do fabricante e identificagao da origem do produto:
FABRICADO E DISTRIBUIDO POR: SAO BRAZ S/A IND. E COM. DE ALIMENTOS

Br. 230 km 13,2 n® 1211, Parque Esperanga, CEP 58.108-502, Cabedelo, Paraiba, Brasii, CNPJ 08.811.226/0019-03. Industria Brasileira.
www.saobraz.com.br, SAC 0800 281 4777, sac@saobraz.com.br.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 03 de fevereiro de 2025.

Documento assinado digitaimente

ub ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
Data: 10/02/2025 12:22:46-0300

Verfique em nttps://validar iti.gov.br
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Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 4259.2025.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 595.2025.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

|02. Dados da Coleta:

[Descricao da Amostra: FARINHA DE MILHO FLOCADA - CUSCUZ FLOCAQ

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 05/02/2025

Marca/Fabricante: GOSTOSIN /SAQ BRAZ Peso da amostra: 400,00 g
Data Validade: 01/08/25 Lote: LS04B12
Data Recebimento: 05/02/2025 13:00:00

|03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 5,97 U pH - 1SO 2917:1999 06/02/2025 07/02/2025

Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,
r.egenda J

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacéo, VMP - Valor Méaximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento néo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

)
Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificagao: 0016500001016000223310202500000

ACLAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNPL: 37.963.134/0001-18 i K. Solon Pinheiro. 805 — losé Boruficio—Fortalera/CE l}'u'tg: 85 3085-8609 / 858177-4801
Versio: Verséo 2022 - Amostra: 4259.2025 || Data Emiss&o:07/02/2025 - Pdgina.:1/1



Relatério de Ensaio Microbiolégh' co N2: 4258.2025.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTQS NUNES

Proposta Comercial: 595.2025.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricido da Amostra: FARINHA DE MILHO FLOCADA - CUSCUZ FLOCAOQ

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 05/02/2025

Marca/Fabricante: GOSTOZIN/SAO BRAZ Peso da amostra: 400,00 g
Data Validade: 01/08/25 Lote: LS04B12
Data Recebimento:  05/02/2025 13:00:00

03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMMEF 06/02/2025 07/02/2025
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,
[Legenda J

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificagao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

\\

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cddigo de Verificacao: 0016500001016000223300202500000

ACILAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNPI: 37.963.134/0001-18 | R. Solon Pinheiro. 605~ losé Bonificio~Fortalera/CE | Fone: 85 3085-3609 / 858177-4801
Versdo: Versio 2022 - Amostra: 4258.2025 || Data Emissd0:07/02/2025 - Pagina.:1/1




FICHA TECNICA REFERENTE AQ PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: FEIJAO CARIOCA RICO EM PROTEINAS E FIBRAS GRUPO | - FEIJAO COMUM - CLASSE CORES - TIPO 1,
DA MARCA: DONA DE. E composto de Feijao Carioca Grupo | - Feijio Comum - Classe Cores - Tipo 1. NAO CONTEM GLUTEN.

Produto:

Denominagao de Venda do| FEIJAO CARIOCA RICO EM PROTEiNAS___E FIBRAS GRUPO | - FELJAO COMUM - CLASSE CORES - TIPO 1|

Marca

DONA DE
s

Ingredientes

Feijdo Carioca espécie doadora de genes: BGMV — Bean Golden Mosaic Virus. NAO CONTEM GLUTEN,
IALERGICOS: PODE CONTER TRACOS DE SOJA.

REGISTRO / ISENGAO

ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

Codico de Barra

7 898922 012019 g N

Conteudos liquidos

Peso Liquido: 1kij:_

Embalagem Primaria

Tipo saco plastico de polietilano atéxico, com peso liquido de 01 Kg.

Embalagem Secundaria|Fardo com 30 Kg.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagdo vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagio vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservacgéo e transporte: Conservar em local seco, fresco e arejado, longe de produtos
quimicos ou odores fortes. Transporte em caminhao fechado a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em
condigdes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legisiacao vigente.

6.0 Validade do Produto: a partir da data de fabricacgdo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO / FABRICAGAO, VALIDADE E LOTE
IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7. 0 Informacao Nutricional 71 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Utilizado para preparacées culinarias
.TABELA NUTRICIONAL diveras. Sugestdes ou receitas, constante na embalagem priméria do produto. com
Porgdes por embalagem: cerca de 17 porgdes Imagens meramente ilustrativas
Porga Va2 xi " 2
TS et o 602 ég’ x'caraéo 575 5| COMO PREPARAR O SEU FEIJAO DONA DE
HRIIGAER I oisa0 9 9 YO Ingredientes: Feijdo Cariuca Dona Dé, paio, linguica calabresa, bacon, linguica
Valor Energético (kcal) 76 159 10 defumaca, cebola grande picada pimentdo picado, alho picado a gosto, farinha de
Carboidratos (g) 5,1 26 9 mandioca.

- : Modo de preparo: Coloque o feijio de molho em agua fervente por cerca de 20
Acucares Totais (g) 0 0 minutos. Enquanto isso, corte em pedagos pequenos a linguica defumada, a linguica
Acucares Adicionados (g) 0 0 0 calabresa, o paio, o bacon, o alho, o cheiro verde e os reserve. Em uma panela
Proteinas (g) 48 12 24 granc_ie, colc_:que o bacon, o aiho_e a c_ebo!a até dourar_. Acrescente o paio e as

: ' linguicas deixando-os em foego baixo até estarem bem fritos. Leve o feijao ao fogo

Gorduras Totais (g) 05 0.8 em uma panela de pressdo por 10 minutos com sal a gosto. Retire, escorra e o
Gorduras Saturadas (g) | -0, 0 0 mgntenha quente. Na panela com os demais ingredientes dourados, acrescente a
Cordias T N ) 5 farinha até virer uma farofa deixzndo-a bem solta. Acrescente o feijao e o cheiro

orduras Trans (g) o y verde. Pode ser servido com churrasco ou apenas com arroz branco
Fibra Alimentares (g) 8,5 11 44
Sédio (mg) 1877 0 0 A\ Feijao transgénico.
Brod (ng) 13 | 48 | 34 | NAoCONTEMGLUTEN
“Percentual de valores diarios fornecidos pela porsio. ' :

No alimento pronto para o consumo. 9.0 Dados de identificagao do fakticante e identificagao da origem do produto:

EMBALADO E DISTRIBUIDO POR: NJF INDUST2IA E COMERCIO LTDA.
Rod DF 130 km 30, nicleo Rural, Pad-DF, Paranos- DF, CEP 71586-400, CNP.J: 04.918.453/0001-52.
NJF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA. CNPJ: 04.918.453/0002-33, Itapejara D'Oeste-PR;

NJF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA. CNPJ: 04.918.453/0003-14, Abadiania-GO:

NJF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA. CNPJ: 04 918.453/0004-03, Maracanau-CE:

NJF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA. CNPJ: 04.918.453/0005-86, Manaus-AM:;

NJF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA. CNPJ: 04.918.453/0006-67, Santa !zabel do Para-PA:
NJF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA. CNPJ: 04 :18.453/0007-48, Varzea Grande-MT:

DISTRIBUIDO POR: CNPJ: 04.918.453/0008-09, Sete Lagoas-MG. www.njf.com br. Industria Brasileira. SAC Servigo de Atendimento ao

Consumidor 0800 005 1445. sac@nijf.com.br.
Origem Do Produto: Produto De Origem Nacional. Industria Brasileira.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 06 de fevereiro de 2025.

4
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Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 4255.2025.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razéo Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 595.2025.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricdo da Amostra: FEIJAO CARIOCA

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 05/02/2025

Marca/Fabricante: DONA DE Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacgao: 06/01/25 Data Validade: 06/07/25
Lote: 0125

Data Recebimento: 05/02/2025 13:00:00

03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45°C <3 NMP/g - CMMEF 06/02/2025 07/02/2025
;-eferéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,
egenda

NMP/g - NGmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de péginas.

¥

Renata Rocha

CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificacdo: 0016500001016000223270202500000

7.963.134/0001-18 | . Solon Pinheiro. 605~ losé Bonificio~Fortaleza/CE | Fome: 85 3085-8609 / 85 8177-4801
Verséo: Versao 2022 - Amostra: 4255.2025 || Data Emiss&0:07/02/2025 - Pagina.:1/1

ACLAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNPI: 3



Relatédrio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 4256.2025.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 595.2025.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: FEIJAO CARIOCA

Enderego Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 05/02/2025

Marca/Fabricante: DONA DE Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 06/01/25 Data Validade: 06/07/25
Lote: 01 25

Data Recebimento:  05/02/2025 13:00:00

03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 7.06 U pH - 1SO 2917:1999 06/02/2025  06/02/2025
Referéncia(s) Normativa(s): 1SO: International Organization for Standardization,
F.egenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Méximo Permitido, N.A. - Nao Aplicével

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento néo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Y
S

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cddigo de Verificagdo: 0016500001016000223280202500000

ACLAB ANALISES AMBIENTAIS LTDA CNFI.: 37.963.134/0001-18 I K. Solon Pinkeiro. 605 — Tosé Baruficio—Fortalera/CE |Fut£ 35 3085-3609 / 853177-4801
Versio: Versdo 2022 - Amostra: 4256.2025 || Data Emissao:06/02/2025 - P4gina.:1/1



FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descricdo do Produto: BISCOITO DOCE i/ ARIA, MARCA: SUPRALELY, é composto por Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, agucar, gordura vegetal (soja e palma), amido de milho (geneticamente modificaco a partir do Bacillus thuﬁngiensis Streptomyces
viridochromogenes, Agrobacterium tumefaciens, Zea mays, Sphingobium herbicidorov:zns e Diabrotica firgifera), agticar invertido, sal iodado,
fermento quimicos (bicarbonato de sédio e bicaibonato de aménio), emulsificante lecitinia de soja (geneticamente modificado a partir do
Agrobacterium tumefaciens e Bacillus thuringiensis), melhorador de farinha (protease e rr.etabissulfito de sodio), e aromatizante. ALERGICOS
CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA. PODE CONTER AVEIA, AMENDOIM, CENTE!O, CEVADA E TRITICALE. CONTEM GLUTEN.
Contém aromatizante sintético idéntico ao natural.

Denominacgédo de Venda do | BISCOITO DOCE MARIA
Produto:
Marca SUPRADELY

Farinha de trigo eniiquecida com ierro e acido folico, agucar, gordura vegetal (soja e palma), amido de mnlhd
Ingredientes (geneticamente modificado a partir do Bacillus thuringiensis, Streptomyces vindochromogenes, Agrobactenunﬂ
tumefaciens, Zea mays, Sphingobium herbicidorovans e Diabrctica firgifera), agucar invertido, sal iodado, ferment
iquimicos (bicarbonato de sédio 2 bicarbonato de aménio), emulsificante lecitina de soja (geneticamente modificad
la partir do Agrobacterium tumefaciens e Bacillus thuringiensis), ~1elhorador de farinha (protease e metabissulfito de
sodio), e aromatizante. ALERGICOS: CONTEM DERIVADC:S DE TRIGO E SOJA. PODE CONTER AVEIAJ‘

IAMENDOIM, CENTEIO, CEVADA E TRITIZALE. CONTEM GL.UTEN. Contém aromatizante sintético idéntic

a0 natural, -

REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010 |

Cédigo de Barra 7 896532 701262 . i *’*HJ

Conteudos liquidos Peso Liquido: 350g 5 = ay - k_*!

?mbalagem Primaria Saco de polietileno duplo com 3 pacotes interno, atoxico, contendo 350g 1
Embalagem Secundaria |Caixas de papeido com 8Kg. J

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislacao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiologicas: Conforme legislagac vigente.

5.0 Condicoes de Armazenamento, Conservagao ¢ transporte: Conservar em local seco, iresco e arejado, livre de odores fortes.
Transporte em caminhdo fechado a temperatura ambiente (vad, containers e outros) em condigdes higiénicas e
sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislagdo vigente. O veiculo deve estar limpo. livre
de umidade, odores estranhos e pragas. O veiculo ndo deve estar transpurtando outros produtos que ndo sejam
alimentos. As caixas devem ser manuseadas com cuidado, evitando quedas e batidas bruscas. Nas entregas
veiculos tdo logo tenham sido carregados, deve-se proceder a entrega dos produtos.

6.0 Validade e lote do Produto: A partir da data de fabricagdo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTALA: LOTE E DATA DE VALIDADE IMPRESSOS NA EMBALAGEM
DG PRODUTO.

7. 0 Informagao Nutricional ] (*)% Vaiores Diarios com base em uma dieta de 2000Kcal ou 8400kJ. Seus
TABELA NUTRICIONAL vaiores diarios podem ser ma ores ou menores de;-endendo de suas
necessidades eneigéticas.

I
! Porgbes por embaiagem: cerca de 12
! ¥ ¢ e (**) VD nac estabelecido.

Porgdo de 30g (5 unidades)

Quantidade/Porgdo | 100g | 30g [%VD (") ggqinstrucses do uso, prepare & consLino: Nio aplicavel. Produto pronto para o consumo
Valor Energético (kcal) 315 95 5 Pode ser utilitzado em preparacdes aitmesticias.
Carboidratos (g) 60 18 | 6 | A _ ) o ) o
ciicares Tolai @) 16 a7 Contém amido de milho e lecitina tle soja transgénicas.
IAclicares Adicionados (g)| 15 46 9 ALERGIZOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA. PODE CONTER AVEIA,
Proteinas (g) 54 16 3 AMENDOIM, CENTE!O, CEVADA £ TRITICALE. CONTEM GLUTEN. Contém

: : : — | aromatizante sintético idéntico ao n:iural.
Gorduras Totais (g) 59 1.8 <
Gorduras Saturadas (g) 23 0,7 4 | 9.0 Dados ae ideniificagdo do fabricar.e e identificago da origem do produto:
Gorduras Trans (g) 0 0 0 ;ABgICADCLE D(i)S;TI?lBhlleO I;SR P1[ TZAN IND. DE ALIMENTOS LTDA B -
= e ey i35 oF 5 v. Governador Ctavio Mangabeira, 1205, Dist, acary, Jequie/BA CEP
' g ' , __| 45.210-208, Fone: +55 73 3525-5511, C PJ: 14955‘335!00@@5, :

Sodio (mg) 314 94 5 PETYAN Servige de atendimento ao Cor sumidor (73 3525 55114 ¢
Percentual de valores diarios fornecidos pela porg:iﬂ Email: falecom@petyan.com br : ! 9) 4

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NAC:(ONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 15 de agosto de 2024. o8

Ducumeric assinado digitaimente

. .-ng;bl;v ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRAMELQ
¥ Datu: 02/01/2025 17:01.15-0300

verifique em htfps://validar.iti.gov.br

Pagina 1de 1
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 4087.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 1436.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Responsavel Coleta: Solicitante

Descricao da Amostra: BISCOITO DOCE TIPO MARIA
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812220

Data de Amostragem: 15/05/2024 15:51:00

Marca/Fabricante: SUPRADELY Peso da amostra: 350,00 g
Data Validade: 26/04/25 Lote: 117
Data Recebimento: 15/05/2024 17:20:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 7,42 U pH - 30 2917:1999 16/05/2024  17/05/2024

Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cadigo de Verificagao: 0016500001016000092780202400000

ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNFL:

Renata Roché
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Microbiologico N2: 4086.2024.B- V.1

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES

1436.2024.V0

091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descrigao da Amostra: 8ISCOITO DOCE TIPO MARIA

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 15/05/2024 15:51:00

Marca/Fabricante: SUPRADELY Peso da amostra: 350,00 kg
Data Recebimento: 15/05/2024 17:20:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45° <3 NMP/g - CMMEF 16/05/2024 20/05/2024

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Este relatorio substitui integralmente o relatério 4086.2024- V.0

Legenda

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido N.A. - Nao Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

ACIAD ANALISES AMPBIENTAISLTDA CNPL:

Cddigo de Verificagao: 0016500001016000092770202400001

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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Versao: Versao 2022 - Amostra: 4086.2024 || Data Emissao:21/05/2024 - Pagina.:1/1




FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER, MARCA: SUPRADELY, & composto por Farinha de trigo enriquecida
com femro e acido folico, gordura vegetal (soj2 & palma), extrato de malte, amido de milho (geneticamente modificado a partir do Bacillus
thuringiensis, Streptomyces viridochromogenes, Agrobacterium tumefaciens, Zea mays, Sphingobium herbicidorovans e Diabrotica firgifera),
sal iodado refinado, actcar, aclicar invertide, fermento biolégico, fermento quimico bicarbonato de sédio, emulsificante lecitina de soja
(geneticamente modificado a partir do Agrobacterium tumefaciens e Bacillus thuringiensis), melhorador de farinha protease e aromatizante.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, CAVADA E SOJA. PODE CONTER AVEIA, AMENDOIM, CENTEIO E TRITICALE.
CONTEM GLUTEN. Contém aromatizante sintético idéntico ao natutral.

Denominagio de Venda do | BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER
Produto:
Marca SUPRADELY

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, gordura egetal (soja e palma), extrato de malte, amido de
milho (geneticamente modificado a partir do Bacillus thuringiensis, Streptomyces viridochromogenes,
IAgrobacterium tumefaciens, Zea mays, Sphingobium herbicidcrovans e Diabrotica firgifera), sal iodado refinado,
lacuicar, acticar invertido, fermento biologico, fermento quimico bicarbonato de sédio, emulsificante lecitina de soja
(geneticamente modificado & partir do Agrobacterium tumefaciens e Bacillus thuringiensis), melhorador de farinha
protease e aromatizante. ALERGICOS: COUNTEM DERIVADOS DE TRIGO, CAVADA E SOJA. PODE CONTER
IAVEIA, AMENDOIM, CENTEIO E TRITICALE. CONTEM GLUTEN. Contém aromatizante sintético idéntico|

Ingredientes

{ao natutral.
REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010
Codigo de Barra 7 896532 701243
Conteudos liquidos Peso Liquido: 350g
Embalagem Primaria Saco de polietileno duplo com 3 pacotes interno, atoxico, contendo 350g.

Embalagem Secundaria |Caixas de pape do com 8Kag.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislacgao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbioldgicas: Conforme legislacao vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagao e transporte: Conservar em local seco, fresco e arejado, livre de odores fortes.
Transporte em caminhido fechado a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em condigdes higiénicas e
sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislacdo vigente. O veiculo deve estar limpo, livre
de umidade, odores estranhos e pragas. O veiculo nédo deve estar transportando outros produtos que nao sejam
alimentos. As caixas devem ser manuseadas com cuidado, evitando quedas e batidas bruscas. Nas entregas:
veiculos tdo logo tenham sido carregados, deve-se proceder a entrega dos produtos.

6.0 Validade e lote do Produto: A partir da data de fabricagao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: LOTE E DATA DE VALIDADE IMPRESSOS NA EMBALAGEM
DO PRODUTO. :

7.0 Informacao Nutricional (*)% Valores Diarios com base em uma dieta de 2000Kcal ou 8400kJ. Seus
TABELA NUTRICIONAL valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas

= : idades energéticas.
Porgdes por embalagem: cerca de 12 | NE€¢essl :
Porcao de 30g (6 unidades) (**) VD néo estabelecido.

z Py 0, \ f*
Quant|dad§lPoran 100g 30g %VD () 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumec: Nao aplicavel. Produto pronto para o consumo
Valor Energético (kcal) 306 90 5 Pode ser utilitzado em preparagdes alimenticias.
Carboidratos (g) 55 16 5 | & Bonii ido o milho e lock o 501 -
el ToRe D) 0 03 — ontém amido de milho e lecitina cl2 soja transgénicas.
Acucares Adicionados (g)| 0,5 0,2 0 | ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, CAVADA E SOJA. PODE CONTER
Proteinas (q) 67 3 4 AVEIA, AMENDOIM, CENTEIO E TRITICALE. CONTEM GLUTEN. Contém
- i aromatizante sintético idéntico ao natutral.

Gorduras Totais (g) 6.6 2 3
Gorduras Saturadas (g) 24 0.7 4 9.0 Dados de identificacdo do fabricar e e identificagdo da origem do produto:
Gorduras Trans (g) 0 0 0 FABRICADO E DISTRIBUIDO POR: PETYAN IND. DE ALIMENTOS LTDA

: 3 —--— Av. Governador Otavio Mangabeira, 1205, Dist. Indy iMandacaru, Jequié/BA, CEP:
Fibra Alimentar (g) 16 | 05 < | 45.210-208, Fone: +55 73 3525-5511, C'IPJ: 14.988.335/0001-35%,,
Sodio (mg) 523 157 8 PETYAN Servico de atendimento ao Consumider (73) 3525551 1

. .

o <3 4
“Percentual de valores diarios fornecidos pela porcao| cmail: falecom@petyan.com.br :

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

-

24,

FICHA ELABORADA EM: . O,
Fortaleza/CE, 13 de agosto de 2024. A O\

Documento assinado digitalmente

o ”“‘u\ﬂb“ ANAMAGDA DE SALLES CLIVEIRA MELO
Ee LY % Data: 0270172025 17:01:15 2200
Verifique em https://validar.iti.gov.br

Paginaldel



nre com ©
ard

referido

6 v

origing! deo nestas Notas
ade. Dou 4. FOrEleng.
2

2025 Emo\urnantos RS 362 - E

Y7

16379

e
Ta- () Rafeel paz Lin E
.{)-Matheus Martins CO

3

2.0 dados do ato em:

=
-

.ﬁda.]us-br!poml




Relatoério de Ensaio Microbiolégico N2: 4078.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:
Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 1436.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: BISCOITO CREAM CRACKER TRADICIONAL

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 15/05/2024 15:51:00

Marca/Fabricante: SUPRADELY Peso da amostra: 350,00 g
Data Validade: 04/05/2025 Lote: 125
Data Recebimento: 15/05/2024 17:20:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 452 <3 NMP/g - CMMEF 16/05/2024 20/05/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Legenda

NMP/g - NGmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Codigo de Verificagao: 0016500001016000092690202420000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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Versao: Versao 2022 - Amostra: 4078.2024 || Data Emissao:20/05/2024 - Pagina.:1/1
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 4079.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 1436.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: BISCOITO CREAM CRACKER TRADICIONAL

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 15/05/2024 15:51:00

Marca/Fabricante: SUPRADELY Peso da amostra: 350,009
Data Validade: 04/052025

Data Recebimento: 15/05/2024 17:20:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 6,85 U pH - 1SO 2917:1999 16/05/2024 17/05/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Codigo de Verificacao: 0016500001016000092700202400000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

conforo com o orlganal ex/bido num r.om Pubuea .
referido & Dou fé. Fortalgze, 31 de Janel
2026 Emojume! tos
1¥716381
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: MACARRAO ESPAGUETE TRADICIONAL, MARCA: PELAG'GIO. sem colesterol. Como todos os produtos de
origem vegetal, contendo farinha de trigo enriquecida com ferro e 4Acido folico. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE

TRIGO. PODE CONTER AVEIA, CENTEIO, CEVADA, OVOS E SOJA.

Denominagédo de Venda do
Produto:

MACARRAO ESPAGUETE TRADICIONAL.

Marca PELAGGIO.
" Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS|
ingredientes DE TRIGO. PODE CONTER AVEIA, CENTEIO, CEVADA, OVOS E SOJA.
REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.
Cédigo de Barra 7 898230 897544

Conteldos liquidos

Peso Liquido: 400g.

Embalagem Primaria

Tipo saco plastico de polietileno atéxico, com peso liquido de 400g.

Embalagem Secundaria

Fardo com 10 unidades.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiologicas: Conforme legislagao vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagao e transporte: Mantenha em local seco, fresco e sem cheiro. Apo6s abrir a
embalagem, coloque em um recipiente e bem fechado. Transporte em caminh&@o fechado a temperatura ambiente
(bau, containers e outros) em condigdes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme
legislagdo vigente.

6.0 Validade e lote do Produto: A partir da data de fabricagao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE VALIDADE E LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM
DO PRODUTO. Nota: A letra ao final da data de validade indica a unidade fabricante

7.0 Informagao Nutricional 9.0 Instrucoes de uso, preparo e consumo: Para cada 100g de massa ferver 1
TABELA NUTRICIONAL Irtro_de égu_a previamente temperada com 1 colher de sobremesa de sal e um fio de
Porgdes por embalagem: 14 azeite, cozinhar por 7 a 9 minutos ou até ficar macia. Escorra e serva.
Porgdo de 29g (% do pacote) ™
prepara 80g de massa &
Quantidade/Porgao 100g™* 29g [%VD (") & pp
\Valor Energético (kcal) 131 104 5 "
Carboidratos (g) 26 21 7 CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO. PODE
[Acicares Totais (g) i) 0 CONTER AVEIA, CENTEIO, CEVADA, OVOS E SOJA.
Aglcares Adicionados (g) 0 0 0| 9.0 Dados de identificagéo do fabricante e identificagio da origem do produto:
Proteinas (g) 4,3 3,6 { FABRICADO POR: M. DIAS BRANCO S.A. INDUSTRIA E COMERCIO DE
Gorduras Totais (g) 0,8 0,6 1 ALIMENTOS.
Gorduras Saturadas (g) 0 0 0 | (A)Rodovia BR-116, KM 18, CEP: 61760-000 Eusébio/CE CNPJ: 07.206.816/0001-
Gorduras Trans (g) 0 ) 0 ‘135. (B) Rodovia BA-528, Estrada da Base Naval de Aratu, S/N, CEP: 40.820-260,
: alvador/BA, CNPJ: 07.206.816/0030-50. (C) Rua Espirito Santo, 440, CEP: 95700-
Gorduras Monoinsaturadas 0 0 0__| 000, Bento Gongalves/RS, CNPJ: 07.206 816/0042-93. (E) Av. Eng. Hildebrando de
Gorduras Monoinsaturadas 0 0 0 Gais, 117, CEP 58010-700, Natal/RN, CNPJ 07.206.816/0026-73. (F) Rua Conde
Colesterol (mg) 0 0 0 Augusto Chiericartte, Lote DE6, s/n, Zona Especial Portuaria, CEP 58310-000,
Fibra Alimentar (g) 08 0.6 2 Cabedelo/PB, CNPJ 07.206.816/0036-45. (G) Rua Séo Francisco, 531, CEP 09530-
S6dio (mg) 0 0 0 g;t Sa; gaetcago do Sul'SP, CNPJ: 07.206.816/0007-00. (S) Avenida Parque
- - ; - e, 2101, CEP 61939-120, Maracana(/CE, CNPJ: 07.206.816/0047-06.
tf;fcﬁﬂtual de valores diarios fornecidos pela porgéo. Rodovia BR-101 Sul, 3170, km 84, CEP 54345-160, Jaboatéio dos GuararagslP(\é)
o alimento pronto para o consumo. CNPJ 07.206.816/0052-65. Industria Brasileira. Nota: A letra ao final da data de

validade indica a unidade fabricante. Informagtes sobre os nossos produtos DDD

gratuito: 0800 702 55 09, www.mdiasbranco.com.br, CX POSTAL: 2637, CEP: 60.110-974. Fortaleza/CE.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 31 de janeiro de 2025.

Dotumento assinado dipitaimente

C %:}r AMA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
M‘- Data 31/01,204% 162100030300

verifique em hreps://validar iti.gov br
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AC Lab

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1462.2024.B- V.0

01, Dados Contratacédo:

Solicitante:

Razéo Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 471.2024.N0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

|Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

{02, Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: MACARRAQ SPAGHETTI

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812250

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024

Marca/Fabricante: PELAGGIO Peso da amostra: 400,00 g
Data Validade: 18/01/25 Lote: A01924M04 1
Data Recebimento:  19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim

pH 5,96 U pH - 1SO 2917:1999 20/02/2024  21/02/2024

Referéncla(s) Normativa(s): 1SO: International Organization for Standardization,

[Legenda

|

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Méximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

0O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cédigo de Verificacdo: 0016500001016000066530202400000

"H—.

Renata Rocha

CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Microbiologico N2: 1461.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 471.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta:

Descricdo da Amostra: MACARRAO SPAGHETTI

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsdvel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024

Marca/Fabricante: PELAGGIO Peso da amostra: 400,00 g
Data Validade: 18/01/25 Lote: A01924M04 1
Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMMEF 20/02/2024  26/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

F.egendl I
NMP/g - Numero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de péginas.

Cédigo de Verificagao: 0016500001016000066520202400000

& ~—

Renata Rocha

CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)




FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: PAO HOT-DOG, MARCA: PANIFICADORA JM PAN, é composto de Farinha de frigol, agtcar, sal, marganna.
fermento bioldgico e anti-mofo. CONTEM GLUTEN.

Denominagao de Venda do | PAO HOT-DOG

Produto:

Marca PANIFICADORA JM PAN

| : Farinha de trigo, aclicar, sal, margarina, fermento biologico e anti-mofo. CONTEM GLUTEN.
ngredientes

REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

Conteudos liquidos Peso Liquido: 512g contendo 10 unidades em cada pacote.

Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atéxico, com peso l_iquido de 512g.
Embalagem Secundaria |Pacotes Individuais de 512g.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagéo vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiologicas: Conforme legislagao vigerte.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagéo e transporte: Conservar em lugar seco e ventilado ou refrigeracao, limpo =
arejado, longe de produtos quimicos, cdores fortes, insetos ¢ roedores. De forma a garantir a integridade e a
qualidade a fim de impedir a contaminag¢do e deterioragdo dc produto. Proteger contra a luz solar. Transporte em
caminhdo fechado a temperatura ambiente (bau, containeis e outros) em condigdes higiénicas e sanitarias
adequadas a natureza do produto e ainca, conforme legislagédo vigente.

6.0 Validade do Produto: 12 dias apo6s data de fabricagdo. .

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO / FABRICAGAO, VALIDADE
E LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM DD PRODUTO.

7.0 Informacao Nutricional (*)% Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000Kcal
TABELA NUTRICIONAL ou 8400kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou Menores
: dependendo de suas necessidades energéticas.
P 1
Riakd 8¢ 30y (1 unidads) (**) VD néao estabelecide.
Quantidade/Porgéo %VD (%)
Valor Energético 50 Keal = 1121 KJ 13%, 8.0 Instni(;ﬁ% de LI?D, preparo e COnsqu: Nao ap]lcaVe' Produto prOf'ltO para ©
o, 3529 129 - consumo. Pode ser utilitzado em preparagdes alimenticias.
Proteinas 3,19 4% CONTEM GLUTEN.
Gorduras Totai 12,4 23% |
bl i E: . 9.0 Dados de identificagéo do fabricante e identificagéo da origem do produto:
Gorduras Saturadas 2,59 1% PRODUZIDO POR E DISTRIBUIDO POR: JOSE MARIA DA COSTA FILHO
Gorduras Trans 0g * Rua Jockey Club, 472, Jockey Cluh, Fortaleza-CE, CEP 60510320
Ebra AT - CNPJ 00.584.737/0001-07, CGF: G6953808-5, Fone: (85) 3233-3148
lbra Alimentar 0.8g 4% Industria Brasileira
Saodio 380mg 15%

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 23 de agosto de 2024.
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AC Leb

Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 1715.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 545.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02, Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: PAO HOT-DOG

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 22/02/2024

Marca/Fabricante: PANIFICADORA JM PAN Peso da amostra: 512,00¢g
Data Fabricacao: 22/02/2024 Data Validade: 07/03/2024
Data Recebimento: 22(02/2024 15:14:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMMEF 26/02/2024 29/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium o: Methods for the Microbiological Examination of Fuods 5 Ed,

F.egenda

NMP/g - Nimero Mais Provéavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitidc. N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cédigo c.e Verificagao: 0016500001016000069060202400000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1716.2024.B- V.0
01. Dados Contratacao:
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 545.2024.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: PAO HOT-DOG
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 22/02/2024
Marca/Fabricante: PANIFICADORA JM PAN Peso da amostra: 512,00 g
Data Fabricacao: 22/02/2024 Data Validade: 07/03/2024
Data Recebimento: 22/02/2024 15:14:00 uly
03. Resultados: ]

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 5,45 U pH - 150 2917:1999 26/02/2024  26/02/2024

Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagao, VME - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cédigo de Verificagao: 0016500001016000069070202400000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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Relatodrio de Ensaio Microbioldgico N2: 12716.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 4140.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02, Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: AMIDO DE MILHO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 608122230

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 30/12/2024 16:00:00

Marca/Fabricante: APTI Peso da amostra: 500,00 g
Data Validade: 01/26 Lote: 094030120A
Data Recebimento: 31/12/2024 11:07:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45°C <3,0 NMP/g - CMMEF 31/12/2024 02/01/2025
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Legenda }

NMP/g - Nimero Mais Provével por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - N3o Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cadigo de Verificacdo: 0016500001016000179550202470000
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ACLab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 12717.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS MNUNES

Proposta Comercial: 4140.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: AMIDO DE MILHO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812230
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 30/12/2024 16:00:00

Marca/Fabricante: APTI Peso da amostra: 500,00 g
Data Validade: 01/26 Lote: 094030120A
Data Recebimento: 31/12/2024 11:07:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 4,73 UpH - 50 2917:1999 31/12/2024  31/12/2024 |
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Eegenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

0O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificagao: 0016500001016000179560202430000
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descri¢do do Produto: CAFE TORRADO E MOIDO EMBALAGEM A VACUO, MARCA: CAFE PURO (MARATA). O Café Puro &
produzido com uma cuidadosa combinagdo de grédos, torrado no ponto certo e moido cuidadosamente para preservar o sabor e aroma
irresistiveis. NAO CONTEM GLUTEN. TORRA MEDIA.

Denominagido de Venda do CAFE TORRADO E MOIDO |
Produto: ) ‘
Marca CAFE PURO (MARATA) -
e Torrado e moido 100% café. NAO CONTEM GLUTEN. TORRA MEDIA. 1
| REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010. - |
| Cédigo de Barra 7 898286 200510 ]
Conteudos liquidos Peso Liquido: 250g. ‘
Embalagem Primaria Pacote tipo laminado a vacuo, com peso liquido de 250g. J
Embalagem Secundaria |Caixa de papeldo com 20 unidade. - 7 ‘

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagao vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagao e transporte: Conservacdo: Mantenha em local seco e fresco. Apds aberto,
manter a embalagem bem fechada, longe de odores fortes e consuma preferencialmente em 30 dias. Transporte em
caminhdo fechado a temperatura ambiente (bal, containers e outros) em condigbes higiénicas e sanitarias
adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislagao vigente.

6.0 Validade do Produto: A partir da data de fabricagéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE VALIDADE E LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM
DO PRODUTO.

"SELODE
PUREZA

7.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Sugestdes de preparo constante na embalagem primaria do produto, com imagens meramente ilustrativas.
Modo de Preparo: Coloque 4 colheres de sopa bem cheias de p6 (80g). Adicione 1 litro de agua quente no pé sobre o filtro. Pronto! Saboreie seu Café
Puro quentinho.

NAO CONTEM GLUTEN. TORRA MEDIA.

8.0 Dados de identificagao do fabricante e identificagdo da origem do produto:
PRODUZIDO POR: I: INDUSTRIAS ALIMENTICIAS MARATA LTDA
Rod. BR 101, km 118, s/n, Itaporanga D'Ajuda—SE, CEP: 49120-00C, CNPJ: 03.861.512/0001-30. Insc. Est.: 27.101.089-4.

V: INDUSTRIAS ALIMENTICIAS MARATA LTDA

Dt. Industrial dos Imbores, s/n, Qd. V Lote 3, 4, 9. 10 Sala 02, Vitéria da Conquista—-BA, CEP: 45.089-900, CNPJ: 03.861.512/0012-93. Insc.
Est.: 06.251.896-7. A letra impressa no lote identifica a unidade produtora. Servico de atendimento ao consumidor 0800 707 7442,
www.marata.com.br. Industria Brasileira.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 04 de julho de 2024.

Nutrici .
CRN11 7296
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1434.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 471.2024NV0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOQS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: CAFE TORRADO E MOIDO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 67812230

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024

Marca/Fabricante: CAFE PURO Peso da amostra: 250,00 g
Data Validade: 11/06/25 Lote: S2 345 SE
Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 6,08 U pH - 502917:1999 20/02/2024  21/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagcdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cadigo ce Verificagado: 0016500001016000066250202400000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

i ABI A 3:
confere orionaJ exiblde nosltls Notu deﬂm . "
rnforldo & vordado Dou fé. - AUTE#TICMA - Ry ﬁe‘.

ma entos RS 362 -

orreia - { ) - Rafsel Paz Lima Barboss
98 - { ) - Matheus Marting Costa - Escravantes

Cesar und G. Redripues
mmtmn . vALIDO BOMENTE COM SELD DE AUTENTICIOADE.

Amsammzsar»mnﬂmsrm CHNFL.: 37.963.134( 0001 -13 5 | R Solon Pinheiro. 805— Tos Bemificio—F

Versao: Versio 2022 - Amostra: 1434.2024 || Data Emissa0:21/02/2024 - P-agma an
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ACLab

Relatério de Ensaio Microbioldgico N2: 1433.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:
Razao Social:
H MATHEUS DOS SAN :
Proposta Comercial: 471.2024 VO e
E:::I;;:F: 091.931.693-02
i MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: CAFE TORRADO E MOIDO
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON Q
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024
Marca/Fabricante: CAFE PURO

Data Validade: 11/06/25 Lote:

UEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Peso da amostra: 250,009
52 345 SE

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00
‘03. Resultados: i i ]
parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
NMP/g . CMMEF 20/02/2024 26/02/2024

Coliformes a 45°C <3
Normatlva(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiomgical Examination of F Enods 5 Ed,

Referéncia(s)
o Permitido. N.A. - Nao Aplicavel

Legenda
NMP/g - Namero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite Je Quantificagan, VMP - Valor Maxi
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método & Plano de amostragem

0 presente resultado restringe-se 2 amostra analisada. E<'€ documento nao pode ser repro
Codigo de Verificagao: 00165000010160000

duzido parcialr.*ente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

66240202400000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Fone: 85 3Q85-8608 / 85 81774808
Emlssio:261'021204 - Pagina.:1/1

heiro. 606 — o B::mfic'.e-?{ mﬁlﬂl@i
ostra: 1433.2024 || Data

ACIAB ANALISES AMBIENTALS LTDA CNFE: 5%




FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: FARINHA LACTEA ORIGINAL COM FONTE DE FERRO, ZINCO, RICO EM VITAMINA C, B1, B5 E B6. MARCA : NESTLE,
é composta de Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico (55%), agucar, leite em p6 integral (20%), vitaminas [vitamina C (acido
ascobico), vitamina B5 (pantotenato de calcio), vitamina B6 (cloridrato de piridoxina) e vitamina B1 (mononitrato de tiamina)], minerais
[calcio (fosfato de calcio dibasico), ferro (fumarato ferrosu) e zinco (6xido de zinco)], sal e aromatizante. ALERGICOS: CONTEM
DERIVADOS DE LEITE E TRIGO. PODE CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA E AVEIA. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.
CONTEM 20% DE LEITE. S

Denominagdao de Venda dofFARINHA LACTEA ORIGINAL COM FONTE DE FERRO, ZINCO, RICO EM VITAMINA C, B1, B5 E BS. '
Produto:

Marca NESTLE

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico (55%), agucar, leite em po integral (20%), vitaminas
[vitamina C (acido ascobico), vitamina B5 (pantotenato de célcio), vitamina B6 (cloridrato de piridoxina) €|
Ingredientes: vitamina B1 (mononitrato de tiamina)], minerais [calcio (iosfato de calcio dibasico), ferro (fumarato ferroso) e

zinco (oxido de zinco)], sal e aromatizante. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE LEITE E TRIGO. PODE
CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA E AVEIA. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN. CONTEM 20%I

DE LEITE.
REGISTRO / ISENCAO REGISTRO DO PRODUTO NO MINISTERIO DA AGRICUL.TURA SIF/DIPOA sob n°. 117 . |
Conteudos liquidos Peso Liquido: 600g ] _:
Embalagem Primaria Saché de polietileno atdoxico laminado |
|

Embalagem Secundaria |Caixa de papeldo

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislacao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbioldgicas: Conforme legislagdo vigente.

5.0 Condigoes de Armazenamento, Conservagdo e transporte: Manter a embalagem bem fechada em local fresco, seco e
inodoro, antes e depois de aberta. Evite locais e umidos, como embaixo de pias. MODO DE CONSERVACAO APOS
ABERTO: Este produto & sensivel a umidade. Apds iniciado o uso de Farinha Lactea NESTLE, recomenda-se
utilizar sempre talheres secos, manter a embalagem bem fechada e comsumir o produto em ateé 30 dias. Para abrir,
rasgar no local indicado. Transporte em caminhdo fechado a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em
condi¢gbes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do preduto e ainda, conforme legislagdo vigente.

6.0 Validade do Produto: 09 meses a partir da data de fabricacéao.
6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE VALIDADE E LOTE INDICADOS NO FUNDO DA
LATA.

7. 0 Informagao Nutricional:

TABELA BIUTRICIONAL 30 g de produ_to (*)% Valores Diarios de referéncia com base em
Porgéo de 30 g + 200 ml de leite uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kj. Seus valores
(4 colheres de sopa rasas) semi desnatado |%VD ()| diarios podem ser maiores ou menores dependendo
- 1 - L4 -
Quantidade por porgao %vD() | *Y:banana de suas necessidades energéticas. ** VD nao

—— estabelecido.
Valor Energético 121 Kcal = 508 KJ 6% |259 kcal = 1.088 kj| 13% iy

Carboidratos 22 g, dos quais: 7% 40g, dos quais: 13% | 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Sugestio de
‘ - . - - consumo. Foto ilustrativa. Consurmir preferéncialmente sob
e s s 259 orientagao de médico ou nutricionista. Adicione 4 colheres
Proteinas 38g 5% 11g 15% | (sopa) rasas (30 g) de farinha lactea Nestlé a 200 ml de leite e
Gorduras Totais 199 3% | 6,19 11% | banana e misture.
0 39 : .
Ganduras Saturades . i 3,59 16% | ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE LEITE E TRIGO.
Gorduras trans Og iy Og T PODE CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA E AVEIA.
Fibra Alimentar 08¢ 3% 1,89 7% CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN. CONTEM 20%
= ITE.
Saodio 33 mg 1% 130mg 5% DELEHE
Calcio 78 mg 8% 327mg 33% | 9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagiao da
Ferro 2,7 mg 19% 2,8ing 20% | origem do produto:
Zinco T 6% X 30% PRODUZIDO POR: Nestlé Nordeste Alimentos e Bebidas
s bk . g ° | Ltda. Av. Deputado Luis Eduardo Magalhdes, s/n°, km
IVrtamma C 17 mg 38% 21mg 47% | 529, Feira de Santana-BA, CNPJ 08.334.818/0001-52.
Vitamina B1 0,23 mg 19% 0.32mg 27% | Produto it ento de Registro No Ministério Da Agricultura,
etk — Pecuaria e Abastecimento. Industria Brasileira. Servico
Vitamina B6 0,30 mg 23% |  052mg 40% | Nestlé ao Consumidor 0800 7702457, www.nestle.com
Vitamina B5 0,95 mg 19% 1,8mg 36% | Marca registrada de Société des Produits Nestlé S.A.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:

Fortaleza/CE, 20 de julho de 2024. \
Ana Lﬁm

CRN11{ 7248

Pagina 1 de 1
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AC Lab

Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 12052.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 3986.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02, Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: FARINHA LACTEA

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 11/12/2024

Marca/Fabricante: NESTLE Peso da amostra: 600,00 g
Data Fabricacao: 22/09/24 Observacao: SIF: 117
Data Validade: 01/07/25 Lote: 426630553
Data Recebimento: 11/12/2024 17:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45°C <3 NMP/g - CMMEF 12/12/2024 13/12/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Legenda
NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido. N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser repreduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Renata Roch:
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificagao: 00165000010160001729002024 50000

nforo
referido do. Dou f4. Fortalsze, 31 de h anelro  d
20 : RS 362 - SELO 3 AUTE TICA(;

3

{}=Fra Gorrala = ()« Rafsel Paz Lime Barbosa \{_,l%
= Arllane L. Rodrig ={ )= Mstheus Marting Costs - Escraventes " b
= Cesar Alaxandre 8. Rodrigues \,

Op. JONATHAN - VALIDO SBOMENTE COM SELO DE AUTENTICIDADE.

4/0001- 18 | B. Solon Pinheirot 805 — fost Bemificie~Fortaleza/CE | Fone 85 3085-8609 / 358177 4301 i
Versao: Versao 2022 - Amostra: 12052. 2024 || Data Emissao: 13/12!2024 Pagma..l,'l
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 12078.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:
Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 3986.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta: '

Descricao da Amostra: FARINHA LACTEA

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 11/12/2024

Marca/Fabricante: NESTLE Peso da amostra: 600,00 g
Data Fabricacao: 22/09/24 Observacao: SIF: 117
Data Validade: 01/07/25 Lote: 426630553
Data Recebimento: 11/12/2024 17:00:00 ]

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 6,15 U pH - 150 2917:1999 12/12/2024  13/12/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

’ngenda
U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0O presente resultado restringe-se a amostra analisada. E<"e documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsével Técnica(a)

Cédigo de Verificagao: 0016500001616000173160202420000
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: LEITE EM PO INTEGRAL ENRIQUECIDO COM 12 VITAMINAS E MINERAIS. MARCA: BOM DU LEITE. Este
produto foi elaborado na origem com leite cuidadosamente selecionado, com os mais modemos métodos de secagem e embalado com total
assepsia. SO se extrai a agua guardando toda riqueza alimenticia dos componentes de um leite integral sadio e delicioso.

Denominagio de Venda do |LEITE EM PO INTEGRAL ENRIQUECIDO COM 12 VITAMINAS E MINERAIS.

Produto:

Marca BOM DU LEITE.

Ingredientes Leite em po integral, ferro, cobre, iodo, zinco, manganés, magnésio, vitamina: A, C, D, E, B1, B2, B6, B12, H, PP,
B9 e B5. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM LEITE.

REGISTRO / ISENGAO REGISTRO NO SIE / ADAGRI / SDA SOB N. ° 160/26

Codigo de Barra 7 898014 740035

Contetdos liquidos Peso Liquido: 500g

Embalagem Primaria Tipo saco plastico laminado, com peso liquido de 500g, Peso da embalagem 9g

Embalagem Secundaria |Fardo com 25 unidades. T

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislacao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbioldgicas: Conforme legislacao vigente.

5.0 Condigdes de Amazenamento, Conservagao e transporte: Mantenha a embalagem sempre bem fechada, em lugar seco
Conservar em local limpo e arejado, longe de produtos quimicos, odores fortes, insetos e roedores. De forma 2
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir 2 contaminagéo e deterioragédo do produto. Transporte em
caminhdo fechado a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em condigdes higiénicas e sanitarias
adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislagdo vigente. Apds aberto o produto consumir em ate 08
dias.

6.0 Validade do Produto: Valido por 12 meses a partir da data de fabricagéo. P
6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICAGAO, VALIDADE E LOTE IMPRESSOS
NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7. 0 Informagdo Nutricional o ) )
TABELA NUTRICIONAL (*) Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou
Porgdo de 26g (2 colheres de sopa). 8.400 kj. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendc de
- suas necessidades energeticas.
Quantidade/Porgao %VD(*) | (**) Valore Diario nao estabelecido
Valor Energético 131 Kcal = 550 kj 7% ‘

: % 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Para preparar 1 copo de leite (200ml): Cologque
Carboidratos 109 3% 2 colheres (sopa) em meio copo de agua. Mexer ligeiramente até dissolver completamente o
Proteinas 79 9% leite na agua. Compiete com agua até a medida desejada.. Mexer ligeiramente até dissolver

Totai 7 139 completamente o leite na agua. Preparar 1L de leite: Cologue 10 colheres (sopa) em 500 ml de

b i 9 2% agua. Mexer ligeiramente até dissoiver completamente o leite na agua. Complete com agua ate
Gorduras Saturadas 4g 18% 1L. Rendimento 1 Kg=7.5L.
Colesterol Og b
Fibra Alimoriar 0g 0% AVISO IMPORTANTE: Este produto nao deve ser usado para alimentar criangas menores

= - de 1 (um) ano de idade, a ndo ser por indicagdo expressa do médico ou nutricionista. O
Sadio 99 mg 4% aleitamento materno evita infecgdes e alergias e deve ser mantido até a crianga completar
Calcio 242 mg 24% 2 (dois) anos de idade ou mais.
Ferro 42mg 30% % . : :

NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM LEITE.

Cobre 270 mcg 30%
lodo 39 mcg 30% 9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagdo da origem do produto:

: o | EMPACOTADC E DISTRIBUIDO POR: VIA LACTEA INDUSTRIA E COMERCIO DE
IZinco 2,1mg 30%

p ALIMENTOS LTDA.

Manganés 0,69 mg 30% | CNPJ: 05.267.926/0001-61. I.E. 06.670329-8. Rua Vitoria Kelly, 00141. Bairro
Magnésio 78 mg 30% Autodromo. Eusébio-CE. CEP: 61.760-000. Tel.: (85) 3260.2275, Fax: (85) 3260.3479
Nitaming A 189 mcg 32% E-mail: via_lactea03@hotmail.com INDIJSTRI?}__B_B(?S:LE_IBA.

- = T\ Y
Vitamina C 14 mg 31% | ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.
Vitamina D 1,5 mcg 30% : S

T FICHA ELABORADA EM: . -
\Vitamina E 0 % ’

i S0mg 30% | FortalezalCE, 24 de julho de 2024. oL
Vitamina B1 0,36 mg 30% 0 Of
Vitamina B2 0,39 mg 30% v 204
Vitamina B6 0.39mg 30% | i30
Vitamina B12 0,72 meg 30%

Vitamina H 9,0 meg 30% |
Vitamina PP 4.8 mg 30%
Vitamina B9 120 meg 30%

= = r Documenta assinado digitalmente

Vitamina B5 1,5mg 30% i gub ml:jhl,r;»\n\ifn:uff zl_mmua.o

Verifique em https:/ salidar it gov.br
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ACLeb

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 12687.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 4140.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: LEITE EM PO INTEGRAL VITAMINADO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812230
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 30/12/2024 16:00:00

Marca/Fabricante: BOM DU LEITE Peso da amostra: 500,00 g
Data Fabricacao: 05/04/24 Data Validade: 05/04/25
Lote: 203

Data Recebimento: 31/12/2024 11:07:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia inicio Fim
pH 6,39 U pH - 150 2917:1999 31/12/2024  31/12/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Orga_n_igation for Standardization,

Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cddigo ce Verificagdo: 00165000010160001792602024 0000

e : inal oxbido nestas N s P..bnm
c:fr;irog c:m ;‘:.g Dou . Fortalsze h‘l"‘lg:i?c dc
I.261325 Emolmentos RS 3,62 - SELO 3 AUTE J

1¥716435

- W 18~ ()~ Rafael Paz Lima Barbosa
([5 ::r::l.w:' rigues - { ) - Matheus Marting Costa - Escreventes

« Cesar Alexa @. Redrigues
b JONATHAN - VALIDO SOMENTE COM SELO DE AUTENTICIDADE.

ACLAT ANALISES AMBIENTAISLTDA CNFT.- 37.963.134, ,,W 18 | R Solon Firtheiro, 603~ fosé Benm.cm—f’ﬁrhleu.ecz |Pon= 55 3085-8609/ 85 8177-

Versao: Versao 202 - Amostra: 12687.2024 || Data Emissao:31/12/2024 - Paglna s1/1
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ACLab

Relatorio de Ensaio Microbiologico N2: 12686.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 4140.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Responsavel Coleta: Solicitante

Descricao da Amostra: LEITE EM PO INTEGRAL VITAMINADO
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Data de Amostragem: 30/12/2024 16:00:00

Marca/Fabricante: BOM DU LEITE Peso da amostra: 500,00 g
Data Fabricacao: 05/04/24 Data Validade: 05/04/25
Lote: 203
Data Recebimento:  31/12/2024 11:07:00
03. Resultados: ’
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45°C <3,0 NMP/g - CMMEF 31/12/2024 02/01/2025

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Legenda

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Cste documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua toialidade de paginas.

ACLAB ANALISES AMBIENTAISLTDA €391

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cadigo de Verificagao: 00165000010160001792502024 20000

sonfere nel exbido nes G '
referido rdamigl Dou ‘}i. Fomlz. u'Notas F-Ilallels
12\97215645 umentos R$ 362 - SELO 3 AUTE TICAGAO

|

i )= Franciscp de A. rréia = ()« Rafael Paz Lime Barbosa
()= Arilene L\ Rodriguli- { ) - Matheus Marting Costa - Escrevantes
(§= Cecar Alekandre G.\Rodriguss

JONATHAN\: VALIDO SOMENTE COM SELD DE AUTENTICIDADE.

1-18 | R Solem Pinkeiro. 605 —"Tosé Bomificio—Fortaleza/CE | Pone: 85 3085-8608/ 3551-7-'
Versao: Versao 2022 Amostra. 12686.2024 || Data Emissao: 02[01/2025 Pagma :1/1




FICHA TECNICA REFERENTE AQ PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdao do Produto: MISTURA A BASE DE AMIDO DE MILHO E FARINHA DE ARROZ PARA O PREPARO DE MINGAUS SABOR
TRADICIONAL FONTE DE VITAMINAS E MINERAIS, MARCA: ARROZINA contendo Amido (Zea mays e/ou Bacillus thuringiensis e/ou Streptomyces
viridochromogenes e/ou Agrobacterium tumefaciens, efou sphingobium herbicidovorans e/ou diabrotica virgifera), farinha de arroz, vitaminas (A, B1,
B3, B6, B12, C e acido folico) e minerais (ferro e zinco). NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagdo de Venda do MISTURA A BASE DE AMIDO DE MILHO E FARINHA DE ARROZ PARA O PREPARO DE MINGAUS SABOR

Produto: TRADICIONAL FONTE DE VITAMINAS E MINERAIS
Marca ARROZINA '.
Ingredientes Amido (Zea mays e/ou Bacillus thuringiensis efou Streptomyces viridochromogenes e/ou Agrobactéifwi

tumefaciens, e/ou sphingobium herbicidovorans efou diabrotica virgifera), farinha de arroz, vitaminas (A, B1, E-‘m
B6, B12, C e acido folico) e minerais (ferro e zinco). NAO CONTEM GLUTEN.

REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010. d:
Cédigo de Barra 7 891150 068261 o e
Contetdos liquidos Peso Liquido: 180g. i
Embalagem Primaria Embalagem de papelldo contendo 180g. i }

|

Embalagem Secundaria |Caixa contendo 24 unidades de 180g.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente.
4.0 Caracteristicas Microbiologicas: Conforme legislagdo vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagao e transporte: Manter em local seco, fresco e inodoro, longe de produtos
quimicos, odores fortes, insetos e roedores. Apos aberto, feche dobrando as boras da embalagem ou cologue em um recipiente
fechado. De forma a garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacdo e deterioracdo do produto.
Transporte em caminhdo fechado a temperatura ambiente (bal, containers e outros) em condigées higiénicas e
sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislacdo vigente. Apés aberto, manter a
embalagem bem fechada e consumir em até 30 dias.

6.0 Validade do Produto: 12 meses a partir da data de fabricacgéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO / FABRICAGAO, VALIDADE
E LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

i 7. 0 Informacao Nutricional 8.0 Ipstrut_;ées de uso, preparo e consumo: Excelente para prepao de mingaus,
‘ TABELA NUTRICIONAL seguindo o modo de preparo contido na embalagem com figuras meramente
1 iiustrativas. MODO DE PREPARO: 1. Em uma panela, dissolva 2 colheres (sopa)
| de Cremogema (20g) em 200 ml de leite. Rende 9 porcdes. Indicado a partir de 3
‘ anos de idade. 2. Leve ao forno baixo, mexendo sempre, até ferver. 3. Cozinhe por

Porgbes por embalagem: 9
Porcdo de 20g (2 colher de sopa)

Quantidade/Porgao 100g 20g %VD (%) | mais 1 min, retire do fogo e espere amomar.
Valor Energético (kcal) 9 - 4 | NAO CONTEM GLUTEN. SEM GLUTEN. SEM CORANTES. Contém
Carboidratos (g) 12 17 6 aromatizante sintético idéntico ao natural
Acucares totais(q) 46 0 ) ) . -
I?\t;t]cares Adicionados (g) 0 0 0 &Pmduto produzido a partir de milho transgénico.
IProteinas (g) 3.2 0.2 0 9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagdo da origem do
Gorduras Totai 0 0 0 produto:
bl o PRODUZIDO POR: UNILEVER BRASIL INDUSTRIAL LTDA —Rodovia BR
Gorduras Saturadas (g) 0 9.1 0 423, Km 100 Garanhuns—= £, CEP: 55.294-440. CNPJ: 01.615.814/0044-33.
Eirs Alimeriar 0 0 0 vww.maizena.com.br cremogema.com.br cremogemabrasil
: e i) cremogemabrasil. Industria Brasileira.
Sodio (mg) 40 48 0 ! P
- ' QRIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA
F 1.2 21
S (09 ' ' '> | BRASILEIRA.
Zinco (mg) 0,5 1 10
Vitamina A (ug) 44 90 11 FICHA ELABORADA EM:
iVilamina B1(g) 01 02 7 Fo:taieza/CE, 11 de novemoro de 2024. >
Vitamina B3 (g) 1,1 24 16 A3
Vitamina B6 (g) 0,1 0,2 15 ng/ "~
Vitamina B12 (pg) 02 04 7 17 Rias Oliveira y ey
Vitamina C (g) 3 6,7 vy Nutricionista
Acido folico (ug) 13 36 15 CRN11 7296 Y
*Percentual de valores diarios fornecidos ijrv.la porgad.
“*No alimento pronto para consumo.
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 12705.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:
Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 4140.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: MISTURA A BASE DE AMIDO DFE MILHO E FARINHA DE ARROA PARA O PREPARO DE MINGAU SABOR TRADICIONAL
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812230

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 30/12/2024 16:00:00

Marca/Fabricante: ARROZINA Peso da amostra: 180,00 g
Data Validade: 08/10/25 Lote: G1H
Data Recebimento: 31/12/2024 11:07:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 5.15 U pH - 1S0 2917:1999 31/12/2024  31/12/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Qrganization for Standardization,

Legenda
U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Madximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificagao: 0016500001016000179440202400000

o nestas Notas Fblicas
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iY716440
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JAB ANALISES AD Sclon Piriheiro, 605 fosé Bonificio—Herislaa/CE | Fone 55 308551

Versao: Versiao 2022 - Amostra: 12705.2024 || Data Emisséo:3112;’04)- Pagina.:1/1




AC Lab

Relatodrio de Ensaio Microbioldgico N2: 12704.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 4140.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: 455 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 30/12/2024 16:00:00

Descricao da Amostra: MISTURA A BASE DE AMIDO DE MILHO E FARINHA DE ARROA PARA O PREPARO DE MINGAU SABOR TRADICIONAL

Marca/Fabricante: ARROZINA Peso da amostra: 180,00 g
Data Validade: 08/10/25 Lote: G1H
Data Recebimento: 31/12/2024 11:07:00
03, Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45°C <3,0 NMP/g - CMMEF 31/12/2024 02/01/2025

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Fuods 5 Ed,

Legenda

NMP/g - Nimero Mais Provével por grama L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo ce Verificagao: 0016500001016000179430202400000
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| LFSCOMERCIO E IMPORTAGAO DE ALIMENTOS [TDA | 4% "1¢/oe’

i

i Folha; 111~
1 |

|

1

i
i
| U ,
[ | Reviséo: 01

'ESPECIFICACAO TECNICA DOS PRODUTOS T —

| Aprovagao. ABRIL23

(PRODUTO " TALMONDEGASDECARNEBOVINA
(MARCA |CAMARA W :

| NOME COMERCIAL ALMONDEGAS DE CARNE CAMARA AN e,
|PRODUZIDO POR LFS Comércio e Importacao de Alimentos LTDA. Unidade de Beneficiamento de came ¢ produtos carneos

(ONPJDO FABRICANTE | 15.009833/000803
| RESPOSAVEL TECNICO | Victor Martins de Carvalho {CRQ-CE 103000965)

| FABRICANTE
. DATA DE FABRICACAQ | 30/08/2024
' DATA DE VALIDADE 2610272025
| LOTE 1300824

DESCRIGAC DO PIQ/ ESPECIFICAGAO TECNICO | REFERENCIALEGAL

| PRODUTO OBTIDO ATRAVES DA MODELAGEM DE GARNE MOIDA DE BOVINO EM FORMAT O ARREDONDADO. ADICIONADO DE
 INGREDIENTES E SEGUIDO DE IMEDIATO RESFRIAMENTO OU CONGELAMENTO. DE ACORDO COM O RTIQ DO PRODUTO CONFORME

| INSTRUGAO NORMATIVA DO MAPA IN N°20, DE 31 DE JULHO DE 2000

DESCRIGAODO PRODUTO

' Almdndogas de came bovina com peso minimo o4 50g em cada unidade

o FORMADEARMAZENAMENTOE CONSERVAGLD :
' Mantenha congelado a -12°C ou mais frio. Urna ve: descongelado, néo recongelar,

Femren somna

; 7 MODO DE PREFARD
: Tempere o produto descongelado a gosto e adici-i'e em uma frigideira pré-aquecida com 6leo a fugo baixo (aproximadamente 160°C). #antenha o
| produte em cocgao por aproximadamente 4 minutos entdo vire e mantenha em COCGA0 por aproximadamerte mais 4 minutos.

| BXIGENCIA E REGISTROS (MS ] 4APA) | ESPECIFIAGOES OE PRAZODE VALDADE
! SIE 627-41 [ Validade 4 meses
! | Todas a5 embalagens com data de fabricacao /validade / Lote

CARACTERISTICAS DE EMBALAGEM

|

I

? Embalado 1Kg com embalagem plastica de polielilano de baixa densidade com & camadas {poliamiias - adesivo - polietilenc — adesivo - poliamidas |
| de medidas (25 cm x 35 cm) com laudos técnicos baseados na legislacdo vigente, com etiqueta ade siva de identificacio de de BOPP {Pelicula de

' polipropileno biorientada) com medidas (110 mm » 120 mm) impressa, colocadas externa a embalagem plastica, proprias para alimentos A
“embalagem ¢ selada a vacuo, armazenadas em caixas de papelao ondulado com etiqueta de identi‘icagdo (nome do produto, data do fabricagac

| lote, data de validade. peso) com capacidade para 5 Kg. com medidas de (44 cm x 26 cm x 17 cm). Peso da embalagem: 14g.

t i e A 8 i - e

‘ ’"iﬂéth}C'éE‘é*ﬁéiﬁﬂéﬂ”dﬁﬁrﬁﬂc'j - L _

| Condigdes de conservagao, nao contém gliten, a marca do produto, labela nuricional cédigo oc berras, modo de consumo. dados da indusiria

| produtora, lote, vaiidade, fabricagdo, ingredientes Adigo do produto na ADAGR, proibido o fracionamaito, f-2so, contato do SAC, rendimento e peso
liquido. Seguindo as prerrogativas das portanias 6o MAPA, DIPOA N° 304 da 22 DF ABRIL DE 1996 e SDA N° 145 de 22 DF ABRIL DE 1998 além

' das resolugoes ANVISA RDC 259 de 20 DE SETEMBRO CE 2002 e RDC 26 de 02 DE JULHO 20" 3, atualizadas pela RDC N° 727 de 01 DE JULHO
i DE 2022,

7 COMPOSIGAO DO PRODUTO e
ITEM LIMITES CRITICOS { OBSERVAGOES
Came bovina sem 0sso - Patinho ; 76% A . %
Agua ; 12% . e ot e P
e L S SR RS, S i RSN . (e -
0%
: xf
' -
7N
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e — ™ | s

Proteina de Soja % L L SR

Condimento e Especiarias 0,5% _ | E
sal R
Observagoes: NAO CONTEM GLUTEN. NAO CONTEM LACTOSE. CONTEM SOJA. -
CARACTERISTICAS SENSORIAIS DO PRODUTO

o Apa;rénct_a Préprio da espécie, ndo amolecida nem pegajosa. Produ!o""&ungelado
Sucuiéncia Caracterislica
Textura Firme
Sabar Camao
Aroma Caracteristico 7 o -
i Cor tarrom, sem escurecimento
| CARACTERISTICAS INTRINSECAS DO PRODUTO (PH, Aw..} B
? CARACTERISTICAS LIMITES CRITICOS OBSERVACOES
Umidade 67.13% e
i Gordura 43% 1 e
Proteina 14.06% S
pH T I —
' Rancidez Negativo
: ~ INFORMAGCAONUTRICIONAL
Porgbes por embalagem: 12,5
S Porgao 80g (1 + 610 unidade)
. QUANTIDADE POR PORGAO e VD
. Valor energético 104 Keal — 8%
[ Carboidratos no L ORI | LA .

Agucares totais 0q L
| Agiicares adicionados 0g e BN
é Proteinas . g, - 2%
| ... Gorduras totais 39 B O
——— Gorduras saturadas : 29 ; 10%
}
H

_ Gorduras trans 0g i %

Fibra alimentar o 0g 0%
e Sodio 183 mg e B
“Percentual De Valores Diarios fornecidos pela porgao, __ AT TR, WO
_Fonte: IN N°75, de 8 de Outubro de 2020 - ANVISA e RDC N° 429, de 8 de Outubro de 2020 - ANV 3A,

REFERENCIAS LEGAIS:

PORTARIA SIPA $ DE 08 DE NOVEMBRO DE 1988 MAPA
PORTARIA SDA N° 744 DE 25 DE JANEIRO DF 2023/MAPA
DIPOA N 304 de 22 DEE ABRIL DE 1996/MAPA

SDA N 145 de 22 DE ABRIL DE 1998/MAPA

RESOLUCAQ RDC N° 239 de 20 DI SETEMBRO DE 2002/ANVISA
RESOLUCAQ RDU N? 26 de 02 DE JULHO DE 201 ANVISA
RESOLUCAO RDC N® 727 de 01 DE JULHO DE 2022 ANVISA

Victor Martins de Carvalh
e cms’wozmmrz&iuwmlzm?

_ﬁmw -

Victor Martins de Carvalho
CRQ-CE 103000965
Responsavel Técnico
L F & COMERCIO E IMPORTACAC DE ALIMENTOS LTDA
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Relatério de Ensaio Micrebiolégico N2: 7797.2024.B- V.0

01. Dados Contratacdo:

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:

L F 5 COMERCIO E IMPORTACAQ DE ALIMENTOS LTDA
2645.2024.V0

CNPJ/CPF: 15.099.833/0001-29
Contato: NAIARA E-mail: naiara@grupolaredo.com.br Fone: +55 {85) 4012-29¢3
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: ALMONDEGAS DE CARNE BOVINA
Endereco Coleta: ROD BR 116,5/N KM 23 BLOCO 01 CAMARA Cidade: AQUIRAZ/CE CEP: 61700000
Responsavel Coleta: Kassio Araujo
Data de Amostragem: 02/09/2024
Marca/Fabricante: CAMARA Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricagao: 30/08/2024 Obscrvacio: SIE: 627
Data Validade: 26/02/2025 Lote: 300824
Data Recebimento: 02!09{202‘6 17:22:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade IN 161/2022 L.Q Metodologia Inicio Fim
Aerdbios mesdfilos 6,0x10™4 UFClg . 10"6 - MMAMA 03/09/2024 05/09/2024
Escherichia Coli <3 NMP/g 102 - CMMEF 03/09/2024 06/09/2024
Estafilococos coagulase positiva <1,0x10 UFC/g 10°4 - CMMEF 03/09/2024 05/09/2024
Salmonelia sp. Auséncia em 25g Auséncia - CMMEF 03/09/2024 06/09/2024

Opinides e Interpretagdes: Produto de acordo com us padries legais vigentes.
Legislacao: Valores de referéncia estabelecidos conforme Instrucao Normativa - IN N2 161, de 12 de julho de 2022/ANVISA

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methads for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,MMAMA: Manual de Métodos de Andlise
Microbioldgica de Alimentos e Agua ,

Il.egenda

UFC/g - Unidade Formadora de Colbnia por Grama, NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama, em 25¢ - em 25 gramas L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP -
Valor Maximo Permitido, N.A. - N&o Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragein
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento néo pode ser reproduzido parcialmmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Codigo de Verificagao: 0016500000020000130150202400000
i

1
N
Renata Rocha

CRQ 10200335
Responsével Técnico(a)
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Relatorio de Ensaioc Fisico-Quimico N2: 7798.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: L F S COMERCIO E IMPORTACAQ DE ALIMENTOS LTDA

Proposta Comercial: 2645.2024.V0

CNPJ/CPF: 15.099.833/0001-29

Contato: NAIARA E-mail: naiara@grupolaredo.com.br Fone: +55 (85) 4012-2993

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: ALMONDEGAS DE CARNE BOVINA

Enderego Coleta: ROD BR 116,5/N KM 23 BLOCO 01 CAMARA Cidade: AQUI?AZ/CE CEP: 61700000

Responsavel Coleta: Kassio Araujo

Data de Amostragem: 02/09/2024

Marca/Fabricante: CAMARA Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 30/08/2024 Observacao: SIE: 627
Data Validade: 26/02/2025 Lote: 300824
Data Recebimento: 02/09/2024 17:22:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Lipidios Totais 4,30 % (g/100g) 0,17 150 1443:1973 03/09/2024  06/09/2024
pH 6,05 U pH - 150 2917:1999 03/09/2024  06/09/2024
Proteina 14,06 % (g/100g) 0,17 1S0 1871:2009 03/09/2024  06/09/2024
Umidade 67,13 % (g/100g) 0,10 JAL. Método 012/IV 03/09/2024  06/09/2024
Referéncia(s) Normativa(s): IAL: Instituto Adolfo Lutz,ISO: International Organization for Standardization,

r.egenda

% (g/100g) - % (g/100g), U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Ndo Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cédigo de Verificagdo: 0016500000020000130160202400000

.M-‘.

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO - COXAO MOLE, E composto por Came congelada de bovino —
Cox@o Mole. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagdo de Venda do| CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO - COXAO MOLE

Produto:

Marca CAMARA.

Ingredientes Came congelada de bovino — Coxdo Mole ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENGAO REGISTRO NO SIE/ADAGRI SOB O N° 627/22 : |
Conteudos liquidos Peso Liquido: 1kg.

Embalagem Primaria Pacotes de polietileno atéxico contendo 1kg. Peso da embalagem 12g.

Embalagem Secundaria |Caixa de papelao

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagio vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagido vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagdo e Transporte: Manternha congelado a no maximo -18°C ou mais frio. Transporte
Os produtos congelados sdo transportados em veiculos frigorificados, em temperatura de -18 °C ou mais mfrio.
mantendo todas as suas caracteristicas, atendendo a legislagdo vigente garantindo a qualidade dos produtos. Este
produto mantém melhor suas caracteristicas se armazenado, transportado e comercializado a temperatura de até -
18 °C ou mais frio.

6.0 Validade do Produto: 12 meses apds a data de fabricagdo. Mantido sob congelamento a -18°C.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: FABRICAGAO, VALIDADE E LOTE IMPRESSOS NA
EMBALAGEM DO PRODUTO, CONFORME AS AMOSTRAS.

7. 0 INFORMAGAO NUTRICIONAL:

8.0 Instrucdes de uso, preparo e consumo:

Po rcgg:%;":;':g:g;glr‘n_ 25 ANTES DO PREPARO: Descongelar em geladeira durante 6 horas em embalagem
Porcdo: 40g (% prato raéo) fechada. Temperar e conzinhar conforme receita de sua preferéncia.
Quantidade/Porgao 100g | 40g | %VD (*) | Descongelamento: este alimento se manuseado incorretamente e ou consumido
Valor Energético (Kcal) 169 68 g9 gm pode causar danos a satide. X
; ara a sua seguranca siga as instrugdes abaixo:
Carboidrato (g) 0 0 0 + Mantenha Congelado.
Acgucares totais (g) 0 0 Descongele somente no refrigerador.
Aglcares Adicionados (g) 0 0 0 * Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos.
Ty — = Nao lave o produto cru antes do nianuseio.
roteinas (g) 21 9 28 * Lave com agua e sabdo as superficies de trabalho (incluindo as tabuas de corte)
Gorduras Totais (g) 9 4 9 utensilios e maos depois de manusear o produto cru.
Gorduras Saturadas (g) ) ) 0 +  Consuma somente apés cozido, fiito ou assado completamente.
Gorduras trans (g) 0 0 0 + IMPORTANTE: Uma vez descongelado, ndo recongelar.
- P . " ; >
Fions o) g 8 O | ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.
Sdédio (mg) 61 25 2
"Percentual de valores diarios fornecidos pela porgao.| 9-0 Dados de identificacdo do fabricante e identificagdo da origem do produto:

PRODUZIDO: POR: LFS COMERCIO E IMPORTAGAQ DE ALIMENTOS LTDA
UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNE E PRODUTOS CARNEOS

CNPJ 15.099.833/0008-03, End.: Rodovia BR 116, km 23, Bloco 07 Area 2, Bairro: Camara, CEP: 61700-000, Aquiraz/CE, Brasil. Industria
Brasileira.

DISTRIBUIDO POR: LFS COMERCIO E IMPORTAGAO DE ALIMENTOS LTDA
CNPJ 15.099.833/0001-29, End.: Rodovia BR 116, km 23, Bloco 01 Area 2, Bairro: Camara, CEP- 61700-000, Aquiraz/CE, Brasil. Industria
Brasileira. Fale Conosco: (85) 4012-2970.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 26 de Julho de 2024

Documento assinado digitalmente
ub AHNA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
o % Data: 02/01;2C25 17:07:26-0200
verifique em hteps://validar iti. gov.br
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Relatério de Ensaio Microbioldgico N2: 267.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante: 0
Razao Social: L F S COMERCIO E IMPORTACAO DE ALIMENTOS LTDA
Proposta Comercial: 31.2024.V0
CNPJ/CPF: 15.099.833/0001-29
Contato: NAIARA E-mail: naiara@grupolaredo.com.br Fone: +55 (85) 4012-2993
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO - COXAQ MOLE
Endereco Coleta: ROD BR 116,5/N KM 23 BLOCO 01 CAMARA Cidade: AQUIRAZ/CE CEP: 61700000
Responsavel Coleta: Kassio Araujo
Data de Amostragem: 08/01/2024
Marca/Fabricante: CAMARA Peso da emostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 05/01/2024 Observacao: SIE: 627
Data Validade: 04/01/2025 Lote: 050124
Data Recebimento: 08/01/202= 09:35:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade IN 161/2022 L.Q. Metodologia Inicio Fim
Aerdbios mesdfilos 53x10° UFC/g 10"6 - MMAMA 09/01/2024 12/01/2024
Coliformes a 45°C <3 NMP/g N.A - CMMEF 09/01/2024 12/01/2024
Escherichia Coli <3 NMP/g 102 - CMMEF 09/01/2024 12/01/2024
Estafilococos coagulase positiva <1,0x 10 UFC/g 10~4 - CMMEF 09/01/2024 12/01/2024
Salmonella sp. Auséncia em 25¢g Auséncia - CMMEF 09/01/2024 12/01/2024

Opinioes e Interpretagoes: Produto de acordo com os padrdes legais vigentes.
Legislacao: Valores de referéncia estabelecidos conforme Instrucdo Normativa - IN N2 161, de 12 de julho de 2022/ANVISA

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Micrébioiogical Examination of Foods 5 Ed,MMAMA: Manual de Métodos de Andlise

Microbioldgica de Alimentos e Agua ,

Legenda

UFC/g - Unidade Formadora de Coldnia por Grama, NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama, em 25g - em 25 gramas L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP -

Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método 2 Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Ecte documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Codigo de Verificagao: 0016500000020000054570202400000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 263.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: L F S COMERCIO E IMPORTACAQ DE ALIMENTOS LTDA

Proposta Comercial: 31.2024.V0

CNPJ/CPF: 15.099.833/0001-29

Contato: NAIARA E-mail: naiara@grupolarado.com.br Fone: +55 (85) 4012-2993

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO - COXAD MOLE

Endereco Coleta: ROD BR 116,5/N KM 23 BLOCO 01 CAMARA Cidade: AQUIRAZ/CE CEP: 61700000

Responsavel Coleta: Kassio Araujo

Data de Amostragem: 08/01/2024

Marca/Fabricante: CAMARA ’ Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 05/01/2024 Observa;ao: SIE: 67
Data Validade: 04/01/2025 Lote: 050124
Data Recebimento: 08/01/2024 09:35:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 5,68 U pH - 150 2917:1999 09/01/2024  12/01/2024
Proteina 18,37 % (g/100g) 0,17 SO 1871:2009 09/01/2024  12/01/2024
Umidade 73,52 % (g/100g) 0,10 IAL. Método 012/IV 09/01/2024  12/01/2024
Referéncia(s) Normativa(s): IAL: Instituto Adolfo Lutz,1SO: International Organization for Standardization,

Legenda

% (g/100g) - % (g/100g), U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragerr

0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Codigo de Verificagao: 0016500000020000054580202400000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

|
|
Lipidios Totais 13,23 % (g/100g) 0,17 150 1443:1973 09/01/2024  12/01/2024
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: CARNE CONGELADA DE FRANGO - FILE DE PEITO EM CUBOS, Came congelada de frango — file de peito
em cubos. é produzido SEM USO DE HORMONIOS, conforme a legislagao. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.

NAO CONTEM LACTOSE.

Denominagido de Venda do| CARNE CONGELADA DE FRANGO - FILE DE PEITO EM CUBOS

Produto: T

Marca CAMARA.

Ingredientes Carne Congelada de Frango — Peito em cubos. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAO CONTEM
GLUTEN. NAO CONTEM LACTOSE.

REGISTRO / ISENGAO REGISTRO NO SIE/ADAGRI SOB O N° 627

Conteudos liquidos Peso Liquido: 1kg.

Embalagem Primaria Pacotes de polietileno atéxico contendo 1kg. Peso da embalagem 12g.

Embalagem Secundaria |Caixa de papelao

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagido e Transporte:Mantenha congelado a no maximo -18°C ou mais frio. Transporte:
Os produtos congelados sdo transportados em veiculos frigorificados, em temperatura de -18 °C ou mais mfrio,
mantendo todas as suas caracteristicas, atendendo a legislagéo vigente garantindo a qualidade dos produtos. Este

produto mantém melhor suas caracteristicas se armazenado, transportado e comercializado a temperatura de até -
18 °C ou mais frio.

6.0 Validade do Produto: 12 meses ap6s a data de fabricagdo. Mantido sob congelamento a -18°C.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: FABRICAGAO, VALIDADE E LOTE IMPRESSOS NA
EMBALAGEM DO PRODUTO, CONFORME AS AMOSTRAS.

7. 0 INFORMAGAO NUTRICIONAL:

8.0 Instrucdes de uso, preparo e consumo:

L 5 i v i : ANTES DO PREPARO: Descongelar em geladeira durante 6 horas em embalagem
FOTpaea [l eMBRIAgeNT: 29 fechada. Temperar e conzinhar conforme receita de sua preferénci
Porgéo: 40g (% prato raso) g e precrede.
Quantidade/Porgéo 100g | 40g | %VD (*) | Descongelamento: este alimento se manuseado incorretamente e ou consumido
Valor Energético (Kcal) 129 52 3 ;ru pode causar danos a satide. i
: ara a sua seguranca siga as instructes abaixo:
Carboidrato (g) 0 0 0 * Mantenha Congelado.
Acucares totais (g) 0 0 0 Descongele somente no refrigeredor.
Acucares Adicionados (g) 0 0 0 * Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos.
y + Nao lave o produto cru antes do manuseio.
Proteinas (g) 20 8 n + Lave com agua e sab&o as superficies de trabalho (incluindo as tabuas de corte)
Gorduras Totais (g) 2 5 utensilios @ m&os depois de manusear o produto cru.
Gorduras Saturadas (g) 3 5 » Consuma somente apos cozido, frito ou assado completamente.
Gorduras trans (g) 0 0 + IMPORTANTE: Uma vez descongelado, ndo recongelar.
Floi Amsnal i) a D 9 | ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAO CONTEM GLUTEN. NAO CONTEM
Sdédio (mg) 63 25 1 LACTOSE. -
"Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéao.

9.0 Dados de identificacdo do fabricante e identificagao da origem do produto:

PRODUZIDO: POR: LFS COMERCIO E IMPORTAGAO DE ALIMENTOS LTDA

UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNE E PRODUTOS CARNEOS

gNPJ 15.099.833/0008-03, End.: Rodovia BR 116, km 23, Bloco 07 Area 2, Bairro: Camaré, CEP: 61700-000, Aquiraz/CE, Brasil. Industria
rasileira.

DISTRIBUIDO POR: LFS COMERCIO E IMPORTAGAO DE ALIMENTOS LTDA
CNPJ 15.099.833/0001-29, End.: Rodovia BR 116, km 23, Bloco 01 Area 2, Bairro: Camara, CEP: 6170&WAWraZICE Brasil. Industria
Brasileira. Fale Conosco: (85) 4012-2970.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA. e

FICHA ELABORADA EM: :
Fortaleza/CE, 10 de Julho de 2024. &

Documento assinado Jigitalmente

W ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELG e
it © Data: 02/01/2025 17:04:57-0300 e

Verifique em hiips://validar.iti.gov.br
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 10181.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:
Solicitante:

Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO

Proposta Comercial: 3587.2024.V0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84

Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 (85) 98735-2287

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: CARNE CONGELADA DE FRANGO SEM 0SSO - PEITO DE FRANGO EM CUBOS

Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAIA/CE CEP: 61658032
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 08/11/2024

Marca/Fabricante: CAMARA Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 17/09/2024 Observacao: SIE: 627
Data Validade: 17/09/2025 . Lote: 170924

Data Recebimento: 08/11/2024 10:17:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 5,82 U pH - 1SO 2917:1999 08/11/2024 11/11/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Legenda
U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Codigo de Verificagao: 0016500001277000154140202400000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Microbiolégico N2: 10180.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

VIRGINIA SILVA DE AQUINO

3587.2024.V0

007.575.053-84

VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 (85) 98735-2287

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: CARNE CONGELADA DE FRANGO SEM OSSO - PEITO DE FRANGO EM CUBOS
Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAIA/CE CEP: 61658032

Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 08/11/2024
Marca/Fabricante: CAMARA Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 17/09/2024 Observacao: SIE: 627
Data Validade: 17/09/2025 Lote: 170924
Data Recebimento: 08/11/2024 10:17:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45°2C <3 NMP/g - CMMEF 08/11/2024 11/11/2024

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Legenda

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parciaimente, Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

ACIAB ANALISES AMB

IENTAIS

Cédigo de Verificagao: 0016500001277000154130202400000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técrico(a)
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FICHA TECNICA REFERENTE AQ PRODUTO

APRESENTADO
GO RESFRIADO - PESC et
x . O, P
figado. NAD CONTLA GLUQGTEN. ES E FIGADO, MARCA: GRANJA REGINA & composto de frango

1.0 Des_crigéo do Produto: FRAN
resfriado contendo pescoco, pés e

Denominacéo de Vi T
ool enda do/ FRANGC RESFRIADO - PESCOCO, PES EFIGADD
M
area GRANJAREGINA —— ———— —
Ingredientes R e

Fra i
ngo Resfriado contendo Pescoco, pés e figado. NAO CONTEM GLUTEN

REGISTRO SIE/AGRAGRI SO
B N° 300
7 898249 771279 = D 7

Contey iqui i
Emb;:;::l:f:ld:s: Peso Liquido: 1.0 a 2,0 kg. Peso da embalagem 4g
imaria Tipo saco plastico de polieti i
poiietileno
Embaiecem Secundinie oo e paporie no atoxico contendo 1Kg a 2Kg. Venda por peso.

REGISTRO/ ISENCAO
Cddigo de Barra

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagio vigente.
4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagio e transporte: O produto deve ser paletizado com até 12 caixas. Manter em
ambiente congelado a -1°C ou mais frio, longe de produtos quimicos, odores fortes. De forma a garantir a
integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminagéo e deterioragdo do produto. Transporte: Os produtos sao
transportados em veiculos frigorificados, em temperatura de até +4° C, mantendo todas as suas caracteristicas,
atendendo a legislagado vigente, garantindo a qualidade dos produtos

TEMPERATURA DE CONSERVACAQ
ARMAZENAMENTO (-1°C)
TRANSPORTE E COMERCIALIZACAO ATE (+4°C) 12 DIAS

Sem uso de horménio, comio estabelece a legislagado brasileira.

PRAZO DE VALIDADE

6.0 Validade do Produto: a partir da data de fabricagao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICAGAO/VALIDADE/LOTE, IMPRESSOS NA
EMBALAGEM DO PRODUTO.

TABELA NUTRICIONAL 8.0 Instrugdes para descongelamento e conservacgao de uso, preparo e consumo: Mantenha
Porgédo de 100g (1 pedaco médio). o produto na embalagem original.
Quantidade/Porgao %VD (*)

DICAS: 1° Seu Frango resfriado Granja Regiria conserva o frescor e valor nutritivo originais

- = =
Valor Energético 203 Keal =853kJ| 10% 2° Para ainda mais praticidade, divida o alimento seguindo as quantidades por refeicio do seu dia

Proteinas 179 23% | adia. 3° O frango da Granja Regina é um zlimento de nossa terra, abatido diariamente, o que

Gorduras Totais 15g 27% | preserva o maximo de sabor. 4° O frango intsiro resfriado e os cortes resfriados de frango tém
- came mais macia e suculenta e sdo cortes mais frescos, com alto padrac de qualidade.

Gorduras Saturadas 4,59 20%

Saodio 76mg 3% ESTE ALIMENTO SE MANUSEADO INCCORRETAMENTE E OU CONSUMIDO CRU PODE

"N&o possui quantidades significativas de carboidratos, CAUSAR DANOS A SAUDE.

orduras trans e fibras alimentares. . . = :
)% Valores Diarios de referéncia com base em umal Fara asua seguranca siga as instrucdes abaixo: Mantenha refrigerado ou congelado. Descongele

ieta de 2.000Kcal ou 8400kJ. Seus valores diarios| 30mente no refrigerador ou no micro-ondas. Mantenha o produto cru separado dos outros
odem ser maiores ou menores dependendo de suas| alimentos. N&o lave o produto cru antes do manuseio. Lave com agua e sab&o as superficies de
ecessidades energéticas. trabalho (incluindo as tabuas de corte), utensilios @ maos depois de manusear o produto cru.
Consuma somente apés completamente cozido, frito ou assado. Uma vez descongelado,

recomenda-se ndo recongelar o produto.
NAO CONTEM GLUTEN.

9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagdo da origem do produto:

FABRICADO EM: POLE ALIMENTOS LTDA (ABATEDOURO FRIGORIFICO),

BR 116, km 32, s/n, Zona Rural, Aquiraz/CE, CEP 61.700-000, CNPJ: 03.282.301/0004-96, CGF: 06.399.091-1.

PARA: POLE ALIMENTOS LTDA (UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS CARNEOS)

Avenida Wilson Camurga, 401, Distrito Industrial, Maracanad/CE, CEP 61939-000, CNPJ: 03.282.301/0001-43, CGF: 06.284.195-5. Central de
relacionamento POLE: 4042.7444, www.polealimentos.com.br. Rétulo registrado no SIE/ADAGRI sob o n® 300-007. Industria Brasileira.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA Nz :&
FICHA ELABORADA EM: Jn- wa ot
Fortaleza/CE, 30 de janeiro de 2025. o @, 5, 8
Documento assinado digitalmente 7 A . o .
- ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO A i’
g. < Data:31/01/2025 12:57:26-0300 r 2 k) - \) t
Verifique em https://validar.iti. gov.br Pr ~ = ( 4
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 12005.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO

Proposta Comercial: 3972.2024.V0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84

Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 (55) 98735-2287

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: FRANGO RESFRIADO COM FiGADO E MOELA

Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAIA/CE CEP: 61658032
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 11/12/2024

Marca/Fabricante: GRANJA REGINA Data Fabricagaon: 05/12/24
Observacao: SOE/ADAGR: 300/007 Data Validade: 16/12/24
Lote: 051224A

Data Recebimento: 11/12/2024 17:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 6,28 U pH > 150 2917:1999 12/12/2024  13/12/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Legenda
U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode‘ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cadigo de Verificagdo: 00165000012770001 /2430202400000

exbido nestas hotas Pablicas

sneiro de

f. Fortalsze,
E%fggidosn:d ;'Iﬂrdnak)l R$ 362 - SELO 3 AUTELITICAQAO

1Y716538

ia - () » Rafael Paz Lima Barboss
« Matheus Martina Costs - Escreventes

|
£° Cesar Alexandre G. Rodrigues

JONATHAN - VALIDO SOMENTE COM SELD DE AUTENTICIDADE.

Versao' Versdo 2022 Amostra 12005.2024 || Data Emlssao.13112!2024 Pagma i1



ACLab

Relatdrio de Ensaio Microbioldgico N2: 11979.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO

Proposta Comercial: 3972.2024.V0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84

Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 (85) 38735-2287

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: FRANGO RESFRIADO COM FIGADO E MOELA

Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAIA/CE CEP: 61658032
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 11/12/2024

Marca/Fabricante: GRANJA REGINA Data Fabricacao: 05/12/24
Observacao: SIE/ADAGRI: 300/007 Data Validade: 16/12/24
Lote: 051224A

Data Recebimento: 11/12/2024 17:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45°C 9,2 NMP/g - CMMEF 12/12/2024 16/12/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Legenda

NMP/g - Numero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento rnao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Codigo de Verificagao: (016500001277000172170202400000

X o nestas Notas Fublicas
mbidol:ort-lqza. 31 d‘ ane'
"U'SELO’ 3 AUTENTIR

() - Ratael Paz Lims Barboss
N :'r.l:ﬂ - o?-';?-. uglmu Marting Costa - Escrevantes
[’ @. Redrigues

Cesar Ale
. JONATHAN - . VALIDO BOMENTE COM SELOD DE AUTENT ICIDADE.

&rma::n&'&m\wm'rmm:.a CNPL: 57.963.134/0001-18 | R Solen Finheiro. 05— losé Bomncw—rwhiem CE | Fone: 85 3085-8609/ 8581.”

Versao: Versao 2022 Amostra: 11979.2024 || Data Emissao.l&llmou s Pagina.:1/1



FILHA IEUNIVA REFERENIE AU FRUDU IV AFREDEN I AUV

1.0 Descrigdo do Produto: LINGUICA TIPO COZIDA E DEFUMADA, MARCA: PAMPLONA. O Produto elaborado com carnes
selecionadas, defumadas de forma lenta e homogénea para garantir melhor sabor e aparéncia.
S

Denominagdo de Venda do | LINGUICA TIPO CALABRESA COZIDA E DEFUMADA |
Produto: \ -

Marca PAMPLONA

Carne suina, care mecanicamente separada de aves, carne mecanicamente separada de suinos, a_édafl
(6,5%), gordura suina, proteina de soja (2,5%) (Agrobacterium tumefacies e Bacillus thuringiensis), sal, alho,I
acucar, reguladores de acidez: lactato de sodio e citrato de sodio, aroma natural de fumaca, estabihzanmj

Ingredientes tripolifosfato de sodio, umectante: glicerina, realgador de sabor: glutamato monossodico, antioxidante!
eritorbato de sodio, conservador: nitrito de soédio, acidulante: acido citrico, corante natural de carmim d
cochonilha e aromatizante sintetico idéntico ao natural de calabresa. NAO CONTEM GLUTEN. CONTEM'
CARNE MECANICAMENTE SEPARADA DE AVES. CONTEM CARNE MECANICAMENTE SEPARADAl
DE SUINOS. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA. PODE CONTER LEITE. Contém
aromatizantes sintético idéntico ao natural. Adicionado de 6,5% de agua.

REGISTRO / ISENGAO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA SOB N° 0289/1156

Cadigo de Barra 7 896716 302070

Conteludos liquidos Peso Liquido 2,5Kg. R
Embalagem Primaria Saco de polietileno atéxico a vacuo. Peso da embalagem: 18g

Embalagem Secundaria |Caixas de papeldo ' |

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislacao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiologicas: Conforme legislagao vigente.

5.0 Condigoes de Amazenamento, Conservacgao e transporte: Mantenha a temperatura de até +25°C. O produto deve estar
lacrado. Transporte: Os produtos congelados sdo transportados em veiculos frigorificados, em temperatura de —
12° C, mantendo todas as suas caracteristicas, atendendo a legislagdo vigente, garantindo a qualidade dos
produtos.

6.0 Validade do Produto: a partir da data de fabricagédo, conforme descrito na embalagem.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: FABRICAGCAO, VALIDADE E LOTE EXPRESSAS NA
EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO.

7.0 Informagao Nutricional:

Po :2:—;?:1:5?2 n':‘t;’;'l"ac'zrr:'_l 50 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Produto extremamente versatil em nossa
Porgdo de 509 (% dg pe.g:a) culinaria, pois podemos utilizala como prato principal, recheio, lanches,
acompanhamento, petiscos, sopas e cozidos.
Quantidade/Porgéao 100g 50g %VD(*)
— Contém proteina de soja transgénica
Valor Energético (kcal) 334 167 8 - : p : "

- Contém suino alimentado com éni
Camoidratos (0} 08 0.4 0 ragao contendo ingrediente transgénico.
Acucares Totais (g) 0,1 0.1 CONSERVACAO DOMESTICA
Acucares Adicionados (g) 0,1 0.1 0 Manter a temperatura

- Embalagem De até +25°C Validade da

Prot

roteinas (g) . 1B o 19 Fechada Manter resfriado embalagem
Gorduras Totais (g) 29 15 22 de 0°C até +7°C
Gorduras Saturadas (g) 10 5 25 Manter a temperatura -

Embalagem De até +25°C Validade d

Gorduras T g . i

- urais I E 5 k Aberta Manter resfriado 5 dias E
Fibra Alimentar (g) 0 0 0 de 0°C até +7°C Jl
Sodio (mg) 1172 | 586 29 -
*“Percentual de valores diarios fornecidos pela porcéo. 9.0 Dados de identificagao da origen: e do fabricante do produto:

PRODUZIDO POR: PAMPLONA ALIMENTOS S.A. ABATEDOURO FRIGORIFICO
Rod. BR 470, KM 150, N° 13891, Rio do Sul-SC, CEP 89.164-900, F: (47) 3531-3131, CNPJ 85.782.878/0001-89, |.E. 250.274.590.
www.pamplona.com.br, pamplona@pamplona.com.br. Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n° 0289/1156. Indlistria Brasileira.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 17 de junho de 2024. o
A P MU, .
tﬁ/” : Y
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Fl’sicb-Qul’mico N2: 2289.2024.B- V.0

01. Dados Contratagao:

Solicitante:

Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINC

Proposta Comercial: 748.2024.V0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84

Contato: VIRGINIA SILVA E=mail: virginialucasdavi@gmail.corn Fone: +55 (85) 88735-2287

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: LINGUICA TIPO CALABRESA COZIDA E DEFUMADA

Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAL'CAIA/CE CEP: 61658032
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 15/03/2024

Marca/Fabricante: PAMPLONA Peso da amostra: 2,50 kg
Data Fabricacao: 19/01/2024 Observacao: SIF: 1156
Data Validade: 18/04/2024 Lote: 0119B-1

Data Recebimento: 15/03/2024 15:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 6,12 U pH - 150 2917:1999 15/03/2024 18/03/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,
fl.egenda }

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cédigo de Verificagao: 0016500001277000074800202400000

-

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

aonforo o orlo : : ¢
roferido 6 vaidag ""b‘d"F om; s Notas Fablicas

2025 8.
N7 18age o' nento Rs 362 - SELO 3 AUTEILTIC

{ ) « Franei .
e .le:l A.M.c. in-(). * Rafael Paz Lima Barboss

= Math
= Cesar Alexandre G, Rok rigues s 7 Coms- Raarinaitns

Op.: JONATHAN - VALIDO BOMENTE COM SELD DE AUTENT K:IDADE,

[001-18 | B Solon Pinheiro. aos—w Berumyc"—fwi:iiﬁu /CE | Pome: s‘%aoaasmfsssw 480

ACIAR ANALISES AMBIENTAISLTDA CNPJ.: 37963134,
' : Verséo. Versao 2022 Amostra. 2289.2024 || Data Emissao: 18!03!2024 Pagina.:1/1
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Microbiolégico N2: 2288.2024.B- V.0

01. Dados Contratacgao:

Solicitante:

Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO

Proposta Comercial: 748.2024.V0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84

Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 (85) 98735-2287

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: LINGUICA TIPO CALABRESA COZIDA E DEFUMADA

Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCC 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAIA/CE CEP: 61658032
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 15/03/2024

Marca/Fabricante: PAMPLONA Peso da amosira: 2,50 kg
Data Fabricacao: 19/01/2024 Observacio: SIF: 1156
Data Validade: 18/04/2024 Lote: 0119B-1
Data Recebimento: 15/03/2024 15:00:00 3
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45¢ <3 NMP/g - CMMEF 15/03/2024 18/03/2024

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Legenda

]

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nac pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Cédigo de Verificagdo: 0016500001277000074790202410000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: OVOS DE GALINHA TIPO EXTRA BRANCO CATEGORIA “A”, MARCA: OVOS E AVES EMAPE. NAO CONTEM
GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM OVO.

Denominagdo de Venda do| OVOS DE GALINHA TIPO EXTRA BRANCO CATEGORIA “A”

Produto:

Marca OVOS E AVES EMAPE g
Ingredientes Ovos de galinha tipo extra branco categoria “A”. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM OVO.
REGISTRO / ISENCAO REGISTRO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA N° 008/3541 - INDUSTRIA BRASILEIRA.
Cdédigo de Barra 7 898994 968518 !

Conteudos liquidos Peso Liquido: 30 porgdes de 50g. |
Embalagem Primaria Bandeja de papeldo filmada com tampa acrilica contendo 30 unidades de 50g. |
Embalagem Secundaria |Caixa de papeldo contendo 10 bandejas pesando 1.540g.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagado vigente.

4.0 Caracteristicas Microbioldgicas: Conforme legislagao vigente.

5.0 Condigoes de Armazenamento, Conservagdo e transporte: Manter os ovos preferencialmente refrigerados. De forma &
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacdo e deterioracdo do produto. Transporte em
caminh&o fechado e refrigerado em condigdes higiénicas e sanitarias adejuadas a natureza do produto e ainda,
conforme legislagdo vigente. O consumo deste alimento cru ou mal cozido pode causar danos a satude. Consumir
em até 20 dias.

6.0 Validade do Produto: 20 dias em local fresco e arejado a partir da data de fabricag&o ou 30 dias em ambiente refrigerado

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO / FABRICAGAO, VALIDADE
E LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO. ’

TABELA NUTRICIONAL 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Utllizado nas mais diversas preparacoes
Porgdes por embalagem: 30 culinarias, doces ou salgadas.
Porgédo: 58g (1 unidade)
Quantidade/Porgao 100g 58g | %vD ()| © CONSUMO DESTE ALIMENTO CRU OU MAL COZIDG PODE CAUSAR DANOS
Nalor Energético (Keal) | 143 5 7| ASAUDE.CONSUMIR EM ATE 20 DIAS.

Carboidrato (g) 1 06 0 NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM OVO.
Proteinas (g) 12 7.2 14 N " : i
i TR ) 0 58 3 9.0 Dados de identificacdo do fabricante e identificagdo da origem do produto:

Gorduras Saturadas (g) 341 1.8 9 PRODUZIDO E EMBALADO PCR: UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE OVOS
Sédio (mg) 139 75 y E DERIVADOS TERCEIRA GERAGAO AVICOLA LTDA.

Rod. CE 187, km/04, Zona Rural, Tiangua/CE, CEP: 62.230-970, Fone (88) 3433-
N&o contém quantidades significativas de aglcares| 7272, CNPJ 31.874.655/0002-01. Industria Brasileira. Tel.: (88) 99765-0281 / site
totais, acucares adicionados, gorduras trans e fibra| www.emape.com.br, instagram@emapealimentos
alimentares.
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgao. CB):lAGSﬁTElgg PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 24 de janeiro de 2025.

Documento assinado digitalmente

sm ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
g‘h‘ “#  Data: 26/01/2025 22:53:52-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Paginalde1l






AC Lab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 10595.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO

Proposta Comercial: 3708.2024.V0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84

Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.corn Fone: +55 (85) 98735-2287

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: OVOS DE GALINHA TIPO EXTRA BRANCO

Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 2ZA METROPOLE Cidade: CAUCAIA/CE CEP: 61658032
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/11/2024

Informacoes Adicionais: BANDEJA 30 UNIDADES; CATEGORIA A.

Marca/Fabricante: EMAPE Observacao: SIF/DIPGA: 008/3541
Data Validade: 24/11/24 Lote: 3041
Data Recebimento: 19/11/2024 17:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 7,71 U pH - 150 2917:1999 20/11/2024  21/11/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

|Legenda
U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totclidade de paginas.
Codigo de Verificagao: 001650000127 /000158280202400000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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ACLab

Relatorio de Ensaio Microbiologico N2: 10594.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO

Proposta Comercial: 3708.2024.V0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84

Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 (85} Y8735-2287

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: OVOS DE GALINHA TIPO EXTRA BRANCO

Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAI£/CE CEP: 61658032
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/11/2024

Informacgoes Adicionais: BANDEJA 30 UNIDADES; CATEGORIA A.

Marca/Fabricante: EMAPE Observacao: SIF/DIPOA: 008/3541
Data Validade: 24/11/24 Lote: 304 1

Data Recebimento: 19/11/2024 17:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45°C <3 NMP/g - CMMEF 20/11/2024 22/11/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiologicai Examination of Foods 5 Ed,
Legenda J

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Caodigo de Verificacdo: 0016500001277000158270202400000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: CORTES CONGELADO DE FRANGO - PEITO. MARCA: FRIATO. NAO CONTEM GLUTEN. E é produzido
SEM USO DE HORMONIOS, como estabelece a legislagao.

Denominagdo de Venda do | CORTES CONGELADO DE FRANGO - PEITO.
Produto: |
Marca FRIATO
mgredienien Cortes congelado de frango — Peito. NAO CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENCAO REGISTRO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA N° 0050/3921
Codigo de Barra 7 896733 300875
Contetdos liquidos Peso Liquido: 1kg
Embalagem Primaria Pacote de polietileno atoxico 1kg, Peso da embalagem 6,29
Embalagem Secundaria |Caixa de papeldo com ate 18Kg

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagdo vigente.

4.0 Caracteristicas Microbioldgicas: Conforme legislacdo vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagio e transporte: O produto deve ser paletizado com ate 12 caixas. Manter em
ambiente congelado a -12°C ou mais frio, longe de produtos quimicos, odores fortes. De forma a garantir a
integridade e a qualidade a de impedir a contaminacdo e deterioracdo do produto. Transporte: Os produtos
congelados sdo transportados em veicules frigorificados e comercializados em temperatura de —12°C, mantendo
todas as suas caracteristicas, atendendo a legislagcdo vigente, garantindo a qualidade dos produtos.

6.0 Validade do Produto: 12 meses a partir da data de fabricacdo, conforme embalagem.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICAGAO/VALIDADE/LOTE, IMPRESSOS NA
EMBALAGEM DO PRODUTO.

7. 0 Informagéao Nutricional
TABELA NUTRICIONAL

8.0 Instrugées para descongelamento e conservagdao de uso, preparo e

Porcdo de 100g (¥ unidade : Lo
okl Gl P taeadn consumo: Sugestdes ou receitas, constante na embalagem primaria do produto, com

uantidade/Porcao 100 %\VD (* imagens meramente ilustrativas ou no site
Q i ¢ 9 it ¥ Processo rapido (2 horas): Cologue em um recipiente, cobrindo-a totalmente com
Valor Energético (Kcal) 118 6 agua, a temperatura ambiente.
ICarboidrato (g) 0 0 Processo lento (preocesso ideal em 24 horas): Coloque na geladeira de um dia
" " para outro.
Acucares totais (g) 0 Este produto, em fase de descongelamento, & temperatura inferior a +4°C, conserva-
Aclicares Adicionados (g) 0 0 se por 5 dias.
22 24 ESTE ALIMENTO SE MANUSEADO INCORRETAMENTE E OU CONSUMIDO

{Proteinas (g)

CRU PODE CAUSAR DANOS A SAUDE.

Gorduras Totais (g) 3,2 5 Para a sua seguranga siga as instrugdes abaixo:
Gorduras Saturadas (E) 0.9 5 o Mantenha Congelado. Descongele somente no refrigerador.
0 . Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos. Nao lave o produto
Gorduras trans (g) cru antes do manuseic.
{Fibra Alimentar (g) 0 0 . Lave com agua e sab&o as superficies de trabalho (incluindo as tabuas de
.M) 52 g corte), utegsilios emaos d(tapois’de magus:;r o] prodsl.gg cru.
“Percentual de valores diarios fornecidos pela g EATLITIR JOMBi SRCS COTCK), TR DU NS Comprtirnone.
porgao. NAO CONTEM GLUTEN.
'CONSERVAGAQ DOMESTICA
Dentro do prazo de validade, Embalagem Embalagem
: o onsumir em até: Fechada Aberta
9.0 Dados de identificacdo do fabricante e identificacdo da . o = . :
origem do produto: R A kSeladewa (+4°C a +8°C) L 5 dias 2 dias &
FABRICADO EM: NUTRIZ - AGROINDUSTRIAL DE gelador (-10°C a -8°C) 6 meses Nao recomendado |
ALIMENTOS S.A. ABATEDOURO FRIGORIFICO ° e ko i i = 1
ezer (-12 !
Rod. GO-330, km 01, Zona Rural, CEP 75200-000, Pires A e assomendado
do Rio/GO, CNPJ 37.020.260/0001-39. Industria MANTENHA CONGELADO A -12°C OU MAIS FRIO
Brasileira. Registro no Ministério da Agricultura Importante: uma vez descongelado, nunca recongelar.
SIF/DIPOA sob n® 0050/3921, SAC (64) 3461-1900
www . friato.com.br
ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACICNAL. INDUSTRIA BRASILEIRA. . MP\‘ %\
VARV N
FICHA ELABORADA EM: QX
Fortaleza/CE, 02 de agosto de 2024. A '
Documento assinado digitalmente | - f_: l_
\ + ANA MAGDA DE SALLES GLIVEIRA MELO N Y
m " Data: 02/01/2025 17:20:00-0300 Y .
verifique em https://validar.iti.gov.br ,_‘_[ .)i
vewe
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ACLab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1562.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO

Proposta Comercial: 480.2024.V0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84

Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 (85) 98735-2287

02, Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: CARNE CONGELADA DE FRANGO COM 0SSO - PEITO

Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTQO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAIA/CE CEP: 61658032
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024

Marca/Fabricante: FRIATO Data Fabricagio: 13/01/24
Observacao: SIF: 0050/3921 Data Validade: 12/01/25
Lote: 03

Data Recebimento: 19/02/2024 13:02:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 6.57 U pH - 150 2917:1999 20/02/2024  21/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

[Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdao, VM? - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pede ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Codigo de Verificagao: 0016500001277000067530202410000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

confere com o -origingl exibido ' nestas Notas” Piblecs.
referido & varda . Dou f4. Fortaleza, 31 ’do Ubﬂo:i?o 0
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= Ceaar Alexandre G. Rodrigues

JONATHAN - VALIDO SOMENTE COM SELD DE AUTENTIGIDADE.
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' ' Versao Versao 2022 Amostra. 15622.2024 || Data Emissd0:26/02/2024 - Pagina.:1/1




Relatorio de Ensaio Microbiol@ico N2: 1561.2024.B- V.0

01, Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO

Proposta Comercial: 480.2024.V0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84

Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 (85) 98735-2287

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: CARNE CONGELADA DE FRANGO COM 0SSO - PEITO

Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAIA/CE CEP: 61658032
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024

Marca/Fabricante: FRIATO Data Fabricacao: 13/01/24
Observacao: SIF: 0050/3921 . Data Validade: 12/01/25
Lote: 03

Data Recebimento: 19/02/2024 13:02:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 459C <3 NMP/g - CMMEF 20/02/2024  23/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Legenda

NMP/g - Numero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cddigo de Verificagdo: 0016500001277000067520202400000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descricdo do Produto: AMIDO DE MILHO, MARCA APTI, contendo Amido de milho (streptomyces viridochromogenes, bacillus
thuringiensis, agrobacterium tumefaciens, zea mays). NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagdo de Venda dof AMIDO DE MILHO.

Produto:

Marca APTI

Ingredientes Amido de milho (streptomyces virdochromogenes, bacillus thuringiensis, agrobacterium tumefaciens, zea mays),
NAO CONTEM GLUTEN.

REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

Contelidos liquidos Peso Liguido: 500g.

Embalagem Primaria Pacote de polietileno atéxico contendo 500g.

Embalagem Secundaria |Fardo de polietileno atdxico

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiologicas: Conforme legislagao vigente.

5.0 Condigbes de Armazenamento, Conservacdo e transporte: Manter em local seco, arejado e longe do calor. Apds
aberto,consumir em até 60 dias, desde gque mantido o pacote bem fechado e observaadas as condigdes de
armazenagem. Transporte em caminhao fechado a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em condigdes
higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislagdo vigente.

6.0 Validade do Produto: A partir da data de fabricagdo. Data de validade no fundo da embalagem.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE VALIDADE E LOTE NO FUNDO DA EMBALAGEM
DO PRODUTO.

7. 0 Informacao Nutricional (*)% Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de
TABELA :STRICI?):I:L 2000Kcal ou 8400kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou
Porgoes por embalagem: 10 menores dependendo de suas necessidades energéticas.

Porgéao de 20g (1 colher de sopa) (**) VD néo estabelecido.

s b i 1949 20g | %VD(") | g0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Embalagem selada. MODO DE
\Valor Energético 350 70 < PREPARO: Utilizado para elaborag@oa de mingau, massas, pudins, cremes, molhos
Carboidratos 85 17 6 € outras receitas especiais.

*Nao contém quantidade significativa de Agucares totais, MINGAU TRADICIONAL, INGREDIENTES: 3colheres ( Y
; o ; : ' : sopa) rasas de aglcar, 2
Acucares adicionados, proteinas, gorduras totais, gorduras| colheres (sopa) rasa ; i i i
aturadas, gorduras trans, fibra alimentar e sédio. BIUBORA) ASREE o NENID U WD AR, Z SR oo .
Tacerit de Vaiowss dins Dimecidas PR RaNN0. MODO DE PREPARO: Em uma panela, misture o Aamido de Miho com o agicar.,
adicione o leite aos poucos mexendo bem. Leve ao fogo baixo mexendo sem parar até ferver e engrossar.

A\ Produto produzido a partir de milho transgénico.
NAO CONTEM GLUTEN.

9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagdo da origem do produto:

PRODUZIDO E ENBALADO POR: APTI ALIMENTOS LTDA.

Quando apés o nimero do lote estiver “LC”: Rua Rancho Queimado, 264-D, Bairro Alvorada, CEP: 89.804-440, Chapecd-SC, Insc. Est.

251.204.081, CNPJ 78.860.863/0001-26, Fone: (49) 3361.5755.

Quando apés o numero do lote estiver “LA”: Av. Oswaldo Serati, 195, Bairro do Falcdo, CEP 13.609-584, Araras-SP, Insc. Est.

182.156.872.116, CNPJ 78.860.863/0002-07, Fone: (19) 3507.4200. SAC Servigo de Atendimento ao Consumidor 0800 007 5700,

Sac@apti.oom.br. apti.com.br, Rua Rancho Queimado, 264-D, Alvorada, CEP: 89.804-440, Chapec6-SC. Atendimento de segunda a secta das
h as 18h.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 29 de julho de 2024.

Ana Lm

Nutricionista
CRN11 7296

. Paginaldel



FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: MARGARINA 60% DE LIPIDIOS COM SAL, MARCA: PRIMOR, & composto por Oleos vegetais liquidos e
interesterificados (contém dleo de soja*), ague, sal, cloreto de potassio, emulsificanies mono e diglicerideos de acidos graxos, ésteres de
poliglicerol com acido ricinoléico interesterificado e lecitina de soja, aromatizantes, conservanie benzoato de sddio, corantes extrato de urucum,
base bixina e curcumina, antioxidantes edta célrio dissédico, BHT e acido citrico e acidular'z acido lactico (L-). *(geneticamente modificado a
partir de streptomyces viridochromogenes e/ou cgrobacterium tumefaciens e/ou bacillus thuringiensis). ALERGICOS CONTEM DERIVADOS
DE SOJA. PODE CONTER LEITE. NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagdo de Venda do| MARGARINA 60% DE LIPIDIOS COM SAL
Produto:
Marca PRIMOR
Oleos vegetais liquidos e interesterificados (contém éleo de s~ia*), 4gua, sal, cloreto de potassio, emulsificantes
Sakitisvite mono e digliceridecs de acidos graxos, ésteres de poliglicerol com acido ricinoléico interesterificado e lecitina de
e soja, aromatizantes, conservante benzoato de sédio, corantes extrato de urucum, base bixina e curcumina,
antioxidantes edta calcio dissodico, BHT e acido citrico e acidulante acido lactico (L-). *(geneticamente modificado
partir de streptomyces viridochromogenes efou agrobacterium tumefaciens efou bacillus thuringiensis).
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA. PODE COMTER LEITE. NAO CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010
Cédigo de Barra 7 894904 271726
Conteudos liquidos Peso Liquido: QOOQ. n
Embalagem Primaria Pote de polieti.zno com lacre aluminizado.
Embalagem Secundaria |Caixa de papeléo com 12 unidades de 500g.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Szhor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislacio vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente.

5.0 Condigoes de Arazenamento, Conservagao e transporte: Manter refrigerado em temperaturas entre 5°C e 16°C. Apos
aberto, consumir em até 30 dias, dentro do prazo de validade. Transporte em caminh&o fechado a temperatura
ambiente (bau, containers e outros) em condi¢des higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda,
conforme legislagdo vigente. O veiculo deve estar limpo, livre de umidade, odores estranhos e pragas. O veiculo
ndo deve estar transportando outros produtos que ndo sejam alimentos. As caixas devem ser manuseadas com
cuidado, evitando quedas e batidas bruscas. Nas entregas: veiculos tdo !ogo tenham sido carregados. deve-se
proceder a entrega dos produtos.

6.0 Validade do Produto: 120 dias a partir da data de fabricaczo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE VENCIMENTO, FABRICAGAO E LOTE
IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7. 0 Informagéao Nutricional:
8.0 Instrucbes de uso, preparo e consumo: N&o aplicavel. Produto pronto para o

TABELA NUTRICIONAL ; consumo. Pode ser utilitzado em preparagées alimenticias.
Porgdes por embalagem: 50 .
Porgéo: 10g (1 colher de sopa) A\ Contsm 6leo e lecitina de soja transgénicos. Contém aromatizante
Quantidade/Porgao 100g | 10g |[%VD(*}| sintético idéntico ao natural.

Valor Energético (g) 540 54 3 ALERGICOS: C cM DERIVA® -
Gorduras Totais (g) 50 5 3 i GL.UTE%NTEM A003 DE SOJA. PODE CONTER LEITE. NAO
Gorduras Saturadas (g) 21 2.4 1
Gorduras Trans (g) 05 0.1 3 9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagao da origem do produto:
S6dio (mg) 580 58 . PRODIIZIDO POR: SEARA ALIMENTOS LTDA.

g e (G) Rod. Jorge lacerda, km 20, n° 4455, Gaspar-SC, Brasil, CNPJ

Nido contém quantidades significaiivas de 02.914.460/0448-75.

parboidratos, agicares totais, agicares adicionaios, ;) Ay Alexandre Mackenzie. n° 166, SSo Paulo-SP, Brasi, CNPJ
roteinas e fibras alimentares. 02.914.460/0446-03
" Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo. : ’ 44 P
——1 (8) Av. Portuaria, s/n°, Complexo Ind. Suape, lpojuca-PE, Brasil, CNPJ
02.914.460/0449-56. A letra impressa no lote indica a unidade fabricante. Industna Brasileira. Seara sempre com vocé (11) 910354902

0800 0215260, sac@seara.com.br, www.primor.com b, facebook som/Primoralimentos, instagram/primor

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 09 de setembro de 2024.

Documente assinado digitalmente

r Jub ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELU
s Data ']2,“0,‘,;‘20‘25 17:17:47-0300

verifique em https://validar.it.gov.br
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ACLeD

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 10338.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS YUNES

3640.2024.V0

091.931.693-02

MATHEUS DCS SANTOS E-mail: mathaussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra:
Endereco Coleta:
Responsavel Coleta:
Data de Amostragem:
Marca/Fabricante:
Data Validade:

Data Recebimento:

MARGARINA COM SAL

R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTAIZZA/CE CEP: 60812290

Solicitante

14/11/2024

PRIMOR Peso da amostra: 500,00 g

14/03/25 Lote: 320539317305 B11

14/11/2.24 17:13:00

03. Resultados:

pH

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim

4,52 U pH - 150 2917:1999 15/11/2024  18/11/2024 |

Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

.

Legenda

-

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagao, VM? - Vaior Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

ACIAB ANALISES AMBIENTAIS LTDA CNIT. 37.963: lﬂ,} .

Cédigo e Verificagdo: 0016500001016000155710202420000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Tecnico(a)
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01-18 | R. Solon Pinfeiro. G08=—iosé Bonificio-Frtaleza/CE | Feme: 55 3085-8609 / 55 3177- 4801

Versao: Versao 2022 - Amostra: 10:333.2024 || Data Emisséo:18112024 - a’gina.:lll
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ACLab

Relatodrio de Ensain Microbioldgico N2: 10337.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES

3640.2024.V0

091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra:
Endereco Coleta:
Responsavel Coleta:
Data de Amostragem:
Marca/Fabricante:
Data Validade:

Data Recebimento:

MARGARINA COM SAL
R DO CORRENTE ,317 EDSON QUE!RCZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Solicitante

14/11/2024

PRIMOR Peso da amostra: 500,00 g

14/03/25 Lote: 3205393 1730 SB11

14/11/2024 17:19:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45°C <3 NMP/g - CMMEF 15/11/2024 18/11/2024

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium o’ Methods for the Microbiological Examinatior;mcods 5 Ed,

Legenda

NMP/g - Nimero Mais Provéavel por grama L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitidn. N.A, - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente, Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Cadigo de Verificagao: 001650000101€000155700202420000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNFT: 37.963.134/9001-18 IR:ﬁ"*‘kP&.szﬂ 605 =08 Bonits 'q—*omzmmu]?m 35 3085-8609/ 85 8177-4801 :
" Versao: Versao 2022 - Amostra: 10337.2024 || Data Emissao:18/11/2024 - Pagina.:1/1




FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: OLEO DE SOJA 5X FILTRADO FONTE DE VITAMINA E, ONEGA 3, RICO EM OMEGA 6 - TIPO 1, MARCA:
SOYA. Oleo de soja, (geneticamente modificaca a partir de Streptomyces viridochromogenes, agrobacterium tumefacies e/ou Bacillus
thuringiensis) e antioxidantes: TBHQ e acido citico NAQ CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADO DE SOJA.

Denominagio de Venda do | OLEO DE SOJA 5X FILTRADO FONTE DE VITAMINA E, OMEGA 3, RICO EM OMEGA 6 -TIPO 1
Produto:
Marca SOYA

Oleo de soja, (geneticamente modificada a partir de Streptomyces viridochromogenes, —agrobacterium

Ingredientes B ) )
tumefacies e/ou Bacillus thuringiensis}y e antioxidantes: TBHQ e acido citico. NAO CONTEM GLUTEN.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA.

REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF.RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

Cédigo de Barra 7 891107 101621

Conteldos liquidos Peso Liquido: 900ml.

Embalagem Primaria Garrafa tipo PET ]

Embalagem Secundaria |Caixa contendo 20 garrafas de 900mi. ]

2.0 Caracteristicas Sensoriais:Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas:Conforme legislagao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas:Conforme lenislagao vigente.

5.0 Condigoes de Armmazenamento, Conservagidn e transporte: Conserve melhor o seu dleo mantendo-o em local seco,
protegido da luz e longe de qualquer for:te de calor. Em baixas temperaturas. Este produto pode turvar, o que néo
altera suas caracteristicas de qualidade. Apos aberto, consuma em até 30 dias. Transporte em caminhéo fechado

a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em condigdes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do
produto e ainda, conforme legislagdo vigente.

6.0 Validade do Produto: A partir da data de fabricagdo, conforme embalagem do produto.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA:DATA DE VENCIMENTO, FABRICAGAO E LOTE
IMPRESSOS NA GARRAFA.

7. 0 Informagao Nutricional (*)% Valores Diarios de i=feréncia com base em uma dieta de
TABELA NUTRICIONAL 2000kal ou 8400kj. Seus valores diarios podem ser maiores ou
Porgdes por embalagem: cerca de 69 menores dependendo de suas necessidades energéticas.
Porcao de 13ml (1+3/10 colheres de sopa) (**) VD nao estabelecidos.
Quantidade/Porgéo 100ml | 13ml [%VD (*) Bkt e R -
= .0 Instrug uso, preparo e consumo: Utilizado nas mais diversas preparacgoes
Valor Energético (kcal 828 | 108 5 culindrias, docas ou salgadas. Para abertura e uso da tampa, observe a ilustragio.
Gorduras Totais (g) 92 12 18 Nio utilize objetos cortantes.
Gorduras Saturadas (g) 16 21 i 11 ~ ) . )
Gorduras Trans (g) ] 01 T 5 NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA.
Gorduras monoinsaturadas (g) | 25 32 16 | A\Produto produzido a pertir de soja transgénica. *Este ndo é um alimento baixo
Gorduras Poliinsaturadas (g) 52 67 | 32 | emgorduras saturadas. ** Con:o todo dleo de soja.
Omega 3 (mg) 46 6 | 33 | 9.0 Dados de identificagao do fabricante e identificagdo da origem do produto:
Omega 6 (mg) 5400 | 700 18 FRODUZIDO POR: BUNGE AL!MENTOS S.A
Acido Linoleico (mg) 5400 | 700 CNPJ: 84.046.101/0228-39, Avenida Dioclécio Ramos, 1636, Jardim Primavera,
EPA 0 0 Luis Eduardo Magalhdes-BA, (I.EM); CNPJ: 84.046.101/0057-48, Rod. Br-040,
(mg) Km 17, sin° Baimo S&o .Judas Tadeu, Luziania-GO, (LUZ); CNPJ
DHA (mg) 0 0 & 84.046.101/0247-00, Rod. Br-2¢4, Km 200, s/n°, Parque Industrial Vetorasso
Colesterol (mg) 0 0 i 0 Bondonépolisl-l\::iT, gRl':;.)); Ad unidade produtora € identificada através da sigla
— t impressa ac lado da data de vencimento.
YRanRE (ng) 22 | 29 : 19 | B\ Casa do Consumidor 080C 7275544, (11) 99324 2957.Saiba mais no site
Nao contém quantidade significativas de carboidratos, www.soya.com br/soyarecicla, 3 facebook com/Soyaoficial
acucares totais, aglcares adicionados, proteinas, fibras i ‘
alimentares e sédio. - i 5 3 =
B vkl o s G fenciin el ey ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem na ndustria Brasileira.

FICHA ELABORADA EM: ' ;
Fortaleza/CE, 25 de julho de 2024.

Documento assinado digitaimente

y .ub' ANA MAGDA DE S LES OLIVEIRA MELO
S % Data: 02/01/2025 17:20-00-0300

Verifique em https://validar iti.gov.br
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Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N¢: 1365.2024.B- V.0
01, Dados Contratacao: s
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 467.2024.NV0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vanielizfds@gmail.com Fone: +55 (B) 98222-1816
02. Dados da Coleta:
Descricdo da Amostra: OLEO DE SOJA
Endereco Coleta: R DO COKRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00
Marca/Fabricante: SOYA Peso da ainostra: 900,00 mL
Data Fabricacao: 04/01/21 Observacio: TIPO 1
Data Validade: 30/09/24 Lote: 0124 A
Data Recebimento: 19/02/2224 15:00:00
03. Resultados: -|
Parametros " Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim !
pH 6,07 U pH - 150 2917:1999 20/02/2024  21/02/2024 '
Referéncia(s) Normativa(s): I1SO: International Organi}aticrx for Standardization, i

Legenda i ]
U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VM® - Vialor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplica‘\.-:l
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Planc de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialm ente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cadigo de Verificagao: 00165000010160000655602024 30000

Renata Racha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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AC Lab

Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 13€4.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES

467.2024.V0

091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmaii.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02, Dados da Coleta:

Descricao da Amostra:
Endereco Coleta:

OLEO DE S0JA
R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 19/02/2C24 10:00:00
Marca/Fabricante: SOYA Pes> da amostra: 300,00 mL
Data Fabricacao: 04/01/24 Observaciio: TIPO 1
Data Validade: 30/09/24 Lote: 0124 A
Data Recebimento: 19/02/2('24 15:00:00 |
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio
Coliformes a 452C <3 MNMP/g - CMMEF 20/02/2024

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Legenda

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite 2 Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitidr‘.' N.A. - Nao Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano ue amostiagem

0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

ACLAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNPT ;,.9&3.:.»& _‘w: 15 1& SolgpPinheiro. €05 - José Bonific artaleza/CE | Fone: 85 3085-8609 / 85 8177-4801 3
Versao: Versao 2022 - Amostra: 1364.2024 || Data Emissao:22/02/2024 - Pagina.:1/1

Caodigo ae Verificagao: 0016500001016000065550202430000
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FICHA TECNICA REFERENTE AC PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: SAL MARINHO REFINADO IODADO, DA MARCA MASTER é composto de Cloreto de sédio, lodato de Potassio
e antiumectante INS-535 (Ferrocineto de Sédio). NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagao de Venda do | SAL MARINHO REFINADO IODADO
Produto:
Marca MASTER
: Cloreto de sédio, lodato de Potassio e antiumectante INS-535 (Ferrocineto de Sadio). NAO CONTEM GLUTEN.
Ingredientes
REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.
Cadigo de Barra 7 898002 360115
Conteudos liquidos Peso Liquido: 1kg.
Embalagem Primaria Tipo sacc plastico de polietileno atéxico, com peso !iquido de 01 Kg.
Embalagem Secundaria |Fardo com 30 Kg.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Szbor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiologicas: Conforme legislagio vigente.

5.0 Condigbes de Armazenamento, Conservacéo e transporte: Em lotes, de 05 (cincc) fardos com até 30 (trinta) fardos de
altura. Conservar em local seco e arejado longe de produtos quimicos, odores fortes, insetos e roedores, de forma
a garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacéo e deterioragdo do produto. Transporte em
caminhdo fechado a temperatura ambiznte (bal, containers e outros) em condigdes higiénicas e sanitarias
adequadas a natureza do produto e ainca, conforme legislagdo vigente

6.0 Validade do Produto: 36 meses a partir da data de fabricacéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FAENICAGCAO, VALIDADE E LOTE/SAFRA
IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

8.0 Instrugdes de uso, preparo ¢ consumo: Utilizado nas mais diversas preparagoes

7. 0 Informag&o Nutricional culinrias, doces ou salgadas.
TABELA NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: 1000 NAO CONTEM GLUTEN.
Quant. por porgao 1g (% colher de cha)
Quantidade/Porgao 100g 19 IL%VD () | 9.0 Dados de identificagao do fabricante e identificacao da origem do produto:

Sédio (mg) 39000 300 | 20 | REPRASAL - PRODUZIDO POR: L PRAXEDES GOMES
lodo (ug) 5500 5 17 Red. BR 304, km 32 - CEP 59616-000 Distrito Induistrial Mossoré—RN, CNPJ

g 40.789.745/0001-04, PABX: (84) 3422-3531, reprasal@reprasal.com.br CENTRAL

"Nao contém quantidades significativas de valorl DE VENDAS (84) 3422-3531
energeético, carboidratos totais, aglcares totais, aglicares
adicionais, proteinas, gorduras totais, gorduras| ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA
saturadas, gorduras trans e fibra alimentares. BRASILEIRA.

.

"Percentual de valores diarios fornecidos pela porgao.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 10 de julho de 2024
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Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N¢: 1420.2024.B- V.1

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 471.2024 VO

CNPJ/CPF: 091.931.693-02 )

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mall: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (81) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: SAL MARINHO REFINADO IODADO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60312290
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024

Marca/Fabricante: MASTER Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 05/01/2024 Data Validade: 0172027
Lote: 01/2024 B
Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00
03. Resultados:
Parametros Resuitados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 5.57 U pH - 150 2917:1999 20/02/2024  21/02/2024

Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Este relatério substitui integralmente o relatério 1420.2024- V.0

Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacio, VM - Valor Maximo Permitido, N.A. - Ndo Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de pdginas.

Ccédigo de Verificagao: 001650000101 AN00066110202400001

Renata Rocha
CR7Q 10200335
Responsavel Técnico(a)
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Versao: Versao 2022 - Amostra: 1420.2024 || Data Emissa0:23/02/2024 - Pagina.:1/1
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AC Lab

Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 1413.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Contato:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 471.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTQS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +5: (€% 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Lote:

Descricao da Amostra: SAL MARINHO REFINADO |[ODADO

Enderego Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEF: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024

Marca/Fabricante: MASTER Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao:

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

05/01/2024 Data Validade: 01/2027
01/2024 B

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMMEF 20/02/2024 23/02/2024

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium o® Methods for the Microbiological Examination of foods 5 Ed,

Legenda

]

NMP/g - NGmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite e Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido N.A. - Nao Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Cadigo 2 Verificacao: 00165000010160000661002024 50000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descri¢ao do Produto: TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA, MARCA MARAJOARA, contendo Sal, cebola, alho, cebolinha, salsa,
manjericao e realgador de sabor glutamato monossédico INS 621. NAO CONTEM GLUTEN. JA CONTEM SAL.

Denominagdo de Venda dol TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA. I
Produto: _;
Marca MARAJOARA. : ]
Ingredientes Sal, cebola, alho, cebolinha, salsa, manjericao e realgador de sabor glutamato monossodico INS 621. NAO 3

CONTEM GLUTEN. JA CONTEM SAL. ]
REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010. ¥ B
Codigo de Barra 7 898303 160251 s B _‘
Conteudos liquidos Peso Liquido: 312g. ]
Embalagem Primaria Embalagem pacote tipo (SACHE) aluminizada com peso liquido de 312g. o ﬁ
Embalagem Secundaria |Caixa de papelao R

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legisiagado vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagao vigente.
5.0Condic6esdeArmazenamento,Consewagéoeu'ansporte:Conservar em local seco e arejado, longe de produtos quimicos,
odores fortes, insetos e roedores. De forma a garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacéao
e deterioragdo do produto. Transporte em caminh&o fechado a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em
condigées higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislagdo vigente.

6.0 Validade do Produto: 12 meses a partir da data de fabricagao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICAGAQ, VALIDADE E LOTE IMPRESSOS
NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7. 0 Informagéo Nutricional

’ TABELA NUTRICIONAL (*)% Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000Kcal ou
Porgdo de 5g (1colhe de cha) 8400kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores
Quantidade/Porgéo %VD (*) dependendo de suas necessidades energéticas.

**) VD nao estabelecido.

Valor Calérico | 4Kcal = 17kJ 0% **) Ao

Carboidratos 3g 1% 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Use a gosto em qualquer preparagdo salgada. J4

Sadio 265mg 11% | contém sal. A cor do produto pode variar devido a presenca de ingredientes naturais. Modo de

usar: use a gosto em qualquer preparacao salgada. Ja contém sal.,
NAO CONTEM GLUTEN. JA CONTEM SAL

9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagdo da origem do produto:

PRODUZIDO POR: SANTA MARINA — IND. E COM.

CNPJ: 28.678.397/0001-94, Rua Luis Gouveia, 1205, Eusébio, Ceara, e-mail: santamarinacondimentos@hotmail.com, Fale Conosco: (85) 3260.3117.
Industria Brasileira

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 13 de novembro de 2024.

'c&nmo m nal oabidoF .l. NO d‘brm
\ 8 2025 Emolumentos RS 305 ot 8 Lo
Ana Oliveira ; 4% & o
Nutricionista Fe -»' ‘, :
CRN11 7296 || {)-Franciaco de A/M. Corrllla - ()- Rafael Paz Lims Barboss

- Arllens L. Rodrigues - { ) - Matheus Marting Costa - Escrevented':
= Cexar Alexandre G. Rodrigues
Op. JONATHAN - VALIDO SOMENTE COM SELO DE AUTENTICIDADE.
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AC Lab

Relatdrio de Ensaio Microbiolégico N2: 11952.2024.B- V.0
01. Dados Contratacao:
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 3983.2024.Vv0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 12/12/2G34
Marca/Fabricante: MARAJOARA Peso da amostra: 312,00 g
Data Fabricacao: 16/11/2024 Data Validade: 16/11/2025
Lote: 0925C
Data Recebimento: 12/12/2024 13:00:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMMEF 12/12/2024  16/12/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Frods S Ed,

[I.egenda

NMP/g - Ndmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite (e Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada, Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

~

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificacdo: 10165000010160001719002024 30000

8xibido nestas PP
Fortalez, Ng‘}“dep'"b”“. 2
E

5 Eh
SELO' 3 AUTERTICACAS

| ACLAD ANALISES AMDIEMTAIS LTDA. CNPL: 37963 1 Fortaleza/CE | Fane: 85 3085-5609 / 85 8177-4801 |

L e B ¥ o3
40001- 18 | R. Salen Pinkeiny, 805~ logé Borificic
Versao: Versao 2022 - Amostra: 11952.2024 || Data Emissao:16/12/2024 - Pégina.:1/1
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T 5 75 IR i
Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 11954.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 3983.2024.V0

CNPJ/CPF: 091,931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: TEMPERQ COMPLETO SEM PIMENTA

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 12/12/2024

Marca/Fabricante: MARAJOARA Peso da aimostra: 312,009

Data Fabricacdo: 16/11/2024 Data Valioade: 16/11/2025

Lote: 0925C

Data Recebimento: 12/12/20%4 13:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. iMetodologia Inicio Fim
pH 5,66 U pH - 190 2917:1999 12/12/2024  12/12/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,
lL_egenda _I
U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parc:almente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Renata Rocha

CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Codigo de Verificacao: 0016500001016000171920202490000

o Y onginal exibido. nestas Notas Fibicss
?&m’ ér':e?dag':? Dou f4. Fortaleze, 31 de anoigc gls
2026 Emolymentos R$ 362 - SELO 3
1Y716200

k

{ )= Arancisco M. Correia = () - Rafasl Paz Lim
()=A4rflene L. REdriguss - { ) - Metheus Marting

{ j- Gexar Al Q. Rodrigues
K %utmu - VALIDO SOMENTE COM SELO DE AU
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRE SENTADO

1.0 Descrigao do Produto: VINAGRE DE ALCOOL, MARCA: NEGINA. Contendo Fermeniado Aceético de Alcool e Agua. Conservante: INS
223, Acidez Volatil: 4%. NAO CONTEM GLUTEN.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagéo vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente.

5.0 Condigbes de Armazenamento, Conservagéo e transporte: Empilhamento maximo: 7 caixas. Conservar em local seco, limpo
e arejado, longe de produtos quimicos, odores fortes, insetos e roedores, de forma a garantir a integridade e a
qualidade a fim de impedir a contaminagdo e deterioragdo do produto. Transporte em caminhao fechado a
temperatura ambiente (baul, containers & outros) em condi¢gdes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do
produto e ainda, conforme legisliagdo vigente. Apdés abertura do frasco, manter sob refrigeragéo.

6.0 Validade do Produto: A partir da data de fabricagao, conforme embalagem.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: VALIDADE E LOTIE: IMPRESSO NA GARRAFA OU TAMPA.
7. 0 Informagao Nutricional

(*)% Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000kal ou 8400kj. :eus valores diarios podem ser maiores
ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

(**) Valores diarios ndo estabelecido.

8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Utilizado nas mais diversas preparacoes culinarias para todos os tipos de receita. Além da salada e do
classico vinagrete, o vinagre vai bem no preparo de molhos e da mais sabor as carnes. Agite antes d= usar.

NAO CONTEM GLUTEN.
09.0 Dados de identificagdo do fabricante e identiticagao da origein do produto:

PRODUZIDO POR: INDUSTRIA DE TEMPERO REGINA LTDA.
Av. Alberto Maranhao, 100, Bairro B. Horizonte, Mossoré/RN, CEP: 59600-485, CNFPJ: 10.704.112/0001-87. Industria Brasileira
REGISTRO MAPA N° RN-000179-1.000002 Fone: (84) 3316-1600, sac@temperorzgina.com, www.temperoregina.com.br

ORIGEM DO PRODUTO: Produte de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

Ficha elaborada em:
Fortaleza/CE, 20 de agosto de 2024.

coforo m e original xbldo ostas as
referido \mrc:lm:!o.g Dou “é Fomrt::a. Ng‘%“de ’L
5372%2 mentos R$ 3,62 - SELO 3 AUTH

|
{ ¥ = Francisco de Corrsia = ()« Rafael Paz Lin,
ttmnl..! 98 « { ) - Matheus Marting Cod
* Cenar Alexa G. Rodrigues
JONATHAN - VALIDO BOMENTE COM SELD DE

; m ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
g@ - Data:©2/01/2025 17:21:03-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.o:

Pagina 1de 1

Denominagao de Venda do | VINAGRE DE ALCOOL ]
Produto: fi) -
Marca REGINA

Ingredientes Fermentado Acético de Alcool e Agua. Conservante: INS 223, Acidez Volatil: 4%. NAO CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENCAO REGISTRO MAPA N° RN-000179-1.000002

Cédigo de Barra 7 896108 300103 ol .
Contetdos liquidos Peso Liguido: 500ml. _ 3 |
Embalagem Primaria Garrafa tipo PET dre 500ml. § |
Embalagem Secundaria |Caixa contendo 24 garrafas de 500ml. _ J



}

AC Lab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 16(6.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 503.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (83) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: VINAGRE DE ALCOOL

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 608122290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 20/02/2024

Marca/Fabricante: REGINA Peso da amostra: 500,00 mL
Data Validade: 08/12/2025 Lote: BX 29
Data Recebimento: 20/02/2024 13:09:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 2.7 - U pH - 50 2917:1999 20/02/2024  21/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

[Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VM# - Valor Maxime Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Planc de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Codigo ce Verificagac: 00165000010160000679702024 0000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

2025

1Y716204

‘_______________--—____--—
Barboss

a- () - Rafael Paz « Egcrevantes <
)= ? ethous Marting Costs
Auﬁmg;pm&

re G. gues
DO BOMENTE COM SELD DE

- fosé Bomuacio~femtaleza/CE | Fome: 85 3085-8609 / 55 8177~ 4am"

ACLAB ANALISES AMBIENTAIS LTD: 001 18 IF .aow!f‘hnh:rm 62

Versao Versao 2022 Amostra. 1606.2024 || Data Emissao: 21/02!2024 Pagma. 1/1



ACLab

Relatorio de Ensaio Microbiolégico N2: 1605.2024.B- V.0

01, Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOZ NUNES

Proposta Comercial: 503.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (87) 98222-1816

02, Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: VINAGRE DE ALCOOL

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812230

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 20/02/2024

Marca/Fabricante: REGINA Peso da amostra: 500,00 mlL
Data Validade: 08/12/2025 Lote: BX 29
Data Recebimento: 20/02/2024 13:09:00

03. Resultados:

Parametros Resultados = Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 NMP/g = CMMEF 20/02/2024 23/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Fouods 5 Ed,

Legenda

NMP/g - Nimero Mais Provével por grama L.Q. - Limite ae Quantificacdo, VMP - Valor Maxime Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. E<te documento ndo pode ser reproduzido parcialriente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Codigo e Verificagao: 0016500001016000067960202440000

Renata Rocha
CRN 10200335
Responsavel Técnico(a)

ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNFE- 37 4 boo1. 18 | R Selon Pigheira. B05 - fosé Bomificio- fortalera/CE | Fane: 553065-8609/ 85 8177-4301 |

Versao: Versao 2022 - Amostra: 1605.2024 || Data Emissao:23/02/2024 - Pagina.:1/1
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: AGUCAR CRISTA!.. GRUPO: |, CLASSE: CRiSTAL BRANCO, TIPO: CRISTAL. PRODUTO 100% NATURAL.
MARCA: FORPAN, é composto por Cana de agucsr. NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagao de Venda do |AGUCAR CRISTAL, GRUPO: |, CLASSE: CRISTAL BRANC(), TIPO: CRISTAL T
Produto: |
Marca FORPAN N
Ingredientes Cana de acicar. NAO CONTEM GLUTEN. }
REGISTRO / ISENCAO Registro MS: 4194100040001-0 -
Codigo de Barra 7 898921 848039

Contetdos liquidos Peso Liquido: 1kg. ]
Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atdxico, com peso liquido de 1Kg. ‘
Embalagem Secundaria |Fardo com 10 Kg. t

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor Caracteristico.
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme ley:siacdo vigente.
4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagado vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagao @ transporte: Em lotes com até 20 (vinte) fardos de altura. Conservar em focal
seco e fresco, longe de produtos quimicos e com odores fortes e roedores. De forma a garantir a integridade e a
qualidade a fim de impedir a contaminagao e deterioragdo do produtc. Transporte em caminhdo fechado &
temperatura ambiente (bau, containers e outros) em condi¢gdes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do

produto e ainda, conforme legislagao vigente.
6.0 Validade do Produto: Valido por 24 meses a partir da data de impress&o. Data de impressdo: Julho/2024

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICAGAO, VALIDADE E LOTE/SAFRA
IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

' 7. 0 Informagao Nutricional
i TABELA IN?UTRICION AL 8.0 Instrugdes de uso, preparo e vonsumo: Utilizado na preparagio de doces. Para
Porgdes por embalagem: 200 adogar sucos ou preparagbes culinarias diversas, como caldas, compotas, geléias
Porcso de 5g (1 colher de. cha) Sugestdes ou receitas, constante na embalagem primaria do produto.
- ) * -

Quantidade/Porgdo | 1009 | 59 | %VD (') | RecEma DOCE DE MAMAO VERUE: Ingredientes: 9 xicaras (chd) de mamio verde
Valor Energético (g) 398 20 L com casca ralado; 2 xicaras (cha) de Agua; 6 ¥ xicaras (cha) de agticar FORPAN: 3 paus
Carboidratos (g) 100 5 2 de canela; 5 cravos.

- - MODO DE PREPARO: 1. Ponha o maméo ralado num recipiente com 6 litros de dgua e
A ; ¢
g:gcares tot‘au.s @ 0 0 5 0 deixe de molho de um dia para o out0. Escorra, esprema e reserve.
Acucares adicionados (g) 0 0 0 2. Numa panela grande, cologiie a agua, o aglicar, a canela, os ~ravos @ 0 mamao. Leve
Proteinas (g) 0 0 2 30,{390 alto fzt: ferver. . B s » 5
- . Abaixe o fogo e cozinhe, mexandc de vez ern guando, por 30 minutos ou até o mamé&o
Gorduras Totais (g) 0 0 & | ficar macio.
Gorduras Saturadas (g) 0 0 0 4. Retire e deixe esfriar. Depois de fric. cologue na compoteira.
DICA: Além de saborear puro, fica urna delicia na torrada, no biscoito agua e sal ou mesmic
Gorduras Trans (g) 0 0 0 recheando urh bolo. Bom apetite!
Fibra Alimentar (g) 0 0 0 .
Sodio (mg) i) ) 0 NAO CONTEM GLUTEN.
;Zféggntua' de valores diarios fornecidos pelal 90 Dados de identificagao do fabricante e identificagéo da origem do produto:

' EMPACOTADO POR: FORPAN FORTALEZA PAO LTDA.
Rua Julio Braga, 310, Parangaba, Fortaieza/CE, C=P: 60.720-640, Fone: (85) 3225.9208 Fa:: (85) 3225.4935, C.N.P.J.. 05.815.477/0002-20
Insc. Est.: 06.899.934-8, E-Mail: forpanmatriz@uc'.com.br, Registro MS: 418410004G001-0, 'ndustria Brasileira.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA

FICHA ELABORADA EM:
Fortalezal/CE, 04 de setembro de 2024.

Documento assinado diy italmente
¥ wb ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
g W WelNFL  Data 02/01/2025 16:58:39-0300
verifigue em https://validar.it.gov.br

Pagina 1de 1
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1379.2024.B- V.0

01. Dados Contratagao:
Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 467.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: ACUCAR CRISTAL

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 FDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812230
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00

Marca/Fabricante: FORPAN Pesu da amostra: 1.00 kg
Data Fabricacao: DEZ/2023 Observacao: GRUPO |; CLASSE CRISTAL BRENCO, TIPO CRISTAL.
Data Validade: 24 MESES

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 5,56 U pH - 1502917:1999 20/02/2024  21/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VI - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

0O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-0 em sua totalidade de paginas.
Cédige de Verificagao: 00165000010160000657002024 30000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

/CE | Fome: 55 3085-5609 / 85 8177- 48

ACLAT ANALIES AMBIENTAISLTDA CNET: 379651 :4/0001- {8 | R. Solor: Pinheiro: 805~ losé Aomificiofi

Versio: Versiao 2022 - Amostra: 1379.2024 || Data Emissio:21/02/24 - Pgma.:lfl
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AC Lab

Relatodrio de Ensaio Microbiolégico Ne: 1373.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:
Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 467.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DQOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmaii.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02, Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: ACUCAR CRISTAL )

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,217 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 6021290
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00

Marca/Fabricante: FORPAN Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: DEZ/2023 Observacao: GRUPO |; CLASSE CRISTAL BRANCO; TIPO CRISTAL,
Data Validade: 24 MESES

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMMEF 20/02/2024  22/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Faods 5 Ed,

[Legenda

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Vaior Maximo Permitido N.A. - Nao Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. E<te documento ndo pode ser reproduzido parcialriente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cadigo de Verificagao: 00165000010160000656902024 30000
-

A

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnicoia)
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FICHA TECNICA REFERENTE AQ PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descm;io do Produto: ARROZ BRANCC SRUPO BENEFICIADO: CLASSE LONGO FINO, TIPO 1, SUBGRUPO POLIDO. MARCA
CELIA. ARROZ BRANCO O Arroz Célia Polico & o segredo para uma boa rotina. O produto j;assa por um rigoroso processo de beneficiamento
e 0s graos sao selecionados eletronicamente rzsultado em um alimento sahoroso  de excelente qualidade. NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagio de Venda do | ARROZ BRANC{ GRUPO BENEFICIADO, CLASSE LONGO FINO, TIPO 1, SUBGRUPO POLIDO.
Produto: ot | ]
Marca CELIA

Ingredientes Arroz Branco tipo 1, grupo beneficiado, classe longo fino, subgrupo polido. NAO CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

Codigo de Barra 7 896224 000154

Conteudos liquidos Peso Liquido: 1kg. L

Embalagem Primaria Tipoc saco plastico de polietileno atéxico, com peso liquido de 01 Kg

Embalagem Secundaria |Fardo com 30 Kg.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigerite.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme !2gislagao vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagao e transporte: Em lotes com até 30 (trinta) fardos de altura. Conservar em local
seco e arejado livre de odores, longe de produtos quimicos, insetos e roecores. De forma a garantir a integridade
e a qualidade a fim de impedir a contaminagdo e deterioragao do produfo. Transporte em caminhao fechado a
temperatura ambiente (bal, containers & outros) em condigdes higiénitas e sanitarias adequadas a natureza do
produto e ainda, conforme legislacdo vigente.

6.0 Validade do Produto: 12 meses a partir da data de fabricacéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICACAO VALIDADE E LOTE IMPRESSOS
NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

P — 7 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Utilizado para diversas preparagoes
7.0 Inf aoN | :
$Agé’&f'a,fu$mgtlgﬂﬂa | cuindras. RECEITA GELIA ARROZ SOLTINHO, Ingredientes: 1 % xicaras de arroz
Porcdes por embalagem: 20 branco Celia; 2 colheres de sopa de 0:20 vegetal, milho ou canola; 3 dentes de alho picado
Porcao: 509 (% xicaré} ou amassado; 1 colher de sopa rasa de sal ou a gosto; 3 xicaras de agua quente.

2 *k AY] *

QuantldadglPorgéo 1009 S0g %VD(*) Modo de Preparc: Em uma panela ¢om fogo médio coloque o dleo, junte o alho picado
Valor Energético (g) 125 182 9 ou amassado e deixe suar por alguris segundos. Em seguida acrescente o arroz branco
Carboidratos (g) 26 40 13 Célia. Refogue o arroz por cerca de & minutos, para ele selar. Coloque o sal e ndo pare de

- : mexer para ele ndo grudar no fundo e nas laterais. Coloque a agua quente e deixe
A;L'Jcares t°t_a'_‘°’ (9) 0 0 X destampado até levantar fervura. Ass'm que a agua ferver, abaixe o fogo para o minimo e
/Acucares adicionados (g) 0 0 deixe semi tampado. Nao mexa mais o arroz. O tempo de cozimento demora de acordo
Proteinas (g) 23 3.6 7 com cada fogéo, mas gera_lmente em 15 miqutos esta al dente. Desligue, tampe por

- - completo e espere mais 5 mintns antes de servir.
Gorduras Totais (g) 1,2 0.4 1
Gorduras Saturadas (g) 0,2 0.1 1 Modo de Preparo Convencicnal: Colocar em uma panela 2 xicaras de Arroz Branco
Gorduras Trans (g) 0 0 O Célia. Apos, adiciong 6 xicaras de agua quente, sal e tempero a gosto. Quando ferver,
g : : tampe a panela e deixe cozinhar dur:nte 15 minutos em fogo brando. Retire a panela do
Fibra Alimentar (g) 0.5 06 2 fogo e abafe por 10 minutos. Esta pn-to para servir.
Saédio (mg) 0 0 0

" Percentual de valores diarios fornecidos pela porgac. | NAO CONTEM GLUTEN.
"*No alimento pronto para o consumo.

9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificag@o da origem do produto
BENEFICIADO E EMPACOTADO POR: CEREAIS CELIA LTDA

Rod SC 108, Oracidio Olivo, 931, Km 407,85, Meleir/SC, Bairro Estreito, CEP: 88.920-000, CNPJ 03.014.374/0001-54, Tel.: (48) 3537-8000. Industria
Brasileira.

FILIAL: Estrada ETR Municipal OS 060, N° 855, Km 01, Bairro Perua, Osério-RS, Tel.. (51) 3663-3366, CEP: 95.520-000, CNPJ: 03.014.374/0006-69,
Inscricdo Estadual: 087/0116231. Servigo de Atendime:nto ao Consumidor: (48) 3537-8000, www.cerzaiscelia.com.br, cereaiscelia@cereaiscelia.com.br
sac@cereaiscelia.com.br, instagram/cereaiscelia, fac=book/celiacereais, linkdin/cereaiscelia.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACICGNAL. INDUSTRIA BRASILEIRA

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 05 de agosto de 2024.

Documento assitie- - Jigitalmente

: ub # ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA M 1.0
9‘“" '\ Data: 02/01/2025 16:58:39-0300

verifique em https://validar.iti. gov.br
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AC Lab

Relatério de Eissaio Microbiologico N2: 1374.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 467.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (8%) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: ARROZ BRANCO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP; 60812390
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00

Marca/Fabricante: CELIA Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 19/12/23 Observacao: CLASSE LONGO FINO; SUBGRUPO POLIDO; TIPO 1.
Data Validade: 19/12/24 Lote: 7323

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMMEF 20/02/2024  22/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examinatica of Foods 5 Ed,

Legenda

NMP/g - NGmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Métndo e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Caodigo de Verificacao: 0016500001016000065650202490000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1375.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 467.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: ARROZ BRANCO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZMCE CEP: 60812230
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00

Marca/Fabricante: CELIA Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 19/12/23 Observacao: CLASSE LONGO FINO; SUBGRUPO POLIDO; TIPO 1.
Data Validade: 19/12/24 Lote: 71323

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 6,57 U pH - 1:02917:1999 20/02/2024 21/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Planc de amostragem

0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzico parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Cadigo de Verificagao: 0016500001016000065660202430000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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c. rAhn re G. Rodrigues

HAN - VALIDO BOMENTE COM SELO DE AUTENTICIDADE.

ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNFI. 37.963.134(0001-18 |K5¢lon Pigheiro. 605 losé n-m.ncw :

Versao: Versao 2022 - Amnstra 1375.2024 || Data Emissao: 21!02!2024 Pagma 111




FICHA TECNICA REFERENTE AQ PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descri¢do do Produto: COLORIFICO SEM SAL, MARCA PANELAGCO é composte po- farinha de arroz, éleo de soja e corante natural de
urucum. NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagdo de Venda do | COLORIFICO SEM SAL.

Produto:

Marca PANELACO.

Ingredientes Farinha de arroz, dleo de soja e corante natural de urucum. NAO CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

Cadigo de Barra 7 897172 500314

Conteldos liquidos Peso Liquido: 120g .

Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atéxico

Embalagem Secundaria |Fardo com 10 Kg.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, S2hor e ocdor' Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislacio vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagio vigente.

5.0 Condigbes de Armazenamento, Conservagio » transporte: Em lotes, de 05 (cinco) fardos com até 30 (trinta) fardos de
altura. Conservar em local seco e arejado, longe de produtos quimicos, odoies fortes, insetos e roedores. De forma
a garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacio e deterioragdo do produto. Transporte em
caminhdo fechado a temperatura ambiznte (bau, containers e outros) em condigbes higiénicas e sanitarias
adequadas a natureza do produto e ainca, conforme legislagao vigente.

6.0 Validade do Produto: 12 meses a partir dz data de fabricacao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO / FABRICAGAO, VALIDADE
E LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

e 8.0 Instrugdes de uso, preparc e consumo: Utilizado em diversas preparacoes
e alimenticias. ARROZ ESPECIAL - INGREDIENTES: 4 xicaras de arroz cozido, 1kq de
Porcbes por embalagem: 20 porgdes peito de frangc cozido, 1 cebola Ppicada, alho picado, cebolinha picada, 1 lata de milho
Porgao: 5g (1 colher de cha) verde, 300g de batata doce cozido em cubos, 1 colher de cha de colorifico, 500g de
Quantidade/Porgao 1009 59 %VD ) queijo muzzarella em cubos, 4 colreres de sopa de manteiga, sal e pimenta a gosto
\Valor Energético (kcal) 358 19 1 MODO DE PREPARO: Numa parela, aqueca a manteiga e refogue a cebola e o alho,
Carboidratos (g) 75 38 1 juntamente com o peito de frango desfiado, misture bem e deixe refogar. Polvilhe o
Proteinas (g) 73 0a Bvix colorifico e misture bem. Acrescents o milho verde, a batata e o queijo. Misture tudo e
9 ’ g : acrescente por ultimo a cebolinha Sirva imediatamente. Acompanha salada verde ou
Gorduras Totais (g) 33 0,2 0 legumes refogados no vapor. Rend mento: 42 5 porgdes.
I - P '
Qo durés Saturadas (g) 1.4 0,1 1 NAO CONTEM GLUTEN. @
Fibra Alimentar (g) 0.5 0,03 0

"Percentual de valaores diarios fornecidos pela porcao. 9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagéo da origem do produto:
- = — - 2 = — PRODUZIDO E EMBALADO POR: PANELAGCO ALIMENTOS LTDA.
a’;‘ﬁgg‘iggtg{jrl‘c‘l‘c‘,‘r?:;gjge;'osrfgr'ggattr:g: Je agucares otais|  CNPJ: 83,067 942/0001-14. Rua S20 Jodo Batista, 1511, Cx. P 16, Barts Moo Chato,
; e U CEP: 88.930.000. Turvo-SC. Fone: (48) 3525-9394. panelaco@panelaco.com.br
Industria Brasileira.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 18 de julho de 2024.

Doacumento assinado disitalmente

y ub‘ ANZ MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
g'“' 4 Data:02/01/2025 17:07:26-0300

Verifique em hitps://validar.iti. gov. br
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ACLab

Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 1380.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 467.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: COLORIFICO SEM SAL

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00

Marca/Fabricante: PANELACO Peso da amostra: 100,00 g
Data Fabricacao: 30/10/23 Data Validade: 30/10/24
Lote: 10-23

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45°C <3 NMP/g - CMMEF 20/02/2024  23/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Fcods 5 Ed,

Legenda

NMP/g - Ndmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Planc de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Codigo (e Verificagao: 0016500001016000065710202490000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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Cesar Al Rodrigues
[gp JONATHAN - vAum SOMENTE COM SELO DE AUTENTICIDADE.

13 | R. on Pinheir. 605~ fosé smunm;.fm 'CE | Fome: 85 sosa-seoq, 838177
Versio: Versao 2022 - Amostra: 1380.2024 || Data Emissao: 23!02/2024 : Pagma 111
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AC Lab

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1381.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 467.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E=mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: COLORIFICO SEM SAL

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON GUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812230
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00

Marca/Fabricante: PANELACO Peso da amostra: 100,00 g
Data Fabricacdo: 30/10/23 Data Validade: 30/10/24
Lote: 10-23

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 5,93 U.pH - 502917:1999 20/02/2024  21/02/202
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

[Legenda‘ J

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

0O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cédigo ce Verificagao: 0016500001016000065720202400000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigao do Produto: DUETO EM CONSERVA (ERVILHA E MILHO), MARCA: FUGINI. E composto por Ervilha, milho (geneticamente
medificado a partir de Bacillus thuringiensis, subsp kumamotoensis) e agua. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA.

Denominagdo de Venda dol DUETO EM CONSERVA (ERVILHA E MILHO)

Produto:

Marca FUGINI

Ingredientes Ervilha, milho (geneticamente modificado a partir de Bacillus .uringiensis, subsp kumamotoensis) e agua. NAO
CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA.

REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF.RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010

Codigo de Barra 7 897517 209643 )

Contetdos liquidos Peso Liquido: 260g. Peso drenado de 170g.

Embalagem Primaria Ebalagem saché laminada, contendo 260g.

Embalagem Secundaria |Caixa com 24 und x 260g.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sz50r e odor' Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagio vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente.

5.0 Condigoes de Armazenamento, Conservagdo ¢ transporte: Manter em local seco e fresco, longe de produtos quimicos,
odores fortes, insetos e roedores, de forma a garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacgéo
e deterioragdo do produto. Apés aberto conservar em geladeira (4°C a 8°C), e consumir por no maximo, 2 dias
Transporte em caminhio fechado a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em condicdes higiénicas e
sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislacédo vigente.

6.0 Validade do Produto: A partir da data de fabricagéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA VALIDADE E LOTE VIDE EMBALAGEM DO
PRODUTO.

7. 0 INFORMAGAO NUTRICIONAL

TABELA NUTRICIONAL 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Usado para diversas preparacdes culinarias
Porgdes por embalagem: 1 Sugestéo de consumo. Pronto para servir,

p ' I = - - =
orgdo: 130g (01 unidade/lata) NAO CONTEN GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER SOUA.

Quantidade/Porcao 100 g 130g |%VLC (")
Valor Energético (g) 90 117 6 | 9.0 Dados de identificago do fabricarte e identificacdo da origem do produto:
Carboidratos (g) 17 23 5 FABRICADO E DISTRIBUIDO PCR: (F) FUGINI ALIMENTOS LTDA
5 —1 Av. Fugita, 1.000, Monte Alto-SP, CEP: 15.910-000, CNPJ: 00.588.458/0001-03.

Proteinas (g) 5.1 6,6 13 (C) CRISTALINA ALIMENTOS LTDA
Fibra Alimentar (g) 21 27 11 | Rod. Br. 040, km 72,7. s/n°, Cristalir:a-GO, CEP 73.850-000, CNPJ 10.666.522/0001-
Sodio (mg) 15 20 ] 80. Industrial Brasileira.

9 A unidade produtora é identificada através da letra impressa ao lado da data de

“Percentual de valores diarios fornecidos pela porgédo.| validade

Nédo contém quantidade significativas de a(;ucaresw Central de atendimento: 0800 702 4337, sac@fugini.com.br, www.fugini.com.br
totais, acucares adicionados, gorduras totais, comprefugini.com.br.

gorduras saturadas e gorduras trans.

.-/ PRODUTO DE ORIGEM NACIONAL, INDUSTRIAL BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 03 de janeiro de 2024.

Documento assinado digitalmente

- \b!‘b AMA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
a3 % Data: 23/01/2025 12.44:48-0300

Verifigue em hitps://validar.iti.gov.br
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Microbioldogico N2: 12701.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social:

CNPJ/CPF:
Contato:

Proposta Comercial:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES

4140.2024.V0

091.931.693-02
MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra:
Endereco Coleta:

DUETO GE MILHO VERDE £ ERVILHA

R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 30/12/2024 16:00:00
Marca/Fabricante: FIGINI Peso da amost.ra: 260,00 g
Data Validade: 01/27 Lote: L24201065911301
Data Recebimento: 31/12/2024 11:07:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45°C <3,0 NMP/g CMMEF 31/12/2024  02/01/2025

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Lenda

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite d= Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido. N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nio pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Fisicc-Quimico N2: 12702.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES

4140.2024.V0

091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra:
Endereco Coleta:
Responsavel Coleta:
Data de Amostragem:
Marca/Fabricante:
Data Validade:

Data Recebimento:

DUETO DE MILHO VERDE E ERVILHA

R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Solicitante

30/12/2024 16:00:00

FIGINI Peso da amostra: 260,00 g
01727 Lote: L2420106591301

31/12/2024 11:07:00

03. Resultados:

pH

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia

6,06 U pH - 150 2917:1999

Fim
31/12/2024

Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Efgenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Mdximo Permitido, N.A. - N3o Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nio pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

ACLAB ANALISES AMBIENTAISLTDA. CNFI.: 3

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cddigo de Verificagdo: 0016500001016000179410202430000
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FICHA TEC /ICA REFERENTE AO FRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: FARINHA DE MANDIOCA BRANCA GRUPO SECA, SUR-GRUPO FINA, CLASSE FINA BRANCA, ACIDEZ
BAIXA - TIPO 1, DA MARCA VIGOROSO é composto de farinha de mandioca, grupo seca. sub-grupo fina, classe branca —tipo 1. NAO CONTEM

GLUTEN.
Denominagdo de Venda dol FARINHA DE MANDIOCA BRANCA.
Produto:
Marca VIGOROSO
) Farinha de Mandioca Branca, grupo seca, sub-grupo fina, classe fina branca, acidez baixa —tipo 1. NAQ CONTEM
Ingredientes .
IGLUTEN.
REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.
Cédigo de Barra 7 898915 093643
Conteldos liquidos Peso Liquido: 1kg.
Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atéxico, com peso liquido de 01 Kg.
Embalagem Secundaria |Fardo com 30 Kg.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Szabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagao vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservacao e fransporte: Em lotes com até 30 (trinta) fardos de altura. Conservar em local
seco e arejado longe de produtos quimicos ou odores fertes. Livre de insetos e roedores de forma a garantir a
integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacdo e deterioracéd: do produto. Transporte em caminhéo

fechado a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em condigdes higiénicas e sanitarias adequadas a
natureza do produto e ainda, conforme legisiagdo vigente.

6.0 Validade do Produto: 12 meses a partir da data de fabricagao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: EMBALAGEM/FABRICAGAO, VALIDADE E LOTE/SAFRA
IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7.0 Informagao Nutricional 8.0 Instrugbes de uso, preparo e consumo: Utilizado para preparacdes culinénas
TABELA NUTRICIONAL divera_s. Sugestdes ou receitas, constante na embalagem primaria do produto.

Porgdes por embalagem: 20 porcées Receita de Farofa a Brasileira - Ingredientes: -100g de_baoon picado, -100 g de linguica

Porgao de 50q (% xicara) calabresa defumada picada, -2 colheres (sopa) de manteiga, -1 cebola picada, -3 xicaras

Quantidade/Porgao 00 g 509 %D ™ gﬂ Dc:;e fainha de mandioca, - sal a gosto. -3 colheres (sopa) salsinha picada, -2 ovos
Valor Energético (g) 362 181 9 MODO DE PREPARO: Numa pane'a de tamanho adequado & quantidade, cologue o
Carboidratos (g) 88 44 5 bacon picado parz fritar sem o oleo (2 bacon ja tem sua gordura). Acrescente a calabresa

- - na panela. Quando estiver dourando, junte a manteiga e a cebola picada e refogue por
Agtjucares mté'? (@) 88 a4 0 alguns minutos, até que a ceboi esteja transparente. Tempere com sal a gosto. Junte a
IActcares adicionados (g) 0 0 0 farinha de mandioca e mantenha no fogo, mexendo bem até que a farinha fique com a
Proteinas (g) 16 0.8 2 coloragao tipi_ca da fafrofa (dourada;), IJm pouco de antes de tirar do fogo, junte a salsa e

’ — Mmexa por mais um minuto, com cuicado para nao deixar queimar a farinha. Retire do fogo.
Gorduras Totais (g) 0 0 0 junte os ovos picados.
Gorduras Saturadas (g) 0 0 0 NA : =
Gorduras Trans (g) 0 0 0 e
Fibra Alimentar (g) 6.4 3,2 A3 9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificacdo da origem do produto:
Sédio (mg) 0 0 5} EMBALADO E DISTRIBUIDO POR i. L EMPACOTADORA EIRELI
Rua José Aristételes Gondim, 497 3om Sucesso, Maracanati, CE, CEP: 60 545-370,

Percentual de valores diarios fornecidos pela porgdo] CNPJ: 13 569.093/0001-11, Insc. Es: - 06.559691-9, Fale Conosco/Fone: (85) 3077-2002

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 22 de janeiro de 2025.

Documento assinade digitalmente

Mbﬂ ANA MAGDA DE SALLFS OLIVEIRA MELO
> Data: 23/01/2025 12:4448-6300

Verifique em https://validar.iti.gov.br
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AC Lab

Relatério de Ensaio Micrchiolégico N2: 1365.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 467.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (8%) 98222-1816

02, Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: FARINHA DE MANDIOCA BRAMCA

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60312260
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00

Marca/Fabricante: VIGORQOSO Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 01/DEZ/23 Observacao: GRUPO SECA; CLASSE FINA; TIPO 1; ACIDEZ BAIXA.
Data Validade: 01/NOV/24 Lote: 12-23

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. -Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 * NMP/g - CMMEF 20/02/2024  23/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Fuods 5 Ed,
k.egenda —I

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite (e Quantificacdo, VMP - Valor M&ximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. t<te documento nao pode ser reproduzido parcialrente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cédigo e Verificacdo: 0016500001016000065570202400000
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N°: 1367.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 467.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (83) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: FARINHA DE MANDIOCA BRANCA

Enderego Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00

Marca/Fabricante: VIGOROSO Peso ¢z amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 01/DEZ/23 Observ:cao: GRUPO SECA; CLASSE FINA; TIPO 1; ACIDEZ BAIXA.
Data Validade: 01/NOV/24 Lote: 12-23

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q, Metodologia Inicio Fim
pH 4,64 U pH - 150 2917:1999 20/02/2024  21/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,
Legenda :

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este dacumento nio pode ser reproduzido parcialmente, Reproduza
Codigo ce Verificacdo: 0016500001016000065580202:4:30000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

ing .IdoF nri.:lfa 31 de Janeiro
f4, Fortaleze, .
Rs°u3.62 - SELO 3 AUTENTICAGACL:

{)=4 gues « {) - Metheus Martina Costa - Eacraventes
{ F- Cexar Alexandre G. Rodrigues
JONATHAN - VALIDO BOMENTE COM SELO DE AUTENTICIDADE.

ACIAB ANALISES AMBIENTAWSLTDA CNPL: 37.963.134/p001 18 | R. Solon Pinheirs- 605 —Tash B

Versao: Versao 2022 - Amostra:

-0 em sua totalidade de paginas.
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

i " - : DG 5 to por farinha de trigo, ferro e
1.0 Descrigdo do Produto: FARINHA DE TRIGO TRADICIONAL TIPO 1, MAR:CA DCNA MARIA. compos!
acido folico. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEN CERIVADOS DE TRIGG, PODE CONTER CENTEIO, CEVADA, AVEIA E SOJA.

Denominagio de Venda do| FARINHA DE TRIGO TRADICIONAL - TiPO 1

Produto:
Marca DONA MARIA.

Farinha de trigo, ferro e &cido folico. GCONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO,
PODE CONTER CENTEIO, CEVADA, AVEIA E SOJA.

Ingredientes

REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010. |
Codigo de Barra 7 896248 500012

Conteudos liquidos Peso Liquido: 1Kg. ]
Embalagem Primaria Tipo saco de papel, com peso liquido de 1Kg.

Embalagem Secundaria |Fardo contendo 10 unidades de 1Kg.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Szbor e odor: Caracteristics.
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagéo vigente.
4.0 Caracteristicas Microbiologicas: Conforme legislacdo vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagéo e transporte: Enriquecida com ferro e acido félico. Este produto conserva sua
qualidade inicial por 180 dias, desde que mantido em local fresco e seco, longe de produtos quimicos, odores
fortes, insetos e roedores. De forma a garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacao e
deterioragcdo do produto. Transporte em caminhdo fechado a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em
condicdes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislagdo vigente.

6.0 Validade do Produto: Apartir da data de fabricacéao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE VALIDADE E LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO
PRODUTO

7. 0 Informacao Nutricional Este produto é enriquecido com 4mg a 9 mg de ferro/100g e com 140ug
TABELA NUTRICIONAL a 220ug de acido félico/100g. O enriquecimento de farinhas com ferro
Porgbes por embalagem: 20 porgdes e acido félico € uma estratégia para combate da ma formagao de bebés
Porgdo de 50g (% xicara) durante a gestacado e da anemia.
Quantidade/Porgéao 100 g 509 %VD(*) 481 ”
- - .0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Embalagem cor ilustragdes meramente
352 ; : :
Valor Energétlco © - 9 ilustrativas. Especiai para bolos. tortas salgados, biscoitos e panquecas. Tem a quantidade
Carboidratos (g) 73 36 12 certa de fermento para sua recerta.
IAclcares totais (g) 06 0.3 "0 | Salgadinhos para aperitivos - Ingrediente: 200 g de Farinha de trigo tipo 1 Dona Mara,
- — 250 g de margarina, 100 g de pamme::do ralado, 1 pitada de sal, 2 a 3 gotas de molho de
Aguc?res adicionados (g) 0 0 0 pimenta, 2 gemas para pincelar, or3gano a gosto, queijo pamesao ralado para polvilhar
Proteinas (g) 11 54 1" MODO DE PREPARG: Misture a Farinha de trigo tipo 1 Dona Maria, a margarina, o queijo.
Gorduras Totais (g) 14 0.7 1 o sal e as gotas de molho de pimenta, sem sovar a massa. Faga bolinhas e achate-as com
e 5 um garfo, pincelando-as em seguida com as gemas. Polvilhe-as com queijo ralado e
orduras Saturadas (g) 0.3 0.2 1 odregano. Coloque-as em uma forma untada e enfarinhada e asse-as em forno preaquecido
Gorduras Trans (g) 0 0 0 a 180°C por, aproximadamente, 20 minutos.. Rendimento: 60 unidades.
Fibra Ali
Sléd' e () 266 163 -3 | 09.0 Dados de identificagio do fabricante e identificagio da origem do produto:
io (mg) 9 PRODUZIDO POR: GRANDE MOINHO CEARENSE S.A
Ferro (mg) 57 29 20 Av. Vicente de Castro, 6043, Cais do Porto, CEP 60180-410, Fortaleza-CE, CNPJ
Acido folico (ug) 180 a0 23 07.199.805/0001_‘ 55. Produto de crigem nacional, Industria Brasileira.
*) Percentual de valores diarios fornecidos pela porcao. SAC = Servico de Atendmento ao Consumidor: (85) 3266.6247.
s www.moinhocearense.com.br

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/ce, 23 de agosto de 2024

Cucumento assinado digitalmente

y :‘Ab)‘ ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
g - Data: 02/01/2025 17:12:31-0300

Verifique em https://valinar.iti.gov.br
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ACLzb

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1465.2024.B- V.1

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS "UNES

471.2024.V0

091.931.693-02 .

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra:
Endereco Coleta:
Responsavel Coleta:
Data de Amostragem:
Marca/Fabricante:
Ohservacao:

Lote:

Data Recebimento:

FARINHA DE TRIGO TRADICIONAL SEM FERMENTO
R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZ A/CE CEP: 60812290

Solicitante

19/02/2024

DONA MARIA Peso da amostra: 1,00 kg
TIPO 1 Data Validade: 18/05/24
1657 2L 1123

19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:

pH

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim

5,99 UpH : 150 2917:1999 20/02/2024  21/02/2024

Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Este relatorio substitui integralmente o relatério 1466.2024- V.0

Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagao, VM? - Valor Maximo Permitido, N.A. - N3o Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - [1étodo e Plano de amostragzm
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

ACIAT ANALISES AMBIENTAIS LTDA CNFI.: 37963134

Codigo ce Verificagao: 00165000010160000665702024 30001

Renata Rocha
CRQ 1020033¢=
Responsavel Técnico(a)

nal exibido nestas Motas Fabli
Dou f4. Fortaleze, 31 de “aﬁé’“"
§ 382 < SELO' 3 AUTENTIC.

{ 1= Francisco de A, M. ia« ()~ Rafasl Paz Lima Barboss

()= Arllone L. Rodriguss | ) - lmmuo Marting Costs - Escrevent
#-Cecar Almvirr?lt odrigues
Op. JONATHAN - VALIDO BOMENTE COM SELD DE AUTENTICIDADE.

: e 'CE Er-massoaa»m, sssm 450
Versao. Versao 2022 - Amostra 146&. 2024 || Data Emlssao.23!0212024 Pagina.:1/1
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AC Lao

Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 1465.2024.B- V.0

01. Dados Contratagao:

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES

471.2024.V0

091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra:
Endereco Coleta:

FARINHA DE TRIGO TRADICIONAL-SEM FERMENTO
R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 19/02/2024
Marca/Fabricante: DONA MARIA Peso da amostra: 1,00 kg
Observacao: TIPO 1 Data Validade: 18/05/24
Lote: 1657 2L 1123
Data Recebimento: 19/02/202« 15:00:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 NMP/g CMMEF 20/02/2024 26/02/2024

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of iMethods for the Microbiclogical Examination LF?_-(;‘u:is 5 Ed,

Legenda

NMP/g - NGmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido N.A. - Nao Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser repreduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Cédigo de Verificagao: 0016500001016000066560202420000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

ub ook
: ibido n..m NO!IQ

3,65 Fortaleze,

PLb“ .

3 AClAB ANALISES AMSIENTAISLTDA CNPI: 37.93.134/0001-13 | &. Selon Pinkeiro. 605~ Tosé npamma&:omhwcz | Feme: 85 3085-8600 / 858177- mt

" Versao: Versao 2022 - Amostra: 1465.2024 || Data Emissao:26/02/2024 - Pagina.:1/1
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AC Lab

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1475.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 471.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 {85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: FEIJAO CARIOCA

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 608122290
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024

Marca/Fabricante: KUME Peso a3 amostra’ 1,00 kg
Data Fabricacao: 15/DEZ/23 Observacao: GRUPO |, FEIJ20 COMUM; CLASSE CORES; TIPO 1.
Data Validade: 15/JUN/24 Lote: 12-23-

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:

M I— =

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia
pH 6,14 UpH » - 150 2917:1999
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Apiizavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Métcdo e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Codigo d'e Verificagao: 00165000010160000666702(:74 30000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO AFRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: FEIJAO DE CORDA, DA MARCA: KUME. E composte do FENJAO CORDA - GRUPO Il - FEIJAO CAUPI -
CLASSE CORES - TIPO 1. NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagéo de Venda do | FEIJAO DE CORDA.

Produto: o

Marca KUME. ]
ST Feijdo de corda. NAO CONTEM GLUTEN.

REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGGSTO DE 2010.

Cédigo de Barra 7 898926 342303

Conteudos liquidos Peso Liquido: 1kg. )

Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atéxico, com peso liquido de 1Kg.

Embalagem Secundaria |Fardo de polietileno atoxico com 30Kg.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, S3abor e cdor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiologicas: Conforme legislacdo vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagio e transporte: Em lotes com ate 20 (vinte) fardos de altura. Manter o produto
em local seco e arejado longe de produtos quimicos ou odores fortes, livre de insetos e roedores de forma a garantir
a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacéo e deterioragao do produto. Transporte em caminhéao

fechado a temperatura ambiente (bad, containers e outros) em condigdes higiénicas e sanitarias adequadas a
natureza do produto e ainda, conforme legislagéo vigente.

6.0 Validade do Produto: 06 meses a partir d& data de fabricagao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO/FABRICAGAO, VALIDADE E
LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7. 0 Informagao Nutricional 8
TABELA NUTRICIONAL o e
i skt Skt il g
Porcao de 40q (% xicara de cha) e » i Ll G i
- [ = =
bl s 1009 | 400 | %VD() | Receita de KUME - Feijao ce Corda - Ingredientes: % kg de Feio de Corda
Valor Energético (g) 328 132 3 Kumé; 200g de bacon defumado; 150g de calabresa ou linguiga defumada; 1 mago
Carboidratos (g) 60 24 8 de coentro ou se preferir cheiro verde; 1 cebola picada; 2 dentes de alho
Actcares totais (g) 80 54 ;oms?risadOS: 2 colheres de 6leo; 2 xicaras de farinha de mandioca; Sal e pimenta a
)Acucares adicionados (g) 0 0 0 | Modo de Preparo: Cozirhe  feijdo de corda escorra a agua e reserve, corte o
Proteinas (g) 22 ) 18 bacon a linguica e a It_:ebo_'a L3m picados, frite 0 alho e a cebola no dleo até dourar.
o - Despeje o bacon, a iinguica ¢ junte ao alho e cebola, até fritar. Cologque o feijéo e
orduras Totais (g) 0 0 0 continue misturando para que: o feijio possa apurar os sabores. Por ultimo jogue a
Gorduras Saturadas (g) 0 0 0 farinha. Este prato acompanta muito bem com churrasco.
Gorduras Trans (g) 0 0 0 NAO CONTEM GLUTEN
Fibra Alimentar (g) 5 TR 8
Sédio (mg) 157 63 3 9.0 Du::dos de identificagéc do fabricante e identificacdo da origem do
Percentual de valores diarios fornecidos pela por¢é@o.| EMPACOTADO E DISTRIBUIDO POR: SANTOS INDUSTRIA E COMERCIO
Néo‘ contém quantidades significativas de gorduras| DE ALIMENTOS LTDA
totais, gorduras saturadas, gorduras trans. *CE: Rua Eliziario Diégenszs, n° 800 A e B, Boa Esperanca, Maracanad,

Ceara, CEP 61.935-045, CNPJ 27.814.700/0001-76.
*RN: Rua Inaldo Barbalho, 357, Sapucaia, Goianinha, Rio Grande do Norte, CEP 59.173-00C, CNPJ 27.814 700/0003-38.
Instagram/@kumealimentos, contato@santosindustria.com, SAC (85) 3467-6767. Industria Brasileira.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACI":NAL. iNDUSTRIA BRAGILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 22 de janeiro de 2025.

Documento assinado digitaimente

r m ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
gi.: Data: 23/01/2025 12:49:56-0300

verifique em https://validar.iti. gov.br
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AC Laio

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 13_7_7.2024.8- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 467.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: FEIJAO DE CORDA

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812230
Responsavel Coleta: Solicitante '

Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00

Marca/Fabricante: KUME Peso da amostra: 1,00 L.g
Data Fabricacao: 02/FEV/24 Observacao: GRUPO II; FEIJAO CAUPI; CLASSE CCORES; TIPO 1.
Data Validade: 02/AGO/24 Lote: 02-24

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Iietodologia Inicio Fim
pH 6,27 U pH - 150 2917:1999 20/02/2024  21/02/2024

Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

‘I:egenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificac3o, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Est documento nao pode ser reproduzido parcialm snte. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Chdigo de Verificagao: 001650000101600006568020220000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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ACLab

Relatério de Ensaio Microbiol_égico N2: 1375.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES
467.2024.V0

091.931.693-02
MATHEUS DOS SANTQS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Endereco Coleta:
Responsavel Coleta:
Data de Amostragem:
Marca/Fabricante:

Descricao da Amostra: FEIJAO DE CORDA
R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALFEZA/CE CEP: 50812290

19/02/2024 10:00:00

Peso d3 amostra: 1,00 kg

Data Fabricacao: Observagao: GRUPO II; FEIJAO CAUPI; CLASSE CCRES; TIPO 1.
Data Validade: Lote: 02-24
Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodclogia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMMEF 20/02/2024  23/02/2024

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium o+ Methods for the Idicrobiological Examination of Foods 5 Ed,

Legenda

NMP/g - Ndmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificagao, VMP - Valor Maximo Permitido N.A. - Nao Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialrente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA C

Codigo ce Verificagao: 00165000010160000656702024430000

N

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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FICHA TECMICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigao do Produto: FEIJAO PRETO GRUPO 1 - FEWJAO COMUM - CLASSE PRETO - TIPO 1, DA MARCA: KUME. E composto de
Feijao Preto, grupo 1 - feijio comum - classe Preto - tipo 1. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA.

Denominagéao de Venda do | FEIJAO PRETO GRUPO 1 - FEIJAO COMUM - CLASSE PRETO-TIPO1

Produto:

Marca KUME.

Ingredientes Feijao Preto. NAC CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA.

REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

Cédigo de Barra 7 898926 342310 -

Conteldos liquidos Peso Liquido: 1kg. o g ]
Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atéxico, com pesc 'iquido de 01 Kg.

Embalagem Secundaria |Fardo com 30 Kg.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Szbor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislacédo vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme iegislagao vigeante. -

5.0 Condigbes de Armazenamento, Conservacéo e transporte: Manter o produto em l2cal seco e arejado longe de produtos
quimicos ou odores fortes, livre de insetos e roedores de forma a garanti- a integridade e a qualidade a fim de
impedir a contaminagéo e deterioragdo do produto. Transporte em caminha: fechado a temperatura ambiente (bau,

containers e outros) em condigdes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme
legislacao vigente.

6.0 Validade do Produto: 06 meses a partir da data de fabricagéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA A~“RESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO/FABRICAGAO, VALIDADE E LOTE
IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO. EMB: 07 AGO 24 - VAL: 07 FEV 25 -- LOTE: 08-24

7. 0 Informagao Nutriciona! (*)% Valores Diarios com base em uma dieta de 2000Kcal ou 8400kJ. Seus
TABELA NUTRICIONAL valores diarios podem ser /naidres ou menores dependendo de suas
Pofclio de 40a (% de xi de ché necess;dades_ eqergéhcas.
¢ e 408 1 i R (**) Valores Diarios de Referenc a nao estabelecidos.
Quantidade/Porgao %VD (*)
Valor Energético 135 Keal = 567kJ 7% 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Utilizado para preparacdes culinarias diveras
- -— Sugestdes cu receitas, constante na embalagem primaria do produto.
Carboidratos 249 8%

Proteinas 89g 12% Receita de KUME - Feijdo Preto Facii- Ingredientes: 1/2 kg de Feijdo preto Kumé; 3 litros
Gorduras Totais 0g 0% | deéagua, 2 folhas de louro, 6 a 8 dentes <. alho amassados, 1 cebola pequena bem picada, 1
- linguiga calabresa e/ou paio picada em rodelas, 2 colheres de sopa de dleo, 1 tablete de caldo

Gorduras Saturadas Og 0% de camne ou costela, sal a gosto.
Gorduras Trans 0g ** Modo de Preparo: Lave bem o feijdo e reserve num recipiente. Ferva 1 litro de agua, junte ao
: : s feijdao lavado, tampe a vasilha e deixe ce molho por 30 minutos. Passe para a panela de
F'Pr? o i 179 70/" pressao, sem escorrer a agua do molho  acrescente os 2 litros de agua restantes e o louro,
Sodio 63 mg 3% | tampe e deixe cozinhar por 30 minutos apss a panela pegar press&o. Em outra panela, aqueca

o dleo e refogue a cebola e o alho, acrescente a linguica, sempre mexendo para nao fritar de
um lado sé. Acrescente o fejjdo cozido, o caldo de costela e o sal, mexa bem para dissolver o caldo de: costela. Abaixe o fogo e deixe ferver por 10 minutos.

NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE COMTER SOJA.

9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagdo da origem do produto:

EMPACOTADO E DISTRIBUIDO POR: SANTOS INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS EIRELI

*CE: Rua Eliziario Diogenes, n° 800 A e B, Boa Esperan¢a, Maracanal, Ceara, CEP 61.€55-045, CNPJ 27.814.700/0001-76.
*RN: Rua Inaldo Barbalho, 357, Sapucaia, Goianiri1a, Rio Grande do Norte, CEP 59.173-C20, CNPJ 27.814.700/0003-38.
Instagram/@preciosoalimentos, contato@santosincustria.com, SAC (85) 3467-G767. Industri2 Brasileira

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA. FALE CONOSCO: (85) 3467-6767

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 22 de janeiro de 2025.

Documento assinado digitalmente

*‘:_1 !b‘“ ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
g Data: 23/01/2025 12:49:56-0200

Vetifique em hitps://validai.iti.gov.br
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ACLaD

Relatorio de Enszio Fisico-Quimico N2: 528.2024.B- V.0

01, Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 192.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (84) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: FEIJAQ PRETO
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812230

Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 19/01/2024

Marca/Fabricante: KUME Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 04/DEZ/23 Observacao: GRUPO 1; FEIJAQ COMUM; CLASSE PRETO; TIPO 1
Data Validade: 04/JUN/24 Lote: 12-23

Data Recebimento: 19/01/2024 16:20:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. iidetodologia Inicio Fim
pH 6,13 U pH - 150 2917:1999 19/01/2024  22/01/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VM? - Valor Maxirno Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmrente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Codigo 2 Verificagao: 0016500001016000057280202< 0000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técrico(a)
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Relatoric de knsaio Microbiolégico N2: 537.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:
Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 192.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTO% E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02, Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: FE|JAQ PRETO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/01/2024

Marca/Fabricante: KUME Pesc da amostra: 1,00 kg
Data Fabricagao: 04/DEZ/23 Observacao: GRUPO 1; FEJAO COMUM; CLASSE PRETO; TIPO 1
Data Validade: 04/JUN/24 Lote: 12-23

Data Recebimento: 19/01/2024 16:20:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45°C <3 NMP/g - ' CMMEF 19/01/2024 22/01/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiolugical Examination of Foods 5 Ed,

Legenda

NMP/g - NGmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento néo pode ser reproduzido parcialriente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cadigo oe Verificagao: 0016500001016000057270202420000
: £ 2
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Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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PREFEITURA MUNICIPAL DE C!\RIRE
SECRETARIA DE EDUCAGCAO

TERMO DE AVALIAGAO DE AMOSTRAS DA MERENDA ESCOLAR

Atesto, para fins de comprovagéao junto ao certame licitatorio de que o pregao eletrénico n°
011/2024/SME-PE, que a empresa JOAO HELIO MARTINS DE ANDRADE LTDA, inscrita
no CNPJ sob o n® 57.316.819/0001-80, apresentou as amostras dos produtos abaixo
relacionados, com a respectiva avaliagao:

LOTE 06 - LEITES E DERIVADOS (COTA RESERVADA ME/EPP/MEI)

ITEM DESCRIGAO MARCA AVALIAGAO OBSERVAGAO

ACHOCOLATADO EM PO, INSTANTﬂNgo 1KG - CONTENDO OS
SEGUINTES INGREDIENTES BASICOS AGUCAR, CACAU EM PO, SORO
DE LEITE, AROMA NATURAL DE CHOCOLATE, SEM CORANTES
ARTIFICIAIS. EMBALAGEM PRIMARIA PACOTE DE 1KG, EM
POLIETILENO ATOXICO, TRANSPARENTE, LEITOSA OU ALUMINIZADA,
1 RESISTENTE, INVIOLADA, LIVRE DE INSETOS. LARVAS, APTI APROVADA
MICRORGANISMOS OU OUTRAS IMPUREZAS QUE VENHAM A
COMPROMETER O ARMAZENAMENTO E A SAUDE HUMANA.DATA DE
FABRICACAO E VALIDADE EXPRESSAS ACONDICIONADAS EM CAIXA
DE PAPELAO COM DATA DE FABRICAGAO E PRAZO DE VALIDADE
MINIMA DE 120 DIAS DA DATA DA ENTREGA DO PRODUTO.

AMIDO DE MILHO - (EMB. 500GR) NAO FURADA, ESTUFADAS,
INVIOLADAS, LIVRES DE IMPUREZAS, UMIDADE, INSETOS,
MICROORGANISMOS E OUTRAS IMPUREZAS QUE COMPROMETAM O
ARMAZENAMENTO E A SAUDE HUMANA, DATA DE FABRICAGAO E
VALIDADE EXPRESSA NA EMBALAGEM E COM VALIDADE DE NO
MINIMO 80% DA DATA DE ENTREGA DO PRODUTO.

CAFE MOIDO TORRADO - DISPONIVEL NA VERSAO A VACUO DE
3 (PACOTE 250 G) CONTENDO EM SEU ROTULO INFORMAGOES

NUTRICIONAIS, COM PRAZO DE VALIDADE DE 06 (SEIS) MESES, A
PARTIR DA DATA DE ENTREGA COM SABOR, ODOR E COR.

FARINHA LACTEA - SACHE DE 230G. COM VALIDADE DE NO MINIMO 6
MESES, A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAQ

APTI APROVADA

CAFE PURO APROVADA

NESTLE APROVADA

LEITE EM PO INTEGRAL 500G - RICO EM 12 VITAMINAS (A, C, D, E, B1,
B2, B6, B12, H, PP, BS, B5, FERRO, I0DO, ZINCO, MAGNESIO E
5 MANGANES. EMBALAGEM INVIOLAVEL, FLEXIVEL E METALIZADA DE | BOM DU LEITE APROVADA
500G. APRESENTAR DATA DE VALIDADE E FABRICACAO BOAS
CONDICOES DE ARMAZENAMENTO. REGISTRO NO SIE QU SIF.

SNTONIG/RANGEL FILHO
NUTRICIONISTAR.T:
RN 11:1015
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LEITE EM PO, SEM LACTOSE 380G - LEITE SEMIDESNATADO COM
1,55% DE GORDURA, ENZIMA LACTASE, VITAMINAS (C, A E D) E
ESTABILIZANTES (CITRATO DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO,
DIFOSFATO DE SODIO E MONOFOSFATO DE SODIO). NAO CONTEM
GLUTEN. A EMBALAGEM DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS
DE IDENTIFICAGAO E PROCEDENCIA, INFORMAGAO NUTRICIONAL,
NUMERO DO LOTE, DATA DE VALIDADE E NUMERO DO REGISTRO. O
PRODUTO DEVERA APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE 10 (DEZ)
MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA NA UNIDADE REQUISITANTE,
EMBALAGEM DE 380 GRAMAS.

CCGL

APROVADA

MISTURA PARA PREPARO DE MINGAU - COM FARINHA DE ARROZ,
ALIMENTO, COMPOSTO DE AMIDO DE MILHO, COM DADOS DE
IDENTIFICACAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, DATA DE
FABRICACAQ, PRAZO DE VALIDADE, PESO LIQUIDO, RESOLUGAO 12/78
DA COMISSAO NACIONAL DE NORMAS E PADROES PARA ALIMENTOS -
CNNPA, PACOTE 180 GRAMAS. PRAZO DE VALIDADE DE NO MINIMO 06
MESES.

MAIZENA

APROVADA

Lote 07 - PRODUTOS CARNEOS (COTA PRINCIPAL)

ITEM

DESCRIGAO

MARCA

AVALIAGAO

OBSERVAGAO

ALMONDEGA CONGELADA DE BOVINO. PRODUTO OBTIDO A PARTIR
DE CARNE MOIDA BOVINA, EM FORMATO DE ALMONDEGA. PESO
MEDIO POR ALMONDEGA DE 50 G, CONTENDO NO MAXIMO 18% DE
GORDURA. CHEGAR CONGELADO EM TEMPERATURA DE -12° C A -18°
C AO LOCAL DE ENTREGA. O PRODUTO DEVE SEGUIR A LEGISLAGAO
VIGENTE. REGISTRO DO SIE OU SIF. EMBALAGEM PRIMARIA: FILME
PLASTICO ATOXICO SELAVEL CONTENDO DE 1 KG A 5 KG DO
PRODUTO.

CAMARA

APROVADA

CARNE BOVINA 1%, MOIDA CONGELADA 1KG PRODUTO OBTIDO A
PARTIR DA MOAGEM DE (PATINHO, CHA DE DENTRO OU COXAO MOLE)
DE BOVINO SEGUIDOS DO IMEDIATO CONGELAMENTO. ISENTO DE
0SS0S, CARTILAGEM. GORDURA MAXIMA DE 15% E AGUA 3% NO
MAXIMO. ASPECTO NAO PEGAJOSO. COR VERMELHA SEM MANCHAS
ESVERDEADAS E ODOR CARACTERISTICO. O PRODUTO DEVE SEGUIR
A LEGISLAGAO VIGENTE (INSTRUGAO NORMATIVA N° 83 ANEXO Il DE
21/11/03 MAPA). REGISTRO NO SIF, SIE OU SIM. ROTULAGEM
OBRIGATORIA (RDC N.° 360/3 BRANCA, INTEIRA, NAO AMASSADA.59 DE
23/12/03, RDC N.° 259 DE 20/09/02, RDC N.° 123 DE 13/05/04 E IN N.° 83
ANEXO |l DE 21/11/03, LEl N.° 10.674). EMBALAGEM PRIMARIA:
PLASTICA TRANSPARENTE A VACUO DE ALTA BARREIRA 1000 G.
EMBALAGEM SECUNDARIA: ACONDICIONADOS EM CAIXA DE PAPELAO
VEDADA. QUANDO DA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA APRESENTAR
DATA DE FABRICAGAO NAO INFERIOR A 80% DO PRAZO DE VALIDADE.

CAMARA

APROVADA

FILE DE PEITO EM CUBOS OU ISCA 1KG - CADA CUBO OU ISCA
PESANDO EM MEDIA 40 G. 1* QUALIDADE. ASPECTO NAO PEGAJOSO.
DESOSSADA. COR E CHEIRO CARACTERISTICOS. ISENTA DE ADITIVOS
OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS QUE SEJAM IMPROPRIAS AOQ
CONSUMO E QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS
(FISICA, QUIMICA E SENSORIAIS). DEVE SEGUIR A LEGISLAGAO
VIGENTE E CHEGAR CONGELADA EM TEMPERATURA DE -12°C A - 18°
C AO LOCAL DE ENTREGA. REGISTRO NO SIE OU SIF. EMBALAGEM
PRIMARIA A VACUO: POLIETILENO ATOXICO CONTENDO MINIMO 1 KG
DO PRODUTO.

CAMARA

APROVADA

Rua Berlamina Rodrigues, N* 669 -| Centro | CEP: 62184-000 | CNPJ: 07.598.600/0001-42
Telefone: (88) 3646-1208 | seduccarire(@hotmail.com | www.carire.ce.gov.br




PREFEITURA DE TR

@A@U@@ |SECRETARIA DA EDUCACAO | \

S

Bl

FRANGO INTEIRO CONGELADO 1KG - FRANGO INTEIRO CONGELADO,
DE PRIMEIRA QUALIDADE, SEM VISCERAS, SEM TEMPERO.
ACONDICIONADO EM FILME DE PVC TRANSPARENTE OU SACO
PLASTICO TRANSPARENTE. O PRODUTO DEVEES %EG%E [E)g
CONFORMIDADE COM AS NORMAS E/OU LEGISLAGAO V

4 | VINISTERIO DA AGRICULTURA APRESENTANDO, EM SUA EMBALAGEM, REGINA APROVADA
AS MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS PERTINENTES, COM DADOS DE
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE
VALIDADE. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO DE POLIETILENO
CONTENDO PESO APROXIMADAMENTE 1KG DO PRODUTO.

5 LINGUIGA DEFUMADA - (EMB1KG). PAMPLONA APROVADA

6 OVO (EMB. COM 30 UNIDADES) EMAPE APROVADA

PEITO DE FRANGO COM OSSO 1KG - ACONDICIONADO EM FILME DE
PVC TRANSPARENTE OU SACO PLASTICO TRANSPARENTE. O
PRODUTO DEVERA ESTAR EM CONFORMIDADE COM AS NORMAS
E/OU LEGISLAGAO VIGENTE DO MINISTERIO DA AGRICULTURA
APRESENTANDO, EM SUA EMBALAGEM, AS MARCAS E CARIMBOS
OFICIAIS PERTINENTES, COM DADOS DE IDENTIFICAGAO DO
PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E DE
ACORDO COM AS NORMAS E/OU RESOLUCOES DA ANVISA/MS.
EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO DE POLIETILENO CONTENDO
PESO APROXIMADAMENTE 1KG DO PRODUTO.

FRIATO APROVADA

Lote 08 - PRODUTOS CARNEOS (COTA RESERVADA ME/EPP/MEI)

ITEM DESCRIGAO MARCA AVALIAGAO OBSERVAGAO

ALMONDEGA CONGELADA DE BOVINO. PRODUTO OBTIDO A PARTIR
DE CARNE MOIDA BOVINA, EM FORMATO DE ALMONDEGA. PESO
MEDIO POR ALMONDEGA DE 50 G, CONTENDO NO MAXIMO 18% DE
1 GORDURA. CHEGAR CONGELADO EM TEMPERATURA DE -12° C A -18°

C AO LOCAL DE ENTREGA. O PRODUTO DEVE SEGUIR A LEGISLACAO
VIGENTE. REGISTRO DO SIE OU SIF. EMBALAGEM PRIMARIA: FILME
PLASTICO ATOXICO SELAVEL CONTENDO DE 1 KG A 5 KG DO
PRODUTO.

CARNE BOVINA 1%, MOIDA CONGELADA 1KG PRODUTO OBTIDO A
PARTIR DA MOAGEM DE (PATINHO, CHA DE DENTRO OU COXAO MOLE)
DE BOVINO SEGUIDOS DO IMEDIATO CONGELAMENTO. ISENTO DE
0SSOS, CARTILAGEM. GORDURA MAXIMA DE 15% E AGUA 3% NO
MAXIMO. ASPECTO NAO PEGAJOSO. COR VERMELHA SEM MANCHAS
ESVERDEADAS E ODOR CARACTERISTICO. O PRODUTO DEVE SEGUIR
A LEGISLAGAO VIGENTE (INSTRUGAO NORMATIVA N° 83 ANEXO Il DE
2 21/11/03 MAPA). REGISTRO NO SIF, SIE OU SIM. ROTULAGEM CAMARA APROVADA
OBRIGATORIA (RDC N.° 360/3 BRANCA, INTEIRA, NAO AMASSADA.59 DE
23/12/03, RDC N.° 259 DE 20/09/02, RDC N.° 123 DE 13/05/04 E IN N.° 83
ANEXO I DE 21/11/03, LEI N.° 10.674). EMBALAGEM PRIMARIA:
PLASTICA TRANSPARENTE A VACUO DE ALTA BARREIRA 1000 G.
EMBALAGEM SECUNDARIA: ACONDICIONADOS EM CAIXA DE PAPELAO
VEDADA. QUANDO DA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA APRESENTAR
DATA DE FABRICAGAO NAO INFERIOR A 80% DO PRAZO DE VALIDADE.

CAMARA APROVADA

AHTO“\O R
NUTRI
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FIiLE DE PEITO EM CUBOS OU ISCA 1KG - CADA CUBO OU ISCA
PESANDO EM MEDIA 40 G. 18 QUALIDADE. ASPECTO NAO PEGAJOSO.
DESOSSADA. COR E CHEIRO CARACTERISTICOS. ISENTA DE ADITIVOS
OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS QUE SEJAM INPROPRIAS AO
CONSUMO E QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NA

(FISICA, QUIMICA E SENSORIAIS). DEVE SEGUIR A LEGISLAGAO | CAMARA ARBONADA
VIGENTE E CHEGAR CONGELADA EM TEMPERATURA DE -12° C A — 18°
C AO LOCAL DE ENTREGA. REGISTRO NO SIE OU SIF. EMBALAGEM
PRIMARIA A VACUO: POLIETILENO ATOXICO CONTENDO MINIMO 1 KG
DO PRODUTO.

FRANGO INTEIRO CONGELADO 1KG - FRANGO INTEIRO CONGELADO,
DE PRIMEIRA QUALIDADE, SEM VISCERAS, SEM TEMPERO.
ACONDICIONADO EM FILME DE PVC TRANSPARENTE OU SACO
PLASTICO TRANSPARENTE. O PRODUTO DEVERA ESTAR EM
CONFORMIDADE COM AS NORMAS E/OU LEGISLAGAO VIGENTE DO | praina pr—
MINISTERIO DA AGRICULTURA APRESENTANDO, EM SUA EMBALAGEM,
AS MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS PERTINENTES, COM DADOS DE
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE
VALIDADE. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO DE POLIETILENO
CONTENDO PESO APROXIMADAMENTE 1KG DO PRODUTO.

5 LINGUIGA DEFUMADA - (EMB1KG). PAMPLONA APROVADA

6 OVO (EMB. COM 30 UNIDADES) EMAPE APROVADA

PEITO DE FRANGO COM OSSO 1KG - ACONDICIONADO EM FILME DE
PVC TRANSPARENTE OU SACO PLASTICO TRANSPARENTE. O
PRODUTO DEVERA ESTAR EM CONFORMIDADE COM AS NORMAS
E/OU LEGISLACAO VIGENTE DO MINISTERIO DA AGRICULTURA

APRESENTANDO, EM SUA EMBALAGEM, AS MARCAS E CARIMBOS
7 | OFICIAIS PERTINENTES, COM DADOS DE IDENTIFICAGAO DO FRIATG AERRIALIA
PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E DE
ACORDO COM AS NORMAS E/OU RESOLUGOES DA ANVISA/MS.
EMBALAGEM PRIMARIA. SACO PLASTICO DE POLIETILENO CONTENDO
PESO APROXIMADAMENTE 1KG DO PRODUTO.

Cariré, 07 de Fevereiro de 2025.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE CARIRE
SECRETARIA DE EDUCAGAO

TERMO DE AVALIAGAO DE AMOSTRAS DA MERENDA ESCOLAR

Atesto, para fins de comprovagao junto ao certame licitatério de que o pregdo eletrénico n°
011/2024/SME-PE, que a empresa JOAO HELIO MARTINS DE ANDRADE LTDA, inscrita
no CNPJ sob o n° 57.316.819/0001-80, apresentou as amostras dos produtos abaixo

relacionados, com a respectiva avaliagao:

LOTE 02 - CEREAIS E NAO PERECIVEIS (COTA RESERVADA ME/EPP/MEI)

ITEM DESCRICAO MARCA AVALIAGAO OBSERVAGAO

AGUCAR CRISTAL BRANCO 1KG - PRODUTO DEVERA ESTAR DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE (RDC N°. 271 DE 22/09/05 -
ANVISA). ISENTO DE MATERIA TERROSA, LIVRE DE UMIDADE, ISENTO
DE PARASITAS E FUNGOS, COLORAGAO CARACTERISTICA E LIVRE DE
FRAGMENTOS ESTRANHOS. PO BRANCO FINO DE FACIL
ESCOAMENTO. NAO DEVE SER EMPEDRADO. ROTULAGEM
1 OBRIGATORIA (DE ACORDO COM A RDC Ne°. 360/359 DE 23/12/03, RDC FORPAN APROVADA
N°. 259 DE 20/09/02, RDC N°. 123 DE 13/05/04 — ANVISA, LEI N°.10674/03).
EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO DE POLIETILENO ATOXICO
CONTENDO 1 Kg DO PRODUTO. EMBALAGEM SECUNDARIA: SACOS
PLASTICO TIPO FARDO CONTENDO 30 KG. O PRODUTO DEVERA
APRESENTAR DATA DE FABRICACAO NAO INFERIOR A 80% DO PRAZO
DE VALIDADE.

ARROZ BRANCO TIPO 1 LONGO FINO 1KG - EMBALAGEM NAO
FURADAS, ESTUFADAS, INVIOLADAS, LIVRES DE IMPUREZAS,
UMIDADE, INSETOS, MICROORGANISMOS OU OUTRAS IMPUREZAS
QUE VENHAM A COMPROMETER O ARMAZENAMENTO E A SAUDE
HUMANA. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE (RDC N°. 216, DE 15 DE SETEMBRO DE 2004
(ANVISA). DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE EXPRESSAS.
EMBALAGEM PRIMARIA DE 1 Kg EM FARDOS DE 30Kg, QUANDO DA
ENTREGA, O PRODUTO DEVERA APRESENTAR DATA DE FABRICAGAO
NAQ INFERIOR A 80% DO PRAZO DE VALIDADE.

CELIA APROVADA

COLORIFICO 100G - PRODUTO OBTIDO A PARTIR DE ARROZ
TRITURADO, OLEO VEGETAL E CORANTE NATURAL DE URUCUM, SEM
ADICAO DE SAL, (RDC N°. 276 DE 22/09/05 - ANVISA). PRODUTO COM
3 ASPECTO DE PO FINO, COR ALARANJADA, ODCR E SABOR PROPRIO.
ROTULAGEM OBRIGATORIA (DE ACORDO COM A RDC N°. 360/359 DE
23/12/03, RDC N°. 259 DE 20/09/02, RDC N°123 DE 13/05/04 — ANVISA, LEI
N°. 10674/03). EMBALAGEM PRIMARIA: POLIETILENO ATOXICO
CONTENDO 100G DO PRODUTO.

PANELACO APROVADA

4 DUETO - EM CONSERVA MILHO E ERVILHA (EMB. 260G) FUGINI APROVADA /7 /7
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FARINHA DE  MANDIOCA - 1 QUALIDADE, BRANCA
(EMB.1QUILOGRAMAS), FARINHA SECA, FINA, BENEFICIADA, COM
UMIDADE INFERIOR A 13% (TREZE POR CENTO), LIVRE DE IMPUREZAS
5 E MICROORGANISMOS QUE A TORNE IMPROPRIA PARA O CONSUMO, VIGOROSA APROVADA
COM SABOR, COR E ODOR CARACTERISTICOS, EMBALAGEM EM SACO
PLASTICO RESISTENTE, PACOTE DE 01 QUILOGRAMA. PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 06 MESES.

FARINHA DE TRIGO 1KG - ESPECIAL SEM FERMENTO, TIPO 1, NAO
PODERA ESTAR UMIDA, RANCOSA, MOFADA OU FERMENTADA
EMBALAGEM DE 1KG ADEQUADO A NATUREZA DO PRODUTO,

CONTENDO INFORMAGOES NUTRICIONAIS. REGISTRO NO MINISTERIO | DONAMARIA | APROVADA
DA SAUDE. O PRODUTO DEVERA APRESENTAR DATA DE FABRICAGAO
NAO INFERIOR A 80% DO PRAZO DE VALIDADE.

FEIJAO CARIOCA TIPO 1 - (EMB.1QUILOGRAMA), FEIJAO CARIOCA TIPO
01, EMBALAGEM PRIMARIA EM PACOTES DE 01 QUILOGRAMA, LIVRES
7 DE IMPUREZA, INSETOS OU MICRORGANISMOS, QUE POSSAM TORNA- DONA DE APROVADA
LO IMPROPRIO AO CONSUMO HUMANO OU COMPROMETER O
ARMAZENAMENTO. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES

FEIJAO CORDA 1KG - GRUPO CORDA CLASSE: CORES. TIPO 1. O
PRODUTO DEVE SEGUIR AS EXIGENCIAS DA LEI FEDERAL N°. 9972/00
DECRETO N°. 6268 DE 22/11/07 QUE INSTITUI A CLASSIFICAGAQ DE
PRODUTOS VEGETAIS. DEVERA SER ENTREGUE CERTIFICADO DE
CLASSIFICACAO VEGETAL REALIZADO POR ORGAO CREDENCIADO AO
MAPA. PRODUTO DEVE SER ISENTO DE MATERIA TERROSA, LIVRE DE
8 UMIDADE - MAXIMO DE 15% - ISENTO DE PARASITAS E FUNGOS, KUME APROVADA
COLORACAO CARACTERISTICA DA ESPECIE E LIVRE DE FRAGMENTOS
ESTRANHOS. ROTULAGEM OBRIGATORIA (DE ACORDO COM A RDC N°.
360/359 DE 23/12/03, RDC Ne°. 259 DE 20/09/02, RDC N°123 DE 13/05/04 -
ANVISA, LEI N°. 10674/03). EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO DE
POLIETILENO ATOXICO CONTENDO 01Kg DO PRODUTO. EMBALAGEM
SECUNDARIA: SACO PLASTICO TIPO FARDO 30 Kg.

FEIJAO PRETO TIPO 1 - (EMB.1QUILOGRAMA) , FEIJAO PRETO TIPO 01,
EMBALAGEM PRIMARIA EM PACOTES DE 01 QUILOGRAMA, LIVRES DE
9 IMPUREZA, INSETOS OU MICRORGANISMOS, QUE POSSAM TORNA-LO KUME APROVADA
| IMPROPRIO AO CONSUMO HUMANO OU COMPROMETER O
ARMAZENAMENTO. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES.

FLOCAO DE MILHO 400G - FLOCAO DE MILHO, 100% NATURAL, SEM
ADIGAO DE SAL, EMBALAGEM EM SACOS PLASTICOS DE 400G, NAO
FURADAS, ESTUFADAS, INVIOLADOS, LIVRES DE IMPUREZAS,
UMIDADE, INSETOS, MICROORGANISMOS OU OUTRAS IMPUREZAS
QUE VENHAM A COMPROMETER O ARMAZENAMENTO E A SAUDE
HUMANA. DATA DE FABRIQAC.AO E VALIDADE IMPRESSAS NA
EMBALAGEM, BEM COMO O NUMERO DE LOTE, VALIDADE DE 120 DIAS
DA DATA DE ENTREGA DO PRODUTO.

10 GOSTOSIN APROVADA

MARGARINA 500G - EMBALAGEM COM, NO MINIMO, 500G, CONTENDO
DADOS DE IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE,
PRAZO DE VALIDADE E PESO LIQUIDO. O PRODUTO DEVERA TER
REGISTRO NO MINISTERIO DA SAUDE E/OU AGRICULTURA.

" PRIMOR APROVADA

OLEO DE SOJA REFINADO 900MI - PRODUTO DEVE SEGUIR A
LEGISLAGCAO VIGENTE (RDC N°. 270 DE 22/09/05 — ANVISA). ASPECTO
LIMPIDO E ISENTO DE IMPUREZAS. COR E ODOR CARACTERISTICOS.
PRODUZIDO A PARTIR DE SOJA TRANSGENICA. SEM COLESTEROL E
FONTE DE VITAMINA E, COMO TODO OLEO VEGETAL. ROTULAGEM
12 OBRIGATORIA (DE ACORDO COM A RDC Ne. 360/359 DE 23/12/03, RDC SOYA APROVADA
N°. 259 DE 20/09/02, RDC N°123 DE 13/05/04 — ANVISA, LEI N°.10674/03).
EMBALAGEM PRIMARIA: DE GARRAFA PLASTICA TIPO PET ATOXICA
CONTENDO 900 MI DO PRODUTO. DATA DE VENCIMENTO,
FABRICACAO E LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO CONTENDO 20 UNIDADES.
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SAL REFINADO IODADO 1KG - SAL REFINADO, IODADO, EMBALAGEM
PRIMARIA PLASTICA DE 1.000 g, NAO FURADA, LIVRE DE INSETOS,
UMIDADE, MICROORGANISMOS OU OUTRAS IMPUREZAS QUE VENHAM
A COMPROMETER O ARMAZENAMENTO E A SAUDE HUMANA, FARDO

DE 30 Kg. O PRODUTO DEVE SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE (RDC N° | MASTER AETEIIER
23, DE 22 DE ABRIL DE 2013). DATA DE VALIDADE EXPRESSOS NA
EMBALAGEM E COM VALIDADE DE NO MINIMO 80% DA DATA DE
ENTREGA DO PRODUTO.

TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA 300G - TEMPERO COMPLETO
SEM PIMENTA. EMBALA. EMBALAGEM ALUMINIZADA PRIMARIA DE
300G. INGREDIENTES: SAL, CEBOLA, ALHO, AMIDO, COENTRO,

OREGANO, SALSA, E COMINHO. DATA DE VALIDADE E LOTES | MARAJOARA | APROVADA
EXPRESSOS NA EMBALAGEM E COM VALIDADE DE NO MINIMO 80% DA
DATA DE ENTREGA DO PRODUTO.

VINAGRE DE ALCOOL 500ML- INGREDIENTES: FERMENTADO ACETICO,
SEM ADITIVOS ESSENCIAIS,ISEM CONSERVANTES, NAO CONTENDO
GLUTEN, COM ACIDEZ MINIMA DE 4,2%, ACONDICIONADO EM

EMBALAGEM PLASTICA RESISTENTE, DE 500 ML, ORIGINAL DO REGINA APROVADA
FABRICANTE, COM ESPECIFICACOES DO PRODUTO. INFORMAGOES
DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E LOTE.

13

14

15

Lote 04 - PAES E MASSAS (COTA RESERVADA ME/EPP/MEI)

ITEM DESCRIGAO MARCA AVALIAGAO OBSERVAGAO

BISCOITO DOCE 350G - BISCOITO TIPO MARIA SEM GORDURAS TRANS, DE
TAMANHO GRANDE, CROCANTE DE MASSA FINA COM OS SEGUINTES
INGREDIENTES BASICOS: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDO COM FERRO E
ACIDO FOLICO (VITAMINA B9), ACUCAR, AMIDO DE MILHO, GORDURA
VEGETAL HIDROGENADO, ACUCAR INVERTIDO, SAL REFINADO, VITAMINAS
DO COMPLEXO B E ZINCO. SERAO REJEITADOS BISCOITOS MAL COZIDOS,
QUEIMADOS E DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS ANORMAIS, NAO
PODENDO APRESENTAR EXCESSO DE DUREZA E NEM SE APRESENTAR
QUEBRADICO. DUPLA EMBALAGEM IMPERMEAVEL E LACRADA COM PESO
LiQUIDO DE 350G. ISENTO DE SUJIDADES, MATERIAIS ESTRANHOS,
PARASITAS E LARVAS COM PESO OU OUTROS FATORES QUE TORNE
IMPROPRIO PARA O CONSUMO ACONDICIONADO EM CAIXAS DE 4 Kg OU 8
Kg PRODUTO CONSTANDO DATA DE FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE.
ROTULAGEM OBRIGATORIA. QUANDO DA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA
APRESENTAR DATA DE FABRICACAO NAO INFERIOR A 80% DO PRAZO DE
VALIDADE.

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER 350G - PRODUTO CONTENDO
0OS SEGUINTES INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM
FERRO E ACIDO FOLICO, GORDURA VEGETAL, ACUCAR INVERTIDO, SAL,
AMIDO, EXTRATO DE MALTE, FERMENTO QUIMICO, ADITIVOS
ALIMENTARES. O PRODUTO DEVE ATENDER A LEGISLACAO VIGENTE (RDC
N2.263 DE 22/09/05 — ANVISA E PORTARIA N2.31 DE 13/01/98 — (ANVISA).
2 SERAO REJEITADOS PRODUTOS QUEIMADOS. APARENCIA DO PRODUTO: | SUPRADELY APROVADA
TORRADA. ROTULAGEM OBRIGATORIA (DE ACORDO COM A RDC Ne.
360/359 DE 23/12/03, RDC N2. 259 DE 20/09/02, RDC N2123 DE 13/05/04 —
ANVISA, LEI N210674/03). EMBALAGEM PRIMARIA: DUPLO SACO DE
POLIETILENO ATOXICO CONTENDO 350G DO PRODUTO. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO VEDADA COM FITA ADESIVA CONTENDO
8 Kg.

SUPRADELY APROVADA
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MACARRAO TIPO ESPAGUETE 400G - MACARRAO TIPO ESPAGUETE, SEM
COLESTEROL, SEM OVOS. CONSTITUIDO DE: FARINHA DE TRIGO
FORTIFICADO COM FERRO E ACIDO FOLICO. LIVRE DE UMIDADE ISENTO DE
FUNGOS E DE FRAGMENTOS ESTRANHOS, ISENTA DE SUJIDADES,
PARASITAS. ROTULAGEM OBRIGATORIA (DE ACORDO COM A RDC Ne.
3 360/359 DE 23/12/03, RDC N2. 259 DE 20/09/02, RDC N2123 DE 13/05/04 — PELAGGIO APROVADA
ANVISA, LEl N2,10674/03). EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO DE
POLIETILENO ATOXICO CONTENDO 400G DO PRODUTO. EMBALAGEM
SECUNDARIA: SACO PLASTICO TIPO FARDO CONTENDO 5 KG. O PRODUTO
DEVERA APRESENTAR DATA DE FABRICACAO NAO INFERIOR A 80% DO
PRAZO DE VALIDADE.

PAO MASSA FINA TIPO HOT DOG 510G - PAO TIPO HOT-DOG FARINHA DE
TRIGO, AGUA, ACUCAR, ENRIQUECIDO COM VITAMINA A, C, CALCIO,
FERRO, MAGNESIO E ZINCO. PACOTE COM 10 UNIDADE MINIMO 510G.
FABRICADO UM DIA ANTES DA ENTREGA E NAO APRESENTAR MOFO
4 (PONTOS PRETOS, VERDES). O MIOLO DO PAO NAO PODE GRUDAR NOS JM PAES APROVADA
DEDOS QUANDO COMPRIMIDO, APRESENTAR-SE AMASSADO. DEVERA
CONSTAR NA EMBALAGEM A DATA DE FABRICACAO E VALIDADE, LOCAL DE
FABRICACAO, OS INGREDIENTES E OUTRAS INFORMACOES PRECONIZADAS
EM LEGISLACAO VIGENTE.

Cariré, 07 de Fevereiro de 2025.
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