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ITEM APRESENTACAO CARSCTERISTICA
Carne bovina Embalagem rotulagem de
charque acordo porem cor branca
nao esta de acordo, com a Atende
cor original
Carne Bovina, | Embalagem rotulagem, cor
moido tipo de acordo.
coxao mole ou Atende
patinho
Carne bovina | Embalagem rotulagem, cor Atende
em cubos de acordo
Filé de peixe Embalagem rotulagem, cor Atende
tipo merluza de acordo.
Carne suina, Embalagem rotulagem de Atende
moida acordo
Carne suina Embalagem rotulagem de Atende
congelada acordo
Coxa e Embalagem rotulagem de Atende
sobrecoxa de acordo
frango
Peito de frango | Embalagem rotulagem de Atende
acordo
Filé de peito Embalagem rotulagem de Atende
em cubos ou acordo
isca

CONCLUSAO DA ANALISE

A amostra dos produtos do LOTE 03, F M COMERCIO & SERVICOS LTDA ME
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(X) APROVADA, pois atende a todos os requisitos e especificagdes do Termo
de Referéncia.

() REPROVADA, pelos seguintes motivos:

Nome da Responsavel técnica pela Analise:

JHENEFER MAIA PEREIRA

Cargo: Nutricionista e Coordenadora de Alimentagdo Escolar.
Matricula: 183016-3
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A Secretaria Municipat de Educacao de Pacajus/Ce

R. Guarany, 600 - Centro

Pacajus - Ce

CNPJ N° 30.754.556/0001-34

RECIBO DE ENTREGA DE AMOSTRAS - LOTE 03 oy

57

PCT

CARNE BOVINA DE CHARQUE - CARNE DE CHARQUE BOVINA, DIANTEIRA, SALGADA, DESSECADA E COM BAIXQ
PERCENTUAL DE GORDURA (NO MAXIMO 15%). REGISTRO DO SIF, SIE OU SIM. EMBALAGEM A VACUO EM
POLIETILENO ATOXICO TRANSPARENTE COM MINIMO 400g DO PRODUTO, ACONDICIONADA EM CAIXA DE PAPELAO.,
ROTULAGEM DE ACORDO COM A LEGISLAGAQ VIGENTE (RESOLUGAO RDC N° 360/03 - ANVISA, RESOLUGAO RDC N°
359,03 - ANVISA, RESOLUCAO RDC N° 259/02 - ANVISA, RESOLUGAQ RDC N° 123/04 - ANVISA, LEI N° 10.674/03,
INSTRUGAO NORMATIVA N°22, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005 DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO). QUANDO DA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA APRESENTAR DATA DE FABRICACAO NAO INFERIOR}!
A 80% DO PRAZO DE VALIDADE. APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA POR PROFISSIONAL CAPACITADC, MAIS
LAUDOS FiSICO QUIMICO, MICROBIOLOGICO DE LABORATORIO QUALIFICADO DE 2025. MARCA: SABOR DO SERTAQ

58

KG

CARNE BOVINA. MOIDA TIPO COXAO MOLE OU PATINHO CONGELADA - PRODUTO OBTIDO A PARTIR DA MOAGEM DE
CARNE DE PRIMEIRA, TIPO COXAO MOLE OU PATINHO DE BOVINO SEGUIDOS DO IMEDIATO CONGELAMENTO,
|SENTO DE 0SSOS, CARTILAGEM. GORDURA MAXIMA DE 15% E AGUA 3% NO MAXIMO. ASPECTO NAO PEGAJOSO.
COR VERMELHA SEM MANCHAS ESVERDEADAS E ODOR CARACTERISTICO. PRODUTO DEVE SEGUIR A LEGISLACAO
VIGENTE (INSTRUGAO NORMATIVA N° 83 ANEXO II DE 21/11/03 MAPA). REGISTRO NO SIF, SIE.OU SIM.
ROTULAGEM OBRIGATORIA (RDC N.° 360/3 59 DE 23/12/03, RDC N.° 259 DE 20/09/02, RDC N.° 123 DE
13/05/04 E INN.° 83 ANEXO Il DE 21/11/03, LEI N.* 10.674). EMBALAGEM PRIMARIA: POLIETILENO ATQXICO COM
NO MINIMO 1000g DO PRODUTO. EMBALAGEM SECUNDARIA: ACONDICIONADOS EM CAIXA DE PAPELAQ VEDADA,
QUANDO DA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA APRESENTAR DATA DE FABRICAGAO NAO INFERIOR A 80% DO PRAZO
DE VALIDADE. APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA POR PROFISSIONAL c&g%cmoo. MAIS LAUDOS FISICO|
QUIMICO. MICROBIOLOGICO DE LABORATORIO QUALIFICADO DE 2025. MARCA: SABOR DO SERTAO

9

KG

CARNE BOVINA EM CUBOS - CONGELADA TIPO COXAO MOLE OU PATINHO, DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE|
PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAO. DEVERA CONTER NO MAXIMO 10% DE GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGENS, DE OSSOS E CONTER
NO MAXIMO 3% DE APONEVROSES. COM ASPECTO. COR, CHEIRO E SABOR PROPRIO, EMBALADA EM SACO|
PLASTICO TRANSPARENTE ATOXICO A VACUO. APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA POR PROFISSIONAL]
CAPACITADO. MAIS LAUDOS FISICO QUIMICO. MICROBIOLOGICO DE LABORATORIO QUALIFICADO DE 2025. MARCA:

SABOR DO SERTAO

60

KG

FILE DE PEIXE TIPO MERLUZA. EMBALAGEM EM FILME PVC TRANSPARENTE OU SACO PLASTICO TRANspAaE;tE.
CONTENDO IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA E CARIMBO OFICIAIS. DE ACORDO COM AS PORTARIAS¥DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA. DIPOA N O . 145 DE 22/04/96 E O 1445 DE 22/04/98 DA RESOLUGAO DA ANVISA
N105 DE 19/05/99. MARCA: FS ROCHA > N

61

KG

CARNE SUINA, MOIDA CONGELADA - PRODUTO OBTIDO A PARTIR DA MOAGEM DE MASSAS MUSCULARES DE
SUINO SEGUIDOS DO IMEDIATO CONGELAMENTO. ISENTO DE 0SSOS, CARTILAGEM. PERCENTUAIS DE GORDURA E
AGUA MAXIMAS DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. ASPECTO NAO PEGAJOSO. COR VERMELHA SEM
MANCHAS ESVERDEADAS E ODOR CARACTERISTICO. PRODUTO DEVE SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE (INSTRUGAD)
NORMATIVA N° 83 ANEXO Il DE 21/11/03 MAPA). REGISTRO NO SIF. SIE OU SIM. ROTULAGEM OBRIGATGRIA!R
N.° 360/3 59 DE 23/12/03, RDC N.° 259 DE 20/09/02. RDC N.° 123 DE 13/05/04 E IN N.° &3,
21/11/03. LEI N.° 10.674). EMBALAGEM PRIMARIA: POLIETILENO ATOXICO COM NO MINIMO 1000g Ct:.“R
EMBALAGEM SECUNDARIA: ACONDICIONADOS EM CAIXA DE PAPELAO VEDADA. QUANDO DA ENTREGA, O PRODUTC)
DEVERA APRESENTAR DATA DE FABRICAGAO NAO INFERIOR A 80% DO PRAZO DE VALIDADE. APRESENTAR FICHA
TECNICA ASSINADA POR PROFISSIONAL CAPACITADO, MAIS LAUDOS FISICO QUIMICO, MICROBIOLOGICO DE
LABORATORIO QUALIFICADO DE 2025. MARCA: SABOR DO SERTAO

62

KG

CARNE DE SUINO CONGELADA - CARNE SUNA, LOMBO EM CUBOS, CADA CUBO PESANDO EM MEDIA 50g, 1°

QUALIDADE. 'ASPECTO NAO PEGAJOSO, DESOSSADA, SEM NERVOS OU jGORDURAS, COR E CHEIRO
CARACTERISTICOS. ISENTA DE ADITIVOS OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS QUE SEJAY IMPROPRIAS AO CONSUMO E|
QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS (FISICA, QUIMICA E SENSORINEVOEVE SEGUIR A LEGISLAGAO)
VIGENTE E CHEGAR CONGELADA EM TEMPERATURA DE -12° C A - 18° C AO LOCARIIE ENTREGA. REGISTRO NO SIE
OU SIF. EMBALAGEM PRIMARIA: POLIETILENO ATGXICO A VACUO. CONTENDO ATE 2'KG DO PRODUTO. APRESENTAR

FICHA TECNICA ASSINADA POR PROFISSIONAL CAPACITADO, MAIS LAUDOS FISICO QUIMICO, MICROBIOLOGICO DE|
LABORATORIO QUALIFICADO DE 2025. MARCA: SABOR DO SERTAQ

R AV. MIN. ALBUQUERQUE LIMA, 1550 - CONJUNTO CEARA 11

FORTALEIA/CE CEP: 66.533-696
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COMERCIAL

CENTRAL

) 85-98706.0128

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO CONGELADO - DE BOA QUALIDADE, COM ODOR E TEXTURA CARACTERISTICOS DO
PRODUTO, ACONDICIONADO EM FILME DE PVC TRANSPARENTE OU SACO PLASTICO TRANSPARENTE. O PRODUTO
DEVERA ESTAR EM CONFORMIDADE COM AS NORMAS E/OU LEGISLACAO VIGENTE DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA APRESENTANDO, EM SUA EMBALAGEM, AS MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS PERTINENTES, COM
DADOS DE IDENTIFICACAO DO PRODUTO. MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E DE ACORDO COM AS
NORMAS E/OU RESOLUCOES DA ANVISA/MS. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO DE POLIETILENO CONTENDO,
01Kg DO PRODUTO. APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA POR PROFISSIONAL CAPACITADO, MAIS LAUDOS
lFfSICO QUIMICO, MICROBIOLOGICO DE LABORATORIO QUALIFICADO DE 2025. MARCA: TUUCA

63 KG 2

0SSOS, EMBALAGEM DE 01Kg, CONGELADAS, ISENTAS DE ADITIVOS OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS AQ PRODUTO,
QUE SEJAM IMPROPRIAS AO CONSUMO E QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS (FISICAS, QUIMICAS E|
64 KG 2 ORGANOLEPTICAS), INSPECIONADAS PELO MINISTERIO DA AGRICULTURA. ACOMODADAS EM CAIXAS DE PAPELAO
EM PERFEITAS CONDIGOES ESTRUTURAIS, PADRONIZADAS E LACRADAS. APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA
POR PROFISSIONAL CAPACITADO, MAIS LAUDOS FiSICO QUIMICO, MICROBIOLOGICO DE LABORATORIO
QUALIFICADO DE 2025. MARCA: TJUCA

EPEITO DE FRANGO 1Kg - FILE DE PEITO DE FRANGO, CARNE DE FRANGO DE PRIMEIRA QUAUIDADE, LIMPA, SEMY

FILE DE PEITO EM CUBOS OU ISCA, CADA CUBO OU ISCA PESANDO EM MEDIA 40 G. 1° QUALIDADE. ASPECTO

NAO PEGAJOSO. DESOSSADA. COR E CHEIRO CARACTERISTICOS, ISENTA DE ADITIVOS OU SUBSTANCIAS|
ESTRANHAS QUE SEJAM IMPROPRIAS AO CONSUMO E QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS (FISICA,
65 KG 2 QUIMICA E SENSORIAIS). DEVE SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE E CHEGAR CONGELADA EM TEMPERATURA DE -12°
C A - 18° C AD LOCAL DE ENTREGA. REGISTRO NO SIE OU SIF. EMBALAGEM PRIMARIA: POLIETILENO ATOXICO)
CONTENDO MINIMO 1 KG DO PRODUTO. APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA POR PROFISSIONAL CAPACITADO,
MAIS LAUDOS FiSICO QUIMICO, MICROBIOLOGICO DE LABORATORIO QUALIFICADO DE 2025. MARCA: TLUCA

RECEBIDO POR: &Q/\@ n Fgé’/\ V) ‘l‘. A
oara:_X0, Tg?x 2035, 4

Fortaleza/Ce, 09 de outubro de 2025 '
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Codigo interno Descricéo

PAD9S000028 | Cortes congelados de frango - Filé de peito (Cubos)

Produto

'8Knop #h6 o

wug) jeded we [eu|Blo

oignino ep 80 ‘0lg
op [ay ogdnpo.dal 9 e[doo0jo; ejse enb ooyue)

]
g Identificacéo do produto
CORTES DE FRANGO CONGELADOS - CUBINHO BANDEJA (1kg)
Registro do produto no SIE/ADAGRI 600-35
Peso liquido 1Kg
. Quantidade por caixa 12 unidades por caixas

Prazo de validade: 1 ano
Embalagem primaria c 235mm; L 180mm; A 55mm
Embalagem secundaria C 467mm x L 357mm x A 150mm
Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:

M(MLC LA, S,M ot Lo Rl (/v l¢.. | Joso Everardo C. Chagas | Leandro Moreira de C. Feitosa

Flaubénia Sara Maia B. de Oliveira Gerente Médico Veterinario
Engenheira de Alimentos CRMV CE 2576

CREA 0606326790 - - /. /-
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Abatedouro Tijuca Alimentos
Eicha Técnica dos produtos
cubinho- 1Kg

-
=l

6130 :J

PRr

congelado -12°C

Forma de conservagao

paletizagao
Resolucéo n 1, de g de janeiro de 2003 MAPA

Descrigdo do processo ‘N ]

As aves sdo retiradas das caixas de fransportes onde inicia-s&(.o Processo
sequencial de pendura, atordoamento elétrico (7 segundos), sangria, ‘escaldagem,
depenadeira, evisceragao, lavagem por aspersado. O resfriamento das carcacas €
feito em resfriadores continuos do tipo rosca sem fim com cloragdo da agua em
até 5 ppm e o frango na saida do mesmo deve estar a 7°C maxima. As carcagas
seguem para O setor de cortes onde sao processados todos os cortes €
selecionados 0S filés que se iransformarao em cubinhos, em seguida sao
colocados em pandejas de isopor envolto em filme de PVC, padronizada a
pesagem € afixada etigueta adesiva com & identificagdo do produto, lote, data de
fabricagao, validade, peso liquido, codigo de barras e numero de registro no SIE.
Logo apos recebem embalagem secundaria (caixas de papeldo) identificadas por
meio de etiquetas € encaminhadas para o tanel de congelamento até atingir -12°C
na musculatura internamente. L0go ap6s esse processo si0 armazenadas na
camara de estocagem final 2 uma temperatura de -18°C. E por fim, na expedi¢ao,
o produto deve apresentar temperatura de -12°C e ‘Sei. transportado
apropriadamente em caminhdes frigorificos. 7 a

Portaria n 210, de 10 de novembro de 1998 MAPA

x 08 caixas (altura)

06 caixas (lastro)

Conservacao doméstica

Dentro do prazo de validade consumir até

Embalagem fechada

Revisado por: Aprovado por: ; \

Jjoao Everardo C. Chagas Leandro Moreira de C. Feitosa
Gerente | médico Veterinario
CRMV CE 2576

Elaborado por:
a s ol g .
\Flaubénia éaré Maia{ B de Oliveira
Engenheira de Alimentos

CREA 0606326790 - /-z/ ¢
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Cod.; CASFT.22 |

Ficha Técnica dos produtos

Abatedouro Tijuca Alimentos Rovisao. 05

B131 :J

LETRONSCAME NTE
o | D

cubinho- 1Kg

Data: 10/09/2020
pPagina 3/6

|

Freezer (-12°C) Vide validade

Congelador (-10°C a -8°C) 6 meses

Geladeira (+4°C & +8°C) 2 dias /\;
informacao comercial

polietileno de baixa densidade com 1kg.

Eorma de comercializagdo | Bandejas de poliestireno envolto com filme de

Cadigo de barras 7898930906867

Transporte

Os veiculos utilizados para o transporte s3o caminhdes frigorificos. O
acondicionamento é realizado de forma a permitir a circulacado de ar entre 0s
produtos. A temperatura do caminhdo deve manter o produto de -12°C ou mais
frio e serem transportados apropriadamente sobre estrados para 0 embarque.

informagéo Nutricional
Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:
A AT n WA/ R i
I Noce dow (5 Al | Joao Everardo C. Chagas | Leandro Moreira de C. Feitosa
Flaubénia Sara Maia B. de Oliveira Gerente Médico Veterinario
Engenheira de Alimentos CRMV CE 2576
CREA 0606326790 . - /., - - ; /

Certifico que esta foto pi/;é‘r\eproduglo fiel do
original em papel térr Ico.
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VIA SARA MAIA BANDEIRA DE OLIVEIRA
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Cod.: CAS.FT.22 mi//

TRORSCANE FTE

O Abatedouro Tijuca Alimentos Eovisao. 05 -
Ficha Técnica dos produtos
m CUbinhO' 1Kg Data: 10/09/2020
Pégina 4/6

v rasimpmmee)

FILE DE PEITO-CUBOS

INFORMACAQ NUTRICIONAL

Porcao 100g (4 unidades em media)

Quantidade por por¢ao
Valor energético 10kal=462Kl | 6% |
| Carboidratos Og 0%
Proteinas 239 31%
Gorduras totais 204 4%
Gorduras saturadas | 0,69 3%
Gorduras trans 0g ok
Fibra alimentar Og 0%
| Sodio 50 mg 2%

*o,Valores didrios de referéncia com base em uma
dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 Kj. Seus valores didrios
podem ser maiores ou menores d
de suas necessidades energéticas.

#*\) ndo estabeleddo.

Obs.: Conforme IN 75, de 08 de out
pescados embalados, refrigerados ou conge

adicionados de ingredientes que agreguem valor

produto, conforme Anexo
nutricional é voluntaria (ou

IV desta Instrucdo Normativa
seja o fabricante nao é obrigado a informar).

do

ubro de 2020, ANEXO |, item 9, “Carnes e
lados, desde que ndo sejam
nutricional significativo ao
" a declaragdo da tabela

Elaborado por:

/, i f { 1 ITA'H
'7&11&‘1// w0\ v LS /bf( i bdien

Flaubénia Sara Maia B. de Oliveira
Engenheira de Alimentos
CREA 0606326790 .. ./, /¢

Revisado por:

Joao Everardo C. Chagas
Gerente

Certifico que esta fotocdpia é reprodugdo fiel do ,C\~ "%.. 0

original em papel térmico: N Ay {
] pap! \ o "y, A
‘ SR T
Do gue dou fé. 4, Tty g
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Aprovado por:

Leandro Moreira de C. Feitosa

Médico Veterinério
CRMV CE 2576
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A SARA MAIA BANDEIRA DE OLIVEIRA

Abatedouro Tijuca Alimentos
Ficha Técnica dos produtos
cubinho- 1Kg

Cod.. CAS.FT.22
Revisdo: 05

Data: 10/09/2020
Pagina 5/6

Caracteristicas de qualidade - Microbiolégicas

Parametro VMP
Salmonella /259 Auséncia
Escherichia coli/g 5x10?

Instrucdo Normativa n°® 313, de 04 de setembro de 2024, ANVISA-MS.

Caracteristicas de qualidade - Fisico quimicas

Parametro

Padréo

Umidade/Proteina

N&o aplicavel

Portaria n° 557, de 30 de Marco de 2022, MAPA.

Caracteristicas de qualidade - macroscopicas

Parametro

Padrao
Sujidades Ausente
Materiais estranhos Ausente

Produzido e embalado por:

Cascavel - CE.

Tijuca Alimentos LTDA. Localizada na rodovia CE 040 - Km 41, S/N - Talasca -

B

Elaborado por:

\
¢ &LK AR A

/]
,»r) ’\,//

Revisado por:

Qj ;
}( m

Jodo Everardo C. Chagas

Engenheira de Alimentos
CREA 0606326790

Flaubema Sara Maia B de Ohvelra

o f oy
i fne |

o | ]

Gerente

A B e

Certifico que esta fotocdpia }mroduq&o fiel do

original em papel térmlccy
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Aprovado por:

Médico Veterinario

Leandro Moreira de C. Feitosa ‘
CRMV CE 2576 l
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NiA SARA MAIA RANDEIRA DE OLIVEIRA

Céd.: CAS.FT.2Z
Al?atedoyro‘Tuuca Alimentos Revisao: 05
Ficha Técnica dos produtos
cubinho- 1Kg Data: 10/09/2020
pPé&gina 6/6

CEP.: 62.850-000

CNPJ:09.524.502/0006-09

SAC: (085) 3229-9777

Site: www.tijucaalimentos.com

RDC n° 259 de 20 de setembro de 2002 ANVISA

Fotos

Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:

elsie Sovesdl s B (lpia . | Joho Everardo C. Chagas | Leandro Moreira de C. Feitosa
Flaubénia Sara Maia B. de Oliveira Gerente Médico Veterinario {
Engenheira de Alimentos , CRMV CE 2576 f
CREA 0606326790 -/ ./ - . :

N Certifico que esta fotocd, reprodugdo fiel do O
original em papel térmi p. eb(\‘ o S N
/ | a ’
Do gue dou 4. [ j SE
EUSERIC, 08 de outu;o%gggﬂ / PO
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AC Lab
Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N°: 15408.2025.B- V.0
01. Dados Contratacao: '
Solicitante: @
Razdo Social: M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Proposta Comercial: 4312.2025.V0
CNP}/CPF: 05.505.613/0001-02
Contato: HENRIQUE E-mail: henriqueribeir01323@gmail.com Fone: +55 (85) 98777-3946
02. Dados da Coleta:
Descricdo da Amostra: CARNE CONGELADA DE FRANGO SEM 0SSO - FILE DE PEITO EM CUBOS
Endereco Coleta: AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60325000
Responsavel Coleta: Solicitante ,‘
Data de Amostragem: 29/09/2025 10:00:00 ';_
Marca/Fabricante: THUCA Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 22/08/2025 Observagao: SIE/ADA_GRI: 600/133
Data Validade: 21/08/2026 Lote: 25/234/01
Data Recebimento: 29/09/2025 14:38:00
03. Resultados: ;
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Lipidios Totais 2,96 % (g/100g) 0,17 1SO 1443:1973 29/09/2025  01/10/2025
- pH 5,73 U pH - 1SO 2917:1999 20/09/2025  01/10/2025
Proteina 21,68 % (9/100g) 0,17 1S0 1871:2009 29/09/2025  01/10/2025
Umidade 69,64 % (g/100g) 0,10 JAL. Método 012/lV 29/09/2025  01/10/2025 |

Referéncia(s) Normativa(s): IAL: Instituto Adolfo Lutz,1S0: International Organization for Standardization,

‘Egenda s 4\

% (g/100g) - % (g/100g), U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - N&o Aolicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem )
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-c em sua totalidade de péginas.

e ~

Renata Rocha

CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificaggo: 0199a10b-5efc-7998-a96e-9ae037e25320

ACLAR ANALISES T BT 96513
mmmcrhm C-HPT.. 37.963. 134/ 0001-18 | R Sclen Pinbeiro. 605 — losé Bonifacie—Fortaleza/CE | Fone: 83 3085-3609 / 85 8177-4801
: T : ' ! o) 2 e 3 14 o=
i " . M o ; e
ersio: Versao 2022 - Amostra: 15408.2025 || Data Emiss&0:01/10/2025 - Pagina.:1/1
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Relatoério de Ensaio Microbiolégico N°: 15407.2025:B- V.0

01. Dados Contratacao: :
Solicitante:

Razao Social: M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

Proposta Comercial: 4312.2025.V0 S
CNPJ/CPF: 05.505.613/0001-02

Contato: HENRIQUE E-mail: henriqueribeir01323@gmail.com Fone: +55 (85) 98777-2346

02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: CARNE CONGELADA DE FRANGO SEM 0SSO - FILE DE PEITO EM CUBOS

Endereco Coleta: AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60325000
Responsavel Coleta:  Solicitante 0 ?
Data de Amostragem: 29/09/2025 10:00:00 C
Marca/Fabricante:  TJUCA Peso da amostra: 1,00 kg \h
Data Fabricacao: 22/08/2025 Observacao: SIE/ADAGRI: 600/133 % 4 "
Data Validade: 21/08/2026 Lote: 25/234/01 . “f
Data Recebimento:  29/09/2025 14:38:00 & AR
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade IN N2 313/2024 L.Q. Metodologia Inicio Fim
Aerdbios mesoéfilos 1,0x 1074 UFC/g N.A - MMAMA - & 29/09/2025 01/10/2025
Escherichia Coli <3 NMP/g 5x 102 - CMMEF \ 29/09/2025 01/10/2025
i Salmonelia sp. Auséncia em 259 N.A - CMMEF | 29/09/2025 01/10/2025

pinides e Interpretacoes: Ensaio(s) de acordo com 0s padrdes legais vigentes. )

Legislagdo: Valores de referéncia estabelecidos conforme Instrucao Normativa - IN N2 313, de 4 de setembro de 2024/ANVISA

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,MMAMA: Manual de Métodos de Analise
Microbiolégica de Alimentos e Agua,

E;enda |
i
UFC/g - Unidade Formadora de Colonia por Grama, NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama, em 25g - em 25 gramas L.Q. - Limite de Quantificacgo, VMP -

Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-0 em sua totalidade de paginas.

A ~—

Renata Rocha

CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificacgo: 0199210b-3040-782a-af52-ece802dce!

37.963.134/0001-18 | R Solon Pinheiro. §05—jesé Boruficio—Fortalera/'CE | Fone: 85 3085-8609/ B3 5177-4801 -
Versio: Versao 2022 - Amostra: 15407.2025 [| Data Emissao:01/1 0/2025 - Pagina.:1/1
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Abatedouro Tijuca Alimentos Revisao: 0 \\mmg:/
Ficha Técnica dos produtos =
Coxa e sobrecoxa na bandeja - 1kg

Data: 10/09/2020
Péagina 1/6

Cédigo interno Descricao
mo 20 PA09000020 | Cortes congelados de frango - Coxa e sobrecoxa
og 53
8= g
S Produto
e 1
8
, 5
R g
S /v/%
g
¥
i‘ 4
8 R

identificacdo do produto
CORTES DE FRANGO CONGELADOS ) COXA E SOBRECOXA NA BANDEJA(1KG)
' Registro do produto no SIE/ADAGRI 600-35
Peso liquido 1kg
Quantidade por caixa 12 unidades por caixas
Prazo de validade: lano .+
Embalagem primaria , C 235mm; L 180mm; A 60mm
Elaborado por: Revisado por: ‘Aprovado por:
J ((L Sateadn < R A Oz e Jodo Everardo C. Chagas | Leandro Moreira de C. Feitosa
Flaubénia Sara Maia B. de Oliveira Gerente : Médico Veterinario
Engenheira de Alimentos : CRMV CE 2576
CREA 0606326790 . /.- !
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Abatedouro Tijuca Alimentos
Ficha Técnica dos produtos
Coxa e sobrecoxa na bandeja - 1kg

!

Revisdo: 05
Data: 10/09/2020
Péagina 2/6
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Embalagem secundaria

C 465mm x L 353mm x A 170mm

Temperatura de conservagao

-12°C

Paletizagéo

06 de lastro x 07 de altura

Resolugéo n 1, de 9 de janeiro de 2003 MAPA

Descrigéo do processo

As aves sdo retiradas das caixas de transportes onde inicia-se O processo
sequencial de pendura, atordoamento elétrico (7 segundos), sangria, escaldagem,
depenadeira, evisceragéo, lavagem por aspersao. O resfriamento das carcacas €
feito em resfriadores continuos do tipo rosca sem fim com cloragdo da agua em
até 5 ppm e o frango na saida do mesmo deve estar a 7°C maxima. As carcacas
seguem para o setor de cortes onde sé&o processados tddos os cortes e
selecionadas as coxa e sobrecoxa, em seguida s&o colocados em bandejas de
isopor envolto em filme de PVC, padronizada a pesagem € afixada etiqueta
~ adesiva com a identificacao do produto, lote, data de fabricacéo, validade, peso
"/ liquido, cédigo de barras e nimero de registro no SIE. Logo apés recebem
embalagem secundéria (caixas de papeléo) identificadas por meio de etiquetas e |’
encaminhadas para o ttnel de congelamento até atingir de -12°C na musculatura
internamente. Logo apds esse processo sdo armazenadas na camara de
estocagem final a uma temperatura de -18°C. E por fim, na expedicao, o produto
deve apresentar temperatura de -12°C e ser transportado apropriadamente em |

caminh®es frigorificos.

Portaria n 210, de 10 de novembro de 1998 MAPA

Conservagdo domeéstica

Dentro do prazo de validade consumir até

Embalagem fechada

Elaborado por:

jb«Lél}»J» SJL""“ ~ /. B {0/( (/»L’(/u(’(,c U
Flaubénia Sara Maia B. de Oliveira
Engenheira de Alimentos

CREA 0606326790 22l00 195

Revisado por:

Jodo Everardo C. Chagas
Gerente i

Aprovado por:

Leandro Moreira de C. Feitosa
Médico Veterinéario
CRMV CE 2576
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AUBENIA SARA MAIA BANDEIRA DE OLIVEIRA
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£ 6139
C6d.: CAS.\  ssmco
Abatedouro Tijuca Alimentos Revisao: 05 _
Ficha Técnica dos produtos e TEToPT) l
Coxa e sobrecoxa na bandeja - 1kg Data: 10/09
Péagina 3/6
Freezer (-12°C) Vide validade
Congelador (-10°C & -8°C) 6 meses
Geladeira (+4°C a +8°C) 2 dias
y
informacéo comercial

Forma de comercializagao bandejas de poliestireno envolto com filme de
polietileno de baixa densidade com 1kg.

Cadigo de barras 7898930906218

Transporte

Os vefculos utilizados para o transporte s&o caminhdes frigorificos. O
acondicionamento é realizado de forma a permitir a circulacdo de ar entre 0S
produtos. A temperatura do caminhdo deve manter o produto de -12°C ou mais
fio e serem transportados apropriadamente sobre eéstrados em caminhdes

higienizados antes do embarque.

informacéo Nutricional
Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:
12 i x ol '] /? #! »
e boto o oo 2 B.A (dissee | JoBo Everardo C. Chagas | Leandro Moreira de C. Feitosa
Flaubénia Sara Maia B. de Oliveira Gerente Médico Veterinario
Engenheira de Alimentos CRMV CE 2576
CREA 0606326790 /., 5.
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Cod.: CAS.FT.AYN,  sssmuco
Al?atedo’tlro_Tijuca Alimentos Revisdo: 05 \=1-a"/
Ficha Técnica dos produtos i
Coxa e sobrecoxa na bandeja - 1kg ale
Péagina 4/6

&8 59
na L1 2
e Ba
o 2 .
s . ge | COXAS E SOBRECOXAS
g — 28 INFORMACAO NUTRICIONAL
-3 §§ Porcao 71g de parte comestivel
_RBE (1/4 de unidade em médial
= e Quantidade por por¢ao %VD(Y)
g Valor energético | 125 kaal=5251) | 6%
£ Caboidratos | 09 %
P g Proteinas | 129 16%
o L2 f T
f”iff: G i Gorduras totais 859 4 15%
Y 55 Gorduras saturadas | 2.69 12%
)  Gordurs trans 0g ol
{ Fibra alimentar 0g | 0%

Rummaeseration WP

*Vatores disrios de referéncia com base em uma
dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 Ki, Seus valores didrios
podern ser maiores ou menores dependendo

de suas necessidades energéticas.

#*D) ndo estabelecido.

Obs.: Conforme IN 75, de 08 de outubro de 2020, ANEXO |, item 9, “Carnes €
pescados embalados, refrigerados ou congelados, desde que nao sejam
adicionados de ingredientes que agreguem valor nutricional significativo ao
produto, conforme Anexo IV desta Instrucdo Normativa”, a declaragéo da tabela

nutricional é voluntaria (ou seja o fabricante néo € obrigado a informar).

Caracteristicas de qualidade - MicrobiolGgicas .
Paréametro VMP
Salmonella /25g Auséncia
Escherichia coli/g 5x10?

Instrucdo Normativa n° 313, de 04 de setembro de 2024, ANVISA-MS.

Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:
g s Ll { / S i . ;
\J\fu:f/,f- A Jcew [l scks L.} Jo&o Everardo C. Chagas Leandro Moreira de C. Feitosa
Flaubénia Sara Maia B. de Oliveira Gerente Médico Veterinario
Engenheira de Alimentos : CRMV CE 2576
CREA 0606326790 A f Ve - n
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JBENIA SARA MAIA BANDEIRA DE OLIVEIRA
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Céd.: CAS.FT.\

O Abatedouro Tijuca Alimentos Revisio 05 \;WJ/
m Ficha Técnica dos produtos ]

Coxa e sobrecoxa na bandeja - 1kg Data: 10/09/2020 |

Pagina 5/6 J
Caracteristicas de qualidade - Fisico quimicas
Parametro Padréao
Umidade/Proteina , 4?72
TR Portaria n® 557, de 30 de Margo de 2022, MAPA.
1o . _ :
= 3 Caracteristicas de qualidade - macroscopicas
g W
3 :g Parametro Padréo
% Sujidades Ausente
" £ Materiais estranhos Ausente J
ﬁ;{a'jﬁ f} A 5

Produzido e embalado por:

Tijuca Alimentos LTDA. Localizada na rodovia CE 040 - Km 41, S?N - Talasca -
Cascavel - CE.

CEP.: 62.850-000 .

CNPJ:09.524.502/0006-09

SAC: (085) 3229-9777

Site: www.tilucaalimentos.com J
RDC n° 259 de 20 de setembro de 2002 ANVISA

Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:

»./;),' i Vo £ " :

ol e il 3.0l () 202..] Jodo Everardo C. Chagas | Leandro Moreira de C. Feitosa
Flaubénia Sara Maia B. de Oliveira Gerente Médico Veterinario
Engenheira de Alimentos CRMV CE 2576
CREA 0606326790 - . /..., -
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Ficha Técnica dos produtos : ]
Coxa e sobrecoxa na bandeja - 1kg' Data: 10/09/2020
Pagina 6/6
Fotos e

Certifico que esta fot 6pvl‘a‘% reprodugdo fiel do
original em papel tépmico.
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Elaborado por:
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Flaubénia Sara Maia

B. de Oliveira

Engenheira de Alimentos

CREA 0606326790 -
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Revisado por:

Joéo Everardo C. Chagas
Gerente

Aprovado por:

Leandro Moreira de C. Feitosa
Médico Veterinario
CRMV CE 2576
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Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N°: 15412.2025.B- V.G"T

H. Dados Contratagdo: 2
lSTlIcltante: %
Eﬁo Social: M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA X
Proposta Comercial: 4312.2025.V0
CNP)/CPF: 05.505.613/0001-02 J
Contato: HENRIQUE E-mail: henriqueribeiro1323@gmail.com Fone: +55 (85) 3471-3594
(TZ. Dados da Coleta:
Erigéo da Amostra: i CARNE CONGELADA DE FRANGO COM OSSO- COXA E SOBRECOXA
Endereco Coleta: AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60325000
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 29/09/2025 10:00:00 T
Marca/Fabricante: THYUCA Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricagao: 12/06/2025 Observacao: SIE/ADAGRI: 600/36
Data Validade: 11/06/2026 Lote: 25/163/01
Data Recebimento: 29/09/2025 14:38:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia . Inicio Fim
- Lipidios Totais 4,89 % (g/100g) 0,17 1SO 1443:1973 29/09/2025  01/10/2025
pH 6,24 U pH - 1SO 2917:1999 . 29/09/2025 01/10/2025
Proteina 17,70 % (g/100g) 0,17 1SO 1871:2009 et 29/09/2025  01/10/2025
Umidade 75,90 % (g/100g) 0,10 JAL. Método 012/IV 29/09/2025  01/10/2025
Referéncia(s) Normativa(s): IAL: Instituto Adolfo Lutz,1S0: International Organization for Standardization, ™.
‘Egenda S J
% (g/100g) - % (9/100g), U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicé\‘/’s{

¥

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem A
O presente resultado restringe-se 2 amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em s’ (. totalidade de péginas.
4

Ve S—

Renata Rocha

CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificacao: 0199a142-94ba-7¢07-a30f-39c6e3920e6d

ACIAB ANALISES AMBIENTAIS LTDA CNPY.: 37.963.134/ 0001~ 18 | K. Solon Pinheiro. 605-& o o G B

Versio: Versio 2022 - Amostra: 15412.2025 || Data Emissao:01/10/2025 « Pégina./1



\
Relatério de Ensaio Microbiolégico N°: 15411.2025.B- V.0 ; e

01. Dados Contratacao:

Solicitante: ;

Razdo Social: M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

Proposta Comercial: 4312,2025.V0 X

CNPJ/CPF: 05.505.613/0001-02

Contato: HENRIQUE E-mail: henriqueribeiro1323@gmail.com Fone: +55 (85) 98777-3946

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: CARNE CONGELADA DE FRANGO COM OSSO- COXA E SOBRECOXA

Endereco Coleta: AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60325000

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 29/09/2025 10:00:00

Marca/Fabricante: TYUCA Peso da amostra: 1,00 kg f

Data Fabricacdo: 12/06/2025 Observacao: SIE/ADAGRI: 600/36 K

Data Validade: 11/06/2026 Lote: 25/163/01

Data Recebimento:  29/09/2025 14:38:00 o

[N
03. Resultados: L
Parametros Resultados Unidade IN N2 313/2024 L.Q. Metodologia Inizio Fim
™ Aerdbios mesofilos 1,0x10"4 UFC/g N.A - MMAMA 29/05/2025 01/10/2025
Escherichia Coli <3 NMP/g 5x 103 - CMMEF 29/09/2025 01/10/2025

| Salmonella sp. Auséncia em 259 N.A - CMMEF 29/09/2025 01/10/2025

Opinides e Interpretagdes: Ensaio(s) de acordo com os padrdes legais vigentes.
Legislacdo: Valores de referéncia estabelecidos conforme Instrucdo Normativa - IN N2 313, de 4 de setembro de 2024/ANVISA

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed, MMAMA: Manual dz Métodos de Andlise
Microbiolégica de Alimentos e Agua ,

~

E.egenda x
UFC/g - Unidade Formadora de Coldnia por Grama, NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama, em 25g - em 25 gramas L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP -
Valor Maximo Permitido, N.A, - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de péginas.

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cddigo de Verificacdo: 0199a142-4bf7-7de3-9646-1e13a4¢278b0

ACLAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNFT- 37.963.134/0001-18 | K. Solon Pinheir. 605~ fosé Bonificio

Versio: Versio 2022 - Amostra: 4541
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Q Abatedouro Tijuca Alimentos e
i dcnica d rodutos
TLUCA [N e o

Cadigo interno Descricao

PA09000032 Cortes congelados de frango - Filé de peito

Produto

‘pojwip) (gded we [Bu|BlO

szog;ld.:bb o ¥p 80 0183803
h / op ey ogdnpoudsl @ mdqgo;o;,e’)so enb ooyiye)d

identificacéo do produto
CORTES CONGELADOS DE FRANGO - FILE DE PEITO BANDEJA (1kg)
o Registro do produto no SIE/ADAGRI 600-35 -
Peso liquido i - 1Kg
Quantidade por caixa 12 unidades por caixas
Prazo de validade: S 1 ano
Embalagem priméaria C 235mm; L 180mm; A 55mm
Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:
i‘;,\JJ« A ‘/ JEX ‘ ‘t' .4 JoAo Everardo C. Chagas | Leandro Moreira de C. Feitosa
Flaubénia Sara Maia B. de Oliveira Gerente Médico Veterinério
Engenheira de Alimentos CRMV CE 2576

CREA 0606326790 ’




AUBENIA SARA MAIA BANDEIRA DE OLIVEIRA

Céd.: CAS
Abatedourco Tijuca Alimentos

o ’ S Revisao: Ou
TIJUCA Ficha Técnica dos produtos |
S e Filé de peito - 1Kg Data: 10/09/2020
Péagina 2/6 !
.
Embalagem secundaria C 467mm x L 357mm x A 150mm
Forma de conservacao congelado -12°C
Paletizacao 06 caixas (lastro) x Oq@caixas (altura)
- Resolugdo n° 1, de 9 de janeiro de 2003 MAPA
m2 89
Qo 23
B a3
o8 22 e
8 3 Descricao do processo
r 3 =
Sa g & As aves sdo retiradas das caixas de transportes onde inicia-se O Processo

Z op
o
5npoide. § ejdpo0}o} Bse en

sequencial de pendura, atordoamento elétrico (7 segundos), sangria, escaldagem,
depenadeira, evisceracéo, lavagem por aspersao. O resfriamento das carcagas é
feito em resfriadores continuos do tipo rosca sem fim com cloragéo da dgua em
até 5 ppm e o frango na saida do mesmo deve estar a 7°C maxima. As carcacas
seguem para o setor de cortes onde sdo processades todos Os cortes e

g
= 3 : AR : : = ; :
’;}(—{3 /c = | selecionadas os filé de peito, em seguida sdo colocados em bandejas de isopor
:§};,!)/ 5"‘/“7',5,‘)/ envolto em filme de PVC, padronizada a pesagem e afixada etiqueta adesiva com

/1 a identificagdo do produto, lote, data de fabricagao, validade, peso liquido, codigo
i ' de barras e numero de registro no SIE. Logo ap6s recebem embalagem

secundaria gue sdo colocadas em caixas de papéldo identificadas por meio de
etiquetas e encaminhadas para o tinel de congelamento até atingir de -12°C na
musculatura internamente. Logo apds esse processo séo armazenadas na camara
de estocagem final a uma temperatura de -18°C. E por fim,*na expedicao, o

¥ produto deve apresentar temperatura de -12°C e ser transportado
] apropriadamente em caminhdes frigorificos.

Portaria n 210, de 10 de novembro de 1998 MAPA

Conservacao domeéstica

Dentro do prazo de validade consumir até

Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:

f | | S { )2 i / |
; L:’.La, M i ar sy AR 1AL { L wui 4 Jodo Everardo C. Chagas | Leandro Moreira de C. Feitosa
Flaubénia Sara Maia B. de Oliveira Gerente Médico Veterinario
Engenheira de Alimentos CRMV CE 2576
CREA 0606326790 .. ...,




AUDECINIA DARA MAIA BANUEIRA LE ULIVEIRA

cod.: CASJ@
Abatedoyro_ Tijuca A_Iimentos Revisho. 05
Ficha Técnica dos produtos e
Eilé de pEitO . 1Kg ) -Data:~10/09/2020
A .Pagina 3/6
Embalagem fechada s
ge 3‘1‘3 Freezer (-12°C) Vide validade
§.,, 32 Congelador (-10°C & -8°C) 6 meses S eetiteg
%"“"\%2 Geladeira (+4°C a +8°C) 2 dias ! W
nf_’%é }
% informacgdo comercial
=N =  Forma de comercializagéo bandejas de poliestireno envoito com filme de
Ny / = . . .
0 ,‘) / Cqpl polietileno de baixa densidade com 1kg.
) § &85 Or
oy /}‘ ég/(- Cdédigo de barras 7898930906195

Selo N

Transporte

Os veiculos utilizados para o transporte sdo caminhOes frigorificos. O
acondicionamento é realizado de forma a permitir a circulacdo de ar entre 0s
produtos. A temperatura do caminh8o deve manter o produto de -12°C ou mais
frio e serem transportados apropriadamente sobre estrados para o embarque.

CREA 0606326790 Bl s s,

informacéo Nutricional

Elaborado por: Revisado por: Aprovado por: {
" N e |

) /. / . B Y] v = '

Xl s e VR Lt 4 Jodo Everardo C. Chagas | Leandro Moreira de C. Feitosa

Flaubemg Sara Maia B. de Oliveira Gerente . Médico Veterinério 1!
Engenheira de Alimentos CRMV CE 2576 ]
x,




AUBENIA SARA MAIA BANDEIRA DE OLIVEIRA 7, o
‘:.
SR

Abatedouro Tijuca Alimentos Revisao: 05
Ficha Técnica dos produtos
e S £ 10/09/2020 |
Filé de peito - 1Kg Deta: 40 |
Péagina 4/6 i
h o’ — N s ik A s iy ot $0ch h 6 BT, AMNASE I it St eh e 1S
= g0 . ,;
B 52 ‘ FILE DE PEITO %
S8 2= INFORMACAO NUTRICIONAL
o E- X Gdhas
¢ B2 Porcao 100g
£ &g (1/4 de unidade em meédia)
;! | Quantidade por porcao
B NValorenergético | 110kaai= 4621 | 6%
e Carboidratos | 0g 0% |
§ | Proteinas | 23¢ 1 31% i
% | Gorduras totais 1 204 | 4% |
\IBrOF | Gorduras saturadas | 0,69 { 3%
| Gorduras trans | 0g i
s Fibraalimentar _+ 09 0%
D Sédio | S0mg 2%
2P ; “o¢Valores dirios de referéncia com base em uma
£ = dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 Kj. Seus valores didrios
. it podem ser maiores ou menores dependendo
de suas necessidades energéticas.
**YD ndo estabelecido.
Obs.: Conforme IN 75, de 08 de outubro de 2020, ANEXO |, item 9, “Carnes e
pescados embalados, refrigerados ou congelados, desde que nao sejam
adicionados de ingredientes que agreguem valor nutricional significativo ao
produto, conforme Anexo IV desta Instru¢do Normativa’, a declaracdo da tabela
nutricional é voluntéria (ou seja o fabricante ndo é obrigado a informar).

Caracteristicas dé qualidade - Microbiolégicas

Parametro VMP
Salmonella /25g Auséncia
%

Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:
il Jove 0wl o | Jodo Everardo C. Chagas | Leandro Moreira de C. Feitosa |
Flaubénia Sara Maia B. de Oliveira Gerente Médico Veterinario

Engenheira de Alimentos CRMV CE 2576

CREA 0606326790 . . . .




AUBENIA SARA MAIA BANDEIRA DE OLIVEIRA

C6d.: CAS.
At_)atedoyro_ Tijuca Alimentos Revisho O l

F'cha,:;gcd":aeﬂzg’_ ‘{If: i Data: 10/09/2020
i Pégina 5/6

Escherichia coli/g 5x10?

Instrucdo Normativa n° 313, de 04 de setembro de 2024, ANVISA-MS.

$
&

Caracterfsticas de qualidade - Fisico quimicas i
Parametro Padrdo  *
B Umidade/Proteina N&o aplicavel

Portaria n° 557, de 30 de Margo de 2022, MAPA.

Caracteristicas de qualidade - macroscépicas

Parametro Padréao
Sujidades Ausente
Materiais estranhos Ausente

me 2

a5

Bt A

-gi Produzido e embalado por:

Tijuca Alimentos LTDA. Localizada na rodovia CE 040 - Km 41, S/N - Talasca -
Cascavel - CE.

/0o|w.g) |eded we

- }7' op |y ogdnpoidss § |d9o0j0} Bjse anb 00y11eD

CEP.: 62.850-000

CNPJ:09.524.502/0006-09

’5:"\
7N/ SAC: (085) 3229-9777
£330 /s
.Q ~/‘/
E‘Iaborado por: Revisado por: Aprovado por:
| ' ‘,-'. 7)) s 1 ,Jf, r;
Nl qp e L JS e (VA2 00 | JOB0 Everardo C. Chagas | Leandro Moreira de C. Fei
e : Ly . . Fei
; Flaubénia Sara Maia B. de Oliveira Gerente Médico Veterinario e
| Engenheira de Alimentos ' CRMV CE 2576
] CREA 0606326790 fonrs ,




NURCIVIA QMMM VIAIA DANUEHKA UE ULIVEIKA

. | C6d.: CAS.I

Abatedouro Tijuca Alimentos o ViAo 05
Ficha Técnica dos produtos i

Filé de peito - 1Kg

Data: 10/09/2020
Péagina 6/6

Site: www.tijucaalimentos.com
RDC n° 259 de 20 de setembro de 2002 ANVISA g

Fotos

= -
K e 7
Certifico que esta fotocopi QO o
original em papel térmice. & reproducdo fiel do A2,
/ \

—

/ 1
|

o

Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:
i You iy ot s D A {f/" ("f‘ L. | Jodo Everardo C. Chagas Leandro Moreira de C, Feiiosa
Flaubénia Sara Maia B. de Oliveira Gerente Médico Veterinario
Engenheira de Alimentos CRMV CE 2576
CREA 0606326790 _ _, . . . " '
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N°: 15414.2025.B- V.0
01. Dados Contratacdo:
Solicitante:
Razao Social: M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTQS LTDA ]
Proposta Comercial: 4312,2025.V0
CNPJ/CPF: 05,505.613/0001-02
Contato: HENRIQUE E-mail: henriqueribeiro1323@gmail.com Fone: +55 (85) 98777-3946
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: CARNE CONGELADA DE FRANGO SEM 0SSO- FILE DE PEITO
Endereco Coleta: AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60225%00
Responsavel Coleta: Solicitante “
Data de Amostragem: 29/09/2025 10:00:00
Marca/Fabricante: TIUCA Peso da amostra: 3
Data Fabricacdo: 27/08/2025 Observacao: _AGRI: 600/35
Data Validade: 26/08/2026 Lote: 25/239/01
Data Recebimento: 29/09/2025 14:38:00
03. Resultados: .
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia ' Inicio Fim
Lipidios Totais 2,70 % (g/100g) 0,17 ISO 1443:1973 26/09/2025  01/10/2025
. pH 6,13 U pH - 1S0 2917:1999 - 29/09/2025  01/10/2025
Proteina 18,33 % (g/100g) 0,17 1SO 1871:2009 29/09/2025 01/10/2025
Umidade 72,61 % (g/100g) 0,10 1AL, Método 012/[V 29/09/2025 01/10/2025

Referéncia(s) Normativa(s): IAL: Instituto Adolfo Lutz,ISO: International Organization for Standardization,

r.egenda j

% (9/100g) - % (9/100g), U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem :
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento no pode ser reproduzido parcialmente. Reproduwem sua totahdade de pagi:

/
A (i
e e
Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cddigo de Verificacao: 019%a15a-0e13-7bc0-bebe-985fe673cc2b

ACIAB ANALISES AMBIENTAIS LTDA. CNET.- 37.965.13
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Relatorio de Ensaio Microbiolégico N°: 15413.2025.B- V.0

01. Dados Contratacio: ‘» ‘ o
Solicitante: z

Razao Social: M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

Proposta Comercial: 4312.2025.V0

CNPJ/CPF: 05.505.613/0001-02

Contato: HENRIQUE E-mail: henriqueribeiro1323@gmail.com Fone: +55 (85) 98777-3946

02. Dados da Coleta:

Descricdo da Amostra: CARNE CONGELADA DE FRANGO SEM OSSO- FILE DE PEITO

Enderego Coleta: AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60325000
Responsavel Coleta:  Solicitante

Data de Amostragem: 29/09/2025 10:00:00

Marca/Fabricante: TIJUCA Peso da amostra: 1,00 kg -
Data Fabricacao: 27/08/2025 Observacao: SIE/ADAGRI: 600/35
Data Validade: 26/08/2026 Lote: 25/239/01

Data Recebimento: 29/09/2025 14:38:00 !

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade IN N2 313/2024 L.Q. Metodologia & Inicic Fim
Aerdbios meséfilos 1,0x1074 UFC/g N.A - MMAMA " 29/09/2025 01/10/2025
= Escherichia Coli <3 NMP/g 5x 103 - + CMMEF s 29/@/2025 01‘;“10/2025
Salmonelia sp. Auséncia em 259 N.A - CMMEF 29/09/2025 01/10/2025

Opinibes e Interpretagdes: Ensaio(s) de acordo com os padrdes legais vigentes. ‘
Legislacdo: Valores de referéncia estabelecidos conforme Instrucdo Normativa - IN N2 313, de 4 de setembro de 2024/ANVISA!
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,MMAMA: Manual de Métodog de Analise

Microbioldgica de Alimentos e Agua , ¢

Legenda = - j

UFC/g - Unidade Formadora de Colénia por Grama, NMP/g - Numero Mais Provavel por grama, em 25g - em 25 gramas L.Q. - Limite de Qua:&fcéo, VMP -
Valor Maximo Permitido, N.A, - Ndo Aplicével % A

E
(-I“

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o0 em sua totalidade de paginas.

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsével Técnico(a)

Cédigo de Verificacao: 0199a2159-d1b0-70b2-bf1f-4a163db0ed1f

ACIAB ANAUISES AMBIENTAIS LTDA CNFT-

3?963.131’ O001-18 | R Salom Pinheim. 603 —TJosé Boruficio —Fortalers /0 P9/ 8351 -4»8(.‘]. 9
: it 5 QL

Verséo: Versio 2022 - Amostra: 15413,2025 || D@ ssa0:01/10/2025 - Pagina.:1/1

~
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P22 Anexo 3 — Formulrio da Especificagdo Técnica dos Produtos ]

N T M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA __ | Sdee ETissore

Folhas: 04

Revisao: 04

ESPECIFICACAO TECNICA DOS PRODUTOS (5w

Aprovagdo: Karoline Gomes

s I

FOTO DO PRODUTO

oy~

// B e e o ' WW\% ; CODIGO EAN: 0736532805577 Wi

B CODIGO DUN: 20736532805571
| CARNE CONGELADA DE BoﬁNo i CODIGO INTERNO: CORTES07
] COKAQ HOLE

Peso ¢ |
Liquido |
kg |1 J

o v
| Poso aa i3 ) ¥ ’
. B see e on 3
: L] ; .
'4- ;#
6‘ sl
i
WU ST Sog SPIITGRG & aprdugey 20RO/ 005 0 TaND SOt LEtR T'

e Carne Congelada de Bovino sem Osso — Coxdo Molgem
- Cubos
NOME -
Lo SR Carne Congelada de Bovino sem Osso Coxic ifiole
Cubos s
MARCA Sabor do Sertdo . ]
EMBALAGEM Embalagem primaria com pacotes de 1Kg. Embalagem secundaria com caixas de 8Kg e 20Kg.

DESCRICAO DO PIQ / ESPECIFICAGAO TECNICO / REFERE#‘L»EGAL-

ot

Mé&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Av. Senador Fernandes Tavora, 3211 — Parque Genibati CEP: — Fortaleza-Ce
Fone: (085) 34713594 Fax: (085) 3288-1228
CNPJ: 05.505.613/0002-85 — Insc. Est: 06378095-0
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Carne bovina proveniente de machos da espécie bovina sadios, abatidos sob in’spe(;,éo yeterinéria, manipulgdos € ‘
condigdes higiénicas satisfatorias. Processado, congelado. O produto ndo contém coadjuvantt?s de tecnologia em seu |
processamento. O Cox&o mole é a grande pega constituida das massas musculares e bases 6sseas correspondentes l
obtida do traseiro-serrote, apos a retirada da alcatra e do lombo. Portaria SIPAn° 5, de 8 de novembro de 1988 - Aprovar i
a Padronizagéo dos Cortes de Carne Bovina. |

|

EXIGENCIA DE REGISTROS (MS / MAPA) ESPECIFICAGOES DE PRAZO DE VALIDADE
239-22 Validade: 12 meses j
Todas as embalagens com data de Fabricagéo/Validade/Lote: |
XXXX
INGREDIENTES g

Carne bovina sem 0sso (coxdo mole). Nao contém gluten.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Andlises Resultado OBSERVACOES |

Umidade 74 J}
- ura 1,5

Aménia NEGATIVA

Proteina 23,32

PH 5,8-6,2

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS/ MACROSCOPICA

Analises Resultado IN 161, 1° de julho 2022

Salmonella spp. /25g AUSENCIA !
Escherichia coli/lg <1,0x 10" l
Contagem total de mesdfilos 6,4x 104 |

CONCLUSAO: A amostra indicativa analisada esta de acordo com o.s padrdes legais vigentes™.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS ‘
Aparéncia Proprio da espécie, nao amolecida nem
pegajosa. Produto congelado.
Suculéncia
Caracteristica

Textura Firme [
Sabor Carneo g v |
Aroma Caracteristico

M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Av. Senador Fernandes Tavora, 3211 — Parque Genibat CEP: — Fortaleza-Ce
Fone: (085) 34713594 Fax: (085) 3288-1228
CNPJ: 05.505.613/0002-85 — Insc. Est: 06378095-0
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Cor Vermelho brilhante. [

|
As Caracteristicas Fisico Quimica, microbiologicas & sensoriais sdo definidas pelo ministério da agriculturg para ||
padronizagéo e Identidade e
Qualidade dos Produtos de origem animal.

1

FORMA DE ARMAZENAMENTO ! ]l

Quando fechado em embalagem Manter congelado a — 12°C ou mais Uma vez descongelado, nao recongelar. l

original: frio. j

Ap6s aberto: Manter sob refrigeragdo por no '1
maximo 3 dias

CARACTERISTICAS DE EMBALAGEM

Embalagem priméaria composta de filme plano multicamada selavel com média barreira a oxigénio (a vacuo) e agua,
atéxica. Para aplicagdo em processos de termoformagem para fins alimenticios. Embalagem resistente ao armazenamento
e ao transporte.

«  Composicéo do filme: filme estruturado de sete camadas, o qual é basicamente constituido de polietileno,
polipropileno, poliamida 6, e adesivos especiais.
- Espessura: 130 ym. .
~~  Gramatura(g/m?): 122, 3

Embalagem secundaria- As embalagens primarias s&o acondicionadas em caixas de papeldo especificas para fins
alimenticios.

FOTO DE REFERENCIA DO PRODUTO

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Mé&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Av. Senador Fernandes Tavora, 3211 — Parque Genibali CEP: — Fortaleza-Ce
Fone: (085) 34713594 Fax: (085) 3288-1228
CNPJ: 05.505.613/0002-85 — Insc. Est: 06378095-0
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i TV

Quantidade por porgéo 100g ( V4 de prato raso)

Valor energético 162 8%
Proteinas 21 42%
Gorduras totais 87 \ 13% w‘
|
Gorduras saturadas 43 22% 1
Gordura trans 0 Y 3

Ferro 1,9 14%
Sodio 61 3%

!

* o, \/alores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou *
me—ares dependendo de suas necessidades energéticas. ** VD nao estabelecido.

MODO DE PREPARO

Descongelar em geladeira durante 8 horas em embalagem fechada. Temperar € Cozinhar conforme receita de sua i
preferéncia. Em micro-ondas:

descongelar conforme fabricante do ecuipamento. Uma vez descongelado nao recongelar.

Esse produto ndo podera ser consumido cru.

M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Av. Senador Fernandes Tavora. 3211 — Parque Genibai CEP: — Fortaleza-Ce
Fone: (085) 34713594 Fax: (085) 3288-1228
CNPJ: 05.505.613/0002-85 — Insc. Est: 06378095-0 -
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Receita de carne refogada em cubos

Categoria: Carnes
Subcategoria: Carne Bovina congelada processada

Ingredientes

. 2 colheres (sopa) de oleo

. 1 cebola média picada

. 2 dentes de alho picados

. 700 g de carne bovina em cubos Sabor do Sertdo

. 1 lata de tomate pelado picado

. 500 g de mandioca sem casca, cozida e cortada em
tabletes . Cheiro-verde picado a gosto

Modo de Preparo

Aqueca a panela de pressdo e junte o 6leo, a cebola e o alho, mexendo ate dourar kvemente Acrescente a carne,

o tomate e leve ao fogo alto até ferver. Tampe a panela e deixe ferver. Abaixe a chama e cozinhe em fogo baixo

por 30 minutos. Retire do fogo e deixe sair toda a pressdo da panela. Abra e Verlﬁque o cozimento. Se precisar,
~“nhe mais alguns minutos. Passe para a travessa de servir ¢ mantenha aqueuda{!A parte, aquega bastante 6leo

ei.. ama frigideira funda e frite a mandioca até dourar. Escorra sobre papel-toalha € sirva com a carne polvilhada
com cheiro-verde.

—~

Rendimento

6 porcdes |

M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Av. Senador Fernandes Tavora, 3211 — Parque Genibatl CEP: - Fortaleza-Ce
Fone: (085) 34713594 Fax: (085) 3288-1228
CNPJ: 05.505.613/0002-85 — Insc. Est: 06378095-0




ANGELlNA PORTELA Assinado de forma digital por %

ANGELINA PORTELA DA
DA PONTE:03007223385
Dados: 2025.02.21 16:24:48

PONTE:03007223385 %300

Angelina Ponte
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M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Av. Senador Fernandes Tavora, 3211 — Parque Genibat CEP: — Fortaleza-Ce
Fone: (085) 34713594 Fax: (085) 3288-1228
CNPJ: 05.505.613/0002-85 — Insc. Est: 06378095-0
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Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N 415420.2025.B- V.0

)1. Dados Contrata¢ao:
;diicltante:

Ea?éo Social:

Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra:
Endereco Coleta:

M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

4312.2025.V0

05.505.613/0001-02 X

HENRIQUE E-mail: henriqueribeirol323@gmail.com Fone: +55 (85) 98777-3946 i

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SSO- COXAO MOLE- CUBOS
AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60325000

Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 29/09/2025 10:00:00 "i
Marca/Fabricante: SABOR DO SERTAO Peso da amostra: 1,00 kg 5
Data Fabricacao: 16/09/2025 Observagao: T SIE/ADAGRI: 239-22
Data Validade: 15/09/2026 Lote: g A840 2
Data Recebimento: 29/09/2025 14:38:00 J
03. Resultados: |
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodolog Fim !
. Lipidios Totais 8,93 % (g/100g) 0,17 1SO 1443:1973 01/10/2025
pH 5,69 U pH - 150 2917:1999 | 01/10/2025
Proteina 23,36 % (g/100g) 0,17 1S0 1871:2009 01/10/2025
Umidade 67,95 % (g/100g) 0,10 JAL. Métado 012/IV 01/10/2025

Referéncia(s) Normativa(s): IAL: Instituto Adolfo Lutz,ISO: International Organization for Standardization, \

‘Egenda J

% (g/100g) - % (g/100g), U pH - Unidade de pH L.G. - Limite de Quantificagao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. -bNéo Aplicavel

plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem ¢
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sjia totalidade de paginas.

s >

Y

Renata Rocha
CRQ 10200335

Responséavel Técnico(a)

Cédigo de Verificacao: 0199a1a5-87c5-7352-bc58-bac1be4794a2

5 A o et
C]ADANAUSBMQWAJSLTDA ST a{.963.134./0001~18 I . Solon Pinheiro. 605~ losé Honifacio —Fortalezal

Versio: Versio 2022 - Amostra: 15420,2025 || Data Emissao:01/10/2
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Relatorio de Ensaio Microbiolégico N°: 15419.2025.B- V.0

01. Dados Contratacado:

Solicitante:

Razdo Social:

M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

Proposta Comercial: 4312.2025.V0
CNPJ/CPF: 05.505.613/0001-02
Contato: HENRIQUE E-mail: henriqueribeirol323@gmail.com Fone: +55 (85) 08777-3946

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra:
Endereco Coleta:
Responsavel Coleta:
Data de Amostragem:

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SSO- COXAO MOLE- CUBOS >
AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60325000
Solicitante

20/09/2025 10:00:00

Marca/Fabricante: SABOR DO SERTAO Peso da amostra: " 1,00 kg

Data Fabricagao: 16/09/2025 Observagao: SIE/ADAGRI: 239-22

Data Validade: 15/09/2026 Lote: AB40

pata Recebimento: 29/09/2025 14:38:00

03. Resultados:

parametros Resultados Unidade IN N2 313/2024 L.Q. Metodologia Inicio Fim
b Aerdbios mesofilos 6,0 x 102 UFC/g N.A - MMAMA 29/09/2025 01/10/2025

Escherichia Coli <3 NMP/g 10? - CMMEF 29/09/2025 01/10/2025
Salmonella sp. Auséncia em 259 Auséncia - CMMEF

Opinides e Interpretacdes: Ensaio(s) de acordo com 0S padrdes legais vigentes. ;

Legislacdo: vValores de referéncia estabelecidos conforme Instrucao Normativa - IN Ne 313, de 4 de setembro de 2824/ANVISA |
CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,MMAMA::Manual de'Métodos de Andlise
Microbiolégica de Alimentos & Agua,

Referéncia(s) Normativa(s}):

29/09/2025 01/10/2025

egenda

I

UFC/g - Unidade Formadora de Colonia por Grama, NMP/g - Numero Mais Provavel por grama, em 25¢ - em 25 gramas L.Q. - Limite de Quantificagao, VMP -
Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

A CTAB ANALISES AMBIENTAIS LTDA CNET-

~
# ~—
Renata Rocha

CRQ 10200335
Responsével Técnico(a)

Cédigo de Verificagdo: 0199a1a5-364e—7f0b-9f1e-6210226b022b 4

37.863.134/0001- 18 | . Solon Pinkerro. 532~ Tosé Bonificio
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% FICHA TECNICA - PADRAO DE QUALIDADE (P.Q.)

v

FILE DE PEIXE CONGELADO MERLUZA

NOMENCLATURA: FILE DE PEIXE CONGELADO
PRODUTO: MERLUZA

NOME CIENTIFICO: Macruronus magellanicus
RENDIMENTO MEDIO ESPERADC: 82%

EMISSAQ: 01/2025
REVISAO: 02

N° DE PAGINAS:2
DESTINO: Mercado Interno

¥
1
EMBALAGEM EMBALAGEM PESO LIQUIDO DA | PRAZO DE | CONSERVACAOE
PRIMARIA SECUNDARIA CAIXA C/ PRODUTO | VALIDADE TRANSPORTE
Saco plastico
medidas: 60 x 36¢cm Caixa de papeléo
Etiqueta interna: N&o Etiqueta testeira Em média 20Kg 1 ano congelado:-12°C
Fechamento: Selado adesiva: Sim ¥
Destino: Mercado interno \,Y
':1 L%

CARACTERISTICAS DO PRODUTO

“

CARACTERISTICAS DO PROCESSQ

ESPECIFICAC()ES DO PRODUTO CARACTERISTICAS DA QUALIDADE
Filé de Peixe Odor caracteristico.com cheiro leve de mar
Peixe branco ou algas marinhas.
de agua salgada Superficie limpa, com cor caracteristica da
Melhor uso: fritar e grelhar espécie.
Descongelar sob refrigeragdo Consisténcia firme, ndo amolecida, nem
pegajosa.
Auséncia de espinha.

estranhos.

Auséncia de impurezas ou Corpos

Glaciamento formando camada
protetora para evitar a oxidagdo ¢
ressecamento do produto.

FOTO DO PRODUTO EMBALADO FOTO DO PRODUTO ESPERADO

OBSERVACAO: O DESCONGELAMENTO DEVE SER REALIZADO DE FORMA CORRETA, SOB
REFRIGERACAO, PARA MANTER AS CARACTERISTICAS DE QUALIDADE DO PRODUTO E
RENDIMENTO MEDIO ESPERADO.

CRQ 10.300.367

A N
Elaborado por: Narjara Juliane Jales Martins - Eng. de Alimentos Aprovado por: Francisco da Silveira Rocha’

Proprietario *




EMBALAGEM SECUNDARIA
FECHADA
ACONDICIONAMENTO DO PRODUTO CAIXA
f o e g ;
MODELO DE ETIQUETA
-~
" Pcscadm ¢ Mariscos
et
Gaden{~#C220Q 7
Congelacor (12C2 0 2mwa
Freeer 1B Coumaistc) Ve naase
PEIXE CONGELADO FILE T S
SEM PELE Hiopode ar oar e SOCRCT
PESD DA EMBALAGEM: 4 09
\sie. MERLUZA | iy
A v e 7"898943"9268
yrigem: ProdidoPer RS, SOTERO PESCA ALERGICOS : CONTEM PEIXE
vitive D extrativismo E] CISCO DA SILVEIRA ROCHA » CNPY: NAO CONTEM GLUTEN
?gf::&h‘:/&%{:r :“%ﬁm ”T"I,;A mm‘:’:\m FALE CONOSCO (85) 3257 a¥13
"g:o:egeplfa'rﬁemo Soeparu o n’umltm d: pegas que for :\:ﬂur ¢ cologqua no racipie o~ dnccngn\amm(o "‘ “:::I?: cu:. guct:?ag: ;fé ‘
’er2471’1:;::::53pa;’ersrfopxr:r:dro g: p.ocal para que 4 o de manefra Uma
INFORMACOES ADICIONAIS DA EMBALAGEM SECUNDARIA
DESCRICAO MEDIDAS
CAIXA DE PAPELAO 51x34x 24ch
PESO DA CAIXA +0,900g
FITA TR 4 5cm
ETIQUETA EXTERNA 11x152cm
OUTRAS OBSERVACOES
EMPILHAMENTO MAXIMO EM PALLETS 8 CAIXAS ;
RASTREADO NAO
SEPARADOR DE PECAS NAO
LAUDO MICROBIOLOGICO E FISICO-QUIMICO SIM — ATENDE AOS PADROES LEGAIS (anexo)

Documento assinado digitalmente
NARJARA JULIANE JALES MARTINS
Data: 22/01/2025 11:25:30-0300
Vverifique em https://validar.iti.gov.br

Elaborado por: Narjara Juliane Jales Martins - Eng. de Alimentos Aprovado por: Francisco da Siiveira Rocha
CRQ 10.300.367 Proprietario
]




AC Lab

Relatoério de Ensaio Fisico-Quimico N°: 1541 8.2025.B- V.0

01. Dados Contratacio: b
57Iicltante:
"Razéo Social: M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Proposta Comercial: 4312.2025.V0
CNPJ/CPF: 05.505.613/0001-02
Contato: HENRIQUE E-mail:henriqueribeiro1323@gmail.com Fone:+55 (85) 98777-3946
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: PEIXE CONGELADO FILE SEM PELE - MERLUZA
Endereco Coleta: AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZACEP 60325000 ;
Responsavel Coleta: Solicitante 8
Data de Amostragem: 29/09/2025 10:00:00 B
Informacdes Adicionais: SIE/ADAGRI: 740-09
Marca/Fabricante: F S ROCHA PESCADOS E MARISCOS Peso da amostra:
Data Fabricacdo: 27/09/2025 Lote:
Data Validade: 27/09/2026
Data Recebimento: 29/09/2025 14:38:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Fim
G Lipidios Totais 313 % (g/100g) 0,17 1SO 1443:1973 v 01/10/2025
pH 6,92 U pH - 1SO 2917:1999 : '29/09/2025  01/10/2025
Proteina 14,54 % (g/100g) 0,17 150 1871:2009 . 29/09/2025  01/10/2025
Umidade 83,20 % (g/100g) 0,10 |AL. Método 012/IV 29/09/2025  01/10/2025

Referéncia(s) Normativa(s): IAL: Instituto Adolfo Lutz,ISO: International Organization for Standardization, Sl
lLegenda ! J
% (g/100q) - % (g/100g), U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacio, VMP - Valor Méximo Permitido, N.A. - Nao Aplicével

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se 2 amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

yrd

Ve S
Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificagdo: 0199alda-al6l-71eb-a683-06acd4c32747

40T =Ly e
;AEMAJSBMIBHMSLTDA CMFT.: a1.953 1534/0001-18 IRSoluml'mm wS-mmm—Fcﬂalez & 85 3085-8609 ;
85 3085~ 78581

Versao: Versao 2022 - Amostra. 15418 2025 I < jissao:01/1 0/202 - Pagina.:1/1
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Relatério de Ensaio Microbiolégico N°: 15417.2025.B- V.0
01. Dados Contratacao:
Solicitante: .
Razao Social: M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Proposta Comercial: 4312,2025.V0
CNPJ/CPF: 05.505.613/0001-02
Contato: HENRIQUE E-mail: henriqueribeiro1323@gmail.com Fone: +55 (85) 98777-3946
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: PEIXE CONGELADO FILE SEM PELE - MERLUZA
Endereco Coleta: AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZA CEP: 60325000
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 29/09/2025 10:00:00
Informacgdes Adicionais: SIE/ADAGRI: 740-09
Marca/Fabricante: F S ROCHA PESCADOS E MARISCOS Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 27/09/2025 Observacéo: 70
Data Validade: 27/09/2026
Data Recebimento: 29/09/2025 14:38:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade IN 161/2022 L.Q. Metodologia Inicio Fim
Escherichia Coli <3 NMP/g 500 - » CMMEF 29/09/2025 01/10/2025
Estafilococos coagulase positiva <1,0x 10 UFC/g 1000 - 4 CMMEF 29/09/2025 01/10/2025
Salmonella sp. Auséncia em 259 Auséncia - CMMEF 29/09/2025 01/10/2025
Opinides e Interpretacdes: Ensaio(s) estd de acordo com os padrdes legais vigentes.
Legislacdo: Valores de referéncia estabelecidos conforme Instrucdo Normativa - IN N¢ 161, de 12 dejulho de 2022/ANVISA
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,
ll.egenda
NMP/g - NUmero Mais Provavel por grama, UFC/g - Unidade Formadora de Colonia por Grama, Auséncia em 25g - Auséncia em 25 gramas L.Q. - Limite de
Quantificacio, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel i i WA

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Ve S~
Renata Rocha .
CRQ 10200335
Responsével Técnico(a)

Cddigo de Verificagdo: 0199a1d8-6e5¢-75e1-9442-0ad171e34492

ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CINFT-




[P22 Anexo 3 — Formulério da Especificagdo Técnica dos Produtos

M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA Récigo: ET-M&S-006

Folha: 01/01

Revisgo: 03

ESPECIFICACAO TECNICA DOS PRODUTOS |tz

Aprovagao: Karoline Gomes

CODIGOS

CODIGO EAN: 736532805300
CODIGO DUN: 0736532805307

PRODUTO

Ca Moida Congelada de Suino :

NOME COMERCIAL | Carne Moida Congelada de Suino

MARCA

Sabor do Sertdo

EMBALAGEM

Embalagem primaria com pacote de 1Kg. Embalagem secundaria com caixa de 24 Kg

DESCRICAO DO PIQ / ESPECIFICAGAO TECNICO / REFERENCIA LEGAL

Produto carneo obtido a partir da moagem de massas musculares de carcacas de suino, seguido de imediato congelamento. O produto tem a
designacao de carne moida congelada de suino. O produto contém no maximo 15% de gordura. A matéria - prima esta isenta de tecidos inferiores
como 0ssos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses, tenddes, coagulos, nodos linfaticos, etc. O produto ndo contém coadjuvantes de tecnologia
em sua formulagdo. PORTARIA MAPA/SDA Ne 664, DE 30 DE SETEMBRO DE 2022 do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.

EXIGENCIA DE REGISTROS (MS / MAPA)

ESPECIFICACOES DE PRAZO DE VALIDADE/LOTE

239-68

VALIDADE 12 MESES
Todas as embalagens com data de Fabricagdo/Validade/Lote: XXXX/horas

INGREDIENTES

Came suina (sobrepaleta) sem 0sso. Nao contém gliten.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Andlises Resultado OBSERVAGOES

Umidade(%) 74,03% De acordo com laudo N° 13490/2021 Labor satde
Gordura(%) MAX 15%

Aménia NEGATIVO

Proteina (%) ~19,50%

PH 4 582

Rancidez NEGATIVO

M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Av. Senador Fernandes T4vora, 3211 — Parque Genibati CEP: — Fortaleza-Ce
Fone: (085) 34713594 Fax: (085) 3288-1228 .
CNPJ: 05.505.613/0002-85 — Insc. Est: 06378095-0 '




NITRITO AUSENCIA

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS/MACROSCOPICA

*Instrugao .normativa n°161, de 01 de Julho de 2022.
Anglises Padrao ANVISA
Salmonella / 25g AUSENCIA
. Max 102 UFC/g ‘
Escherichia coli/g .
-
> <102 UFC/g

Estafilococos coagulase positival/g

; £ <10% UFC/g
Aerdbios mesofilos/g X

& e
CARACTERISTICAS SENSORIAIS i
Aparéncia Produto congelado. Sem manchas escuras
ou esverdeadas.
Suculéncia Caracteristica
Textura Homogénea %
Sabor Cérneo '
~ Aroma Carneo
Rosa claro brilhante, caracteristico de
Gor produtos embalados a vacuo.
As Caracteristicas Sensoriais sdo instrumentos
Uteis para definir o Padréo de Identidade e Qualidade do Produto.
FORMA DE ARMAZENAMENTO A

Quando fechado em embalagem original: Manter congelado a ~12°.C ou mais frio.
Quando aberto fora da embalagem original: Manter sob refrigerag@o por no maximo 48hs

CARACTERISTICAS DE EMBALAGEM

Embalagem primaria- composta de filme plano multicamada selével com média barreira a oxigénio (a vacuo) e agua, atoxica. Para aplicagdo em
processos de termoformagem para fins alimenticios. Embalagem resistente ao armazenamento e ao transporte.

e  Composicdo do filme: filme estruturado de sete camadas, 0 qual é basicamente constituido de polietileno, polipropileno, poliamida 6, e
adesivos especiais. i

o  Espessura: 130 um.
e  Gramatura(g/m?): 122, 3
Embalagem secundaria- As embalagens primérias séo acondicionadas em caixas de papeldo especificas para fins alimenticios

M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Av. Senador Fernandes Tavora, 3211 — Parque Genibau CEP: — Fortaleza-Ce
Fone: (085) 34713594 Fax: (085) 3288-1228
CNPJ: 05.505.613/0002-85 — Insc. Est: 06378095-0




INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgdes por embalagem: cerca de 8 %\VD
Porgéo: 609 (1/3 prato raso)
Valor energético keal 207 6
Proteinas (g) 18 22
Gorduras totais (g) 15 14
Gorduras saturadas (g) 555 17
Gorduras trans (g) 0 0
o i et
Fibra alimentar(g) 0 0
Sadio (mg 72 2
Nao contém quantidades significativas de carboidratos e fibra alimentar.
*percentual de valores didrios fornecidos pela pOrcao.

MODO DE PREPARO:

—

s 0
- Descongelar em geladeira durante 6 horas em embalagem fechada. Temperar & cozinhar conforme desejago
Esse produto n&o podera ser consumido cru.

Mé&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Av. Senador Fernandes Tavora, 3211 — Parque Genibai CEP: — Fortaleza-Ce
Fone: (085) 34713594 Fax: (085) 3288-1228

CNPJ: 05.505.613/0002-85 — Insc. Est: 06378095-0 i

e é 42,5 p
v AR \..."‘1' oo




e SUGESTAO DE PREPARC

Macarronada a Bolonhesa
Ingredientes: _
Serve: 2 PORGOES

150g de macarrdo (espaguete, fusili ou outro) Sal a gosto
1 colher (sopa) de dleo

1 colher (sopa) de manteiga

{ cebola pequena picada

250 g de came moida Saber do Sertéo

1 lata de molho de tomate

Sal e pimenta-do-reino a gosto

Queijo parmeséo ralado

O ® e © © o e o 9

Modo de preparo
Prep: 15 min | Cozimento: 15 min
1 Cozinhe 0 macarréo al dente em bastante 4gua salgada e com uma colher de ¢leo.

2.Derreta a manteiga numa frigideira e refogue a cebola e depois a came. Mexa bem, adicione 0 molho de tomate e tempere com sale
pimenta a gosto.

3.Depois de cozido, escorra 0 macarréo. Regue-0 com 0 molho & bolonhesa e sirva com o queijo ralado separado.
Dica 1

Pode-se substituir metade do molho de tomate por catchup picante, 0 que vai dar um sabor mais adocicado.

Dica 2

Para diminuir a acidez do molho de tomate, adicione uma ou meia colherinha de café de aglicar.

ANGELINA  Ftgamr s oo
PORTELADA Eoimerisrastant™

Dighal, OU=Certificado PF A1, CN=ANGELINA

PONTE:03007 22338 s £ o s oo iocmrs
5 LS X

Locafizagdo: ¢ .
Data: 2025.08.30 13:42:38-03'00"
Foxit PDF Reader Versdo: 20244.0

Angelina Ponte
Responsavel Técnica

M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Av. Senador Fernandes Tavora, 3211 — Parque Genibai CEP: — Fortaleza-Ce
Fone: (083) 34713594 Fax: (085) 3288-1228
CNPJ: 05.505.613/0002-85 — Insc. Est: 06378095-0




AC Lab

Relatério de Ensaio Microbiolégico N°: 15409.2025.B- V.0

E Dados Contratacao:
Solicitante:

Ezéo Social:

Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: CARNE MOIDA CONGELADA SUINO - SOBREPALETA
Endereco Coleta: AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 29/09/2025 10:00:00

M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA :
4312.2025.V0 |1 i
05.505.613/0002-85

HENRIQUE E-mail: henriqueribeirm323@gmail.com Fone: +55 (85) 99982-4823

Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60325000

Marca/Fabricante: SABOR DO SERTAO Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 16/09/2025 Observacao: SIE/ADARG 39-68
Data Validade: 15/09/2026 Lote: A841l
Data Recebimento: 29/09/2025 14:38:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade IN N2 313/2024 L.Q. Metodologia Inicio Fim
s, Aerdbios mesofilos 6,1 x 103 UFC/g N.A - MMAMA 29/09/2025 01/10/2025
Escherichia Coli <3 NMP/g 10? - CMMEF 29/09/2025 01/10/2025
Estafilococos coagulase positiva <1,0x10 UFClg 1074 - CMMEF 29/09/2025 01/10/2025
Salmonella sp. Auséncia em 259 Auséncia - CMMEF 29/09/2025 01/10/2025

Opiniodes e Interpretacées: Produto de acordo com os padrdes legais vigentes.
Legislacdo: Valores de referéncia estabelecidos conforme Instrucdo Normativa - IN N 313, de 4 de setembro de 2024/ANVISA

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,MMAMA: Manual de Métodos de Analise
Microbiolégica de Alimentos Agua, .

egenda ? J

UFC/g - Unidade Formadora de Colénia por Grama, NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama, em 25g - em 25 gramas LQ T7mite de Quantificagao, VMP -
Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel :

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

o

& ——
Renata Rocha
CRQ 10200335 . E
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificacdo: 0199a16a-200b-7cce-968c-3ec5af1020ef

ACLAB ANALISES AMBIENTAISITDA CNFI: 37963134/ 0001 - 1 i é ! |
C : 8 0001-18 | R Solon Pmheiro. 605 José Bomificio—Fertaleza/CE | Fone 55 50838609 /

Versao: Versao 2022 - Amostra: :15425 || Data Emissto:01ll10/202”- Pagina.:1/1
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Relatdrio de Ensaio Fisico-Quimico N°: 15410.2025.B- V.0

01. Dados Contratacao:
Solicitante:

Razao Social: M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

Proposta Comercial: 4312.2025.V0

CNPJj/CPF: 05.505.613/0002-85

Contato: HENRIQUE E-mail: henriqueribeiro1323@gmail.com Fone: +55 (85) 98777-3946

02. Dados da Coleta: # o'y
Descricdo da Amostra: CARNE MOIDA CONGELADA SUINO - SOBREPALETA g

Endereco Coleta: AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZA/CE CEP Y
Responsavel Coleta: Solicitante i

Data de Amostragem: 29/09/2025 10:00:00 ;
Marca/Fabricante: SABOR DO SERTAO Peso da amostra: \Wg

Data Fabricacdo: 16/09/2025 Observacdo: ' SIE/ADAGRI: 239;68
Data Validade: 15/09/2026 Lote: A841 4§
Data Recebimento:  29/09/2025 14:38:00 %

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
= Lipidios Totais 1,00 % (g/100g) 0,17 1SO 1443:1973 29/09/2025  01/10/2025
pH 5,66 U pH - 1SO 2917:1999 29/09/2025  ©01/10/2025
Proteina 20,54 % (g/100g) 0,17 1SO 1871:2009 29/09/2025  01/10/2025
Umidade 76,31 % (g/100g) 0,10 IAL. Método 012/tV 29/09/2025  01/10/2025
Referéncia(s) Normativa(s): IAL: Instituto Adolfo Lutz,ISO: International Organization for Standardization,

Il.egenda
% (9/100g) - % (9/100g), U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem e
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totah ade de paginas.

&~ e

Renata Rocha

CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificagao: 0199al6a-566a-73bc-9f94-dedc2c46b305

sx,_ABANALISESAMBIBvTAISLTDé CNF1- 37.963.134/0001- 18 { R Solon Pinheiro. 605~ chanmb:..o—Fcﬁzlm‘CE :'r'cms 853085-5609/ 8538177-4801

Versao: Versao 2022 - Amostra- 1541 0.2025 |l Data Emlssao.01l1012025 Pagma..1l1
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[P19 Anexo 1= Formulério da Especificacdo Técnica dos Produtos

M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA | co%eo: PieAT

mE.u ESPEC'FlCACAO TECNICA DOS PRODUTOS 5a 35

Folhas: 04

Revis&o: pZ

Aprovacdo: Ellen Costa

[}

FOTO DO PRODUTO CODIGOS
S —
P 22
Caaiiy |
ol EAN: 0736532805713
ARNE ONGEI;.«\D.» DE ° ‘
s%i\l\}}o SECM 0SS0 -LOXMBO { DUN:1073653280000
(CUBOS)
X ~ Peso .
Liquido ;
EREPLIO Carne Congelada de Suino sem Osso = Lombo em Cubos

NOME COMERCIAL | LOMBO EM CUBOS

MARCA Sabor do Sertdo

DESCRICAQ DO PIQ / ESPECIFICACAO TECNICO / REFERENCIA LEGAL

Carne suina proveniente de machos da espécie suina sadios, abatidos sob inspeg@o veterinaria, manipulados em condigdes higiénicas satisfatorias.
Processado, congelado, sem pele e sem gordura. O produto ndo contém coadjuvantes de tecnologia em seu processamento.

EXIGENCIA DE REGISTROS (MS / MAPA)

ESPECIFICACOES DE PRAZC DE VALIDADE

239-11

Validade: 12 meses. «

Todas as embalagens com data de Fabrécagé«fo"\/éhdade/Lote: XX

INGREDIENTES

Carne resfriada de bovino se 0sso - Lombo. Nao contém gliten.

CARACTERISTICAS FiSiCO-QUIMICAS

Anglises Resultado OBSERVAGCOES
Umidade 72%~-80%
Gordura ~15% ‘

@

M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Av. Senador Fernandes Tavora, 3211 — Parque Genibai CEP: — Fortaleza-Ce
Fone: (085) 34713594 Fax: (085) 3288-1228
CNPJ: 05.505.613/0002-85 — Insc. Est: 06378095-0




Cor \ Caracteristico

t

\?ﬂénia ‘ NEGATIVO \
] Proteina ﬁ‘ ~20% \ g !
‘ : J
Gas sulfidrico \ -
o \ 58-62
T
Rancidez { NEGATIVO
NITRITO \ AUSENCIA \
CARACTERISTICAS MlCROBlOL('JGlCASIMACROSCOPICA
*INSTRUCAO NORMATIVA N°60, DE 23 DEZEMBRO
R\aises Resultado DE 2018.
l Salmonella sp. /259 ]i AUSENCIA l AUSENCIA
102
‘?scherichia coli/g \ <30 \ <10
1

‘;robios mesofilos \ <10 ‘ 105 J
o CARACTERISTICAS SENSORIAIS

< S Proprio da espécie, nao amolecida nem \ \

| pegajosa. Produto congelado.

Fextura \ Macia \ J

Sabor \ Cameo l

Aroma l Cameo ‘ i

As Caracteristicas Fisico Quimica, microbiologicas e sensoriais s&o definidas pelo ministerio da agricultura para padronizag&o e
dos Produtos de origem animal.

==

FORMA DE ARMAZENAMENTO ¥ OBSERVAGAO

|dentidade e Qualidade
A

1 Quando fechado em embalagem original: i Manter congelado a—12°C ou mais frio.

Apésﬁabé};o nao recongelar.

y
Apbs aberto: l Manter sob refrigerag&o por no maximo 3 dias

Tl

CARACTERISTICAS DE EMBALAGEM

Embalagem primaria composta de filme plano multicamada selavel com média barreira
processos de termoformagem para fins alimenticios. Embalagem resistente ao armazenamento e ao transporte.

o Composicao do filme: filme estruturado de sete camadas, o qual é basicamente co
adesivos especiais.

e  Espessura: 130 ym.
! e  Gramatura(g/im?): 122, 3

Embalagem secundéria- As e

mbalagens primérias s&o acondicionadas em caixas de papeldo especificas para fins alimenticios.

a oxigénio (a vacuo) e agua, atoxica. Para aplicacdo em

nstituido de polietileno, polipropileno, poliamida 6, e

FOTO DE REFERENCIA DO PRODUTO

Mé&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Av. Senador Fernandes Tavora, 3211 — Parque Genibai CEP: — Fortaleza-Ce
Fone: (085) 34713594 Fax: (085) 3288-1228
CNPJ: 05.505.613/0002-85 — Insc. Est: 06378095-0




INFORMAGAO NUTRICIONAL

Quantidade por porgéo 100g (3 unidades)
Valor energético

L Carboidratos

Iroteinas

Gorduras totais

Gorduras saturadas

Gorduras frans

Colesterol

Ferro

Sddio

necessidades energéticas. ** VD n&o estabelecido.

Informagao nutricional

132Kcal

Og
23g
58
2g
0g

56mg

1,8mg

56mg

%VD

* 9% Valores Diérios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas

MODO DE PREPARO

Esse produto ndo podera ser consumido cru.

Descongelar em geladeira durante 3 horas em embalagem fechada. Temperar e cozinhar conforme receita da sua preferéncia

i

SUGESTAO DE PREPARO
Mé&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA ""
Av. Senador Fernandes Tavora, 3211 — Parque Genibau CEP: — Fortaleza-Ce

Fone: (085) 34713594 Fax: (085) 3288-1228

CNPIJ: 05.505.613/0002-85 — Insc. Est: 06378095-0

¢




Pagina 4 de 4

Receita de Carne Suina em cubos

Categoria: Camnes
Subcategoria: Carne Suina congelada proc.;essada

Ingredientes

- 1kg de Corte congelado de Suino em cubos Sabor do Sertéo
- Suco de 4 limdes

- 5 dentes de alho amassados

- 2 folhas de louro

- 1 talo de orégano fresco desfolhado

- Oleo de Azeite para fritar

- Sal a gosto

- Pimenta do reino a gosto

Modo de Preparo

Tempere os cubos suinos com 0 sal e a pimenta. Coloque-os em uma panela com o suco de limo, 0 alho, as &
folhas de louro e o orégano fresco. Em seguida, cozinhe-os em fogo médio até€ a carne adquirir um tom
embranquecido ¢ o liquido estar quase seco. Logo apos, retire a carne da panela e frite os cubos em uma
frigideira com azeite aquecido, até estes ficarem dourados e crocantes. Sirva em seguida.

Rendimento

6 porgoes

Assinado digitalmente por ANGELINA
ANGELINA R
PORTELA DA gargni%ggm@%ﬁg&egg@?h i
P O N T E : 03 O 072 Bgzgggg?ﬁitacsr deste documento
Local 0.
23385 emZnanlaEl.
Angelina Ponte +
Responsavel Técnica )

M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Av. Senador Fernandes Tavora, 3211 — Parque Genibau CEP: — Fortaleza-Ce
Fone: (085) 34713594 Fax: (085) 3288-1228
CNPJ: 05.505.613/0002-85 — Insc. Est: 06378095-0




AC Lab

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N°: 15416.2025.B- ¥.0

L01. Dados Contratacao:

L

"Solicltante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

4312.2025.V0

05.505.613/0001-02

HENRIQUE E-mail: henriqueribeiro1323@gmail.com Fone: +55 (85) 98777-3946

02. Dados da Coleta:

Descricdo da Amostra:
Endereco Coleta:
Responsavel Coleta:
Data de Amostragem:
Marca/Fabricante:
Data Fabricagao:

Data Validade:

Data Recebimento:

CARNE CONGELADA DE LOMBO SUINO EM CUBOS
AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60325000

Solicitante

29/09/2025 10:00:00

SABOR DO SERTAO Peso da amostra: 1,00 kg

16/09/2025 Observacéao: SIE/ADAGRI: 239-11
15/09/2026 Lote: A842

29/09/2025 14:38:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Lipidios Totais 22,06 % (g/100g) 0,17 1SO 1443:1973 29/09/2025  01/10/2025
pH 6,26 U pH - 1SO 2917:1999 29/09/2025  01/10/2025
Protefna 17,70 % {g/100g) 0,17 1SO 1871:2009 29/09/2025  01/10/2025
Umidade 55,38 % (g/100g) 0,10 IAL. Método 012/IV 29/09/2025 01/10/2025

Referéncia(s) Normativa(s):

JAL: Instituto Adolfo Lutz,1SO: International Organization for Standardization,

Fgenda

% (9/100g) - % (9/100g), U pH -

: yis |
Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. —ﬁé’plicével

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento n#o pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de péginas.

ACLAB ANATISES AMBIENTAISLTDA CNFT:

> 4 S~

Renata Rocha

CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificacdo: 0199a18e-0cb6-775b-ac60-2164a9bc837b

STO83.134/0001- 13 ‘Sdm Pinheiro. 6@5-19:&' Berufic /CE ]Fone 85 30803 B 8177-4801

Versio: Versdo 2022 - Amostra: 15416.2025 || Data Emiss&0:01/10/2028 - Pagina.:1/4




Relatorio de Ensaio Microbiolégico N°: 15415.2025.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

Proposta Comerciai: 4312.2025.V0

CNPJ/CPF: 05.505.613/0001-02

Contato: HENRIQUE E-mail: henriqueribeiro1323@gmail.com Fone: +55 (85) 98777-3946

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: CARNE CONGELADA DE LOMBO SUINO EM CUBOS

Endereco Coleta: AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60325000
Responsavel Coleta: Solicitante :

Data de Amostragem: 29/09/2025 10:00:00

Marca/Fabricante: SABOR DO SERTAQ Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 16/09/2025 Observacao: SIE/ADAGRI: 239-11
Data Validade: 15/09/2026 Lote: AB42
Data Recebimento: 29/09/2025 14:38:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade IN N2 313/2024 L.Q. Metodologia
—- Aerdbios mesofilos 2,5 %3075 UFC/g N.A - MMAMA
Escherichia Coli <3 NMP/g 103 - CMMEF
Salmenella sp. Auséncia em 25¢ Auséncia - CMMEF

inicio Fim
29/09/2025 01/10/2025
29/09/2025 01/10/2025
29/09/2025 01/10/2025

Opinides e interpretagdes: Ensaio(s) de acordo com os padrdes legais vigentes.
Legislacado: Valores de referéncia estabelecidos conforme Instrucdo Normativa - IN N2 313, de 4 de setembro de 2024/ANVISA

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,MMAMA: Manual de Métodos de Anélise

Microbiclégica de Alimentos e Agua ,

P.egenda

UFC/g - Unidade Formadora de Colénia por Grama, NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama, em 25g - em 25 gramas L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP -

Valor Méximo Permitido, N.A, - Nao Aplicével

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de péaginas.

& S

Renata Rocha

CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificacdo: 0199a18d-75d7-7133-9¢45-1ea8fd0630c3

ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNFT.. 37.963.134/0001- 18

E.Solon Pinheiro. 605 lose Bonifacio—Fortaleza/CE | Fone: 85 30858609/ 85 5177
Versao: Versdo 2022 - Amostra: 15415,2025 || Data Emissao:

01/10/2025 - Pagina.:1/1




| P19 Anexo 1 — Formulério da

Especificagdo Técnica dos Produtos

M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA | c9e P1oAT

ESPECIFICACAO TECNICA DOS PRODUTOS

Pé inas: 03
.Q

Revisao: 02

Data: 2025

Aprovagao: Karoline Gomes

CARNE

FOTO DO PRODUTO

DESSECADA
BOVINA

INFORMAC A0 NUTRIC ONAL

CODIGOS

SALGADA

CODIGO EAN: 0736532805492

CODIGO DUN: 10736532805499
20736532805496

Cédigo 05025011

PRODUTO Carne Salgada Dessecada Bovina - Charque Dianteiro
NOME COMERCIAL Carne Salgada Dessecada Bovina - Charque Dianteiro
MARCA Sabor do Sertao
EMBALAGEM Embalagem primaria com pacote de 500g. Embalagem secundaria —caixas 10 e 20kg

DESCRICAO DO PIQ / ESPECIFICAGAO TECNICO / REFERENCIA LEGAL

Produto carneo (acém ou paleta) salgado obtido pela desidratagéio de massas musculares de carcagas de bovinos. O praduto tem a designagéo de
Charque Dianteiro. O produto contém no maximo 50% de umidade e no méximo 23% de residuo mineral fixo total, cloreto de sédio NaCi) minimo de

12%. Auséncia de nitrito e nitrato de sédio. N&o é permitido a utilizacdo da matéria-prima carne industrial para producdo de charque conforme a
legislacdo vigente. INSTRUGCAO NORMATIVA N2 92, DE 18 DE SETEMBRO DE 2020. .

EXIGENCIA DE REGISTROS (MS / MAPA) ESPECIFICACOES DE PRAZO DF VALIDADE
239-04 Vakdade: 6 mesds
Todas as embalagens com data de FabricacacValidade/Lote:
p;(XX/horas
INGREDIENTES o %

Carne resfriada de bovino sem 0sso - Acém e sal. NAO CONT’:M GLUTEN

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Anélises Resultado " OBSERVAGCES
Umidade(%) 49,50% De acordo com Laudo N°2055/2021 NUTEC
Gordura(%) ~0,58%

Proteina (%) ~26,63%
PH 58-62
Rancidez NEGATIVO
Nitrito AUSENCIA i
Nitrato AUSENCIA
residuo mineral fixo total ~19




cloreto de sddio (NaCl) ~20

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS/MACROSCOPICA

Instrugao normativa n°60, de 23 de dezembro

Andlises Resultado de 2019.
Salmonella sp. /25g AUSENCIA ~ AUSENCIA
<3 ' <10

Escherichia coli /g

Estafilococos coagulase positiva (UFC/g) <10 » 102

CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Aparéncia Produto seco caracteristico de produtos
desidratados.
Textura Firme
Sabor Carne bovina salgada e seca
Carne de cor marron caractica de carne
Cor salgada ndo curada, Gordura de cor

branca ou amarelo claro.

Aroma Carne seca.

As Caracteristicas Fisico Quimica, microbiologicas e sensoriais s&o definidas pelo ministerio da agricultura para;padronizacdo e Identidade e
Qualidade dos Produtos de origem animal. b

FORMA DE ARMAZENAMENTO
Quando fechado em embalagem original: Manter em local seco e arejado.
Apos aberto: Manter sob por no méximo 3 dias.

CARACTERISTICAS DE EMBALAGEM

Embalagem priméria- composta de filme plano multicamada selavel com média barreira a oxigénio (a vacuo) e dgua, atdxica. Para aplicagao em
processos de termoformagem para fins alimenticios. Embalagem resistente ao armazenamento € ao transporte.
° Composigao do filme: filme estruturado de sete camadas, o qual é basicamente constituido de polietileno, polipropileno, poliamida 6, e

adesivos especiais.
o  Espessura: 250 ym.

Embalagem secun d4ria-As embalagens primérias s&o acondidonadas en caixas depapeld especificas para fins alimenticios. f [ |
! S

FOTO DE REFERENCIA DO PRODUTO b

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Pagina2 de 3
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Informag&o nutricional

Quantidade por porgdo 100g (1/4 de prato raso) %VD
Valor energético 245 13%
Proteinas 23,0g 31%
Gorduras totais 17g 27%
Gorduras saturadas 1,0g 7%
Gordura Trans 0,0 0%
Sédio 441mg 22%

Né&o contém quantidade significativa de carboidratos, gorduras trans e fibra alimentar
* % Valores Didrios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas. ** VD ndo estabelecido.

MODO DEPREPARO

Este produto ndo pode ser consumido sem a realizagéo de dessalgas, conforme descrito: Corte a carne em pedagos pequenos e leve ao fogo com
&gua para ferver por aproximadamente 10 a 15 minutos e depois escorra a dgua, repita o processo, para retirar o restante de sal remanescente.

SUGESTAO DE PREPARO

PASOCA DE CHARQUE DIANTEIRO SABOR DO SERTAQ
Ingredientes

1 Kg de Charque

1 cebola pequena

2 dentes de alhos amassados
Oleo para refogar

Colorifico a gosto

1/2 kg farinha de mandioca (fina)
Cheiro verde a gosto

Modo de Preparo
Apé_s a~d_essalga. Em uma panela r_efogue a cebola picadinha, 0 alho e o colorifico. Junte a carne e deixe fritar até ficar douradinha, mexendo sempre.
No liquidificador, cologue os pedacinhos de carne e bata no pulsar até desfiar. Leve a carne novamente ao fogo, na sobra de dleo do refogado e, aos

poucos, acresce nte afarinha com cuidade para nao ficar muito seca. Cologue o cheiro \erde para finizar. Sirva 4 gosto.

Assinado de forma digital
ANGEUNA PORTELA 1o ANGELINA PORTELA DA

DA a4 o - PONTHO3007223385
PONTEO3007223385 Dados: 2025.01.10 16:22:08
-0300'
Angelina Ponte

Responsavel Técnica

Pagina3 de 3
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N°% 15424.2025.B- V.0

01. Dados Contratagao:

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

4312.2025.V0

05.505.613/0001-02

HENRIQUE E-mail: henriqueribeiro1323@gmail.com Fone: +55 (85) 98777-3946

i

02, Dados da Coleta:

Descricdao da Amostra:
Endereco Coleta:
Responsavel Coleta:

CARNE BOVINA SALGADA DESSECADA - CHARQUE DIANTEIRA
AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60325000
Solicitante

Data de Amostragem:
Marca/Fabricante:
Data Fabricacao:
Data Validade:

Data Recebimento:

29/09/2025 10:00:00
SABOR DO SERTAO
16/09/2025
15/03/2026
29/09/2025 14:38:00

Peso da amostra:
Observagao:
Lote:

500,009
SIE/ADAGRI: 239-04
A838

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
o Lipidios Totais 3,11 % (g/100g) 0,17 ISO 1443:1973 29/09/2025 01/10/2025
pH 5,46 U pH - 1SO 2917:1999 29/09/2025 01/10/2025
Proteina 26,26 % (g/100g) 0,17 1SO 1871:2009 29/09/2025 01/10/2025
Umidade 48,34 % (g/100g) 0,10 IAL. Método 012/IV 29/09/2025 01/10/2025

Referéncia(s) Normativa(s): IAL: Instituto Adolfo Lutz,ISO: International Organization for Standardization,

lLegenda

% (g/100g) - % (g/100g), U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Méximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento n&o pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-0 em sua totalidade de péaginas.

/.
4 1§

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificagdo: 0199a1b8-8537-7368-b30a-53e2b7a2f6c5
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AC Lab

Relatério de Ensaio Microbiolégico N°: 15423.2025.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Saocial:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

4312.2025.V0

05.505.613/0001-02

HENRIQUE E-mail: henriqueribeiro1323@gmail.com Fone: +55 (85) 98777-3946

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra:
Endereco Coleta:
Responsavel Coleta:
Data de Amostragem:
Marca/Fabricante:
Data Fabricagao:

Data Validade:

Data Recebimento:

CARNE BOVINA SALGADA DESSECADA - CHARQUE DIANTEIRA
AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60325000

Solicitante

29/09/2025 10:00:00

SABOR DO SERTAO Peso da amostra: 500,00 g
16/09/2025 Observacao: SIE/ADAGRI: 239-04
15/03/2026 Lote: AB38

29/09/2025 14:38:00

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade IN N2 313/2024 L.Q. Metodologia inicio Fim
— Aerdbios mesdfilos 3,7x1074 UFC/g N.A - MMAMA 29/09/2025 01/10/2025
Escherichia Coli <3 NMP/g 102 - CMMEF 29/09/2025 01/10/2025
Salmonella sp. Auséncia em 25g Auséncia - CMMEF 29/09/2025 01/10/2025

Opinides e interpretagdes: Ensaio(s) de acordo com os padrdes legais vigentes.
Legislacdo: Valores de referéncia estabelecidos conforme Instrucdo Normativa - IN N© 313, de 4 de setembro de 2024/ANVISA

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,MMAMA: Manual de Métodos de Analise
Microbiolégica de Alimentos e Agua ,

P.egenda

UFC/g - Unidade Formadora de Colénia por Grama, NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama, em 25g - em 25 gramas L.Q. - Limite de Quantificagao, VMP -
Valor Maximo Permitido, N.A, - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente, Reproduza-o em sua totalidade de péginas.

ACIAB ANATISES AMBIENTAISLTDA CNFV. 3

~—
Renata Rocha
CRQ 10200335

Responsavel Técnico(a)

Cddigo de Verificagdo: 0199a1b8-4366-77e2-a471-e61142642a83b

y.d

7.963.1347/0001-18 i R. Solon Pinthewro. 605~ José Bonufacio —Fortaleza/ CE frcmﬁ_ B3 3035-8608 / ¢

Versio: Versio 2022 - Amostra: 15423.2025 || Data Emissao:01 110/2025 - Pigina.:1/1
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(P19 Anexo 1— Eormulario da Especificagdo Técnica dos Produtos

M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA Cedigo: P19A1 |
Paginas: 04
o~ z Revisao: 02
ESPECIFICACAO TECNICA DOS PRODUTOS oz

Aprovagao: Ellen Costa

FOTO DO PRODUTO | CODIGOS . s

e G Sl Fm ;3T 308 CND, 36 WRYTIOKE 06 0, \
o e,
N

i i) CODIGO EAN: 0736532805508
| 2 238 1
| 2 & > 1§

CODIGO DUN: 1 7898922352907
20736532805502

CARNE HODA CONGELADADE BOVH:
COXiO HOLE

CODIGO INTERNO: GARNEMOIDAGS

N
N e

prpp———— e o

PRODUTO Carne Moida Congelada de Bovino - Coxao Mole

NOME COMERCIAL | Came Moida de Coxao Mole

MARCA Sabor do Sertdo

EMBALAGEM Embalagem primaria_com pacote de 1Kg. Embalagem secundaria com caixa de 8kg e 24 Kg
DESCRIGAO DO PIQ/ ESPECIFICAGAO TECNICO / REFERENCIA LEGAL

Produto carneo obtido a partir da moagem de massas musculares de carcagas de bovinos, sequido de imediato congelamento. O produtotem a
designagdo de came moida congelada de bovino. O produto contém no méximo 3% de 4gua e no maimo 15% de gordura. A matéria - prima esta
isenta de tecidos inferiores como 0SSOS, cartilagens, gordura parcial, aponevroses, tenddes, coagulos, nodos linféticos, efc. O produto ndo contém
coadjuvantes de tecnologia em sua formulago. INSTRUGAQ NORMATIVA N° 83, DE 21 DE NOVEMBRO DE 2003 do Ministério da Agricultura,
_Pecuaria e Abastecimento.

EXIGENCIA DE REGISTROS (MS / MAPA) | ESPECIFICACOES DE PRAZO DE VALIDADE/LOTE
238-52 VALIDADE: 12 MESES )
Todas as embalagens com data de Fabricagdo/Validade/Lote: XXXX . J
- INGREDIENTES |
Carne congelada de bovina sem 08s0 (Coxdo mole). Nao contém glaten.
CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS .

Andiises Resultado OBSERVACOES
Umidade(%) 72,61% De acordo com laudo n° 4897/20 de Nutec J
| Gordura(%) ~2,92% : Jl
Ambnia NEGATIVO ‘\
Proteina (%) ~23,62% 4‘
PH 5862 J

e A AT
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1fRancidez NEGATIVO
Coadjuvantes de tecnologia \ N#o permitido
CARACTERISTICAS MICROBIOLOG ICAS/MACROSCOPICA
. *Instrugao normativa n°60, de 23 de dezembro de
Andlises Resultado 2010.
Salmonella sp. /259 AUSENCIA AUSENCIA
Escherichia coli/g <30 <10
Aerobios meséfilos/g <10 105 J

CONCLUSAO: A amostra indicativa analisada esta de acord

o0 com os padrdes legais vigentes™.

CARACTERISTICAS SENSORIAIS

produtos embalados 2 Vacuo.

Aparéncia Produto congelado. Sem manchas escuras ou
esverdeadas. Embalado & vacuo.
Textura Firme
S=hor Cérneo
Aroma Carneo J
Cor Vermelho purpura brilhante , caracteristico de J

dos Produtos de origem animal.

As Caracteristicas Fisico Quimica, microbiologicas e sensoriais s&o definidas pelo ministerio da agricultura para padronizagéo € |dentidade e Qualidade

FORMA DE ARMAZENAMENTO

Observacdes

Quando fechado em embalagem original:

Manter congelado a entre -12° ou mais frio.

Apés aberto ndo recongelar.

Apbs aberto:

Manter sob refrigeragao por no maxime 3

dias.
CARACTERISTICAS DE EMBALAGEM

Embalagem priméria composta de
processos de termoformagem par
o Composicdo do filme: filme e
adesivos especiais.
o Espessura: 130 pm.
o  Gramatura(g/m?): 122, 3

filme plano multicamada selavel com média barreira a oxigénio

| Embalagem secundéria- As embalagens primdrias s50 acondicionadas em caixas de papeldo especificas para fins alimenticios.

(a vacuo) e 4gua, atoxica. Para aplicagéo em
a fins alimenticios. Embalagem resistente ao armazenamento € a0 transporte.
struturado de sete camadas, o qual é basicamente constituido de polietileno, polipropileno, poliamida 6, e

FOTO DE REFERENCIA DO PRODUTO
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INFORMACAO NUTRICIONAL

Valor energético
Carboidratos
Proteinas
Gorduras totais
Gorduras saturadas
Gorduras trans
Colesterol
Fibra alimentar
Ferro
Sédio

* o5 Valores Dirios com base em

Quantidade por porgo 100g ( 3 colheres de sopa )

169kcal
0g
21,59
8,79
2,769
0g
84mg
Og
1,9mg
61mg

%\VD
845
0
38,39
14
12
28
0
23
s

uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diérios podem ser maiores ou menores dependendo de suas

necessidades energéticas. ** VD néo estabelecido.

SUGESTAO DE PREPARO

Para descongelar o produto, leve-

0 para refrigeracdo entre 4°C e 8°C. durante 24horas. Em micro-ondas: descongelar conforme fabricante do

equipamento. Apds o descongelamento o produto esta pronto para sua receita.

Esse produto ndo poderéd ser consumido Cru.

I

M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

Av. Senador Fernandes Tavora, 3211 —Parque Genibau CEP: —Fortaleza-Ce

Fone: (085) 34713594 Fax: (085) 3288-1228
CNPJ: 05.505.613/0002-85 — Insc. Est: 06378095-0
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Carne moida cozida com Legumes

Ingredientes:

1 kg de carne moida bovina

1 cebola cortada em cubos

1 tomate cortadinho em cubos (opcional)
Cheiro verde da sua preferéncia

2 dentes de alho moidos

Sal a gosto

Azeite de oliva

100g cenoura em cubos

100g Abobrinha em cubos

Coloral (opcional)

00000000 0O0

Modo de preparo

Em uma panela pré-aquecida, cologue o azeite & deixe esquentar; {
Acrescente 0 alho e a cebola, mexa até que estejam dourados, depois acrescente o sal e 0 coloral;

Retire a carne descongelada da embalagem e transfira para a panela, e mexa bem até 0s temperos se misturarem a came;,
Continue mexendo até que a came esteja completamente solta e refogada:

Acrescente 0s legumes cortado em cudes,

‘ampe a panela & conte 25 minutos no fogo médio e desligue o fogo.

Acrescente melho de tomate em caso de preparagdo de macarronada.

SOy o BRIeO R o

RENDIMENTO: 6 porgdes (aproximadamente) 3

AN G E LI NA gsAsl:és‘quEizgoi;aol?;;;;;:;ANGEuNA PORTELA

ND: C=BR, O=ICP-Brasil, OU=AC SOLUT!

PO RTELA DA Muttipla vS, OU=Renovacao Eletronice, OU=

e N & :;réﬂ:udoﬁglldfﬂuwerﬁfmldo ?F A1,CN=
PONTE:030072233 Ao imaauraso=>
ocal 0!

8 5 Data: 2025.09.30 13:43:11-03'00'
Foxit PDF Reader Versgo: 2024.4.0

Angelina Ponte
Responsavel Técnica

Mé&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Av. Senador Fernandes Tavora, 3211 — Parque Genibat CEP: — Fortaleza-Ce
Fone: (085) 34713594 Fax: (085) 3288-1228
CNPJ: 05.505.613/0002-85 — Insc. Est: 06378095-0
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AC Lab

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N°: 15422.2025.B- V.0
01. Dados Contratacao:
Solicitante:
Razao Social: M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Proposta Comercial: 4312.2025.V0
CNPJ/CPF: 05.505.613/0001-02
Contato: HENRIQUE E=mail: henriqueribeiro1323@gmail.com Fone: +55 (85) 98777-3946
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO- COXAO MOLE
Endereco Coleta: AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60325000
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 29/09/2025 10:00:00
Marca/Fabricante: SABOR DO SERTAQ Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 16/09/2025 Observacao: SIE/ADAGRI: 239-52
Data Validade: 15/09/2026 Lote: A839
Data Recebimento: 29/09/2025 14:38:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
. Lipidios Totais 3,17 % (g/100g) 0,17 1SO 1443:1973 29/09/2025 01/10/2025
pH 5,80 U pH - 1S0 2917:1999 29/09/2025 01/10/2025
Proteina 19,44 % (g/100g) 0,17 1SO 1871:2009 29/09/2025 01/10/2025
Umidade 72,32 % (g/100g) 0,10 IAL. Método 012/IV 29/09/2025 01/10/2025
Referéncia(s) Normativa(s): IAL: Instituto Adolfo Lutz,ISO: International Organization for Standardization,

|Legenda
% (g/100g) - % (9/100g), U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

y

# S
Renata Rocha
CRQ 10200335

Responsével Técnico(a)

Cédigo de Verificacdo: 0199alc7-e26e-74ee-9359-63bcf2184d69

ACLAB ANALISES AMBIEN
: IENTAISLTDA CMNPY.: 37.963.134/0001 - 18 lR.Sf.\or"mlmr- 603 Tc& Banhczo-—i'm’!]“mz 8"30‘85—0609/ 352;44-4801

Versao: Versao 2022 Amostra. 15422.2025 |l Data Emissao:01/1 0/2025 Pagina.:1/1
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Relatério de Ensaio Microbiolégico N°: 15421.2025.B- V.0

01. Dados Contratacao:

'iollcitante:

Razéo Social:
Proposta Comercial:
CNP)/CPF:

Smtato:

M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

4312.2025.V0

05.505.613/0001-02

HENRIQUE E=mail: henriqueribeiro1323@gmail.com Fone: +55 (85) 98777-3946

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra:
Endereco Coleta:
Responsavel Coleta:
Data de Amostragem:
Marca/Fabricante:
Data Fabricacao:

Data Validade:

Data Recebimento:

CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO- COXAO MOLE
AV BEZERRA DE MENEZES,78 A ALAGADICO Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60325000

Solicitante

29/09/2025 10:00:00

SABOR DO SERTAC Peso da amostra: 1,00 kg
16/09/2025 Observacao:

15/09/2026 Lote: A839

29/09/2025 14:38:00

SIE/ADAGRI: 239-52

03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade IN N2 313/2024 L.Q. Metodologia Inicio Fim
) Aerébios mesofilos 2,1%10°5 UFC/g N.A - MMAMA 29/09/2025 01/10/2025
Escherichia Coli 3,0 NMP/g 102 - CMMEF 29/09/2025 01/10/2025
Estafilococos coagulase positiva <1,0x10 UFC/g N.A - CMMEF 29/09/2025 01/10/2025
Salmonella sp. Auséncia em 25g Auséncia - CMMEF 29/09/2025 01/10/2025

Opinides e Interpretacdes: Produto de acordo com 0s padroes legais vigentes.

Legislacao: Valores de referéncia estabelecidos conforme Instrucdo Normativa - IN N¢ 313, de 4 de setembro de 2024/ANVISA
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,MMAMA: Manual de Métodos de Anélise
Microbiolégica de Alimentos e Agua , !

Fegenda

_|

UFC/g - Unidade Formadora de Col6nia por Grama, NMP/g - NUmero Mais Provével por grama, em 25g - em 25 gramas L.Q. - Limite de Quantificagao, VMP -
Valor Méximo Permitido, N.A. - N&o Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

>
S ~
Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificagdo: 0199alc7-ad27-7082-a5f3-6c0fel771572

ACIAB ANALISES AMBIENTAIS LTDA CNF1.- 37.963.134/ 000118 | R Solori Pinkeiro. 605~ Tose Bonifacio—Fortaleza/CE | Fone: 83 3085

S8603 [ 38581

id

Versio: Versdo 2022 - Amostra: 15421.2025 || Data Emissa0:01/10/2025 - Pagina.:1/4



oy B3 GOVERNO DO ESTADO DO CEARA M oviano
% SECRETARIA DO DESENVOLVIMENTO ECONOMICO E TRABALHO E“‘A‘D‘g‘g‘

AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DO ESTADO DO CEARA - ADAGRI el

Econdmico e Trabifar

SERVICO DE INSPECAO ESTADUAL
CERTIFICADO DE REGULARIDADE

RAZAO SOCIAL
M & S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

LOCALIZACAQ ;

AVENIDA SENADOR FERNANDES TAVORA, 3211 HENRIQUE JORGE - FORTALEZA/CE

CNPJ/CEl INSCRICAO REGISTRO NO SIE
05505613000285 239004073 239
CLASSIFICACAQ/CATEGORIA

CARNE E DERIVADOS - UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNE E PRODUTOS CARNEOS

TECNICO RESPONSAVEL
—<IGELINA PORTELA DA PONTE

~»

unidade industrial esta regularmente inscrita no SERVIGO DE INSPECAO ESTADUAL - SIE e por este
inspecionado, sendo-lhe autorizado a manipulagao, processamento € industrializacdo de CARNE E
DERIVADOS - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos. Para constar, foi lavrado 0
presente Certificado que vai assinado por:

e

o h

A TN ARB A de
VILMA MARIA FREIRE DOS ANJOS )

Presidente

LOCAL E DATA VALIDADE

Certifico, para fins de atendimento a Lei Estadual n® 17.172 de 09 Janeiro de 2020, que a referida \
FORTALEZA, 24 DE FEVEREIRO DE 2021 24 DE FEVEREIRO DE 2026 J

A renovacdo deste documento deverd ser solicitada no prazo de até 60 dias antes de seu vencimento

Use a camera do seu celular para ler esse
QR Code e validar o documenta.

Protocolo: 20201029.42.24

Agéncia de Defesa Agropecuaria do Estado do Cear4 - AV. DR, JOSE MARTINS RODRIGUES, 150 - EDSON QUEIROZ CEP: 60.811-520
- Fortaleza, Ceara - (85) 3101.2500 .

i




SECRETARIA DO DESENVOLVIMENTO ECONOMICO

{ﬂgu s 6, g GOVERNO DO ESTADG DO CEARA
HHHEA R R AR T o g
P s e AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DQ ESTADO DO CEARA - ADAGRI

SECRETARIA DO
DESENVOLVIMENTO E!

SERVICO DE INSPECAO ESTADUAL
CERTIFICADO DE REGULARIDADE

FRANCISCO DA SILVEIRA ROCHA EPP

LOCALIZACAO :
RUA ANTONIO FURTADO, 1010 DIONISIO TORRES - FORTALEZA/CE

REGISTRO NO SIE

CNPJ/CEI INSCRICAO 740

02156894000139

CLASSIFICAGAO/CATEGORIA
PESCADOQ E DERIVADOS - UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE PESCADO E PRODUTOS DE PESCADO

TECNICO RESPONSAVEL
“"ARJARA JULIANE JALES MARTINS
L g s v

Certifico, para fins de atendimento a Lei Estadual n2 17,172 de 09 Janeiro de 2020, que a referida
unidade industrial esta regularmente inscrita no SERVICO DE INSPECAO ESTADUAL - SIE e por este
inspecionado, sendo-lhe autorizado a manipulacio, processamento e industrializacdo de PESCADOQ e
derivados - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado. Para constar, foi lavrado o
presente Certificado que vai assinado por:

ELMO ROBERTO BELCHIOR AGUIAR
PRESIDENTE
LOCAL E DATA VALIDADE
FORTALEZA, 14 DE JULHO DE 2023 14 DE JULHO DE 2028

A renovacdo deste documento devers ser solicitada no prazo de até 60 dias antes de seu vencimento

Use a camera do seu celular para ler esse Eﬁ' T .‘E

QR Code e validar o documento.

otocolo: 20230207.41.165 E A

Ageéncia de Defesa Agropecuaria do Estado do Cearé - CENTRO DE EVENT ;
/ | 05 DO CEARA - AV. WASHINGTON SOARES, Ne 999
PAVILHAQ LESTE - PORTAO D - EDSON QUEIROZ CEP: 60.811-341 - Fortaleza, Cear4 - (85) 3108-2747 ’



GOVERNO DO ESTADO DO CEARA
SECRETARIA DO DESENVOLVIMENTO ECONOMICO
AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DO ESTADO DO CEARA - ADAGRI

SECRETARIA DO
DESENVOLVIMENT

SERVICO DE INSPECAO ESTADUAL
CERTIFICADO DE REGULARIDADE

RAZAO SOCIAL ;‘
| TJUCA ALIMENTOS LTDA

LOCALIZACAO
RODOVIA CE 040, KM 51, S/N TALASCA - CASCAVEL/CE g
CNPJ/CEI INSCRICAQ REGISTRQ NO SIE
09524502000609 066201470 600

)
CLASSIFICACAQ/CATEGORIA :
CARNE E DERIVADOS - ABATEDOURO FRIGORIFICO |
TECNICO RESPONSAVEL '
LEANDRO MOREIRA DE CASTRO FEITOSA

—
Certifico, para fins de atendimento 3 Leij Estadual n? 17.172 de 09 Janeiro de 2020, que a referida
unidade industrial est3 regularmente inscrita no SERVICO DE INSPECAO ESTADUAL - SIE e por este
inspecionado, sendo-lhe autorizado a manipulacao, processamento e industrializacdo de CARNE E
DERIVADOS - Abatedouro frigorifico. Para constar, foi lavrado o presente Certificado que vai assinado
por:

V4
ELMO ROBERTO BELCHIOR AGUIAR
PRESIDENTE

LOCAL E DATA f
FORTALEZA, 10 DE DEZEMBRO DE 2013 3

Use a cadmera do seu celular para ler esse
QR Code e validar o documentag.

otocolo: 20131202.41.30

Agéncia de Defesa Agropecudria do_Estado do Ceard - CENTRO DE EVENTOS DO CEARA - AV, WASHINGTON SOARES, Ne¢ 999
PAVILHAQ LESTE - PORTAO D - EDSON QUEIROZ CEP: 60.811-341 - Fortaleza, Cears - (85) 3108-2747



