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Atesto que recebi da empresa JOAO HELIO MARTINS DE ANDRADE LTDA, inscrid m_ﬁﬁﬁnsob 0

n° 57.316.819/0001-80 as amostras da merenda escolar em conformidade com o Edital de licitagdo n°
011/2024/SME-PE. Recebi todas as amostras solicitadas no termo de convocagdo, bem como os laudos e
fichas técnicas das mesmas, as amostras serfio analisadas por o Nutricionista da Secretaria de educagéo.

Cariré, 07 de Fevereiro de 2025.

7
Maiara Moreira Lucas

COORD GEST REC LOGIST E DE PATRIMONIO
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Rua: Belarmina Rodrigues N2 200 — Centro Cariré/CE
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JOAO HELIO MARTINS DE ANDRADE LTDA — ME of COn,
CNPJ n°® 57.316.819/0001-80. e ‘p-y)‘
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A Prefeitura Municipal de CARIRE - CEo JRIRE

O o CA
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAD BAsica
ao Setor de Nutri¢do do municipio.

OBJETO: Modificagdo de algumas das marcas/modelo de itens do pregdo eletrénico N° Pregdo
Eletrénico N°011/2024 /SME-PE, onde est4 empresa foi convocado para apresentagio de amostras. E
emissdo de nova proposta de pregos com readequacgdo das marcas/gramaturas.

Ao Ilustrissima Maria Elvilema Feitosa Tabosa,

A empresa JOAO HELIO MARTINS DE ANDRADE LTDA - ME INSCRITA NO CNPJn® 57.316.819/0001-
80., vem, respeitosamente, requerer a modificacio de algumas das marcas/modelos de itens
referentes ao Pregdo Eletronico N@ 011/2024/SME-PE, para o qual fomos convocados para
apresentacdo de amostras. Ap6s andlise técnica e avaliagio das especificagcdes, constatamos a
necessidade de readequac¢io das marcas e gramaturas de determinados itens, garantindo o
atendimento aos requisitos exigidos no edital e assegurando a qualidade dos produtos fornecidos para
a merenda escolar do municipio de Cariré. Dessa forma, solicitamos a autorizagdo para a substitui¢do
das marcas/modelos inicialmente especificados e a emissio de uma nova proposta de pregos,
devidamente ajustada conforme as alteragdes solicitadas. Colocamo-nos 3 disposi¢do para quaisquer
esclarecimentos adicionais e envio das informagdes complementares necessarias.

Na expectativa de um retorno favoravel, agradecemos a atencio e colaboragio

Lote 02 - CEREAIS E NAO PERECIVEIS (COTA RESERVADA ME/EPP/MEI)

(EMB.1QUILOGRAMA) , feijdo carioca tipo 01, embalagem primaria em pacotes de 01 quilograma, livres de
impureza, insetos ou microrganismos, que possam tornalo impréprio ao consumo humano ou comprometer o
armazenamento. Validade minima de 06 meses.
| QUILOGRAMA | QUANTIDADE 335| VALOR UNITARIO R$ 11,60 | VALOR GLOBAL R$ 3.886,00]
Marca atual: KUME — Nova marca: DONA DE

JUSTIFICATIVA DA TROCA: A solicitagio de troca ocorre devido a maior facilidade de aquisi¢do da nova
marcas, garantindo a entrega dentro dos prazos estabelecidos e mantendo a qualidade exigida no edital. A
solicitagdo de substituicdo da marca ocorre devido & maior facilidade de aquisicdo da nova marca, garantindo
0 cumprimento dos prazos contratuais e assegurando a qualidade exigida no edital.

Flocdo de milho, 100% natural, sem adi¢io de sal, embalagem em sacos plasticos de 400g, ndo furadas,

estufadas, inviolados, livres de impurezas, umidade, insetos, microorganismos ou outras impurezas que

venham a comprometer o0 armazenamento e a saide humana. Data de fabricacdo e validade impressas na

embalagem, bem como o niimero de lote, validade de 120 dias da data de entrega do produto.

| PACOTE |QUANTIDADE 1997 | VALOR UNITARIO R$ 3,00 | VALOR GLOBAL R$ 5.991,00| MARCA IDEAL
Marca atual: IDEAL — Nova marca: GOSTOSIN

JUSTIFICATIVA DA TROCA: A solicitagdo de substituicio das marcas ocorre devido 3 maior facilidade de

aquisicdo das novas marcas e a necessidade de adequagdo ao quantitativo e gramatura exigidos no edital. O

flocdo de milho da marca IDEAL nio estava disponivel na gramatura de 400g, apenas em 500g, o que inviabiliza

a entrega do produto conforme especificado.

BAIRRO: SENADOR FRANCISCO MENESES PIMENTEL
AV TABELIA E PREFEITA MARIA ARLINDA DE PAULA LOBO
SANTA QUITERIA-CE
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LEITES E DERIVADOS (COTA RESERVADA ME/EPP /MEI)

0 ITEM 20 ACHOCOLATADO EM PO, INSTANTANEO 1KG -
CONTENDO 0S SEGUINTES INGREDIENTES BASICOS ACIJCAR, CACAU EM PO, SORO DE LEITE, AROMA NATURAL DE
CHOCOLATE, SEM CORANTES ARTIFICIAIS. EMBALAGEM PRIMARIA PACOTE DE 1KG, EM POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, LEITOSA OU ALUMINIZADA, RESISTENTE, INVIOLADA.
Quilograma | Quantidade 685 | Valor Unitario R$ 30,00 | Valor Global R$ 20.550,00
Marca atual: FORMA FACIL — Nova marca: APTI POWE

JUSTIFICATIVA DA TROCA: A solicitagio de troca ocorre devido 3 maior facilidade de aquisi¢io da nova
marcas, garantindo a entrega dentro dos prazos estabelecidos e mantendo a qualidade exigida no edital. A
solicitagdo de substituigiio da marca ocorre devido A maior facilidade de aquisi¢ao da nova marca, garantindo
0 cumprimento dos prazos contratuais e assegurando a qualidade exigida no edital.

LEITE EM PO, SEM LACTOSE 380G-

LEITE SEMIDESNATADO COM 1,55% DE GORDURA, ENZIMA LACTASSE, VITAMINAS (C,AED) E ESTABILIZANTES
(CITRATO DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO E MONOFOSFATO DE SODIO). NAO CONTEM
GLUTEN. A EMBALAGEM DEVERA CONTER EXTERNAMENTE 0S DADOS DE IDENTIFICACAOQ.

Unidade | Quantidade 89 | Valor Unitario R$ 26,00| Valor Total R$ 2.314,00

Marca atual: NESTLE — Nova marca: CCGL

JUSTIFICATIVA DA TROCA: A solicitagio de troca ocorre devido a maior facilidade de aquisicio da nova
marcas, garantindo a entrega dentro dos prazos estabelecidos e mantendo a qualidade exigida no edital. A
solicitagdo de substituigio da marca ocorre devido 3 maior facilidade de aquisi¢do da nova marca, garantindo
0 cumprimento dos prazos contratuais e assegurando a qualidade exigida no edital.

A presente solicitagdo de alteragdo de marca visa garantir a eficiéncia e economicidade na execucio do
contrato, principios fundamentais previstos na Lei n° 14.133/2021, a Nova Lei de Licitagdes e Contratos
Administrativos. Esses principios norteiam a gestdo dos contratos publicos, buscando sempre o melhor
resultado para a administragio publica, com a utilizagdo racional dos recursos disponiveis e a obtengdo do
melhor custo-beneficio para a coletividade.

A alteragdo de marca proposta ndo compromete de forma alguma a qualidade dos produtos contratados,
mantendo-se dentro das especificacbes técnicas exigidas no edital. A nova marca sugerida cumpre
rigorosamente as exigéncias de composi¢io, embalagem, validade e seguranga alimentar, conforme
estabelecido nos itens do certame. Além disso, a substituigdo permitira que o fornecimento seja realizado de
forma mais eficiente, sem atrasos, considerando a maior facilidade de aquisi¢do e a regularidade da entrega
dos produtos.

Em conformidade com o artigo 65, inciso I, alinea “b” da Lei n° 8.666/1 993, ¢ permitida a modificacio do
contrato quando a substituigdo de marcas ndo afetar a qualidade do produto e quando houver justificativa
plausivel para tal mudanga. No caso em questdo, a alteragdo proposta justifica-se pela facilidade de
aquisigdo, o que, por sua vez, garante o cumprimento dos prazos estipulados, sem prejudicar a execugio do
contrato.

Portanto, a substitui¢do das marcas atendera aos principios da economicidade e eficiéncia, uma vez que,
além de possibilitar o fornecimento de produtos de qualidade, permitira a redugfio de custos operacionais
e otimizagdo do processo logistico, atendendo adequadamente as necessidades da merenda escolar do
municipio de Cariré. A mudanga proposta é compativel com os objetivos do contrato e se alinha aos
principios legais e administrativos que regem as contratagdes publicas.

BAIRRO: SENADOR FRANCISCO MENESES PIMENTEL
AV TABELIA E PREFEITA MARIA ARLINDA DE PAULA LOBO
SANTA QUITERIA-CE
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JOAO HELIO MARTINS DE ANDRADE
PROPRIETARIO

BAIRRO: SENADOR FRANCISCO MENESES PIMENTEL
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Ref.: Pregdo Eletrénico n 011/2024/SME-PE % /W >
Assunto: Aceitagdo da Troca de Itens Oo p.M (‘,IMR\"-"'E

Prezado(a) JOAO HELIO MARTINS DE ANDRADE,

Em resposta ao termo encaminhado em 03 de fevereiro de 2025, referente a solicitagio de substituicdo
dos itens apresentados para a licitagdo de géneros alimenticios para a merenda escolar no Pregdo

Eletrénico n? 011/2024/SME-PE, informamos que a solicitagdo foi analisada e estd de acordo com as
exigéncias especificadas no edital.

I Identificagdo da Empresa Proponente:
JOAO HELIO MARTINS DE ANDRADE LTDA, inscrita no CNPJ: 57.316.819/0001-80

Il. Identificagdo dos Itens Substituidos:

e FEUAO CARIOCA TIPO 1 - (EMB.1QUILOGRAMA), FEUAO CARIOCA TIPO 01, EMBALAGEM
PRIMARIA EM PACOTES DE 01 QUILOGRAMA, LIVRES DE IMPUREZA, INSETOS OU
MICRORGANISMOS, QUE POSSAM TORNA-LO IMPROPRIO AO CONSUMO HUMANO OU
COMPROMETER O ARMAZENAMENTO. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES.

MARCA: KUME

¢ FLOCAO DE MILHO 400G - FLOCAO DE MILHO, 100% NATURAL, SEM ADICAO DE SAL,
EMBALAGEM EM SACOS PLASTICOS DE 400G, NAO FURADAS, ESTUFADAS, INVIOLADOS, LIVRES
DE IMPUREZAS, UMIDADE, INSETOS, MICROORGANISMOS OU QUTRAS IMPUREZAS QUE
VENHAM A COMPROMETER O ARMAZENAMENTO E A SAUDE HUMANA. DATA DE FABRICACAO
E VALIDADE IMPRESSAS NA EMBALAGEM, BEM COMO O NUMERO DE LOTE, VALIDADE DE 120
DIAS DA DATA DE ENTREGA DO PRODUTO.
MARCA: IDEAL

* ACHOCOLATADO EM PO, INSTANTANEO 1KG - CONTENDO OS SEGUINTES INGREDIENTES
BASICOS ACUCAR, CACAU EM PO, SORO DE LEITE, AROMA NATURAL DE CHOCOLATE, SEM
CORANTES ARTIFICIAIS. EMBALAGEM PRIMARIA PACOTE DE 1KG, EM POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, LEITOSA OU ALUMINIZADA, RESISTENTE, INVIOLADA, LIVRE DE INSETOS.
LARVAS, MICRORGANISMOS OU OUTRAS IMPUREZAS QUE VENHAM A COMPROMETER O
ARMAZENAMENTO E A SAUDE HUMANA.DATA DE FABRICACAO E VALIDADE EXPRESSAS
ACONDICIONADAS EM CAIXA DE PAPELAO COM DATA DE FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE
MINIMA DE 120 DIAS DA DATA DA ENTREGA DO PRODUTO.

MARCA: FORMA FACIL

Rua Berlamina Rodrigues. N° 669 -| Centro | CEP: 62184-000 | CNPJ: 07.598.600/0001-42
Telefone: (88) 3646-1208 | seduccarire@hotmail.com | www.carire.ce.gov.br
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* LEITE EM PO, SEM LACTOSE 380G - LEITE SEMIDESNATADO COM 1,55% DE GORDURA, ENZIMA
LACTASE, VITAMINAS (C, A E D) E ESTABILIZANTES (CITRATO DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO,
DIFOSFATO DE SODIO E MONOFOSFATO DE SODIO). NAO CONTEM GLUTEN. A EMBALAGEM
DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGAO E PROCEDENCIA, INFORMACAQ
NUTRICIONAL, NUMERO DO LOTE, DATA DE VALIDADE £ NUMERO DO REGISTRO. O PRODUTO
DEVERA APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE 10 (DEZ) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA
NA UNIDADE REQUISITANTE, EMBALAGEM DE 380 GRAMAS
MARCA: NESTLE
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Iil. Itens Propostos para Substituiggo: o A
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*  FEIAO CARIOCA TIPO 1 - (EMB. 01KG) ’2 (o}

= MARCA: DONA DE OO SR B pRIR

* FLOCAO DE MILHO 400G.
MARCA: GOSTOSIN

* ACHOCOLATADO EM PO, ISNTATANEO 1KKG
MARCA: APTI POWER

* LEITE EM PO SEM LACTOSE 380G
MARCA: CCGL

IV. Aceitagdo e Condigdes:

Apés andlise das justificativas e das especificagdes técnicas dos novos itens propostos, ACEITAMOS a
substituicdo dos produtos conforme descrito. Diante do exposto e da necessidade desta secretaria na
aquisicdo de géneros alimenticios para a merenda escolar, serd concedido o prazo de mais 03(trés) dias
Uteis para a apresentacio das fichas e laudos dos produtos aceitos.

Estamos a disposi¢dio para quaisquer esclarecimentos adicionais que se facam necessarios.

CARIRE-CE, 04 DE FEVEREIRO DE 2025,

MARIA ELVILEMA Assinado de forma

ELVILEMA FEITOSA

TABOSA:724283 14p064.72428325
25353 353

MARIA ELVILEMA FEITOSA TABOSA

SECRETARIA DE EDUCACAO

Rua Berlamina Rodrigues, N° 669 -| Centro | CEP: 62184-000 | CNPJ: 07.598.600/0001-42
Telefone: (88) 3646-1208 | seduccarire(@hotmail.com | www.carire.ce.gov.br




FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrlqéo do Produto: ALIMENTO ACHOCOLATADO EM PO INSTANTANEO FONTE DE 10 VITAMINAS E MINERAIS. MARCA: APTI
POWER, é composto por Ag.lcar cacau em po, maltrodextrina, (Streptomyces viridochromogenes, Bacillus thuringiensis, Agrobacterium
tumefaciens, Zea Mays), mix de vitaminas, ferro, emulsificante: lecitina de soja (Agrobactsrium tumefaciens) e aromatizante. ALERGICOS:
CONTEM DERIVADOS DE SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagdo de Venda do| ALIMENTO ACHOCOLATADO EM PO INSTANTANEO FONTE DE 10 VITAMINAS E MINERAIS
Produto: 3
Marca APTI POWER
. Aclicar, cacau em po, maltrodextrina, (Streptomyces viridochromogenes, Bacillus thuringiensis, Agrobacterium
Ingredientes rumefacaens Zea Mays), mix de vitaminas, ferro, emulsificane: lecitina de soja (Agrobacterium tumefaciens) &
romatizante. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010. _j ﬁ
Cédigo de Barra 7 896327 517702 =]
Conteudos liquidos Peso Liquido: 1kg.
Embalagem Primaria Shacé aluminizado de polietileno atoxico, com peso liquido de 1kg.
Embalagem Secundaria |Caixa de Palepéo
¢CONy
2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sahor e odor. Caracteristico. V) '??
A
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legiciagdo vigente. T 5@, >
oy 0 g\ ve)
4.0 Tacteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente. (_l_’_ @ S g

5.0 Condigées de Armazenamento, Conservagdo e transporte: Manter em local seco, arejado e %ge de calor E%pg)s aberto,
consumir em até 30 dias, desde que mantida a embalagem bem fechado e obS%g¢yvad ndigcbes de
armazenagem. Transporte em caminhéo izchado a temperatura ambiente  bau, contalners &ou tros) em condicoes
higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislacdo vigente. Durante o transporte
este produto pode se compactar. Seu volume, contudo, corresponde ao peso liquido indicado.

6.0 Validade do Produto: A partir da data de fabricagéao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO / FABRICAGAO, VALIDADE
E LOTE iMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

: 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: O Achocolatado pode ser utilizado
G -? A'gfg maﬁggggﬁgﬁ:tal nas prepagat;ﬁes de mngs, t?caalos, brigadeiros, recheics e oobems.
Porgées por embaalagem: 50 Porgao prepara 160ml de achocolatado pronto.
Quamli: c; :,;é’ :of :5 jog (2 10(;;:::: :es de?; Z Ja) RTaTa) MODO DE PREPARC: Ng leite quente ou frio, dissolva 2 colheres de sopa (ECJQ)
: : para cada copo (160m!. J¢ vem adocado. Rendimento: Para 1kg de produto, 50
Valor Energético (kcal) .. 108 76 4 porcdes de 160mi.
Carboidratos (g) - L L 6 A 3 }
Accares Totais (g) 15 17 Contém maltodextriria de milho transgénico.
L ares Adicionados (g) e T 2 Contém aromatizante sintético idéntico ao natural.
Proteinas (g) 3,6 05 1 9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagdo da origem do
Gordura totais (g) 35 0,4 1 produto:
Gordura Saturadas (g) 26 0,2 3 PRODUZIDO E EMBALADO POR: APTI ALIMENTOS LTDA.
Fibras Alimentares (g) 06 0.8 3 Quando apés o numero do lote estiver “LC”: Rua Rz_ancho Queima_do.
Sodio (Mg) 20 3 0 264-D. Bairro ‘Alvorada, CEP: 89.804-440,. Chapeco-SC, Insc. Est.
i 251.204.081, CNPJ 78.260.863/0001-26, Fone: (49) 3361.5755.
Ferro (mg) 14 2,2 16 Quando apés o niimero do lote estiver “LA”: Av. Oswaldo Serati, 195,
Vitamina A (pg) 106 124 15 Bairro do Falcdo, CEP 13.609-584, Araras-SP, Insc. Est. 182.156.872.116,
Vitamina D (pg) T 22 15 CNP. 78.860.863/0002-07, Fone: (19) 3507.4200.
Vitamina C (pg) 9.4 15 15 SAC Servigo de Atendimento ac Consumidor 0800 007 6700, sac@apti.com.br
Tiamina SHes 941 0.%% 15 | ORIGEM DG PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA
Riboflavina (mg) 0,13 0,2 17 BRASILEIRA.
Niacina (mg) 1.5 24 16
\Vitamina B6 (mg) 0,13 02 15 FICHA ELABORADA =N
Acido Folico (1g) 375 60 15 Fortaleza/CE, 06 de fever:iro de 2025.
Acido Pantoténico (mg) 0,47 0,75 5
Vitamina B12 (ug) 0,23 0,36 15

Nao contém quantidades significativas de gorduras trans.
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porcéo.
“*No alimento pronto para consumo.

Porgdo prepara 160ml de achocolatado pronto. Docust ¢ Ao wssinado digitalmente
% £ ANA M GDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
g: B vﬂb Data: 15/02/2025 12:13:08-0300

Verifirg 32 em hitps:/ /validar.iti gov.br
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AC Lab

Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 4261.2025.B- V.0

|01. Dados Contratacao:

[Sollclhnh:

Razéo Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 595.2025.V0

CNP)/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descrigdo da Amostra: ALIMENTO ACHOCOLATADO EM PO INSTANTANEQ

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsdvel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 05/02/2025

Marca/Fabricante: APTI POWER Peso da amostra: 1,00 kg
Data Validade: 05/26 Lote: 01431721LA
Data Recebimento: 05/02/2025 13:00:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMMEF 06/02/2025 07/02/2025
~eferéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,
agenda

NMP/g - Ndmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de p&ginas.

b
Renata Rocha
CRQ 10200335 ¢ CONp
Responsavel Técnico(a) Q 0_?
Cédigo de Verificagdo: 0016500001016000223330202500000 (o] 0 &6 o
&
. ¥ Dt v
S o 4037
0 >
s o
-
O oeW

Versio: Versio 2022 - Amostra: 4261.2025 || Data Emi 7/02/2025 - Pégina.:1/1




AC Lab

Relatdrio de Ensaio Fisico-Quimico Ne: 4262.2025.B- V.0

Razdo Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 595.2025.v0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricdo da Amostra: ALIMENTO ACHOCOLATADO EM PO INSTANTANEQ
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsdvel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 05/02/2025

Marca/Fabricante: APTI POWER Peso da amostra: 1,00 kg
Data Validade: 05/26 Lote: 01431721LA
Data Recebimento:  05/02/2025 13:00:00
03. Resultados:
Pardmetros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 7,13 U pH - IS0 2917:1999 06/02/2025 06/02/2025

—"eferéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

genda

—

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Renata Rocha

COnN
o¢ T
CRQ 10200335 (@)
.

Ta
Responsével Técnico(a) & >
Cédigo de Verificacao: 0016500001016000223340202500000 (7] F\ )
/2]

_éo)ﬁ@/ g.

O o cARIRE

LISES AMBIENTAISLTDA CNFI: 37.963.134 0001-18 [F Solon Pin on

Versdo: Versdo 2022 - Amostra:

4262.2025 || Data Emiss&o:06/02/2025 - Pégina.:1/1



FICHA TECNICA REFERENTE AO FRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: LEITE EM PO INTEGRAL PARA DIETAS COM RESTRIGAO DE LACTOSE. FONTE DE CALCIO E PROTEINAS
COMO TODO LEITE. MARCA: CCGL. & composta de Leite pasteurizado integral e enzima lactase. ALERGICOS: CONTEM LEITE.

DIABETICOS: CONTEM GLICOSE. NAO CONTEM GLUTEN. CONSUMIR PREFERENCIALMENTE SOB ORIENTACAO DE
NUTRICIONISTA OU MEDICO,
Fﬁnominacio de Venda do [LEITE EM PO INTEGRAL PARA DIETAS COM RESTRICAO DE LACTOSE. FONTE DE CALCIO
Produto: PROTEINAS COMO TODO LEITE.
Marca CCGL
Ingredientes Leite pasteurizado integral e enzima lactase. ALERGICOS: CONTEM LEITE. DIABETICOS: CONTE
GLICOSE. NAO CONTEM GLUTEN. CONSUMIR PREFERENCIALMENTE SOB ORIENTAGCAO DE
NUTRICIONISTA Oou MEDICO.
REGISTRO / ISENCAO REGISTRO DO PRODUTO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA sob n°. 0105/2549 &
Conteddos liquidos 7 898929 966568 = e
Conteudos liquidos Peso Liquido: 400g A UW?A TREE
Embalagem Primaria Saché aluminizado, com peso liquido de 300g P ™ APk
Embalagem Secundaria | Caixa de papelao g ol A ]
T D S
2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico. w JK?,,— »
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagéo vigente. N e :
4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagao vigente £ o

*M caminhéo fechado a temperatura ambiente (bad, contai
adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislagédo vigente.

.0 Validade do Produto: a partir da data de fabricacao.

.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICAGAO, VALIDADE E LOTE IMPRESSOS
\A EMBALAGEM DO PRODUTO.

. 0 Informag&o Nutricional:

TABELA NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: cerca de 15

8.0 Instrucées de usc, preparo e consumo;

Porgao: 26g (2 colheres de sopa) MODO DE PREPARO: Para 1 copo (200ml) de leite: Use 2 colheres de sopa (26g) de leite
Quantidade/porgao 100ml | 26g [%VD(*)| em pointegral para dietas com restricdo de lactose CCGL. Cologue sempre o pé sobre a agua.
i é di er. 1 +2 col = rende 15 J
alor Energético (kcal) &5 130 7 Misture levemente até dissolver copo heres= rende 15 copos
arboidratos (g) 5 10 3 Para 1 litro de leite: Coloque 10 colheres de sopa (130g) de leite em pé integral para dietas
glcares totais (g) 5 | 10 ) com restricéo de tac{osge CCGL sobre 1 litro de agua fria ou quente, anlgﬁomen;e fervida.
- — = Misture levemente até dissolver. 1 Jama - 10 colheres rende uma jarra de leite de 1 litro.
gucares adicionados (g) _[." 0 0 0
actose (g) - 0 0, e AVISO IMPORTANTE: Este produto nio deve ser usado para alimentar criancas
“tose (g) 20 25 5 | menores de 1 (um) ano de idade, exceto por indicagdo expressa de médico ou
o - 34 168 4 nutricionista. O aleitamento nfaterno evita infecgGes e alergias e é recomendado até os
oteinas (Gak) i 8 ' 2 (dois) anos de idade ou mais..0 Dados de identificado do fabricante o identificacay
orduras Totais (g) ‘ol 35 7 11 da origem do produto:
orduras Saturadas 2,4 4.7 24
© --— 09.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagao da origem do produto:
orduras Trans (g) 02 ] 03 | 15 | FABRICADO EM: COOPERATIVA CENTRAL GAUCHA LTDA - CCGL
bra Alimentares (g) 0 0 0 Rod RS 342, km 149, s/n, Cxpst 10, CEP 98.015-562, Santa Terezinha, Cruz Alta-RS.
5dio (mg) ' 48 96 0 | Brasil, Fone (55) 3321-9400, CNP. 88.933.114/0016-11. Registro no Ministério da
. : Agricultura SIF/DIPOA Sob N° 01 12/1406. Marca Registrada. Industria Brasileira.
alcio (mg) | 125 [ 249 25

.| www.ccgl.com.br. Fale com a CCGL falecomaccgl@ccgl.com.br
ercentual de valores diarios fornecidos pela porgao.

No alimento pronto paara o consumo. ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.
|

“HA ELABORADA EM:
rtaleza/CE, 06 de fevereiro de 2025,
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AC Lab

Relatério de Ensaio Mlcrobiolégjco N2: 4264.2025.B- V.0

lo1. Dadbs Contratagao:

Solicitante:

Razéo Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 595.2025.V0
CNP)/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
|02. Dados da Coleta:
Descricdo da Amostra: LEITE EM PO INTEGRAL PARA DIETAS COM RESTRICAQ DE LACTOSE
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 05/02/2025
Ma cante: CCGL Peso da amostra: 400,009
Data Fabricacao: 31/07/24 Observacao: SIF: 1406
Data Validade: 31/07/25 Lote: 24197 M10
Data Recebimento: 05/02/2025 13:00:00
[03. Resultados:
L { Pardmetros Resultados  Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 459C <3 NMP/g - CMMEF 06/02/2025 07/02/2025

&er&ﬂn{s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

NMP/g - Ntimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificagio, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nio Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de péginas.
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AC Lab

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 4265.2025.B- V.0

01. Dadas Contratacio:
Solicitante:
Razdo Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 595.2025.V0
CNPJ/CPE: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta:
Descricdo da Amostra: LEITE EM PO INTEGRAL PARA DIETAS COM RESTRICAO DE LACTOSE
Endouqq' Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
R avel Coleta: Solicitante
Data de : 05/02/2025
mmurq‘bdum: CCGL Peso da amostra: 400,00 g
Data F : 31/07/24 Observagio: SIF: 1406
Data vm 31/07/25 Lote: 24197 M10
Data Recebimento: 05/02/2025 13:00:00
1
03. Resultados:
| Parédmetros Resultados  Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
= ' pH 6,55 U pH = 1S0 2917:1999 06/02/2025  06/02/2025
(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,
|-égenda
U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

0 em sua totalidade de péginas.

0 presente‘irasultado restringe-se a amostra analisada, Este documento n3o pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-
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| FILRA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descri¢do do Produto: FARINHA DE MILHO FLOCADA - FLOCAO, MARCA: CUSCUZ GOSTOSIN, é composta de Farinha de milho

flocada kgenetimente modificado a partir de Streptomyces viridochromogeneses e/ou Bacilus Thuringiensis e/ou Agrobacterium tumefaciens
e/ou Agrobacterium.sp.). ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagdo de Venda do FARINHA DE MILHO FLOCADA — FLOCAG o
Produto: .
Marca CUSCUZ GOSTOSIN e
Ingredientes Farinha de milho flocada (geneticamente modificado a partir de Streptomyces viridochromogeneses e/ou Bac:lu%
Thun'ngiensis_ efou Agrobacterium tumefaciens efou Agrobacterium.sp.). ALERGICOS: PODE CONTER SOJA,
: NAO CONTEM GLUTEN. :
REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010, _f:
Cédico de Barra 7 891091 010718 ; ~e CON, vt
Conteudos liquidos Peso Liquido: 400g. : ; N i &
Embalagem Primaria Pacote de polietileno atéxico. com peso liquido de 400g. av." . aak) A
Embalagem Secundaria [Fardo de polietileno com 20 unidades x 400g. @0 g Sefa" =4
i 7)) ; o s
2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico. - i "é B
3.0 Carac:m Fisico quimicas: Conforme legislagio vigente. o
4.0 Carac icas Microbiolégicas: Conforme legislagéo vigente. AR\RE

C
5.0 Condiq&abdeAnnazenamelm, Conservagio e transporte: Manter em local seco, fresco e arejaa%. R%s
em até 15 dias, respeitando o prazo de validade. Transporte em caminhao fechado a temperatura ambiente (bau,

containers e outros) em condigbes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda
ler ‘agdo vigente.
|

6.0 ValidadadoProduto:A partir da data de fabricagéo, conforme embalagem.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA VALIDADE E LOTE VIDE MARCAGAO IMPRESSOS
NA EMBALPGEM.

7.0 Infonnad;ﬁo Nutricional

7.0 Informagao Nutricional 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Utilizado nas mais diversas preparacoes
" TABELA NUTRICIONAL i e

‘ culindrias, doces ou salgadas. Ideal para cuscuz e bolos. Sugestdes de preparo ou
Porgées por embalagem: 8 ; . .

Porgéo de 50g (% xicara de cha) ilustrativas. Preparo Rapido.
OuantidadPIPorc,‘éo 100 g 50g %VD(*)
Valor Energético (g) 339 170 9 Sugestao de preparo tradicional: ! L
- : Duas xicaras (cha) de Cuscuz Gostosin, uma xicara (cha) de agua, uma colher (cha) rasa
Sarboidratos (g) 75 38 13 : ; Aty ?
- de sal, uma cuscuzeira com metade da parte inferior contendo agua.
\glcares tot_ajs © 0 0 Preparo: Cologue 0 Cuscuz Gostosin em uma vasilha, adicione a agua e o sal. Misture e
\clcares adicionados (g) | 0 0 0 deixe descansar por 10 minutos. Passe a mistura para uma cuscuzeira, sem apertar a
’roteinas (g) 6,6 33 7 superficie. Tampe e leve ao fogo baixo por 10 minutos. Aproveite e sinta o cheirinho do
Sorduras Totais (g) 13 07 1 milho. Desligue o fogo, espere 3 minutos e desenforme. Depois & s6 saborear e receber
5~ “uras Saturadas (g) | 0,4 Q 1 08 elogioe.
>._dras Trans (g) 0 s f¢ 0 A\ Contém farinha de milho transgénico.
ibra Alimentar (g) 4.8 24 %10
odio (mg) e 6M-]. 32 0 ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAO CONTEM GLUTEN,
“ercentual de valores diarios forecidos pela porg&o. FTHE )
= 9.0 Dados de identificagio do fabricante e identificagdo da origem do produto:
ABRICADO % DISTRIBUIDO POR: SAO BRAZ S/A IND. E COM. DE ALIMENTOS
r. 230 km 13,2 n° 1211, Parque Esperanca, CEP 58.108-502, Cabedelo, Paraiba, Brasii, CNPJ 08.81 1.226/0019-03. Industria Brasileira.

ww.saobraz.cjom.br, SAC 0800 281 4777, sac@saobraz.com.br.

RIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

CHA ELABORADA EM:
rtaleza/CE, 03 de fevereiro de 2025.

|
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AC Lab

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 4259.2025.B- V.0

Razéao I:
P a Comercial:
CNPJ/C

Contartokgl

MATHEUS DOS SANTOS NUNES

595.2025.V0
091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Coleta:

da Amostra: FARINHA DE MILHO FLOCADA - CUSCUZ FLOCAO
R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
vel Coleta: Solicitante

Marca/Fabricante: GOSTOSIN /SAO BRAZ Peso da amostra: 400,009
Data Va g 01/08/25 Lote: LS04B12
Data mento:  05/02/2025 13:00:00
03. Resultados:

( Parémetros Resultados  Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim

5,97 U pH - 1SO 2917:1999 06/02/2025 07/02/2025
“afe a(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,
genda

U pH - Uni ade de pH L.Q. - Limite de Quantificacio, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e edimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
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AC Lab

A
Relatério de Ensaio Microbiolciglco N¢: 4258.2025.B- V.0
01. Contratacéo:
Solicitante:
Razdo g MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Pro Comercial: 595.2025.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta:
Des da Amostra: FARINHA DE MILHO FLOCADA - CUSCUZ FLOCAO
Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

R | Coleta: Solicitante
Data de agem: 05/02/2025
Marca/Fabricante: GOSTOZIN/SAO BRAZ Peso da amostra: 400,00 g
Data Va 2 01/08/25 Lote: LS04B12
Data mento:  05/02/2025 13:00:00
03. Res| g

| Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim

Coliformes a 45°C <3 NMP/g - CMMEF 06/02/2025 07/02/2025
“efe (s) Normativa(s): CMMEF:; Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

_enda ]
NMP/g - NUmero Mais Provével por grama L.Q. - Limite de Quantificacéo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicével
Plano e edimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento n3o pode ser reproduzido parciaimente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descriaao do Produto: FEIJAO CARIOCA RICO EM PROTEINAS E FIBRAS GRUPO | - FEIJAO COMUM - CLASSE CORES - TIPO 1,
DA MARCA: DONA DE. E composto de Feijao Carioca Grupo | - Feijao Comum - Classe: Cores - Tipo 1. NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagao de Venda dof FEIJAO CARIOCA RICO EM PROTEINAS E FIBRAS GRUPO | - FEIJAO COMUM - CLASSE CORES -TIP0 1
Produto:

Marca DONA DE
Ingredienteg

Feijdo Carioca espécie doadora de genes: BGMV — Bean Golden Mosaic Virus. NAO CONTEM GLUTEN,
ALERGICOS: PODE CONTER TRAGOS DE SOJA.

REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010. =
Cédico de Barra 7898922012019 i
Contetdos liquidos Peso Liquido: 1kg. o

Embalagelﬁ Primaria Tipo saco plastico de polietileno atéxico, com peso liquido de 01 Kg.

Embalagem Secundaria| Fardo com 30 Kg. Qe v RN

& .
K.
-3

A RE
| CAR!
5.0 Condigoes de Amazenamento, Conservacéo ¢ transporte: Conservar em local seco, fresco e arejadg:ﬂonge de produtos
quim\icos ob odores fortes. Transporte em caminhio fechado a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em
cc  poes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legisiacdo vigente.

a

|
20 Caractari*ﬁcas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.
. w
3.0 Caracteriﬁﬁcas Fisico quimicas: Conforme legislagéo vigente. n

x5
4.0 Caractariﬂﬁcas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente.

6.0 Validadeﬂo Produto: a partir da data de fabricacao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO / FABRICAGAD, VAI;IDADE E-LOTE
IMPRESSOSLNA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7. 0 Informagao Nutricional 7] 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Utilizado para preparacgdes culinarias
TABELA NUTRICIONAL diveras. Sugestdes ou receitas, constante na embalagem primaria do produto. com
Porgdes por embalagem: cerca de 17 porgdes imagens meramente ilustrativas

Porgao de 60g (!4 xicara)

COMO PREPARAR O SEU FEIJAO DONA DE

QuantldaclreIPorg:éo 100g 60g |%VD () Ingredientes: Feijdo Carioca Dona Dé, paio, linguica calabresa, bacon, linguica
Valor Energéﬂico (kcal) 76 159 10 defumada, cebola grande picada pimentao picado, alho picado a gosto, farinha de
Carboidratos (g) 5,1 26 9 mandioca. o .

: © Modo de preparo: Coloque o feijdo de molho em agua fervente por cerca de 20
Acticares Totais (g) 0 0 minutos. Enquanto isso, corte em pedagos pequenos a linguica defumada, a linguica
Acucares Adicionados (g) 0 0 0 calabresa, o paio, o bacon, o alho, o cheiro verde e os reserve. Em uma panela
Sroteinas (g) 28 12 24 gram_ie, coquue o bacon, o alhu_e a cebola até douranj. Acrescente Q_paio e as

linguicas deixando-os em fogo baixo até estarem bem fritos. Leve o feijdo ao fogo
Gorduras Totais (g) 0,5 08 1 em uma panela de pressdo por 10 minutos com sal a gosto. Retire, escorra e o
Sorduras Saqiradas (@) BT 0 0 mantenha quente. Na panela com os demais ingredientes dourados, acrescente a
i - farinha até virer uma farofa deixando-a bem solta. Acrescente o feijao e o cheiro
A csies Tra{_ﬁs @ o Oy 0 0 verde. Pode ser servido com churrasco ou apenas com arroz branco
~ibra Alimentares (g) 856 11 44
Sédio (mg) | | 44,850 0 0 A Feijao transgénico.
wdiadd . 113 | 48 | 34 | \&oCONTEMGLUTEN,
‘Percentual dI)vafores diarios fornecidos pela porrao. e 3
“No alimento pronto para o consumo. e 9.0 Dados de identificagdo do fakricante e identificagdo da origem do produto:
=MBALADO E DISTRIBUIDO POR: NJF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA.
Rod DF 130 30, nucleo Rural, Pad-DF, Parancs-DF, CEP 71586-400, CNPJ: 04.918.453/0001-52.
\JF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA. CNPJ: 04.918.453/0002-33, ltapejara D'Oeste-PR;
\JF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA. CNP.J: 04.918 453/0003-14, Abadiania-GO:
\JF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA. CNPJ: 04 918.453/0004-03, Maracanau-CE;
\JF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA. CNPJ: 04.918.453/0005-86, Manaus-AM:
\JF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA. CNPJ: 04.918.453/0006-67, Santa !zabel do Para-PA;

IA E COMERCIO LTDA. CNPJ: 04 {318.453/0007-48, VVarzea Grande-MT:
POR: CNPJ: 04.918.453/0008-09, Sete Lagoas-MG. www.njf.com br. Industria Brasileira. SAC Servigo de Atendimento ao

e
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AC Lab

: Relatério de Ensaio Microbiolgico Ne: 4255.2025.B- V.0
01. ! Contratagio:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES
595.2025.V0
091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

da Amostra: FEIJAO CARIOCA

End Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
R Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 05/02/2025
Mare cante: DONA DE Peso da amostra: 1,00 kg
Data cacdo: 06/01/25 Data Validade: 06/07/25
Lote: 0125
Data mento:  05/02/2025 13:00:00
[03. Res i
J Parametros Resultados  Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45¢C <3 NMP/g B CMMEF 06/02/2025 07/02/2025
E a(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,
| ]
NMP/g - Nimero Mais Provével por grama L.Q. - Limite de Quantificagao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analis

ada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente., Reproduza-o em sua totalidade de péginas.

Renata Rocha 7

CRQ 10200335 Y'O A
Responsével Técnico(a)

Cédigo de Verificacao: 0016500001016000223270202500000

}63.134/0001-18 | K. Solon Pinkeiro. 605 — losé Boruficio -Fortalera /C

: Versao 2022

Amostra: 4255.2025 || Data Emiss&0:07/02/2025 - Péagina.:1/1




AC Lab

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 4256.2025.B- V.0

ocial: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
a Comercial: 595.2025.V0

091.931.693-02
MATHEUS DOS SANTOS E-mail:

matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
da Coleta:

Descricdo da Amostra: FEIJAQ CARIOCA

Ende Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: F
vel Coleta: Solicitante

ORTALEZA/CE CEP: 60812290

Data de. : 05/02/2025
Marca/Fabricante: DONA DE Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fab 0: 06/01/25 Data Validade: 06/07/25
Lote: 0125
Data mento:  05/02/2025 13:00:00

[o3. :

l | Parametros Resultados  Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim

- ! pH 7,06 U pH - 1SO 2917:1999 06/02/2025 06/02/2025
i cla(s) Normativa(s): 1SO: International Organization for Standardization,
[Legenda I
UpH- Unif,!ade de pH L.Q. - Limite de Quantificacéo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e prqicedimentu de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0 presenlﬁ' resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

|
| / cO

Renata Rocha
CRQ 10200335 O < ?A
Responsével Técnico(a) x A@‘:’/ v
Cédigo de Verificacao: 0016500001016000223280202500000 e F\ ‘b QO
—
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o \R
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3.134/0001-18 ‘ E. Solon Pinteiro. 605 - losé Bonificio- Fortaleza /CE !?\_‘hv.- 85 3085-8609 / 85 8177-4801

Versio: Versdo 2022 - Amostra: 4256.2025 || Data Emlssiozoslmozs - Pdgina.:1/1



FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descri¢do do Produto: BISCOITO DOCE #ARIA, MARCA: SUPRALELY, é composto por Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
folico, acticar, gordura vegetal (soja e palma), amido de milho (geneticamente modificaco a partir do Bacillus thuringiensis, Streptomyces
viridochromogenes, Agrobacterium tumefaciens, Zea mays, Sphingobium herbicidorovins e Diabrotica firgifera), agticar invertido, sal iodado,
fermento quimicos (bicarbonato de sédio e bicaibonato de ambnio), emulsificante lecitini de soja (geneticamente modificado a partir do
Agrobacterium tumefaciens e Bacillus thuringiensis), melhorador de farinha (protease e r.etabissulfito de sodio), e aromatizante. ALERGICOS:
CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA. PODE CONTER AVEIA, AMENDOIM, CENTE!O, CEVADA E TRITICALE. CONTEM GLUTEN.
Contém aromatizante sintético idéntico ao natural. /

REGISTRO / ISENGAO

Denominacgéo de Venda do | BISCOITO DOCE MARIA
Produto:
Marca SUPRADELY
Farinha de trigo eniiquecida com iarro e acido félico, agucar, gordura vegetal (soja e palma), amido de milh
Ingredientes (geneticamente modificado a partir do Bacillus thuringiensis, Streptomyces viridochromogenes, Agrobacteriun

mefaciens, Zea mays, Sphingobium herbicidorovans e Diabratica firgifera), aglicar invertido, sal iodado, ferment
uimicos (bicarbonato de sodio 2 bicarbonato de aménio), emulsificante lecitina de soja (geneticamente modificad
partir do Agrobacterium tumefaciens e Bacillus thuringiensis), ~ielhorador de farinha (protease e metabissulfito de
ddio), e aromatizante. ALERGICOS: CONTEM DERIVADC'S DE TRIGO E SOJA. PODE CONTER AVEIA
MENDOIM, CENTEIO, CEVADA E TRITIZALE. CONTEM GL.UTEN. Contém aromatizante sintético idénticcj

ral. -
ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010 1

Cédigo de Barra

7 896532 701262

il 7Y

ynteddos liquidos

Peso Liquido: 350g

O

~mbalagem Primaria

ar——

Embalagem Secundaria

== e e A
Saco de polietileno duplo com 3 pacotes interno, atoxico, contendo 350g, !QIE —

Caixas de papeido com 8Kg. (7} /& 9]
? = =
z

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico (o)
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagéo vigente. O M C AR\RE

4

O

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagéc vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagio ¢ transporte: Conservar em local seco, iresco e arejado, livre de odores fortes.
Transporte em caminh&o fechado a temperatura ambiente (Lal, containeis e outros) em condigbes higiénicas e
sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislagdo vigente. O veiculo deve estar limpo, livre
de umidade, odores estranhos e pragas. O veiculo ndo deve estar transportando outros produtos que ndo sejam
alimentos. As caixas devem ser manuseadas com cuidado, evitando quedas e batidas bruscas. Nas entregas
veiculos tdo logo tenham sido carregados, deve-se proceder a entrega dos produtos.

6.0 Validade e lote do Produto: A partir da data de fabricagao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTALA: LOTE E DATA DE VALIDADE IMPRESSOS NA EMBALAGEM

DO PRODUTO.

Porgdo de 30g

7. 0 Informagdo Nutricional
.~ TABELA NUTRICIONAL
Porgbes por embalagem: cerca de 12
(5 unidades)

Quantidade/Porgdo | 100g | 30g [%VD (*)
\Valor Energético (kcal) 315 95 5|
Carboidratos (g) 60 18 6
Act]cares‘Totais (9) 16 4.7
IAcucares Adicionados (g)| 15 46 9
Proteinas (g) 54 1,6 3
Gorduras Totais (g) 59 18 3|
Gorduras Saturadas (g) 7.3 0,7 A
Gorduras Trans (g) 0 0 0
Fibra Alimentar (g) 12 04 2
Sodio (mg) 314 94 5 |

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porc:io |

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NAC:ONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:

FortalezalCE, 15 de agosto de 2024.

(*)% Valores Diarios com base em uma dieta de 2000Kcal ou 8400kJ. Seus
vaiores diarios podem ser ma.nres ou menores de;»endendo de suas
necessidades eneigéticas.

(**) VD n&c estabelecido.

8.0 Instrucdes d2 uso, prepare ¢ consLno: Nao aplicavel. Produto pronto para o consumo.
Pode ser utilitzado em preparacbes aiime-iticias.

A Contém amido de milho e lecitina tle soja transgénicas.

ALERGIZOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA. PODE CONTER AVEIA,
AMENDOIM, CENTE!O, CEVADA £ TRITICALE. CONTEM GLUTEN. Contém
aromatizante sintético idéntico ao n:viural.

9.0 Dados ae ideniificacdo do fabricar e identificagdo da origem do produto:
FABRICADO E DISTRIBUIDO POR: PEETYAN IND. D A!..Ig NTOS LTDA

Av. Govemador Ctavio Mangabeira, 1205, Dist, Indtstnal,” acarl, Jequieé/BA CEP
45.210-208, Fone: +55 73 3525-5511, CMPJ: 14985.‘335!000’1@5. -

PETYAN Servige de atendimento ao Col.sumidor.(73) 3525-5511,4 ¢
Email: falecom@petyan.com br - -~P

LS

Documenic assinado digitalmente

'g,(ﬂy' ;8% 4 ANAMAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
-
B

Daty: 02/01/2025 17:01.15-0300
verifique em hifps:/ /validar.it.gov.br

Pagina 1de 1
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! Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 4087.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Soc”al: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta $omercial: 1436.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descrigin';ida Amostra: BISCOITO DOCE TIPO MARIA

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812220

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Ainostragem: 15/05/2024 15:51:00

Marca/Fabricante: SUPRADELY Peso da amostra: 350,00 g
Data Validade: 26/04/25 Lote: 117

Data Recebimento:  15/05/2024 17:20:00

03, Resultados:
| Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim

| ! pH 7,42 U pH - 50 2917:1999 16/05/2024  17/05/2024

Referéncia(s) Normativa(s): 1SO: International Organization for Standardization,

[{egenda?

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacéo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

0O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Cadigo de Verificagao: 0016500001016000092780202400000

Renata Rocha
CRQ 10200335

U
Responsavel Técnico(a) 0§l ,AO/\]/

« confere com o, rigi oxbido_ nestes Notas ]
:;_-,rohrid% rrtol :a - RDsOusﬂ. Fortalsze, 31 dopa&'ﬂed"m de
'We - 82 - SELO 3 AUTENTICAGAO

: \

’ "”-":""“'“I" W, Corrkh - () Rafuel Paz Lims Barboss
gnmf - Matheus Marting Costa - Eacraventes
Vi

a.
Op. JONATHAN - VALIOO SBOMENTE COM SELO DE AUTENT|CIDADE,

—— S SeCOCS ——res e e ——— ,, b

34 Moot - 18 | R Selon Binheiro. 805 fosé Bonificio—H A/CE | Feme: 55 30858609/ 85 8177-4801

Versao: Versio 2022 - Amostra: 4087.2024 || Data Emissa0:21/05/2024 - Pagina.:1/1
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AC Lab

Relatodrio de Ensaio Microbiolégico N2: 4086.2024.B- V.1

01. Dados Contratacdo:

Solicitante:

Razio Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta #omercial: 1436.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: | MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02, Dadn.';ﬁda Coleta:

Descricao da Amostra: BISCOITO DOCE TIPO MARIA

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de A&nostragem: 15/05/2024 15:51:00

MarcalFaIicante: SUPRADELY Peso da amostra: 350,00 kg

Data Recebimento: 15/05/2024 17:20:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45¢ <3 NMP/g - CMMEF 16/05/2024  20/05/2024

.eréncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Este relatﬁrl: substitui integralmente o relatdrio 4086.2024- V.0
ll.egenda 'g

NMP/g - N&r]‘nero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcizimente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

| Cédigo de Verificagdo: 0016500001016000092770202400001

; CON
| o¥ s
: 5 4
<  r0B-
Renata Roch <
CRQ 10200335 7 E\.V O
Responsavel Técnico(a) n /W -]
e (o]
| Z ¢
| O R

5~ Tosé Wm »Emf‘cz | Fone: 85 30865-8608 / 8581 77-4801
Verséo: Versao 2022 - Amostra: 4086.2024 || Data Emissa0:21/05/2024 - Pagina.:1/1
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER, MARCA: SUPRADELY, é composto por Farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico, gordura vegetal (soja & palma), extrato de malte, amido de milho (geneticamente modificado a partir do Bacillus
thuringiensis, Streptomyces viridochromogenes, Agrobacterium tumefaciens, Zea mays, Sphingobium herbicidorovans e Diabrotica firgifera),
sal iodado refinado, aglcar, aglcar invertidc, fermento biolégico, fermento quimico bicarbonato de| sédio, emulsificante lecitina de soja
(geneticamente modificado a partir do Agrobacterium tumefaciens e Bacillus thuringiensis), melhorador de farinha piotease e aromatizante.
ALERﬁICOS:‘CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, CAVADA E SOJA. PODE CONTER AVEIA, AMENDOIM, CENTEIO E TRITICALE.
CONTiEM GLUTEN. Contém aromatizante sintético idéntico ao natutral.

O p.w CARE

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislacao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislacado vigente.

5.0 Condigdes de Amazenamento, Conservagdo e transporte: Conservar em local seco, fresco e ¢rejado livre de odores fortes
Transporte em caminhdo fechado & temperatura ambiente (bal, containers e outros) em condigdes higiénicas e
sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislagcéo vigente. O ‘velculo deve estar limpo, livre
de umidade, odores estranhos e pragas. O veiculc ndo deve estar transportando cu,;tros produtos que nao sejam
alimentos. As caixas devem ser manuseadas com cuidado, evitando quedas e batidas bruscas. Nas entregas:
veiculos tdo logo tenham sido carregados, deve-se proceder a entrega dos produto&‘

6.0 Validade e lote do Produto: A partir da data de fabricagao. [

i [

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: LOTE E DATA DE VALIDADE IMPRESSOS NA EMBALAGEM
DO PRODUTO.

7. 0 Informagao Nutricional (*)% Valores Diarios com base em uma dieFa de 2000Kcal ou 8400kJ. Seus
[ .TABELA NUTRICIONAL valores diarios podem ser ma'ores ou qnenores dependendo de suas
Porgdes por embalagem: cerca de 12 n.e‘ceVsDSIdaades ert;ell‘gé_técas.
Porgao de 30g (6 unidades) N3 nao estabelecido.
Quargiade/Porgéo 1008 309, (AVDY') 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consume: N&o aplicavel. Produto pronto para o consumo
\Valor Energético (kcal) 306 90 5 Pode ser utilitzado em preparagdes alimenticias.
Carboidratos (g) 55 16 5 ,
— Con { : icas.
Acacarssiotais (@) 09 03 A ntém amido de milho e lecitina ¢l scja tra_rpgémcas
Acucares Adicionados (g)| 0,5 0,2 0 | ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO CAVADA E SOJA. PODE CONTER
Proteinas (g) 67 3 2 AVEIA, AMENDOIM, CENTEIO E TRIT]CA!..E CONTEM GLUTEN. Contém
; : aromatizante sintético idéntico ao natutral. [
Gorduras Totais (g) 6,6 2 3 '
Gorduras Saturadas (g) 2.4 07 4 | 9.0 Dados de identificagdo do fabricar e e identificagdo da origem do produto:
Gorduras Trans (g) 0 0 0 FABRICADO E DISTRIBUIDO POR: PETYAN IND. DE ALIMENTOS LTDA
. q —.-— Av. Governador Otavio Mangabeira, 1205, Dist. Jndu ndacaru. Jequié/BA, CEP:
Fibra Alimentar (g) 16 | 05 2 | 45210-208, Fone: +55 73 3525-5511, C\PJ: 14.986! <
Saédio (mg) 523 157 8 PETYAN Servico de atendimento ao Consumider (7.3) 35255 1f
& |
*Percentual de valores diérios fornecidos pela porgio. Email: falecom@petyan.com br ’ e 3

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.
| 408

FICHA ELABORADA EM: I ke

Fortaleza/CE, 13 de agosto de 2024. Pun OO

Documento assinado digitalmente

* ¢ ANA MAGDA DE SALLES CLIVEIRA MELO
k L Data: 62/01/2025 17:01:15 2230
verifique em hitps://validar.iti.gov.br

Paginaldel

Denommpgéo de Venda do | BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER
Produto:
Marca | SUPRADELY
Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, gordura vegetal (soja e palma), extrato de malte, amido de
ingrediettes milho (geneticamente modificado a partir do Bacillus hwuringiensis, Streptomyces viidochromogenes,
9 IAgrobacterium tumefaciens, Zea mays, Sphingobium herbicidcrovans e Diabrotica firgifera), sal iodado refinado,
clcar, aglcar invertido, fermento biologico, fermento quimico hicarbonatg de sadio, emulsificante lecitina de soj
(geneticamente modificado a partir do Agrobacterium tumefaciens e Bacillus thuringiensis), melhorador de farinh
rotease e aromatizante. ALERGICOS: COUNTEM DERIVADOS DE TRIGO, CAVADA E SOJA. PODE CONTE
VEIA, AMENDOIM, CENTEIO E TRITICALE. CONTEM GLIJTEN. Contém aromatizante sintético idéntic
o natutral. 2 cO N
REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010 fo)
Cédigo de Barra 7 896532 701243 ”w‘r“ A
sntetdos liquidos Peso Liquido: 3509 -l 4024 =
Embalagem Primaria Saco de polietileno duplo com 3 pacotes interno, atoxico, contendo 3509.— m;_" »,
Embalagem Secundaria |Caixas de pape &0 com 8Kg. | z o



Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 4078.2024.

B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES ‘

Proposta Comercial: 1436.2024.V0

CNPJ/CPF; 091.931.693-02

Contato; MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descri;iqf da Amostra: BISCOITO CREAM CRACKER TRADICIONAL

l-:nderego-;Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsdvel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 15/05/2024 15:51:00

Marca/Fabricante: SUPRADELY Peso da amostra: 350,00 g

Data Validade: 04/05/2025 Lote: 125

Data Recebimento:  15/05/2024 17:20:00

03. Resultados: |

b | Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 452 <3 NMP/g - CMMEF | 16/05/2024  20/05/2024

[
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

[Lﬂenda |

-

NMP/g - N(mpero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao|
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reprod

Codigo de Verificagdo: 0016500001016000092690202400000

plicével

Uza-o em sua totalidade de paginas.
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Versio: Versao 2022 - Amostra: 4078.2024 | Dat:
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| Relatério de Ensaio Fisico-Quimico Ne: 4079.2024.
01. Dados Contratacao: |

Solicitant_‘:

Razao Soc:ialz MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 1436.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fonwe: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta:

Descricdo da Amostra: BISCOITO CREAM CRACKER TRADICIONAL

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 15/05/2024 15:51:00

Marca/Fah,;rIcante: SUPRADELY Peso da amostra: 350,00 g
Data Validade: 04/052025
,ﬁta Recezimento: 15/05/2024 17:20:00
03. Resultados:
— I Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
L | pH 6,85 U pH - 150 2917:1988 16/05/2024  17/05/2024
Referéncia(s) Normativa(s): I1SO: International Organization for Standardization,
legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nio pode ser reproduzido parcialmente. Reprodlza-o em sua totalidade de paginas.

Cédigo de Verificagao: 0016500001016000092 700202400000
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! v
Fi de A ia = ( ) - Rafael Paz Lima Barboss
Arflene {)= Matheus Marting Costa - Escreventes
Ceaar Rodrigues
JONATHAN - VALIDO SOMENTE COM SELD DE AUTENTICIDADE,

ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNPT.- 3

Versao: Versao 2022 - Amostra: 4079.2024 || Dat

63.134( 000118 | R. Solon Pinheiro. 605 - losé Bonificio—Hertalera/CE | Fere: 85 3085-8609 / 85 3177-4801

Emissio:21051204 - Pagina.:1/1




origem vege

FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descri;*o do Produto: MACARRAO ESPAGUETE TRADICIONAL, MARCA: PELAGGIO, sem

TRIGO. ?ODE CONTER AVEIA, CENTEIO, CEVADA, OVOS E SOJA.

mﬁd. Como todos os produtos de
tal, contendo farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE

Denomina#o de Venda do
Produto: |

MACARRAO ESPAGUETE TRADICIONAL.

Marca 1

PELAGGIO.

Ingrodiento;o

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS|
IDE TRIGO. PODE CONTER AVEIA, CENTEIO, CEVADA, OVOS E SOJA.

REGISTRO/ ISENCAO

ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

Cédigo de Barra

7 898230 897544

Conteudos liquidos

Peso Liguido: 400g.

Embalagem Primaria

Tipo saco plastico de polietileno atéxico, com peso liquido de 400g.

Embalagem Secundaria

Fardo com 10 unidades.

2 CO&E

O oy
| & /\
2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico. g L
| o g A02=— 4
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente. b /ﬂ/ -
4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente. ‘20 0O

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagio e transporte: Mantenha em local seco, fresco e

I
er

legislagéo Tigenle.

6.0 Validade e lote do Produto: A partir da data de fabricagéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE VALIDADE E LOTE IM
DO PRODUTO. Nota: A letra ao final da data de validade indica a unidade fabricante

|
gratuito: 0800 702 55 09, www.mdiasbranco.com.br, CX POSTAL:

. 7.0 Informagao Nutricional 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo:
' TABELA NUTRICIONAL litro de &gua previamente temperada com 1 colha
' Porgdes por embalagem: 14 azeite, cozinhar por 7 a 9 minutos ou até ficar ma
Porgdo de 29g (% do pacote) ~
prepara 80g de massa L
Quantidade/Porgao 100g™** | 29g [%VD (%) i -
Valor Energético (kcal) 131 104 5 3
Acticares Totais (g) 0 0 CONTER AVEIA, CENTEIO, CEVADA, OVOS
Acucares Adicionados (g) 0 0 0 9.0 Dados de do fabricante e ide
Proteinas (g) | 4,3 3,6 7 FABRICADO POR: M. DIAS BRANCO S.A
Garduras Totais (g) 0,8 0,6 1 ALIMENTOS. -
juras Saturadas 0 0 0 | (A)Rodovia BR-116, KM 18, CEP: 61760-000 Eusé
_G"'d::s Trass () ¥ - - g s-alv(aaczorfBA (;NPJ 07205 816106‘:?05.530%0'% Rud
Gorduras Manoinsaturadas 0 0 0 ' ' : - () Rixg
Gorduras Mgnoinsaturadas 0 0 0 | Géis, 117, CEP 59010-700, Natal/RN, CNPJ 0
Colesterol (mg) 0 0 0 Augusto Chiericartte, Lote DES, s/n, Zona
Fibra Al i 08 06 2 | Cabedelo/PB, CNPJ 07.206.816/0036-45. (G)
— r:"""t?’ o) z . 51 050, Sao Caetano do SulSP, CNPJ: 07.206.8
o (mo) L} i : Oeste, 2101, CEP 61939-120, Maracanaty/CE
"Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo. Rodovia BR-101 Sul, 3170, km 84, CEP 54345-
“*No alimento {pronto para o consumo. CNPJ 07.206.816/0052-65. Industria Brasileira

validade indica a unidade fabricante. Informactes

2637, CEP: 60.110-974. Fortaleza/CE.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:

Fortaleza/CE, 31 de janeiro de 2025.

Dotumento assinado digiraimente

ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
Data 31/01,2025 16:10:03 0300
verifique em hrrps:/Avalidar iti.gov or

.R\R(‘-
semoclﬁ-o%.cf\\pés abrir a

lagem, coloque em um recipiente e bem fechado. Transporte em caminh&o fechadp a temperatura ambiente
(bau, conta?ners e outros) em condigdes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do

produto e ainda, conforme

RESSOS NA EMBALAGEM

ara cada 100g de massa ferver 1
de sobremesa de sal e um fio de
ia. Escorra e serva.

DERIVADOS DE TRIGO. PODE
E SOJA.

INCa

30 da origem do produto:
NDUSTRIA E COMERCIO DE

E CNPJ: 07.206.816/0001-
de Aratu, S/N, CEP: 40.820-260,
Espirito Santo, 440, CEP: 95700-

000, Bento Gongalves/RS, CNPJ: 07.206.816/0042-93. (E) Av. Eng. Hildebrando de

206.816/0026-73. (F) Rua Conde
ecial Portuaria, CEP 58310-000,
@ Sao Francisco, 531, CEP 09530-
6/0007-00. (S) Avenida Parque
CNPJ: 07.206.816/0047-06. (V)
60, Jaboatdo dos Guararapes/PE,
a: A lefra ao final da data de
sobre os nossos produtos DDD
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AC Lab
Relatdrio de Ensaio Fisico-Quimico N2;: 1462.2024.B- V.0
01, Dados Contratacao: 4
Solicitante: -
Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES B
Comercial: 471.2024.V0
/CPF: 091.931.693-02
0! MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta: e
a0 da Amostra: MACARRAQ SPAGHETTI
E o Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
ponsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 19/02/2024
ca/Fabricante: PELAGGIO Peso da amostra: 400,00 ¢
Data Validade: 18/01/25 Lote: A01924M04 1
Data Recebimento:  19/02/2024 15:00:00
03, Resultados:
Parametros Resultados  Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 5,96 U pH . 1S0 2917:1999 20/02/2024 _ 21/02/2024

ncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

=

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido,

N.A. - Nao Aplicavel

Plang e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
Op te resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente, Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cédigo de Verificacdo: 0016500001016000066530202400000
2 coO N T
-. o 2
~— o 7 Y
Renata Rocha 2
CRQ 10200335 < — W
Responsavel Técnico(a) a g\ 0
Z /\@’ >
—-—
¢ 2 E °
o rRIR
() e ¥ ch

AC AT ANALIES AMIIENTAS 1 TDM
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AC Lab

Relatério de Ensaio Microbiol6gico N2: 1461.2024.B- V.0

01. Dados Contratacéo: ;
Salicitante:
Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Comercial: 471.2024.V0
PJ/CPF: 091.931.693-02
3 MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Solicitante

i 19/02/2024

PELAGGIO Peso da amostra: 400,00 g

18/01/25 Lote: A01924M04 1

19/02/2024 15:00:00
{03, Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. M logia inicio Fim
Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMMEF 20/02/2024  26/02/2024
cia{s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 3 Fd,

NMB/g - Nimero Mais Provével por grama L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A.|4 N3o Aplicével

Plal
o

€ procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
nte resultado restringe-se a amostra analisada, Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente.
Cédigo de Verificagdo: 001650000101600006652020240000

&

S—

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

-~
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eproduza-o em sua totalidade de paginas.
ON
B FVN
o %5
)Qﬁﬁ-f 3’_’
F\) e
o

\RE
OO AL CAR

5 { Fore: 95 3085 3608 S5 X177 4801




FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descri¢do do Produto: PAO HOT-DOG, MARCA: PANIFICADORA JM PAN, é composto de Farinha de trigol, aclicar, sal, marganna,
fermento bioldgico e anti-mofo. CONTEM GLUTEN.

Denominagéo de Venda do | PAO HOT-DOG
Produto:
Marca PANIFICADORA JM PAN
Ingredientes Farinha de trigo, agticar, sal, margarina, fermento biolégico e arti-mofo. CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.
Contetdos liquidos Peso Liquido: 512g contendo 10 unidades em cada pacote.
Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atoxico, com peso liquido de|[512g.
Embalagem Secundaria |Pacotes Indivicuais de 512g. 5 _C C CJA{;.A
A L 4
2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico é) 0’55 VA
v
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagio vigente. ? g\ J/ >
e w73
4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagio vigerte. < / 2

5.0 Condiges de Armazenamento, Conservacéo e transporte: Conservar em lugar seco e venti ado% refggemﬁég,élimpo B
argjado, longe de produtos quimicos, cdores fortes, insetos ¢ roedores. De formala garantﬁ?' integridade e a

ilidade a fim de impedir a contaminagdo e deterioragéo de produto. Proteger contra a luz solar. Transporte em
taminhdo fechado a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em cond cbes higiénicas e sanitarias
adequadas a natureza do produto e aincs, conforme legislagdo vigente.

6.0 Validade do Produto: 12 dias apds data de fabricagéo. .

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO / FABRICAGAO, VALIDADE
E LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM DD PRODUTO.

7. 0 Informacao Nutricional (*)% Valores Diarios de referéncia com [ase em uma dieta de 2000Kcal
TABELA NUTRICIONAL ou 8400kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores
; dependendo de suas necessidades energeticas.
.Porcéo ie 209 (1 unidade) (**) VD nao estabelecido.
Quantidade/Porgao %VD (*)
Valor Energético 50 Kcal = 1121 KJ 13% 8.0 Instrucdes de uso, preparo e cponsumq: Né‘cg 'aplicével. Produto pronto para o
Carboidratds 3529 159 consumo. Pode ser utilizado em preparacdes alimenticias.
Proteinas 3.1g 4% CONTEM GLUTEN.
Gorduras Totai 12,4 23% | 3 : .
sadccsat | ; i 9 i’o 9.0 Dados de identificagdo do fabricante e ldegﬂcaqao da origem do produto:
Gorduras Saturadas 2,59 1% PRODUZIDO POR E DISTRIBUIDO POR: JOSE MARIA DA COSTA FILHO
Gorduras Trans 0g * Rua Jockey Club, 472, Jockey Club, Fortaleza-CE, CEP 60510320
z - = CNPJ 00.584.737/0001-07, CGF: (6953808-5| Fone: (85) 3233-3148
bra Alimentar 0.8g 4% Industria Brasilgira
LScbdio 380mg 15%

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 23 de agosto de 2024.

-

[
' - -
e
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ACLab

Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 1715.2024.B- V.0
01. Dados Contratacao:
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial; 545.2024.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85)98222-1816

02, Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: PAO HOT-DOG
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 22/02/2024
Marca/Fabricante: PANIFICADORA |M PAN Peso da ameostra: 512,00¢g
Data Fabricagao: 22/02/2024 Data Validade: 07/03/2024
Data Recebimento: 22/02/2024 15:14:00
03. Resultados: L
o, Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologip Inicio Fim
) Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMMEF 26/02/2024  29/02/2024

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium oi Methods for the Microbiological Examination of Fuods 5 Ed,

k.egenda

]

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite (e Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitidc, N.A. - Nao
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente, Repro

Cadigo ce Verificacao: 0016500001016000069060202400000

A

plicavel

iza-o em sua totalidade de paginas.
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O A
Renata Rocha 2 ¢ b4
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Responsavel Técnico(a) e i {@/” p -9
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Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1716.2024.B- V.0
01. Dados Contratacao:
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 545.2024.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail; matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85)98222-1816
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: PAO HOT-DCG
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP| 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 22/02/2024
Marca/Fabricante: PANIFICADORA JM PAN Peso da amostra: 512,00 g
Data Fabricacao: 22/02/2024 Data Validade: 07/0312024
Data Recebimento: 22/02/2024 15:14:00 1
03. Resultados:
" Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 5,45 U pH 2 IS0 2917:1999 26/02/2024  26/02/2024

kereréncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

|Ligenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VME - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nio pode ser reproduzido parcialmente, Reprogiiiza-o em sua totalidade de paginas.
Cédigo de Verificagdo: 0016500001016000069070202400000

o}
Renata Rocha :
n J@/ v
CRQ 10200335 ﬁ £\

Responsavel Técnico(a)

%yg.
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) ?MCP*RW'

eom [+ oﬂgl o:J mlu
de. Dol : : {blicas 0O ,f' )
tos RS 362 - SELO 331A$E#qur"'d.’zd ;

37.963.134/P001- 18 R Soioh Pinheiro. 605~ Tosé Benisicio—Fortaleza/CE | Fone: 85 3085-8609 / 88 3177-4801

Verséo: Versao 2022 - Amostra: 1716.2024 || Data Emissao:26/02/2024 - Pagina.:1/1



AC Lab

o Aeribaeetiy

Relatério de Ensaio Microbiolégico N°: 12716.2024.B- V.0

01. Dados Contratacdo:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 4140.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98022-1816

02, Dados da Coleta:

Descricdo da Amostra: AMIDO DE MILHO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812230
Responsdvel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 30/12/2024 16:00:00

Marca/Fabricante: APTI Peso da amostra: 500,00 g
Data Validade: 01/26 Lote: 094030120A
Data Recebimento: 31/12/2024 11:07:00

03, Resultados:

“~\ Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3.0 NMP/g - CMMEF 31/12/2024 02/01/2025
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,
Legenda }

NMP/g - Ndmero Mais Provéavel por grama L.Q. - Limite d= Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido. N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduzi-o em sua totalidade de paginas.

eCONr
< A
v)\

Renata Rocha

O :
CRQ 10200335 2 { g/-
Responsavel Técnico(a) g f\. /A_O,a %
Cédigo e Verificacio: 0016500001016000179550202420000 5] e
-

C O ot C ’\R\R

ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNPL: 37.963. 134{0001- 13 | R. Solon Pinheiro, 605 lesé scr{mdma'cs [Fiie: 85 3085-8600 / 85 £177-4801
B | ' © Versao: Versao 2022 - Amostra: 12716.2024 || Data Emissac:02/01/2025 - Pégina.:1/1
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Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 12717.2024.B- V.0

01. Dados Contratacgio:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS MUNES

Proposta Comercial: 4140.2024.V0

CNPJ/CPF: 091,931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6660@gmail.com Fone: +55 (85) 98p22-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: AMIDO DE MILHO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsdvel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 30/12/2024 16:00:00

Marca/Fabricante: APTI Peso da amostra: 500,00 g
Data Validade: 01/26 Lote: 094030120A
Data Recebimento; 31/12/2024 11:07:00
03. Resultados: -
— Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
‘ pH 4,73 U pH - 150 2917:1999 31/12/2024 31/12/2024 |
;eferéncla(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,
egenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cddigo de Verificagdo: 0016500001016000179560202430000

Gorreia « () - Rafsel Paz Lima Barbosa
e e ) Wetnous Martne Goste - Ecreventes

Rodrigues
. JONATHAN - VALIDO BOMENTE COM SELO DE AUTENTICIDADE.

ACLAD ANALISES AMEIENTAISLTDA CNPL.: 37.963.13440001 - 18

-0 em sua totalidade de paginas.
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|
FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTAD
1.0 Descrigdo do Produto: CAFE TORRADO E MOIDO EMBALAGEM A VACUO, MARCA: CA

produzido com uma cuidadosa combinacéo de gréos, torrado no ponto certo e moido cuidadosa
iresistiveis. NAO CONTEM GLUTEN. TORRA MEDIA.

E PURO (MARATA). O Café Puro &

ente para preservar o sabor e aroma

| Denominagéo de Venda dol CAFE TORRADO E MOIDO
Produto:

Marca CAFE PURO (MARATA)
Ingredientes

Torrado e moido 100% café. NAO CONTEM GLUTEN. TORRA MEDIA.

REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

Cédigo de Barra 7 898286 200510

Conteldos liquidos Peso Liquido: 250g.

220 =
Embalagem Primaria Pacote tipo laminado a vacuo, com peso liguido de 250g. ot "V’V}A
Embalagem Secundaria |Caixa de papelao com 20 unidade. (o) >, ".7 ]
VL e
2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico. g: FL %
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente. "é / g'
3.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente. oo oM CAR\F.E

ndigoes de Armazenamento, Conservagéo e transporte: Conservagdo: Mantenha em loca
nanter a embalagem bem fechada, longe de odores fortes e consuma preferencialme
>aminhdo fechado a temperatura ambiente (bal, containers e outros) em cond
idequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislagdo vigente.

.0 Validade do Produto: A partir da data de fabricacao.

.1 DADOS REFERENTES A AMO

STRA APRESENTADA: DATA DE VALIDADE E LOT#
)0 PRODUTO.

PRSI,

SELODE

PUREZA

-

[ ASYICHCAD MAIRA D P> L8 1A
| e et

0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Sugestbes de

lodo de Preparo: Cologue 4 colheres de sopa bem cheias
uro quentinho.

preparo constante na embalagem primaria do prod
de poé (80g). Adicione 1 litro de Agua quente no po

AO CONTEM GLUTEN. TORRA MEDIA.

» —.ados de identificagio do fabricante e identificagdo da ori
RODUZIDO POR: I: INDUSTRIAS ALIMENTICIAS MARAT
od. BR 101, km 118, s/n, ltaporanga D

do produto:
LTDA
"Ajuda-SE, CEP: 49120-00C, CNPJ: 03.861 -512/0001-30. Insc. E

 INDUSTRIAS ALIMENTICIAS MARATA LTDA

. Industrial dos Imbores, s/n, Qd. V Lote 3, 4,9 10 Sala 02, Vitéria da Conquista—BA, CEP: 45.089-9
st.. 06.251.896-7. A letra impressa no lote

vw.marata.com.br. Industria Brasileira.

RIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

CHA ELABORADA EM:
rtaleza/CE, 04 de julho de 2024.

seco e fresco. Apds aberto,
nte em 30 dias. Transporte em
cbes higiénicas e sanitarias

IMPRESSOS NA EMBALAGEM

, Com imagens meramente ilustrativas.
re o fifro. Pronto! Saboreie seu Café

8t.: 27.101.089-4.

D, CNPJ: 03.861.512/0012-93, Insc.

identifica a unidade produtora. Servico de atendimento ao consumidor 0800 707 7442,

Pagina 1 de 1




ACLab

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico Ne: 1434.2024.B- V.0

01. Dados Contratacéo:
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 471.2024 V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-181
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: CAFE TORRADO E MOIDO
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 67812230
Responsdvel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 19/02/2024
Marca/Fabricante: CAFE PURO Peso da amostra: 250,00 ¢
Data Validade: 11/06/25 Lote: S2 345 SE
Data Recebimente:  19/02/2024 15:00:00 |
03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologiz Inicio Fim

1 pH 6,08 U pH . 50 2917:1999 20/02/2024  21/02/2024

I‘_(eu.-réncials) Normativa(s

): ISO: International Organization for Standardization,

lEegenda

1

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantific
Plano e procedimento de amostragem conforme:

O presente resultado restringe

ACIAB ANALISES Al

{BENTAISLTDA

acdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel
PQ 013 - Método e Plano de amostragem

-5€ a amostra analisada. Este documento nio pode ser reproduzido parcialmente. Reprodu
Cédigo ce Verificacio: 0016500001016000066250202400000

Renata Rocha

24

#-0 em sua totalidade de paginas.

CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Correin - () - Rafael Paz Lima Barbosa
«{) = Mstheus Marting Costa - Eacrevantes

CHNFT. 37.963. 134001 - 18 | R. Solow Pinheiro. 505 losé Benificio

2/CE | Fome: 55 3085-8609 / 55 3177- 4808
Verso: Versio 2022 - Amostra: 1434.2024 || Data

miss&0:21/02/2024 - Pagina.:1/1
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Relatédrio de Ensaio Microbiolégico Ne: 1433.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Contato:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 471.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (8%) 98222-1814

02, Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: CAFE TORRADO E MOIDO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 6081290
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024

Marca/Fabricante: CAFE PURO Peso da amostra: 250,00 g
Data Validade: 11/06/25 Lote: S2 345 SE
Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00
03. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. &Ietndologi Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMMEF 20/02/2024  26/02/2024

ileteréncla(s] Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Fuods 5 Ed,

lL_egencla

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdn, VMP - Valor Maximo Permitido N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Métcdo e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nio pode ser reproduzido parcialr-ente. Reprodt‘za-o em sua totalidade de paginas.

ACLAB ANALIS

Cédigo de Verificacdo: 0016500001016000066240202400000 CON >
- #
~ 0 <
Q A
P },qu}/ v
Renata Rocha AT W 0O
CRQ 10200335 b b
Responsavel Técnico(a) A (o)
et |3
v \R

Fublicas
de

=5 AMBIENTAISLTDA CNFL: 37.963. 134400012 18 | R. Solon Pinkeiro. $05— Tosé Bemificio Portiless/CE | Fane

Versao: Versao 2022 - Amostra: 1433.2024 || Data

85 3085-8609/ 85 81?7-596,1';-;
iss30:26/02/2024 - Pagina.:1/1



FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTAD(

1.0 Descrigdo do Produto: FARINHA LACTEA
& composta de Farinha de trigo enriquecida
ascobico), vitamina B5 (pantotenato de ca
[calcio (fosfato de calcio dibasico
DERIVADOS DE LEITE
CONTEM 20% DE LEIT

ORIGINAL COM FONTE DE FERRO, ZINCO, RICO EM VT,
com ferro e &cido félico (55%), aclcar, leite em po inte
Icio), vitamina B6 (cloridrato de piridoxina) e vitamina
), ferro (fumarato ferrosc) e zinco (6xido de zinco)], sal e

E TRIGO. PODE CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA E AVEIA. CO
E:

NA C, B1, BSE B6. MARCA: NESTLE,
al (20%), vitaminas [vitamina C (acido
1 (mononitrato de tiamina)], minerais
omatizante. ALERGICOS: CONTEM
TEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

Denominagdo de Venda do

]

FARINHA LACTEA ORIGIMLCOMFONTEDEFERRO.ZINCO. RICO EM VITAMINA C, B1, B5 E BS.
Produto:
Marca NESTLE A
Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico (556%), agucar,| |eite em pé6 integral (20%), vitaminas|
[vitamina C (acido ascobico), vitamina B5 (pantotenato de calcio), vitamina B6 (cloridrato de piridoxina) e
Ingredientes: vitamina B1 (mononitrato de tiamina)], minerais [calcio (fosfato de calgib dibasico), ferro (fumarato ferroso) e

zinco (6xido de zinco)], sal e aromatizante. ALERGICOS: CONTEM DE
CONTER SO0JA, CENTEIO, CEVADA E AVEIA. CONTEM LACTOSE
DE LEITE.

RIVADOS DE LEITE E TRIGO. PODE
CONTEM GLUTEN. CONTEM 20%

REGISTRO / ISENGAO

REGISTRO DO PRODUTO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIFIDIPOA sob n".{jﬂ s S
Contetdos liquidos Peso Liquido: 600g o i Tp - _*
Embalagem Primaria Saché de polietileno atoxico laminado (o) -
Embalagem Secundaria |Caixa de papelao o d OH Z?/ » |
2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico. m’ F i «O)
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagdo vigente. = ~ &
1.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente. = (o)
.0 dicoes de Armazenamento, Conservagao e transporte: Manter a embalagem bem fechada ®m local fr @, seco e
now.ro, antes e depois de aberta. Evite locais e umidos, como embaixo de pias. MODO DEXR AO APOS

ERTO: Este produto é sensivel a umidade. A
itilizar sempre talheres secos, manter a em
asgar no local indicado. Transporte em ca
ondigbes higiénicas e sanitarias adequada

pos iniciado o uso de Farinha

balagem bem fechada e comsumir o pro
minh&o fechado a temperatura ambiente
$ a natureza do preduto e ainda, confor

.0 Validade do Produto: 09 meses a
.1 DADOS REFERENTES A AM
ATA.

partir da data de fabricacéo.
OSTRA APRESENTADA: DATA DE VALIDADE E LO

. 0 Informag&o Nutricional:

TABELA NUTRICIONAL 30 g de produto (*)% Valores Diari
Porgdo de 30 g + 200 ml de leite uma dieta de 2.00
(4 colheres de sopa rasas) semi desnatado |%VD (*) diarios podem ser
Quantidade por porgéo %VD() | *Y:banana det ;“?: ,QSCQSSid
sta ido.
alor Energético  [121Kcal =508 KJ| 6% 250 keal = 1,088 kj| 13% | S°tabelec
arboidratos 22 g, dos quais: 7% 40g, dos quais: 13% | 8.0 Instrugdes de us
- P ok ™Y consumo. Foto ilustra
Aclicares 10g 25g ientagdo de médico
TNnas 38g 5% 11g 15% (sopa) rasas (30 g) de fari
oiuuras Totais 1949 3% 6,1g 11% | banana e misture.
0, 20, .
orduras Saturadas 09¢g 4% 3,59 16% ALERGICOS: CONTE
orduras frans O0g i Og pic PODE CONTER SOJ
bra Alimentar 08¢ 3% 1,89 7% Cg';‘_TfT'fE LACTOSE. |
5dio 3B mg % 130mg P | T
alcio 78 mg 8% 327mg 33% | 9.0 Dados de identifi
2110 2,7mg 19% 2,8ing 20% | origem do produto:
PRODUZIDO POR: Ne:
nco 1.1 mg 16% 2,1mg 30% Ltda. Av. Deputado L
tamina C 17 mg 38% 21mg 47% | 529, Feira de Santa
e B 2 19% 32 279 Produto is ento de Re
tamfna : s v Ra2iy : Pecuaria e Abasteci
tamina B6 0,30 mg 23% 0,52mg 40% Nestlé ao Consumidor
tamina B5 0,95 mg 19% | 1,3mg 36% | Marca registrada de S

RIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

Nutricionista
CRN11 7248

“HA ELABORADA EM:
rtaleza/CE, 20 de julho de 2024.

ctea NESTLE, recomenda-se
to em até 30 dias. Para abrir,
bau, containers e outros) em
e legislagdo vigente.

E INDICADOS NO FUNDO DA

5 de referéncia com base em
kcal ou 8.400 kj. Seus valores
iores ou menores dependendo
es energéticas. ** VD nao

preparo e consumo: Sugestio de
. Consurmir preferéncialmente sob
nutricionista. Adicione 4 colheres
nha lactea Nestlé a 200 ml de leite & 4

DERIVADOS DE LEITE E TRIGO.
» CENTEIO, CEVADA E _AVEIA,
ONTEM GLUTEN. CONTEM 20%

0 do fabricante e identificagéo da

L Ié Nordeste Alimentos e Bebidas
is Eduardo Magalhies, s/n®°, km
-BA, CNPJ 08.334.818/0001-52.

istro No Ministério Da Agricultura,

nto. Industria Brasileira. Servico

800 7702457, www.nestle.com i1

iété des Produits Nestlé S.A.

Pagina 1 de 1
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Relatdrio de Ensaio Microbiolégico N°: 12052.2024.B- v.0
01. Dados Contratacao:
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 3986.2024.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) B8222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra:
Endereco Coleta:

FARINHA LACTEA
R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP

60812290

Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 11/12/2024
Marca/Fabricante: NESTLE Peso da amostra: 600,00 g
Data Fabricacao: 22/09/24 Observacan: SIF: 117
Data Validade: 01/07/25 Lote: 426630553
Data Recebimento: 11/12/2024 17:00:00
Io’i\ Resultados:
Paradmetros Resultados Unidade L.Q. Metodologig Inicio Fim
L Coliformes a 45¢C <3 NMP/g - CMMEF 12/12/2024  13/12/2024

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF- Compendium of

Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Eegenda

l

NMP/g - Ndmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Vaior Maximo Permitido. N.A. - Nao A

plicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Piano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reprodyza-o em sua totalidade de paginas.

ACIAD ANATISES AMBIENTAISLTDA CNFT.- 37963

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificacdo: 00165000010160001729002024 50000

 Zonfere gom
= referido

e jv716542

Cor

o originl exibido  ne
°ﬂth'bu

Publicas
verdad f4, Forteleze, 31 de
- RS 362 - SELO 3 AUTE

AcAcA

ol i ot

oo

\ ‘ ;61
l-::ﬂudu. ' = ()« Ratael Paz Lims Barbosa e
J- L. Rodrigies - () - Matheus Marting Costa « Egcreventes

= Cennr Alaxandre Rodrigues
Op. JONATHAN - VALIDO BOMENTE COM SELO DE AUTENTICIDADE,

134£0001- 18 | E. Solon Pinheirei 05—

Versao: Versao 2022 - Amostra: 12052.2024 || Data E

fosé Bomiticio+Fortaleza/CE | Forn: 25 3085-8609 / 8381774801 ¢

Wt

iss30:13/12/2024 - Pégina.:1/1
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Relatodrio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 12078.2024,B- V.0
01. Dados Contratacao:
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 3986.2024.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta: 2
Descricao da Amostra: FARINHA LACTEA
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CER: 60812290
Responsdvel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 11/12/2024
Marca/Fabricante: NESTLE Peso da amostra: 600,00 g
Data Fabricacdo: 22/09/24 Observacao: SIF: 117
Data Validade: 01/07/25 Lote: 426630553
Data Recebimento: 11/12/2024 17:00:00 |
Bak\llesultados:

| Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 6,15 U pH . 150 2917:1999 12/12/2024  13/12/2024

Referéncia(s) Normativa(s): IS0 International Organization for Standardization,
Egenda _i

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Ex'e documento ndo pode ser reproduzido parcialmente, Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

co
e Nr,P

Renata Rocha ek QB?’J
CRQ 10200335 i
Responsével Técnica(a) f_
Codigo de Verificacdo: 0016500001016000173160202430000 i ' b‘

= O

>O P G"R\Re

: m’“ 0 ° thind .Km ; ;

"‘-_;'3'355"“5 fots RS 368 - SELO 3 adTel

~ I¥716543
- - —— Barboss
b de A M. « () = Rafael Paz Lima ‘s
b o e
‘:M a.

op:mm-vkuoomom EELDMMJTEN‘IIWADE. :

_;'w:-t 18 | & olon Pinkeiro. 895 - José nm.ﬁm—a.mczlfm m,m ssozu 4801 4
Versio- Versao 2022 Amostra i2078. 2024 || Data E mlssao.13!12l2024 Pagma :1/1
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTAD

1.0 Descrigdo do Produto: LEITE EM PO INTEGRAL ENRIQUECIDO COM 12 VITAMINAS E MINERAIS. MARCA: BOM DU LEITE. Este
produto foi elaborado na origem com leite cuidadosamente selecionado, com os mais modemos métodos de secagem e embalado com toial
assepsia. S¢ se exirai a 4gua guardando toda riqueza alimenticia dos componentes de um leite integr: dio e delicioso.

Denominacéo de Venda do |LEITE EM PO INTEGRAL ENRIQUECIDO COM 12 VITAMINAS E MINERALIS.

Produto:

Marca BOM DU LEITE.

Ingredientes Leite em pé integral, ferro, cobre, iodo, zinco, manganés, magnésio, vitamina: A, C, D, E, B1, B2, B6, B12, H, PP
B9 e BS. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM LEITE.

REGISTRO / ISENCAO REGISTRO NO SIE / ADAGRI/ SDA SOB N.°160/26

Cédigo de Barra 7 898014 740035 i

Contetdos liquidos Peso Liguido: 500g

Embalagem Primaria Tipo saco plastico laminado, com peso liquido de 500g, Peso Ha embalagem 9g. O

Embalagem Secundaria |Fardo com 25 unidades. Bt

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico. ’

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagdo vigente. '

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagio vigente.
5.0 Condiq&esdeArmazenamento, Conservacéoehampom:Mantenha a embalagem sempre Hem fechada, em lugar seco
Conservar em local limpo e arejado, longe de produtos quimicos, odores fortes, insetos e roedores. De forma a
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a2 contaminacéo e deterioragdo do produto. Transporte em
caminhdo fechado a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em condigdes higiénicas e samitarias

g

‘quadas a natureza do produto e ainda, conforme legislagdo vigente. Apés aberto d produto consumir em até 08
Gu.aS.

6.0 Validade do Produto: Vilido por 12 meses a partir da data de’ fabricagao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICAGCAO, VALIDADE E LOTE IMPRESSOS
NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7. 0 Informagao Nutricional b ) f )
TABELA NUTRICIONAL (*) Valores Diarios de referéncia com base eém uma dieta de 2.000 kcal ou
Porgéo de 26g (2 colheres de sopa). 8.400 kj. Seus valores diarios podem ser maidfes ou menores dependendo de
- suas necessidades energéticas.
Quantidade/Porgéo %VD(*) | (**) Valore Diario nao estabelecido
Valor Energético 131 Kcal = 550 k; 7% ,
Carboidrat 10 39 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Para preparar 1 copo de leite (200ml): Coloque
i sanbate s | 9 ”__| 2 colheres (sopa) em meio copo de agua. Mexer ligeirdmente ato dissolver completamente o
Proteinas 79 9% leite na agua. Complete com agua até a medida desejada.. Mexer ligeiramente até dissolver
Gorduras Totais 79 13% completamente o leite na &gua. Preparar 11. de leite: Cologue 10 colheres (sopa) em 500 mi de
agua. Mexer ligeiramente até dissoiver completamente o Iite na agua. Complete com agua até
Gorduras Saturadas 4g 18% 1L. Rendimento 1 Kg= 7,5 L.
Colesterol 0g L
Fibra Alimentar 0g 0% AVISO IMPORTANTE: Este produto ndo deve ser usado para alimentar criangas menores
; - de 1 (um) ano de idade, a nio ser por indicagdo expressa do médico ou nutricionista. O
Sddio 99 mg 4% aleitamento materno evita infecgdes e alergias e deve ser mantido até a crianca completar
Calcio 242 mg 24% 2 (dois) anos de idade ou mais.
iy 2m 0% : i
g o o NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM LEI(TE.
Cobre 270 mcg 30%
lodo 39 mcg 30% 9.0 Dados de identificagio do fabricante e identificagdo da origem do produto:
Finco 21m 30% EMPACOTADO E DISTRIBUIDO POR: VIA LACTEA INDUSTRIA E COMERCIO DE
She. _| ALIMENTOS LTDA.
Manganés 0,69 mg 30% | CNPJ: 05.267.926/000161. IE. 06.670320.8. RU Vitoria Kelly, 00141. Bairro.
Magnésio 78 mg 30% Autédromo. Eusébio—CE. CEP: 61.760-000. Tel.: (85) 3260.2275, Fax- (85) 3260.3479
Vitamina A 189 meg 32% E-mail: via_lactea03@hotmail.com !NDUSTR_L? EIRA.
- s <3 \ 15
Vitamina C 14 mg 31% | ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NAGIONAL INDUSTRIA BRASILEIRA.
Vitamina D 1,5 mcg 30% . S
e 3 FICHA ELABORADA EM: -
et 3.0 mg 0% | FortalezalCE, 24 de julho de 2024, %
Vitamina B1 0,36 mg 30% Of
Vitamina B2 0,39 mg 30% r I [SO8
Vitamina B6 039 mg 30% | T3P ¢ CON,
Vitamina B12 0,72 meg 30% | ° ‘P,?
Vitamina H 9,0 meg 30% | i ,A-QBE' A
Vitamina PP 28 mg 30% 9 . %
Vitamina B9 120 mog 30% ; B TN & '
GCumento assmnaco F-4 mente .
Vitamina B5 1,5mg 30% . ANAMAGDA DE SALLES OLVEIRANELO | (@)
W Dats 02/01/2025 17:17:47-0300 \RE
Vexifigue em https:// jalidar ti.gov.br O M CP\R
Pagina 1de 1
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Relatério de Ensaio Fisico-Quimico Ne: 12687.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao:
Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 4140.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98R22-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: LEITE EM PO INTEGRAL VITAMINADO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812230
Responsdvel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 30/12/2024 16:00:00

Marca/Fabricante: BOM DU LEITE Peso da amostra: 500,00 g
Data Fabricag¢do: 05/04/24 Data Validade: 05/04/25
Lote: 203

Data Recebimento: 31/12/2024 11:07:00

03, Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia inicio Fim
pH 6,39 U pH - 150 2917:1994 31/12/2024  31/12/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Ingenda ]

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada, Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduzd-0 em sua totalidade de paginas.
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Renata Rocha o
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo ce Verificagdo: 00165000010160001792602024 J0000

i O
We AR\RE

D e

ortalsze, 31 de_Janeiro
3,62 l.: SELO 3 AUTENTICAC?"

JONATHAN - VALIDO BOMENTE COM SELD DE AUTENTICIOADE. |

| —

R. Solon Finheiro, 05— losé Bonificio—Frtaleza/CE | Fove: 35 3085-8609 / S"Slu‘mf 4
 Versao: Versao 2022 - Amostra: 12687.2024 || Data Emiss0:31/12/2024 - Pagina.:1/1

A._IA.E.L ALISES AMBIENTAISLTDA CNFT. 37.863.134./8
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01. Dados Contratacao:

Relatdrio de Ensaio Microbioldgico N°: 12636.2024/B

- V.0

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES
4140.2024.V0

091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Endereco Coleta:
Responsavel Coleta:
Data de Amostragem:

Solicitante

Descricao da Amostra: LEITE EM PO INTEGRAL VITAMINADO
R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

30/12/2024 16:00:00

Peso da amostra:

Marca/Fabricante: BOM DU LEITE 500,00 g
Data Fabricag¢do: 05/04/24 Data Validade: 05/04/25
Lote: 203
Data Recebimento:  31/12/2024 11:07-00 _J
02 Resultados: s
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologip Inicio Fim
Coliformes a 459C <3,0 NMP/g - CMMEF 31/12/2024 02/01/2025

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF- Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

lLigenda

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Méximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada, Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza

ACIAD ANALISES AMBIENTAISLTDA CNFI- 3

710 em sua toialidade de paginas.

€ COwn,
° 3
Renata Rocha A o g A
CRQ 10200335 JO){L T+ P
Responsavel Técnico(a) Fl. 2 W )
Cédigo de Verificacao: 001650000101600017925020240000 o B Y
— . (@)
- R
) .M CAR

7.963.1 340001~ 18 | K. Solon Pinkeiro. £05 —fosé Sorificio~Fortaleza/CE | For

 Versao: Versio 2022 - Amostra: 12686.2024 || Data E

%: 85 3085-8609 / 85 8177- 4804 ;
$540:02/01/2025 - Pagina.:1/1




FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTA

1.0 Descricdo do Produto: MISTURA A BASE DE AMIDO DE MILHO E FARINHA DE ARROZ P,
TRADICIONAL FONTE DE VITAMINAS E MINERAIS, : i

viridochromogenes e/ou Agrobacterium tum phingobium herbicidovorans efou diabrotica vi
B3, B6, B12, C e 4cido folico) e minerais (ferro e zinco). NAO CONTEM GLUTEN.

O PREPARO DE MINGAUS SABOR

acillus thuringiensis efou Streptomyces

ifera), farinha de arroz, vitaminas (A, B1,

MISTURA A BASE DE AMIDO

[Fenominagao de Venda do DE MILHO E FARINHA DE ARROZ PA

IRA O PREPARO DE MINGAUS sKébﬁq‘

|

4

Produto: TRADICIONAL FONTE DE VITAMINAS E MINERAIS
Marca ARROZINA y
Ingredientes Amido (Zea mays e/ou Badcillus thuringiensis  e/ou Strepthyces

indochromogenes efou Agrobacteriu :

mefaciens, e/ou sphingobium herbicidovorans e!ou-diabrotica,virgifer_al farinha de arroz, vitaminas (A B1, B3|
B6, B12, C e acido folicc) e minerais (ferro e zinco). NAO CONTEM GLUTEN. |
REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.—_ : j
gCédigo de Barra 7 891150 068261 . J’
Conteldos liquidos Peso Liquido: 180g. .y N - |
Embalagem Primaria Embalagem de papelldo contendo 180g. Q% " i 3 }
LEmbaIagem Secundaria |Caixa contendo 24 unidades de 180g. , O A i
PP

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico. @ Fl.  of

7)) Ww o

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagdo vigente. < g’

o
4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagio vigente. ] .M CAR\RE

5.0  adigoes de Armazenamento, Conservagio e transporte: Manter em local seco, fresco

=3

juimicos, odores fortes, i roedores. Apos aberto, feche dobrando as boras da e
echado. De forma a garantir a integridade
ransporte em caminhao fechado a tem
anitarias adequadas a natureza do

2mbalagem bem fechada e consumir em

peratura ambiente (bal, containers e outr
produto e ainda, conforme legislacéo vig
ate 30 dias.
.0 Validade do Produto: 12 meses a partir da data de fabricagao.
.1 DADOS REFERENTES

A AMOSTRA APRESEN
- LOTE IMPRESSOS NA E

TADA: DATA DE EMPACOTAMENT
MBALAGEM DO PRODU

TOE

m
e a qualidade a fim de impedir a c:t:mtaminjJ

inodoro, longe de produtos
lagem ou coloque em um recipiente
@o e deterioragdo do produto.
s) em condigdes higiénicas e
nte. Apds aberto, manter a

! FABRICAGAO, VALIDADE

7. 0 Informagao Nutricional 8.0 Instruces de uso, preparo e cons 0: Excelente para prepao de mingaus,
TABELA NUTRICIONAL seguindo o modo de preparo contido embalagem com figuras meramente
Porgdes por embalagem: 9 austrativas. MODO DE PREPARO: 1. E ma panela, dissolva 2 colheres (sopa)
' deC a (20g) em 200 ml de leite.|Rende 9 porgdes. Indicado a partir de 3
| remogem
Parchio de 209 (2 colher de sop8) anos de idade. 2. Leve ao fomo baixo, mexgndo sempre, até ferver. 3. Cozinhe por
Quantidade/Porgao 100g 20g | %VD (*) | mais 1 min, retire do fogo e espere amoma.
alor Energético (kcal) g2 70 2 | NAO CONTEM GLUTEN. SEM GLIITEN. SEM CORANTES. Contém
arboidratos (g) 12 17 6 aromatizante sintético idéntico ao natu
wes totais(g) 4.6 0 . oy
cucares Adicionados (@) 0 0 0 A2\ Produto produzido a partir de mi fransgénico
oteinas (g) 32 02 0 9.0 Dados de identificagéo do fabri e identificagdo da origem do
orduras Totais 0 0 0 produto: ‘
©) PRODUZIDO POR: UNILEVER BRASIL INDUSTRIAL LTDA —Rodovia BR
orduras Saturadas (g) 0 0 0 423, Km 100 Garanhuns- £, CEP: 55.204-440. CNPJ: 01.615.814/0044.33
orduras Trans (g) 0 0 0 ATENDIMENTO AQ CCNSUMIDOR UN|LEVER Tel - 0800-707-0088. SITE:
bra Aliment 0 0 i) v:Ww.maizena.com.br cremogema.co br cremogemabrasil
Th Aimenter (53 cremogemabrasil. Industria Brasileira.| | |-
dio (mg) 40 4.8 0 1
" 12 21 5 CRIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA
© (mg) > ! BRASILEIRA.
1CO (Mmg) 0,5 1.1 10
amina A (pg) 44 90 11 FICHA ELABORADA EM:
amina B1 (g) 0.1 02 17 Fo-.talgzalCE. 11 de novemoro de 2024, » \
amina B3 (g) 11 2.4 16 &)
amina B6 (g) 0,1 0,2 15 Lé/
amina B12 (ug) 0,2 04 i 17 Ak mm+
amina C (g) 3 6.7 7 Nutricionista
do folico (ug) 13 36 15 CRN11 7296 Y
rcentual de valores diarios fornecidos i.ii':la porcad.
o alimento pronto para consumo.
Pagina 1 de 1
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AC Lab

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico No: 12705.2024,B- V.0

01. Dados Contratacao:
Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 4140.2024.v0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: MISTURA A BASE DE AMIDO D MILHO E FARINHA DE ARROA PARA O PREPARO DE MINGA{|SABOR TRADICIONAL
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 608122230
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 30/12/2024 16:00:00

Marca/Fabricante: ARROZINA Peso da amostra: 180,00 g
Data Validade: 08/10/25 Lote: G1lH
Data Recebimento: 31/12/2024 11:07:00

03. Resultados: |

— Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 215 U pH - IS0 2917:199p) 31/12/2024  31/12/2024
Referéncia(s) Normativa(s): IS0 International Organization for Standardization,

'Eegenda ]
U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente, Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

0?' COxn 7.4’
Renata Rocha b O g ¢
CRQ 10200335 X ’L@Q, A-,,
Responséavel Técnico(a) © Fl. O
Cédigo de Verificagao: 0016500001016000179440202400000 u /;%2«— B
5 o
(@]

COUL J SIS O
: Y bido nestas Notas Fiblicas
confere coffh ¢ W‘"‘ i Fotmleze, 31 de_janeiro
% roferido 6| varde &“‘3?5 4 SELO 3 AUTE#I’ICA

| RFeaan |

134(p001 18 IF. Solon Pinheiro. 605 fosd Benificso~Ferisera 'CE | Ferue aams-am; 853177- m
- Versao Versao 2022 - Amostra: 12705. 2024 || Data Emissao: 31/12}2024 Pagma 11/1
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AC Lab

Relatdrio de Ensaio Microbioldgico N2: 12704.2024/B- v.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 4140.2024.v0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) PBR22-1816

02, Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: MISTURA A BASE DE AMIDO DE MILHO E FARINHA DE ARROA PARA O PREPARO DE MINGALU SABOR TRADICIONAL
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 30/12/2024 16:00:00

Marca/Fabricante: ARROZINA Peso da amostra: 180,00 g
Data Validade: 08/10/25 Lote: G1H
Data Recebimento: 31/12/2024 11:07:00 .
03. Resultados: ‘

! Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologid | Inicio Fim

! Coliformes a 45¢C <3,0 NMP/g - CMMEF 31/12/2024 02/01/2025

Il:eferéncla(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Fuods 5 Ed,
Legenda

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacio, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Adlicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nio pode ser reproduzido parcialmente, Reprodyza-o em sua totalidade de péginas.

€ CON,
0 A
Vi

Renata Rocha Q
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cadigo ce Verificagao: 001650000101 6000179430202400000

QWS4
iy :
z
OyAN

~ Tasé scm&mframigur‘cz | Foux: 85 3085-8600/ 85 am-saéf ; "
Versio: Versao 2022 - Amostra: 12704.2024 || Data Emissao:02/01/2025 - Pagina.:1/1
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P19 Anexo 1 = Formulério da Espec::f&baé&_g_‘l_'gcun_'fc_ﬁ dos Produtos L TG | ) 3

e e S ————— e -

__ LFS COMERCIO E IMPORTAGAO DE ALIMENTOS LTHA

|
!

éé&gé' PAC1S Anexo 1

b

R

S

=5 _ | Revisao 01 i
 ESPECIFICAGAO TECNICA DOS PRODUTDS e
! Rorovecio: ABRIES

PROOUTO ™ A N GAS DE CARNEBOVIA — ~——————————
AL

(MARCA e N3 M EUL R T TRTe, 3
NOME COMERCIAL | MONDEGAS DE CARNE CANARA E LT | | S S
-PRODUZIDOPOR (s Comérei ﬁ.?l&“.ﬂ%@ﬂ.‘!?ﬂ"i“!ﬁﬂl&?‘.—l@; Unidade de Beneficiamento de caflo.c produtos cameos

| CNPJ DO FABRICANTE 15.099.833/0008-03

T o o — |
|FABRICANTE

|DATA DE FABRICAGAD | “3“@08»'2024"“1._..___‘;“:: R g
!?_A_‘ADEVAUDADE 26!02!2025___m______h _____ Wty TR g | -
N\ LOTE BRSSE ramare pa

' PRODUTO OBTIDG ATRAVES DA MODELAGEN DE CARNE MOIDA DE BOVING E Fb‘mm‘fﬂreﬁ“d@“nﬁ@u 0. ADICIONADO DE
| INGREDIENTES E SEGUIDO DE IMEDIATO RESFRIAMENTO Oy CONGELAMENTO. DE ACORDO COM 0 RTId 0O PRODUTO CONFORIE
: 2000. -

; _ DESCRIC ODOPRODUTO

—,

Almdndogas de came boving com peso minimo de 50g em cada unidade

B e T SRR e e mpisiim . e

e R ) DE ARMAZENAWENTO € CONSERGho B >
| Mantenha congelado a -12°C oy mais frio. s vez descongelado, nao recongeler, Ay e )
e ___ MODO BE PREFARD ™ f (o}

e R ._.._m't—-._,,_-—.ﬂ_—.._."“—-—n-—.-______“_:__. - .-.._.___.,__4.._—..._.,..__~-.._ ————— v —— . LR S St t
| Tempere o produto descongelado a gosto e adicione em uma frigideira pré-aquecida com dleg a fuzo baixo (aproxir

| Produto em cocgao por aproximadamente 4 minutos entdo vire e mantenha em £0CEA0 por aproximadamente mais 4 mi
fea  EXIGENCIA GE REGISTROS fi ST ___ESPECIFICAGHES D PRAYG DEVALIDADE
i’ SIE 627-41 Validade 4 meses :
r  Todas as embalagens com data de fabricagdg valigade / Lote
{
Nt e R e CARACTERISTICAS DE EMBALAGEN T o BT f, S50 3
| Embalado 1Kg com embalagem piastica de polietileno de baixa densidade com S camadas {pokamidas - adesivo - i

tileno - adesivo - poliamidas )
A0 de de BOPP (Ralicula de
fias para alimantos. A

roduto, data de fabricacio

m: 14g,

| de medidas (25 m x 35 ¢m) com laudos técnicos baseados na legisiagao vigente, com etiqueta adesiva de dent

' Condigdes de *caﬁ-servaqao. nao contém gidten, a marca do procuto, tabela nutricional €édigo oz bz rras, imodo de co Iumo dados da indistria

g produtora. lote, validade, fabricagzo, ingredientes “Adigo do produto na ADAGRY, proibido o fracionameiito, paso, corL_ 0 do SAC, rendimento € pes
liquido. Seguindo as Prerrogativas das portarias do MAPA, DIPOA N° 304 de 22 DE ABRIL DE 1995 e SDA N° 145 gblop DE ABRIL DE 1998 ajem

| das resolucdes ANVISA RDC 259 de 20 DE SETEMBRO DE 2002 e RDC 26 de 02 DE JULHO 203, alualizadas peld RDC N° 727 da 01 DE JULHO
1 DE 2022,

— e e R (RSSO —————
j COMPOSICAO LO PRODUTD
e SOWPOBIGAO I ———— . §) %
ITEM LIMITES CRITICOS B OBSERVAGOES
Came bovina sem osso - Patinho 76% “ S
IL — _j._.—..—-—____w-___'_'——n___.~!__'__.__~___.~__-—-._._u____,_ S b [ -
' Agua ! 12% i . .
— ,._—...M.__-.._._._._..A.___‘...__...H____..__.___.'.,..___._.._.., i . i T e e et e




; Farinha de Rosca - e R B R |
i Proteina de Soja 4% ot el -
Condimento e Especiarias 0,5% |
sal 0.5% | —— -
Observagdes: NAO CONTEM GLUTEN. NAO CONTEM LACTOSE. CONTEM SOJA.
Ky e CARACTERISTICAS SENSORIAIS DO PRODU1O | O o
e Aparéncia Préprio da espécie. ndo amolecida nem pegajosa. Produto Congelado OE“ S ,_~ );P
Suculéneia Carcteristica ,YO Gk T
Toxtura Firme ’ | 7] Fl. ‘L‘éé——- >
i v; - w . .._:, =
Sabor Camao | = <" % - g
[ Aroma Caracteristico e 5 %_ Xe4 o
; Cor Marrom, sem escurecimento 8 _m__cAR‘RE
| CARACTERISTICAS INTRINSECAS DO PRODUTO (PH, Aw...) &
{ CARACTERISTICAS LIMITES CRITICOS | OBSERVAGOES :
Y Umidade 67.13% —
Gordura 4.3% g LIS
Proteina T B T | r—
pH 6,05
Rancidez Negativo e
T INFORMACAONUTRICIONAL ST ‘
Porgbes por embalagem: 12,5
el " Porgao: 80g (1 + 6/10 unidade) IRl | | ISR |
‘e __.____QUANTIDADE POR PORCAQ oy ) B TR
b Valor energético 104 Kcal B . M) SR
S Carboidratos 7 SR 7 ) S 0% |
. ... hglcares totais _0g ! 2 S o M
L i Aglcares adicionados 0Og " 0%
i Proteinas = 11g. S o - 2%
T Gorduras otak 39 o LD | I
|5 Gorduras saturadas ! 24 0. 10%
Gorduras trans O0g 0%
Fibra alimentar Og 0%
Sodio 163 mg e+ 3 I 8%
. ‘Percentual De Valores Diarios fomecidos pela porgao. G ole 2 4 B s
_Fonte: IN N°75, de 8 de Qutubro de 2025 - ANVISA e RDC N° 429, de 8 de Outubro de 2020 -ANV A, ! L= | e
REFERENCIAS LEGAIS:
PORTARIA SIPA $ DE 08 DE NOVEMBRO DI 1988MAPA
PORTARIA SDA N° 744 DE 25 DE JANEIRO DF 2023/MAPA
DIFOA N° 304 de 22 DE ABRIL DE 1996/MAPA
SDA N 145 de 22 DE ABRIL DE 1998 MAPA
RESOLUCAQ RDC N° 259 de 20 DI SETEMBRO DE 2002 ANVISA
RESOLUGCAO RDU N 26 de 02 DI JULHO DE 201 VANVISA
RESOLUCAO RDC N® 727 de 01 DE JULHO DE 2022/ ANVISA -
Victor Martins deCa .
OGO B |
‘25! ﬁ f . E LES IN] A
Victor Marting de Carvalho
CRQ-CE 103000965
Responsavel Técnico
LF & COMERCIO E IMPORTACAQ DE ALIMENTOS LTDA
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AC Lab
Relatério de Ensaio Micrebiolégico N2: 7797.2024.B- V.0
|01. Dados Contratagdo: |
Solicitante:
Razao Social: L F S COMERCIO E IMPORTACAO DE ALIMENTOS LTDA
Proposta Comercial: 2645.2024.V0
CNPJ/CPF: 15.099.833/0001-29
Contato: NAIARA E-mail: naiara@grupolaredo.com.br Fone: +55 (85) 4012-29¢3
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: ALMONDEGAS DE CARNE BOVINA |
Endereco Coleta: POD BR 116,5/N KM 23 BLOCO 01 CAMARA Cidade: AQLIRAZ/CE CEP: 61700000
Responsavel Coleta: Kassio Araujo 1
Data de Amostragem: 02/09/2024 |
Marca/Fabricante: CAMARA Peso da amostra:| 1,00 kg
Data Fabricagao: 30/08/2024 Obscrvagiio: | SIE: 627
Data Validade: 26/02/2025 Lote: 300824
Data Recebimento: 02/09[202_4 17:22:00
|03. Resultados:
Pardmetros Resultados Unidade IN 161/2022 L.Q ‘ ologia Inicio Fim
Aerdbios meséfilos 6,0x 104 UFC/g 10”6 - {[MMAMA 03/09/2024 05/09/2024
Escherichia Coli «3 NMP/g 102 - || CMMEF 03/09/2024 06/09/2024
Estafilococos coagulase positiva <1,0x10 UFC/g 1074 - CMMEF 03/09/2024 05/09/2024
Salmonella sp. Auséncia em 25¢g Auséncia - || cMMEF 03/09/2024 06/09/2024
Opinides e Interpretagdes: Produto de acordo com us padries legais vigentes. {
Legislacdo: Valores de referéncia estabelecidos conforme Instrucdo Normativa - IN N2 161, de 12 de julho de 2022JANVISA
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 3 [Ed,MMAMA: Manual de Métodos de Analise

Microbioldgica de Alimentos e Agua ,

E

F.agunda

]
|

UFC/g - Unidade Formadora de Col6nia por Grama, NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama, em 25g - em 25 gfamas L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP -

Valor Méximo Permitido, N.A. - Ndo Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 012 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada, Este documento nédo pode ser reproduzido parrialir ente, Red}

Cédigo de Verificagdo: 0016500000020000130150202400000

L
e

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsével Técnico(a)

o

duza-o em sua totalidade de péginas.

CIAT ANALISES AMBIENTAIS LTDS. €IV 57 565,
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AC Lab

Relatério de Ensaic Fisico-Quimico N2: 7798.2024.B- V.0
01. Dados Contratacio:
Solicitante:
Razdo Social: L F S COMERCIO E IMPORTACAQ DE ALIMENTOS LTDA
Proposta Comercial: 2645.2024.V0
CNPJ/CPF: 15.099.833/0001-29
Contato: NAIARA E-mail: naiara@grupolaredo.com.br Fonr +35 (B5) 4012-2993
{02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: ALMONDEGAS DE CARNE BOVINA
Endereco Coleta: ROD BR 116,5/N KM 23 BLOCO 01 CAMARA Cidade: AQUIRAZ/CE CF.F 61700000
Responsavel Coleta: Kassio Araujo
Data de Amostragem: 02/09/2024
Marca/Fabricante: CAMARA Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricagao: 30/08/2024 Observacao: SIE: 627
Data Validade: 26/02/2025 Lote: 300824
Data Recebimento: 02/09/2024 17:22:00
03. Resultados:
) Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodoldgia Inicio Fim
Lipidios Totais 4,30 % (g/100g) 0,17 150 1443:1873 03/09/2024  06/09/2024
pH 6,05 U pH - 150 2917:1899 03/09/2024  06/09/2024
Proteina 14,06 % (g/100g) 0,17 150 1871:2009 03/09/2024  06/09/2024
Umidade 67,13 % (g/100g) 0,10 IAL. Método pL2/IV 03/09/2024  06/09/2024
Referéncia(s) Normativa(s): IAL: Instituto Adolfo Lutz,ISO: International Organization for Standardization,
|Legenda
% (9/100g) - % (g/100g), U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.Al|} Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente, Reprduza-o em sua totalidade de paginas.

Cédigo de Verificacdo: 0016500000020000130160202440000

N
Renata Rocha
CRQ 10200335

Responsavel Técnico(a)
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTAD

1.0 Descrigdo do Produto: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO - COXAO MOLE, E co
Cox&o Mole. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.

sto por Came congelada de bovino —

Denominacdo de Venda do

CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO - COXAO MOLE

Produto:

Marca CAMARA.

Ingredientes Carne congelada de bovino — Coxao Mole ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENCAO REGISTRO NO SIE/ADAGRI SOB O N° 627/22

Contendos liquidos

Peso Liquido: 1kg.

Embalagem Primaria Pacotes de polietileno atéxico contendo 1kg. Peso da embalgpem 12g.
Embalagem Secundaria |Caixa de papeldo At “UA
0. %
2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico. g 0 ‘5 0 v 5
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislacao vigente. :g F-";/J’T/%’, 3;
4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagédo vigente. “j. (';"

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservacdo e Transporte: Manternha congelado a no maxim
Os produtos congelados s&o transportados em veiculos frigorificados, em tempe
mantendo todas as suas caracteristicas, atendendo a legislagdo vigente garantindo
produto mantém melhor suas caracteristicas se armazenado, transportado e comer

'C ou mais frio.

6.0 Validade do Produto: 12 meses apo6s a data de fabricagdo. Mantido sob congelamento

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: FABRICAGAO, VALID
EMBALAGEM DO PRODUTO, CONFORME AS AMOSTRAS.

7. 0 INFORMAGAO NUTRICIONAL:

TABELA NUTRICIONAL
Porgbes por embalagem: 25
Porgcdo: 40g (% prato raso)
Quantidade/Porgao 100g 409 | %VD (%)
'Valor Energético (Kcal) 169 68 9
Carboidrato (g) 0 0 0
IAcucares totais (g) 0 0 0
)Acgucares Adicionados (g) 0 0 0
Proteinas (g) 21 g 28
Gorduras Totais (g) 9 4 9
porduras Saturadas (g) 0 0
‘rduras trans (g) 0 0
Fibra Alimentar (g) 0 0 0
Saodio (mg) 61 25 2
"Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo.

8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo:
ANTES DO PREPARO: Descongelar em
fechada. Temperar e conzinhar conforme

Descongelamento: este alimento se man
cru pode causar danos a saude.

Para a sua seguranca siga as instrugdes abaix
» Mantenha Congelado.

Descongele somente no refrigerador.
Mantenha o produto cru separado dos outr
N3o lave o produto cru antes do manuseio.
Lave com agua e sabdo as superficies d
utensilios @ maos depois de manusear o prod
» Consuma somente apos cozido, fiito ou a

* IMPORTANTE: Uma vez descongelado, n
ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAO|

9.0 Dados de identificacdo do fabricante
PRODUZIDO: POR: LFS COMERCIO E IM

UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNE E PRODUTOS CARNEOS
CNPJ 15.099.833/0008-03, End.: Rodovia BR 116, km 23, Bloco 07 Area 2, Bairro: Camara, CEP: 6

Brasileira.

DISTRIBUIDO POR: LFS COMERCIO E IMPORTAGAO DE ALIMENTOS LTDA
CNPJ 15.099.833/0001-29, End.: Rodovia BR 116, km 23, Bloco 01 Area 2, Bairro: Camaré, CEP: 6

Brasileira. Fale Conosco: (85) 4012-2970.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 26 de Julho de 2024

Documento assinado digitalmente
ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
Data: 02012025 17:07:26-0200
verifique em hiips://validar.iti.gov.br

18°G)u6l’gleﬁfd.ﬁfransporte
tura de °C ou mais mfrio
qualidade dos produtos. Este
lizado a temperatura de até -

-18°C.

E E LOTE IMPRESSOS NA

ira durante 6 horas em embalagem
sua preferéncia.

do incorretamente e ou consumido

limentos.
balho (incluindo as tabuas de corte),
I.uéompletamente.
ngelar.
TEM GLUTEN.

ntificacdo da origem do produto:
RTAGAO DE ALIMENTOS LTDA

D0-000, Aquiraz/CE, Brasil. Industria

00-000, Aquiraz/CE, Brasil. Industria
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ACLab

Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 267.2024}B- V.0
01. Dados Contratagao: o I
Solicitante: : I
Razao Social: L F S COMERCIO E IMPORTACAQ DE ALIMENTOS LTDA 0 a w )'
Proposta Comercial: 31.2024.V0 (o] 4
CNPJ/CPF: 15.099.833/0001-29 r o3 T A
Contato: NAIARA E-mail: naiara@grupolaredo.com.br Fone: +55 (85) 4012-2993 @« EL LO_..J—-'@ >
02. Dados da Coleta: || it & : )
Descricao da Amostra: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO - COXAO MOLE I| ; 4
Endereco Coleta: ROD BR 116,5/N KM 23 BLOCO 01 CAMARA Cidade: AQUIRAZ/CE CHR: (6170@00 O
Responsavel Coleta: Kassio Araujo ») P.M (‘,AR‘RE
Data de Amostragem: 08/01/2024
Marca/Fabricante: CAMARA Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 05/01/2024 Observacao: SIE: 627
Data Validade: 04/01/2025 Lote: 050124
Data Recebimento: 08/01/202< 09:25:00
I
[03. Resultados: I
& Parametros Resultados Unidade IN 161/2022  L.Q. Htodologia Inicio Fim
Aerdbios mesdfilos 53x103 UFC/g 10™6 - MAMA 09/01/2024 12/01/2024
Coliformes a 45°C <3 NMP/g N.A - COMMEF 09/01/2024 12/01/2024
Escherichia Coli <3 NMP/g 102 - COMMEF 09/01/2024 12/01/2024
Estafilococos coagulase positiva <1,0x10 UFC/g 10™4 - OMMEF 09/01/2024 12/01/2024
Salmonella sp. Auséncia em 259 Auséncia - COMMEF 09/01/2024 12/01/2024
Opinioes e Interpretacgoes: Produto de acordo com os padries legais vigentes. |
Legislacao: Valores de referéncia estabelecidos conforme Instrugdo Normativa - IN N2 161, de 12 de julho de 2023fANVISA

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Micrdbioiogical Examination of Foods 5 ¢

1, MMAMA: Manual de Métodos de Analise

Microbioldgica de Alimentos e Agua ,

Legenda

UFC/g - Unidade Formadora de Colonia por Grama, NMP/g - Nimero Mais Provéavel por grama, em 25g - em 25 df

Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método 2 Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Rep
Cadigo de Verificagao: 0016500000020000054570202400000

bd

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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31
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ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNFl.: 57.963. 1:-“.;0..; 18 | R: Solen F‘uur:m‘ 600~ Tosé Eanmcwﬁm» E

Versao: Versao 2022 - Amostra: 267.2024 || @

mas L.Q. - Limite de Quantificagao, VMP -

uza-0 em sua totalidade de paginas.

|Fone: 83 3085-8609 / 85 &1:!«430{

ata Emlssao'1210112024 Péglna.'lll




”
AC Lab

A i %

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 268.2024B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

L F S COMERCIO E IMPORTACAQ DE ALIMENTOS LTDA

31.2024.V0

15.099.833/0001-29

NAIARA E-mail: naiara@grupolaresdo.com.br Fone: +55 (85) 4012-2993

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO - COXAOQ MOLE

Endereco Coleta: ROD BR 116,5/N KM 23 BLOCO 01 CAMARA Cidade: AQUIRAZ/CE CEf: 61700000
Responsavel Coleta: Kassio Araujo
Data de Amostragem: 08/01/2024
Marca/Fabricante: CAMARA Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 05/01/2024 Observagao: SIE: 67
Data Validade: 04/01/2025 Lote: 050124
Data Recebimento: 08/01/2024 09:35:00
I
03. Resultados: |
) Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodoldyia Inicio Fim
Lipidios Totais 13,23 % (g/100g) 0,17 150 1443: 73 09/01/2024  12/01/2024
pH 5,68 U pH 150 2917: 99 09/01/2024  12/01/2024
Proteina 18,37 % (g/100g) 0,17 S0 1871:3009 09/01/2024  12/01/2024
Umidade 73,52 % (g/100g) 0,10 IAL. Método fjil 211V 09/01/2024  12/01/2024
Referéncia(s) Normativa(s): IAL: Instituto Adolfo Lutz,|50: International Organization for Standardizatior,
|Legenda ||
% (g/100g) - % (g/100g), U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.AJli Nao Aplicével

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Repr|
Cdédigo de Verificagdo: 0016500000020000054580202400000

iduza-o em sua totalidade de paginas.
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NAO CONTEM LACTOSE.

FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTAD

1.0 Descrigdo do Produto: CARNE CONGELADA DE FRANGO - FILE DE PEITO EM CUBOS,
em cubos. é produzido SEM USO DE HORMORNIOS, conforme a legislacdo. ALERGICOS: PODE C

me congelada de frango — file de peito
TER SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagdo de Venda do| CARNE CONGELADA DE FRANGO -~ FILE DE PEITO EM CUBO

Produto: 18
Marca CAMARA.
Ingredientes Camne Congelada de Frango — Peito em cubos. ALERGICOS: POt CONTER SOJA. NAO CONTE

IGLUTEN. NAO CONTEM LACTOSE.

REGISTRO / ISENCAO

REGISTRO NO SIE/ADAGRI SOB O N° 627

Contetdos liquidos

Peso Liquido: 1kg.

Embalagem Primaria Pacotes de polietileno atéxico contendo 1kg. Peso da embalfipem 12g
Embalagem Secundaria |Caixa de papelao _ CON »
o &
2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico. o) '?,A
2 g
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagdo vigente. g 3 02 %
a " - m y
4.0 Caracteristicas Microbioldgicas: Conforme legislagédo vigente. % o ga
5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagéo e Transporte: Mantenha congelado a no maximd(-18°0Qu mais fri R‘W‘.&sporte:
Os_produtos congelados séo transportados em veiculos frigorificados, em tempengtura dad-1 _ch' u mais mfrio,

tendo todas as suas caracteristicas, atendendo a legislagao vigente garantind
piuduto mantém melhor suas caracteristicas se armazenado, transportado e comer

18 °C ou mais frio.

6.0 Validade do Produto: 12 meses ap6s a data de fabricagdo. Mantido sob congelamento

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: FABRICAGAO, VALID
EMBALAGEM DO PRODUTO, CONFORME AS AMOSTRAS.

7. 0 INFORMAGAO NUTRICIONAL:

TABELA NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: 25
Porcéo: 40g (% prato raso)

Quantidade/Porgéo 100g 409 | %VD (%)
Valor Energético (Kcal) 129 52 3
Carboidrato (g) 0 0 0
Agucares totais (g) 0 0 0
IAgucares Adicionados (g) 0 0 0
Proteinas (g) 20 8 11
“qrduras Totais (g) 5 2 5
_urduras Saturadas (g) 3 5
Gorduras trans (g) 0 0
Fibra Alimentar (g) 0 0 0]
Saodio (mg) 63 25 1

Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo.

8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo:
ANTES DO PREPARO: Descongelar em
fechada. Temperar e conzinhar conforme recei

Descongelamento: este alimento se man
cru pode causar danos a satde.

Para a sua seguranga siga as instrucbes abaix
* Mantenha Congelado.

+ Descongele somente no refrigeredor.

» Mantenha o produto cru separado dos o

* N&o lave o produto cru antes do manuseio.
» Lave com agua e sabdo as superficies
utensilios e médos depois de manusear o produ
» Consuma somente apds cozido, frito ou a:

» IMPORTANTE: Uma vez descongelado. n

ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NA
LACTOSE. -

9.0 Dados de identificagdo do fabricante

PRODUZIDO: POR: LFS COMERCIO E IMPORTAGAO DE ALIMENTOS LTDA
UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNE E PRODUTOS CARNEOS
CNPJ 15.099.833/0008-03, End.: Rodovia BR 116, km 23, Bloco 07 Area 2, Bairro: Camaré, CEP: 6

Brasileira.

DISTRIBUIDO POR: LFS COMERCIO E IMPORTAGAO DE ALIMENTOS LTDA
CNPJ 15.099.833/0001-29, End.: Rodovia BR 116, km 23, Bloco 01 Area 2, Bairro: Camara, CEP: 6
Brasileira. Fale Conosco: (85) 4012-2970.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 10 de Julho de 2024.

Documento assinado sizitalmente
ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELG

Data: 02/01/2025 17:04:57-0300
verifigue em https://validar iti.gov.br

qualidade dos produtos. Este
alizado a temperatura de ate -
-18°C.

DE E LOTE IMPRESSOS NA

ira durante 6 horas em embalagem
e sua preferéncia.

do incorretamente e ou consumido

ilimentos‘

balho (incluindo as tabuas de corte),
[o] 6ompletamente.
‘recongelan

FONTEM GLUTEN. NAO CONTEM
identificagdo da origem do produto:

00-000, Aquiraz/CE, Brasil. Industria

JWW;:—:ZICE. Brasil. Industria
» ARIC “"r'{__.
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ACLab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 10181.20234.B- V.0

01. Dados Contratagao:

Solicitante: Il |
Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO ‘1
Proposta Comercial: 3587.2024.V0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84

Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 (85) 98735-224j

02. Dados da Coleta:

Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 08/11/2024

Descricao da Amostra: CARNE CONGELADA DE FRANGO SEM 0SSO - PEITO DE FRANGO EM CUBOS
Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAIA/CE CEP: 61§ 3032

Marca/Fabricante: CAMARA Peso da amostra: 1,00 kg

Data Fabricagdo: 17/09/2024 Observacao: ‘ SIE: 627

Data Validade: 17/09/2025 Lote: | 170924

Data Recebimento: 08/11/2024 10:17:00

II |
03. Resultados:
] Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodold “ ia Inicio Fim
pH 5,82 U pH - 150 2917: l 99 08/11/2024 11/11/2024

Referéncia(s) Normativa(s): I1SO: International Organization for Standardization,

[I.egenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicével

T

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reprfjjuza-o em sua totalidade de paginas.

ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA ONFT.. 3

Cddigo de Verificagdo: 0016500001277000154140202400000

e co N I J?
e Lo e
Responsavel Técnico(a) 0§\ )-Q’e/ {O
‘ 9 B
< o]

Versio: Versao 2022 - Amostra: 10181 2024 || Pata Emissao: 11!11!2024 Pagma tR/1
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Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 10130.2024.B- V.0
01. Dados Contratacdo: Il |
Solicitante: (I

Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO

Proposta Comercial: 3587.2024.V0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84

Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 (85) 98735-224}l

02. Dados da Coleta: 1l
Descrigao da Amostra: CARNE CONGELADA DE FRANGO SEM 0SSO - PEITO DE FRANGO EM CUBOS l
Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAIA/E CEP: 61858032
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 08/11/2024

Marca/Fabricante: CAMARA Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 17/09/2024 Observacao: SIE: 627
Data Validade: 17/09/2025 Lote: 170924

Data Recebimento: 08/11/2024 10:17:00

|03, Resultados:
Parametros Resultados  Unidade L.Q. Metodol ” hia Inicio Fim
| Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMMER || 08/11/2024 11/11/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed, |
ILegenda ||

NMP/g - NUmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido. N.A. - N3| Apllcavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento n3o pode ser reproduzido parciaimente. Repffiduza-o em sua totalidade de paginas.
Cddigo de Verificagdo: 0016500001277000154130202400000

Renata Rocha : v() J‘Q[?J' ’—-"7 )‘7
CRQ 10200335 gr-
Responsavel Técnico(a) 0 ¥\ e P - 21

| JONATHAN - VALIDO BOMENTE tﬂi SELO DE AUTENTICIDADE.

\—

000}~ 18 | K. Selon Pinfeizo. 605 - fosk mn.ﬁpo—?m : | Fome: 85 5085-8609/ 858177 4301

Versao: Versao 2022 - Amostra: 10180.2024 || hata Emissao: 11!11!2024 Paglna :1/1




FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTAD(Q)

1.0 Descrigdo do Produto: FRANGO RESFRIADO - PESCOGO, PES E FIGADO, MARCA: GR |

! ¥ NJA REGINA é composto de frango
resfriado contendo pescogo, pés e figado. NAQ CONTEM GLUTEN.

Denominagdo de Venda do| FRANGC RESFRIADO - PESCOGO, PES E FIGADO H

Produto: :
Marca GRANJA REGINA
0 Al

ingredientss Frango Resfriado contendo pescogo, pés e figado. NAO CONTEM GL EN.

REGISTRO / ISENGAO REGISTRO SIE/AGRAGRI SOB N° 300-007 Il |

Cadigo de Barra 7 898249 771279 [| ‘

Conteudos liquidos Peso Liquido: 1,0 a 2,0 kg. Peso da embalagem 4g Il

Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atdxico contendo 1Kg a 2K.Venda por peso.

Embalagem Secundaria |Caixa de papelao. Il ¢ CO

\J &
2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico. 3 o 7’\
op 02—

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente. - Fl - O
4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente. ' ; e B

: o)
5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagio e transporte: O produto deve ser paletizado|com %12 aggmﬂﬁnter em
ambiente congelado a -1°C ou mais frio, longe de produtcs quimicos, odores [ffortes. ePf a a garantir a
i~*agridade e a qualidade a fim de impedir a contaminagédo e deterioragcdo do produflp. Transporte: Os produtos séo
. .sportados em veiculos frigorificados, em temperatura de até +4° C, mantendd|[todas as suas caracteristicas,
atendendo a legislagao vigente, garantindo a qualidade dos produtos.

TEMPERATURA DE CONSERVAGAOQ PRAZO DE VALII)ADE
ARMAZENAMENTO (-1°C) “
TRANSPORTE E COMERCIALIZACAQ ATE (+4°C) 12 DIAS ||

Sem uso de horménio, corrio estabelece a legislagao brasileiri]
6.0 Validade do Produto: a partir da data de fabricagéo. |

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICAGAO/IVA ;lDADE!LOTE, IMPRESSOS NA
EMBALAGEM DO PRODUTO.

TABELA NUTRICIONAL 8.0 Instrugdes para descongelamento e conservacag ide uso, preparo e consumo: Mantenha

Porcdo de 100g (1 pedago médio). o produto na embalagem original.
Quantidade/Porgéo %VD (*)

= - DICAS: 1° Seu Frango resfriado Granja Regina conserjya o frescor e valor nutritivo originais
= 0,
[Vakor ErnE— oo i Ao B 2° Para ainda mais praticidade, divida o alimento segui In o as quantidades por refeigdo do seu dia

Proteinas 179 23% ! adia. 3 O frango da Granja Regina é um zlimento df nossa tera, abatido diariamente, o que
Gorduras Totais 15g 27% | preserva o méximo de sabor. 4° O frango intsiro resfifiado e os cortes resfriados de frango tém

4 came mais macia e suculenta e sdo cortes mais frescofjl com alto padrac de qualidade.
Gorduras Saturadas 4,59 20% I

“4dio 76mg 3% ESTE ALIMENTO SE MANUSEADO INCCORRETAMENTE E OU CONSUMIDO CRU PODE

20 possui quantidades significativas de carboidratos, CAUSAR DANOS A SAUDE. .
orduras trans e fibras alimentares. ) : ; ' ;
1% Valores Diarios de referéncia com base em umal ara a sua seguranga siga as instrugoes abaixo: Mante ” refrigerado ou congelado. Descongele
ieta de 2.000Kcal ou 8400kJ. Seus valores diarios| Somente no refrigerador ou no micro-ondas. Mantefiha o produto cru separado dos outros
odem ser maiores ou menores dependendo de suas| alimentos. Ndo lave o produto cru antes do manuseio. 1 ave com agua e sabao as superficies de
ecessidades energéticas. trabalho (incluindo as tabuas de corte), utensilios e ,‘- os depois de manusear o produto cru.

Consuma somente apés completamente cozido, ; ou assado. Uma vez descongelado,

recomenda-se ndo recongelar o produto.
NAO CONTEM GLUTEN.

9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificacdo da origem do produto:
FABRICADO EM: POLE ALIMENTOS LTDA (ABATEDOURO FRIGORIFICO),
BR 116, km 32, s/n, Zona Rural, Aquiraz/CE, CEP 61.700-000, CNPJ: 03.282.301/0004-96, CGF: 06.38
PARA: POLE ALIMENTOS LTDA (UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS C| jRNEOS)
Avenida Wilson Camurga, 401, Distrito Industrial, Maracanau/CE, CEP 61939-000, CNPJ: 03.282.301/ 'I” -43, CGF: 06.284.195-5. Central de
relacionamento POLE: 4042.7444, www polealimentos.com.br. Rétulo registrado no SIE/ADAGRI sob f)in® 300-007. Industria Brasileira.

il

59 091-1.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA

FICHA ELABORADA EM: b
Fortalezal/CE, 30 de janeiro de 2025. o
Documento assinado digitalmente “
&) {
ANA MAGDA DE SALLES OUIVEIRA MELO | “ 4
Data: 31/01/2025 12:57:26-0300 | ¥ y
Verifique em https://validar.iti.gov.br |
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4 W‘m”“ o ﬂ
ACLab

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 12005.202f.B- V.0

01. Dados Contratacao: [|

Solicitante: ”

Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO 03 e-ew’
Proposta Comercial: 3972.2024.V0 O @
CNPJ/CPF: 007.575.053-84 | 'Y'

Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 (55) 98735-225 5

02. Dados da Coleta: ”

Descricao da Amostra: FRANGO RESFRIADO COM FIGADO E MOELA

Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAIA/CE CEP: 614f 8032 O (@]
Responsavel Coleta: Solicitante O pPMC ARIRE
Data de Amostragem: 11/12/2024
Marca/Fabricante: GRANJA REGINA Data Fabricagao: 05/12/24
Observacao: SOE/ADAGR: 300/007 Data Validade: I 16/12/24
Lote: 051224A |
Data Recebimento: 11/12/2024 17:00:00 |
I

03. Resultados: Il

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodoldf jia Inicio Fim

pH 6,28 U pH - 150 2917: ) 9 12/12/2024 13/12/2024

Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,
Il.egenda H

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode 'ser reproduzido parcialmente. Reprf :uza-o em sua totalidade de paginas.

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificagao: 00165000012770001 /2430202400000

'm;ngwon&dommmpuhm 0
' -.".33'52” oEr:d mentos\ R$ 3,82 - SELO 3 AUTE#I‘ICAQAO ‘
1Y746538 ¢
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Verséo. Versao 2022 Amostra' 1200%5.2024 || Pata Emissao: 13!12!2024 Pagina.:1/1




01. Dados Contratacao: P i

Salicitante: Il CcO A >

Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO I v =

Proposta Comercial: 3972.2024.V0 H a O T

CNPJ/CPF: 007.575.053-84 {3 0l -

Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 (85) 98735-228f| . Fl.

02. Dados da Coleta: IS 2

Descricao da Amostra: FRANGO RESFRIADO COM FIGADO E MOELA | (@]

Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAIA/CE CEP: 61[ip 8039 AR\RE

Responsavel Coleta: Solicitante F’-M c

Data de Amostragem: 11/12/2024 |

Marca/Fabricante: GRANJA REGINA Data Fabricacao: | 05/12/24

Observacao: SIE/ADAGRI: 300/007 Data Validade: i 16/12/24

Lote: 051224A '

Data Recebimento:  11/12/2024 17:00:00 ; I
I

loa\kesultados: ||

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodoldifia Inicio Fim

| Coliformes a 45°C 9,2 NMPlg - cmmed]| 12/12/2024  16/12/2024

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foads 5 Ed, |||

|Legenda ||

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nagl|Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plario de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Repr juza-0 em sua totalidade de paginas.

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo cle Verificagao: 0016500001277000172170202400000
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1.0 Descrigdo do Produto: LINGUICA TIPO COZIDA E DEFUMADA, MARCA: PAMPLO
selecionadas, defumadas de forma lenta e homogénea para garantir melhor sabor e aparéncia.

Denominagdo de Venda do | LINGUIGA TIPO CALABRESA COZIDA E DEFUMADA
Produto: :

Marca PAMPLONA

Carne suina, carne mecanicamente separada de aves, carne me
(6,5%), gordura suina, proteina de soja (2,5%) (Agrobacterium tu
acucar, reguladores de acidez: lactato de sodio e citrato de sddio,
Ingredientes tripolifosfato de sédio, umectante: glicerina, realgador de sabor
eritorbato de sodio, conservador: nitrito de sodio, acidulante: acidf cnnco corante natural de carmim de
cochonilha e aromatizante sintético idéntico ao natural de calabre iI:: NAO CONTEM GLUTEN. CONTEM
CARNE MECANICAMENTE SEPARADA DE AVES. CONTEM CRNE MECANICAMENTE SEPARADA|
DE SUINOS. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJ. PODE CONTER LEITE. Contéem

aromatizantes sintético idéntico ao natural. Adicionado de 6,5% de ha.

H O Produto elaborado com carnes
nicamente separada de suinos, agua

glacies e Bacillus thuringiensis), sal, alho,
te roma natural de fuma(,:a establhzante

REGISTRO / ISENGAO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA SOBJ||

Caédigo de Barra 7 896716 302070 —
Conteudos liquidos Peso Liquido 2,5Kg. R
Embalagem Primaria Saco de polietileno atoxico & vacuo. Peso da embalagem:

Embalagem Secundaria |Caixas de papelao

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico

3.0 C_a\racteﬁsﬁcas Fisico quimicas: Conforme legislacao vigente. P

4.0 - .racteristicas Microbioldgicas: Conforme legislagdo vigente. E
w CARIR

lé +25°C. g'produto deve estar

prificados, em temperatura de —

'e, garantindo a qualidade dos

5.0 Condigoes de Armazenamento, Conservagdo e transporte: Mantenha a temperatura de
lacrado. Transporte: Os produtos congelados sdo transportados em veiculos frig
12° C, mantendo todas as suas caracteristicas, atendendo a legislacdo vige
produtos.

6.0 Validade do Produto: a partir da data de fabricagdo, conforme descrito na embalage

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: FABRICAGAO, VALI
EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO.

7.0 Informagao Nutricional:

Polr"f,gsm ag?gﬁ?ﬁ;::'gﬁ' 50 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consu : Produto extremamente versatil em nossa
¢ P i i culinaria, pois podemos utiliza-la lo prato principal, recheio, lanches,
Porgéo de 50g (% da pega) acompanhamento, petiscos, sopas e coziddg.
Quantidade/Porgéo 100g 50g %VD(*) '
= /\ Contém proteina de soja transgédfi
Valor fEnergetlco (keal) 334 167 8 /¥\ Contém suino alimentado com rfjgio contendo ingrediente transgénico
Carboidratos (g) 0.8 04 0
A res Totais (g) 0,1 0,1 CONSERVAC DOMESTICA !
Acucares Adicionados (g)| 0.1 0,1 0 Manter a t§nperatura i
o ) = s = Embalagem De atdl+25°C Validade da |
9 Fechada Manter fgsfriado embalagem
Gorduras Totais (g) 29 15 22 de 0°C #fé +7°C 3]
Gorduras Saturadas (g) 10 5 25 Manter a tdinperatura 1
Embalagem De atg+25°C Validade de
Gorduras Trans (g) 0 0 0 Absrts Manter tisfriado 5 dias |
Fibra Alimentar (g) 0 0 0 de 0°C i +7°C |
Saodio (mg) 1172 586 29
*Percentual de valores diarios fornecidos pela por¢ao. 9.0 Dados de identificagéo da origem e djf fabricante do produto:

OS S.A. ABATEDOURO FRIGORIFICO
| 85.782. 878!0001 —89 L E 250 274.590.

PRODUZIDO POR: PAMPLONA ALIMEN
Rod. BR 470, KM 150, N° 13891, Rio do Sul-SC, CEP 89.164-900, F: (47) 3531-3131, CNHj
www.pamplona.com.br, pamplona@pamplona.com.br. Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 17 de junho de 2024. .
A ~ it
Ana L ivoira » \ p\
CRN11 7296 oy B9
£
)
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Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 2289.2024{B- V.0

01. Dados Contratagao: ||
Solicitante: |||

Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINC |
Proposta Comercial: 748.2024.V0 :
CNPJ/CPF: 007.575.053-84 :
Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.ccin Fone: +55 (85) 98735-228])|

02, Dados da Coleta: ||
Descricao da Amostra: LINGUICA TIPO CALABRESA COZIDA E DEFUMADA |
Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAIA/CE CEP: 616H4B032
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 15/03/2024

Marca/Fabricante: PAMPLONA Peso da amostra: 2,50 kg
Data Fabricacao: 19/01/2024 Observacao: SIF: 1156
Data Validade: 18/04/2024 Lote: 01198-1

Data Recebimento: 15/03/2024 15:00:00

03. Resultados: |||

Tk Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodoloffja Inicio Fim
pH 6,12 U pH - 150 29l7:1 P9 15/03/2024 18/03/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization, Il
Il.egenda |||

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reprdg
Cédigo de Verificacao: 0016500001277000074800202400000

za-0 em sua totalidade de péginas.
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Relatério de Ensaio Microbiolégico N°: 2288.2024)

01. Dados Contratagao: “

-v.o

Solicitante: |
Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO

Proposta Comercial: 748.2024.V0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84

Contato: VIRGINIA SILVA E=mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 (85) 48735-228

02. Dados da Coleta: |
Descricao da Amostra: LINGUICA TIPO CALABRESA COZIDA E DEFUMADA

Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCC. 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAIA/CE CEP: 6148032
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 15/03/2024

Marca/Fabricante: PAMPLONA Peso da amosira: 2,50 kg
Data Fabricacao: 19/01/2024 Observacio: SIF: 1156
Data Validade: 18/04/2024 . Lote: 0119B-1

Data Recebimento: 15/03/2024 15:00:00

03. Resultados:

k" Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodolofifa Inicio Fim
Coliformes a 452 <3 NMP/g - CMMEF | 15/03/2024 18/03/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Faods 5 Ed, ||
Legenda "

NMP/g - Nomero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nag

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nac pode ser reproduzido parcialmente. Repr:
Cédigo de Verificagao: 0016500001277000074790202420000

Aplicavel

luza-0 em sua totalidade de paginas.
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTAD(

1.0 Descrigdo do Produto: OVOS DE GALINHA TIPO EXTRA BRANCO CATEGORIA “A”, MARCA: @WOS E AVES EMAPE. NAO CONTEM

GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM OVO.

Denominagdo de Venda do| OVOS DE GALINHA TIPO EXTRA BRANCO CATEGORIA “A”

Produto:

Marca OVOS E AVES EMAPE

Ingredientes Ovos de galinha tipo extra branco categoria “A”. NAO CONTEM GLUTE | ALERGICOS: CONTEM OVO.
REGISTRO / ISENCAO REGISTRO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA N° 008/354 i' - INDUSTRIA BRASILEIRA
Codigo de Barra 7 898994 968518

Conteudos liquidos Peso Liquido: 30 por¢des de 50g.

Embalagem Primaria Bandeja de papel&o filmada com tampa acrilica contendo 30

Embalagem Secundaria |Caixa de papeléo contendo 10 bandejas pesandoc 1.540g.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagdo vigente.
4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente.

ntecr)gri eﬁgoﬁ\ﬁé forma 2
40 do produto. Transporte em
natureza do produto e ainda,
sar danos a salde. Consumir

* “Condigbes de Armazenamento, Conservagio e transporte: Manter os ovos preferencial
y-.antir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacédo e deteriorag
caminh&o fechado e refrigerado em condigdes higiénicas e sanitarias adejuadas ;
conforme legislag&o vigente. O consumo deste alimento cru ou mal cozido pode ¢
em até 20 dias.

6.0 Validade do Produto: 20 dias em local fresco e arejado a partir da data de fabricagéo ouff80 dias em ambiente refrigerado

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAME!
E LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO. :

O / FABRICAGAO, VALIDADE

TABELA NUTRICIONAL 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumdg
Porgbes por embalagem: 30 culinarias, doces ou salgadas.
Porgéo: 58g (1 unidade)

Utilizado nas mais diversas preparagoes

Quantidade/Porcao 100g 589 | %VvD ()| © CONSUMO DESTE ALIMENTO CRU OUMAL COZIDO PODE CAUSAR DANOS
Valor Energético (Kcal) | 143 88 2 A SAUDE.CONSUMIR EM ATE 20 CNAS.
Carboidrato (g) 1 06 0 NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: (JONTEM OVO.
Proteinas (g) 12 7.2 14 ] )
Gorduras Totais (g) 70 58 3 9.0 Dados de identificagédo do fabricante efidentificagdo da origem do produto
Gorduras Saturadas (g) 3.1 18 9 PRODUZIDO E EMBALADO POR: UNIDNDE DE BENEFICIAMENTO DE OVOS
~dio (ma) 55 75 3 E DERIVADOS TERCEIRA GERAGAO AMICOLA LTDA.

9 Rod. CE 187, km/04, Zona Rural, Tiangua i. E, CEP: 62.230-970, Fone (88) 3433-

a0 contém quantidades significativas de aglcares| 7272, CNPJ 31.874.655/0002-01 Indﬂstn
totais, aglcares adicionados, gorduras trans e fibra] www.emape.com.br, instagram@emapea
alimentares.

FPercentual de valores diarios fornecidos pela porgao. | ORIGEM DO PRODUTO: Produto
BRASILEIRA.

Brasnlelra Tel.: (88) 99765-0281 / site:
entos

origem NACIONAL. INDUSTRIA

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 24 de janeiro de 2025.
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Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 10595.202§4.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante: ||
Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO

Proposta Comercial: 3708.2024.V0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84

Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.corn Fone: +55 (85) 98735-228

|
02, Dados da Coleta: |
Descricao da Amostra: OVOS DE GALINHA TIPO EXTRA BRANCO
Enderego Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAIA/CE CEP: 6§p58032
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 19/11/2024
Informacgoes Adicionais: BANDEJA 30 UNIDADES; CATEGORIA A.

Marca/Fabricante: EMAPE Observacao: SIF/DIPCA: 008/3541
Data Validade: 24/11/24 Lote: 3041
Data Recebimento: 19/11/2024 17:00:00

03. Resultados: |
il s
r®

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodolo Inicio Fim
pH i U pH - 150 2917:1P9 20/11/2024 21/11/2024

]
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization, {
Legenda |

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Repr@fiuza-o em sua totalidade de péginas.
Cédigo de Verificacdo: 001650000127 /000158280202400000
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Relatério de Ensaio Microbiol6gico N2: 10594.202.B- V.0

01. Dados Contratacao: "

Solicitante: "
Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO

Proposta Comercial: 3708.2024.V0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84

Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 (85} 48735-22f

02, Dados da Coleta: ||

Descrigdo da Amostra: 0VOS DE GALINHA TIPO EXTRA BRANCO

Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 22A METRCPOLE Cidade: CAUCAIL/CE CEP: 658032
Responsdvel Coleta:  Solicitante

Data de Amostragem: 19/11/2024

Informacoes Adicionais: BANDEJA 30 UNIDADES; CATEGORIA A.

Marca/Fabricante: EMAPE Observacao: SIF/@IPOA: 008/3541
Data Validade: 24/11/24 Lote: 304

Data Recebimento: 19/11/2024 17:00:00

|03.\ Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodoldfjia Inicio Fim
| Coliformes a 459C <3 NMP/g - S | 20/11/2024  22/11/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiologicai Examination of Foods 5 Ed, ||

ILegenda |
NMP/g - Nimero Mais Provével por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido N.A. - Nalj[Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento n3o pode ser reproduzido parcialmente. Repriiduza-o em sua totalidade de paginas.
Cédigo de Verificagdo: 0016500001277000158270202400000
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTAD(

1.0 Descrigdo do Produto: CORTES CONGELADO DE FRANGO - PEITO. MARCA: FRIATO. N |w CONTEM GLUTEN. E é produzido
SEM USO DE HORMONIOS, como estabelece a legislagao.

Denominagdo de Venda do | CORTES CONGELADO DE FRANGO - PEITO.
Produto:
Marca FRIATO |
Ingrectisnign Cortes congelado de frango - Peito. NAO CONTEM GLUTEN. ” € COw .
REGISTRO / ISENGAO REGISTRO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/IDIPOA N° 0050/3¢ ” (o] - ’49
-y
Cédigo de Barra 7 896733 300875 F A0 A
Conteudos liquidos Peso Liquido: 1kg |l o T “il ’ a
Embalagem Primaria Pacote de polietileno atéxico 1kg, Peso da embalagem 6,2g || .
Embalagem Secundaria |Caixa de papelao com até 18Kg L A‘l '
A e

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislacéo vigente.

4.0 Caracteristicas Microbioldgicas: Conforme legislagio vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservacgéo e transporte: O produto deve ser paletizado gtom até 12 caixas. Manter em
ambiente congelado a -12°C ou mais frio, longe de produtos quimicos, odores Jfortes. De forma a garantir a
integridade e a qualidade a de impedir a contaminagdo e deterioragdo do pruto. Transporte: Os produtos
congelados séo transportados em veicules frigorificados e comercializados em te I peratura de -12°C, mantendo
todas as suas caracteristicas, atendendo a legislagio vigente, garantindo a qualiddfie dos produtos.

7 Validade do Produto: 12 meses a partir da data de fabricacao, conforme embalagem.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICAGAO/VA
EMBALAGEM DO PRODUTO.

IDADE/LOTE, IMPRESSOS NA

7. 0 Informagédo Nutricional

TABELA NUTRICIONAL

Porcao de 1009 (% unidades) 8.0 Instrugcdes para descongelamentdlle conservagio de uso, preparo e
: ; consumo: Sugestdes ou receitas, constant§ina embalagem primaria do produto, com
Quantidade/Porcao imagens meramente ilustrativas ou no site

- e Processo rapido (2 horas): Cologue em recipiente, cobrindo-a totalmente com

Valor Energético (Kcal) 118 6 agua, a temperatura ambiente.
icarboidrato (E) 0 0 Processo lento (preocesso ideal em 24 fjoras): Cologue na geladeira de um dia

A . para outro.
Acucares totais (g) 0 Este produto, em fase de descongelamentd}|a temperatura inferior a +4°C, conserva-
{Actcares Adicionados (g) 0 0 se por 5 dias.

22 44 ESTE ALIMENTO SE MANUSEADO INORRETAMENTE E OU CONSUMIDO
CRU PODE CAUSAR DANOS A SAUDE.

orduras Totais (g) 3,2 5 Para a sua seguranca siga as instruges haixo:
orduras Saturadas (g) 09 5 ° Mantenha Congelado. Descongel I omente no refrigerador.
|G0r disrac tranc 0 0 . Mantenha o‘produto cru separado fjos outros alimentos. N3o lave o produto
{E) cru antes do manuseic.
{Fibra Alimentar ‘g’ 0 0 . Lave com agua e sab&o as supe | ies de trabalho (incluindo as tabuas de
dio (mEL 52 3 corte), utensilios e maos depois de manusefif o produto cru.
. Consuma somente apos cozido, fri§h ou assado completamente.

LPercentual de valores didrios fornecidos pela
orcao. NAO CONTEM GLUTEN.

CONSERVACAQ 'OMESTICA

Dentro do prazo de validade, E !; alagem Embalagem |

y onsumir em até: fechada Aberta j

2:;:: zmm Who do fabricants:e identilcagho de lGeladeira (+4°C a +8°C) l; dias 2 dias ,%
FABRICADO EM: NUTRIZ - AGROINDUSTRIAL DE [Congelador (-10°C a -8°C 1 dimeses Ndo recomendado

ALIMENTOS S.A. ABATEDOURO FRIGORIFICO Eragsa P LA M o maie fric vidlvalidade " E———

Rod. GO-330, km 01, Zona Rural, CEP 75200-000, Pires
do Rio/GO, CNPJ 37.020.260/0001-39. Indistria
Brasileira. Registro no Ministério da Agricultura
SIF/DIPOA sob n° 0050/3921, SAC (64) 3461-1900
www.friato.com.br

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIOCNAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

MANTENHA CONGELADO ' -12°C OU MAIS FRIO
Importante: uma vez descong glado, nunca recongelar.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 02 de agosto de 2024.
Documento assinado digitalmente ]

ANA MAGDA DE SALLES GLIVEIRA MELO
Data: 02/01/2025 17:20:00-0300
verifique em https://validar.iti.gov.br
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Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1562.202§.B- V.0

01. Dados Contratacao: |

Solicitante: |
Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO

Proposta Comercial: 480.2024.V0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84

Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 (85) 98735-224f

02. Dados da Coleta: |
Descricao da Amostra: CARNE CONGELADA DE FRANGO COM 0SSO - PEITO

Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAIA/CE CEP; 6158032
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024

Marca/Fabricante: FRIATO Data Fabricagio: 13/01/24
Observacao: SIF: 0050/3921 Data Validade: 12/01/25
Lote: 03

Data Recebimento: 19/02/2024 13:02:00

03. Resultados: |

N Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodoldiiia Inicio Fim
pH 6,57 U pH ; 150 2917: §§99 20/02/2024  21/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization, |
r.egenda "

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VM? - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pede ser reproduzido parcialmente. Rep
Cédigo de Verificagdo: 0016500001277000067530202400000

duza-o em sua totalidade de paginas.

Renata Rocha 2
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)
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AC Lab

Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 1561.2024.B- V.0

01. Dados Contratacao: g ||

Solicitante: |
Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO

Proposta Comercial: 480,2024.V0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84

Contato: VIRGINIA SILVA E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 (85) 98735-224f

02. Dados da Coleta: |
Descrigao da Amostra: CARNE CONGELADA DE FRANGO COM 0SSO - PEITO

Endereco Coleta: AV CONTORNO LESTE, BLOCO 27 APTO 22A METROPOLE Cidade: CAUCAIA/CE CEP: 6158032
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024

Marca/Fabricante: FRIATO Data Fabricacao: 13/01/24
Observacao: SIF: 0050/3921 ; Data Validade: 12/01/25
Lote: 03 |

Data Recebimento: 19/02/2024 13:02:00

03. Resultados:

TN Parametros Resultados  Unidade L.Q. Metodoldijia Inicio Fim

| Coliformes a 459C <3 NMPlg - cumef] 20/02/2024  23/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed, fif

}Legenda

NMP/g - Numero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Na@Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento néo pode ser reproduzido parcialmente. Repr

Cédigo de Verificagao: 0016500001277000067520202400000

duza-o0 em sua totalidade de paginas.
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADC

1.0 Descricdo do Produto: AMIDO DE MILHO, MARCA APTI, contendo Amido de milho (streg
thuringiensis, agrobacterium tumefaciens, zea mays). NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagido de Venda dol AMIDO DE MILHO.

Produto:

Marca APTI

Ingredientes Amido de milho (streptomyces viridochromogenes, bacillus thuringiensis Jgrobacterium tumefaciens, zea mays),
NAO CONTEM GLUTEN.

REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

Contetuidos liquidos Peso Liquido: 500g.

Embalagem Primaria Pacote de polietileno atéxico contendo 500g. = cO AL

Embalagem Secundéaria |Fardo de polietileno atoxico no A

2.0 Caracteristicas Sensorials: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagdo vigente.

o

ado e Ignge do calor. Apos
bservaadas as condigdes de
ainers e outros) em condigdes
o vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente.

5.0 Condigbes de Armazenamento, Conserva¢do e transporte: Manter em local seco, are
aberto,consumir em até 60 dias, desde que mantido o pacote bem fechado e
armazenagem. Transporte em caminhéo fechado a temperatura ambiente (baud, co
higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legisla

-
\

v.0 Validade do Produto: A partir da data de fabricagéo. Data de validade no fundo da emgalagem.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE VALIDADE E LO
DO PRODUTO.

NO FUNDO DA EMBALAGEM

(*)% Valores Diarios de referérffia com base em uma dieta de
7'?;2?3‘:3;:&:;?_” 2000Kcal ou 8400kJ. Seus valordls diarios podem ser maiores ou
Porgbes por embalagem: 10 menores dependendq de suas Jlecessidades energéticas.
Porgdo de 20g (1 colher de sopa) (**) VD néo estabelecido.
Quantidade/Porgéo 100g 20g | %VD(') | g Instruges de uso, preparo e coffsumo: Embalagem selada. MODO DE
\Valor Energético 350 70 4 PREPARQO: Utilizado para elaboragéoa , massas, pudins, cremes, molhos
Carboidratos 85 17 6 € outras receitas especiais.

"Ndo contém quantidade significativa de Aclcares totais, MINGAU TRADICIONAL, INGREDIE

#S: 3colheres de agucar, 2
Egt'lcares adicionados, proteinas, gorduras totais, gorduras| colheres (sopa) rasasa de Amido de Mi (SR8 (aea (0 Sg0on

Apti, 2 xicaras (cha) de leite.
aturadas, gorduras trans, fibra alimentar e sédio. ’ e
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo. MODO DE PREPARO: Em uma panela

adicione o leite aos poucos mexendo bem. Leve ao fogo baixo mexendo sem parar até ferver e engrossar.
A\ Produto produzido a partir de milho transgénico.
" ")AO CONTEM GLUTEN.

e 0 Aamido de Milho com o agcar.,

9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagao da origem do produto:
PRODUZIDO E ENBALADO POR: APTI ALIMENTOS LTDA.

Quando apés o nimero do lote estiver “LC”: Rua Rancho Queimado, 264-D, Bairro Alvorada, C§
251.204.081, CNPJ 78.860.863/0001-26, Fone: (49) 3361.5755.

Quando apés o namero do lote estiver “LA”: Av. Oswaldo Serati, 195, Bairro do Falcao,
182.156.872.116, CNPJ 78.860.863/0002-07, Fone: (19) 3507.4200. SAC Servico de Atendim
sac@apti.com.br, apti.com.br, Rua Rancho Queimado, 264-D, Alvorada, CEP: 89.804-440, Chapect-3
9h as 18h.

P- 89.804-440, Chapeco-SC, Insc. Est.

EP 13.609-584, Araras-SP, Insc. Est.
pto ao Consumidor 0800 007 5700,
. Atendimento de segunda a secta das

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 29 de julho de 2024.

MIM*I
Nutricionista
CRN11 7296
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADY]

1.0 Descrigdo do Produto: MARGARINA 60% DE LIPIDIOS COM SAL, MARCA: PRIMOR, é fomposto por Oleos vegetais liquidos e
interesterificados (contém dleo de soja*), agua, sal, cloreto de potassio, emulsificam:2s mono e difficerideos de acidos graxos, ésteres de
poliglicerol com acido ricinoléico interesterificado e lecitina de soja, aromatizantes, conservanie benzg o de sodio, corantes extrato de urucum,
base bixina e curcumina, antioxidantes edta célrio dissddico, BHT e &cido citrico e aciduiai = acido fictico (L-). *(geneticamente modificado a
partir de streptomyces viridochromogenes e/ou cgrobacterium tumefaciens e/ou bacillus thuringiensisj| ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS
DE SOJA. PODE CONTER LEITE. NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagio de Venda do| MARGARINA 60% DE LIPIDIOS COM SAL
Produto:
Marca PRIMOR ”
Oleos vegetais liquidos e interesterificados (contém dleo de snia*), ag ! sal, cloreto de potassio, emulsificantes|
Ingredientes imono e digliceridecs de &cidos graxos, ésteres de poliglicerol com acidf ricinoléico interesterificado e lecitina de
soja, aromatizantes, conservante benzoato de sédio, corantss extratdll de urucum, base bixina e curcumina,
Entioxidantes edta calcio dissédico, BHT e écido citrico e acidulante acidlif lactico (L-). *(geneticamente modificadd
partir de streptomyces viridochromogenes elou agrobacterium t@inefaciens e/ou bacillus thuringiensis),
IALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA. PODE COMTER LE = NAO CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010 |
Cédigo de Barra 7894904 271726 ' || o ds 3 e *7:
Conteudos liquidos Peso Liquido: 500g. i O A ‘-
Embalagem Primaria Pote de polieti.zno com lacre aluminizado. | X N\
| Embalagem Secundaria |Caixa de papel2o com 12 unidades de 500g. “ By O
z /w‘ >;
2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Szhor e odor: Caracteristico. (@]

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislac3o vigente. R\RE

4.0 Caracteristicas Microbioldgicas: Conforme legislagido vigente. v P.M CA

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagéo e transporte: Manter refrigerado em tempeffituras entre 5°C e 16°C. Apos
aberto, consumir em até 30 dias, dentro do prazo de validade. Transporte em cffminhdo fechado & temperatura
ambiente (bau, containers e outros) em condigdes higiénicas e sanitarias adequadall a natureza do produto e ainda,
conforme legislagdo vigente. O veiculo deve estar limpo, livre de umidade, odore |estranhos e pragas. O veiculo
nédo deve estar transportando outros produtos que ndo sejam alimentos. As caixfls devem ser manuseadas com
cuidado, evitando quedas e batidas bruscas. Nas entregas: veiculos tdo !ogo teffham sido carregados. deve-se
proceder a entrega dos produtos.

6.0 Validade do Produto: 120 dias a partir da data de fabricacéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE VENCIMENTO, FABRICAGAO E LOTE
IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7. 0 Informagéo Nutricional:

8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: iNao aplicavel. Produto pronto para o

TABELA NUTRICIONAL consumo. Pode ser utilitzado em preparagd s alimenticias.
Porgdes por embalagem: 50 |

’ Porgdo: 10g (1 colher de sopa) A\ Contém 6leo o lecitina de soja tiansgénicos. Contém aromatizante

' Quantidade/Porgao 100g | 10g |%VD(*)| sintético idéntico ao natural.
\Val i 540 4 : [ .
GZ:‘; Ene;g?tlf:o @ 80 56 2 ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE fBOJA. PODE CONTER LEITE. NAO

kiras Totws (g) ° | CONTEM GLUTEN.
Gorduras Saturadas (g) 21 24 11
Gorduras Trans (g) 0,5 0.1 5 9.0 Dados de identificagdo do fabricgnte e idgitificacdo da origem do produto:
Sodio (Mg) 80 58 3 PRODLIZIDO POR: SEARA ALIMENTOS IIrDA.
9 *__| (G) Rod. Jorge Lacerda, km 20, n?Y|4455 Gaspar-SC, Brasil, CNPJ

Nao contém quantidades significaiivas de 02.914.460/0448-75
carboidratos, aglicares totais, aglcares adicioniauos, R '
roteinas e fibras alimentares.

" Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo.

(J) Av. Alexandre Mackenzic. n° 185, Sao Paulo-SP, Brasil, CNPJ
02.914.460/0446-03. .

(S) Av. Portuaria, s/n°, Complexo Indj|Suape, lpojuca-PE, Brasil, CNPJ
02.914.460/0449-56. A letra impressa no lote indica a unidade fabricante. Industria Bresileira. Sfiara sempre com vocé (11) 910354902
0800 0215260, sac@seara.com.br, www.primor.com bir, facebook com/Primoralimentos, instagram/primor

FICHA ELABORADA EM: (8 ORy
Fortaleza/CE, 09 de setembro de 2024.  £&) % 7.%
S S}
Documento assinado digitalmente 4- Q .gj
? ~ O ~
QOMEr B i s by 02
\reriliqt:'ee;nht‘tps:,!)vaiudar.m.gov.bc I : 8 O
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Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 103:38.20

" -B' V.o

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

|
|

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNP)/CPF:

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS YUNES

3640.2024.V0

091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (8% 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra:

MARGARINA COM SAL

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTAL=ZA/CE QgP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 14/11/2024
Marca/Fabricante: PRIMOR Peso da amostra: 500,00 g
Data Validade: 14/03/25 Lote: 32053931730 S B11
Data Recebimento: 14/11/2.24 17:13:00 L
|
03. Resultados: !
Y Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodo L,- ia Inicio Fim
! pH 4,52 U pH - 130 2917999 15/11/2024 18/11/2024
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization, ' |
[Legenda il “

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Vaior Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reg bduza-o em sua totalidade de paginas.

Cédigo «le Verificagao: 0016500001016000155710292490000

€ COw,.
o ‘g 0® %
enata Rocha Jv #

CRQ 10200335 £ _ﬁgj.é’"

Responsavel Técnico(a)

chido m N

- SELO 3

01-15 | R. Soion Pinheiro. 608=iosk Bomificio~Frwtaleza OE | Fome: 88 § 3085-8609 / 53 3177- 4800

" Versao: Versao 2022 - Amostra: 10:338.2024 [j| Data Emissao:18/11/2024 - Pagina.:1/1
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Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 10337.2034.B- V.0
01. Dados Contratacao:
Solicitante: ; “
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 3640.2024.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (Bff) 98222-1816
02. Dados da Coleta: |
Descrigdo da Amostra: MARGARINA COM SAL
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUE!RCZ Cidade: FORTALEZA/CE (gP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 14/11/2024
Marca/Fabricante: PRIMOR Peso da amostra: 500,00 g
Data Validade: 14/03/25 Lote: 32053931730 S B11
Data Recebimento: 14/11/2024 17:19:00

|
03. Resultados: j
L Parametros Resultados  Unidade L.Q. Metodofibgia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 NMP/g . CMMRF 15/11/2024 18/11/2024

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methsds for the Microbiological Examination of Feods 5 Edjf
Legenda [
NMPJg - NGmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Ouantificagao, VMP - Valor Maximo Permitidn. N.A. - Nifo Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Re oduza-o em sua totalidade de paginas.
Caodigo de Verificagdo: 001650000101€000155700202420000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

ACLAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNFT: 37.963.134 B001- 18 [F_ SlcfyPinheiro. 608 2 Tog. Bonifitio-+foralez.  CE | Fone: 85 3085-8609/ 85 8177-4801
§ " Versao: Versao 2022 - Amostra: 10337. 20241 ata Emissao:18/11/2024 - Pagina.:1/1
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTALRD

1.0 Descrigdo do Produto: OLEO DE SOJA 5X FILTRADO FONTE DE VITAMINA E, OMEGA 3, ICO EM OMEGA 6 - TIPO 1, MARCA:
SOYA. Oleo de soja, (geneticamente modificaca a partir de Streptomyces viridochromoyenes, [grobacterium tumefacies elou Bacillus
thuringiensis) e antioxidantes: TBHQ e acido citico NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM [ | RIVADO DE SOJA.

Denominacédo de Venda do | OLEO DE SOJA 5X FILTRADO FONTE DE VITAMINA E, OMEGA 3JRICO EM OMEGA 6 - TIPO 1
Produto:

Marca SOYA

Ingredientes Oleo de soja, (geneticamente modificada a partir de Streptomya ﬁ viridochromogenes,  agrobacterium
fumefacies e/ou Bacillus thuringiensis) e antioxidantes: TBHQ e a j- citrico. NAO CONTEM GLUTEN.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA. |

REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF.RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010. i

Cédigo de Barra 7 891107 101621 .

Conteldos liquidos Peso Liquido: 900mI. i |

Embalagem Primaria Garrafa tipo PET eﬁ CUN.

Embalagem Secundaria |Caixa contendo 20 garrafas de 900ml. o) ’P‘?
T A@jﬁé’/ A

2.0 Caracteristicas Sensoriais:Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico. | ‘(g Fl. %

> Caracteristicas Fisico quimicas:Conforme legislagio vigente. ‘ "é ,/—w'/ c.)ba

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas:Conforme lenislagio vigente.

5.0 Condicbes de Armazenamento, Conservaciio e transporte: Conserve melhor o seu o6lfo mantendo o em local seco,
protegido da luz e longe de qualquer forite de calor. Em baixas temperaturas. Estdllproduto pode turvar, o que nao
altera suas caracteristicas de qualidade. Apds aberto, consuma em até 30 iias. [ansporte em caminh&o fechado
a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em condigdes higiénicas e sanfflarias adequadas a natureza do
produto e ainda, conforme legislagdo vigente.

6.0 Validade do Produto: A partir da data de fabricagéo, conforme embalagem do produto

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA:DATA DE VENCIMENTO, FABRICAGAO E LOTE
IMPRESSOS NA GARRAFA.

7. 0 Informacgéo Nutricional (*)% Valores Diarios de referénc f com base em uma dieta de
TABELA NUTRICIONAL 2000kai ou 8400kj. Seus valores Miarios podem ser maiores ou
Porgdes por embalagem: cerca de 69 menores dependendo de suas nedpssidades energéticas.
Porgdo de 13ml (1+3/10 colheres de sopa) (**) VD nao estabelecidos.
Quantidade/Porgao 100ml! [ 13ml |%VD (*) S0 fentiiician de Diado " = acbes
- .0 Ins! uso, preparo e consum nas mais diversas prepar.
[Valor Energétl_co (keal 828 108 5 culinarias, docas ou salgadas. Para abertu | e uso da tampa, observe a ilustragéo.
Gorduras Totais (g) 92 12 18 Nio utilize objetos cortantes.
rduras Saturadas (g) 16 21 | 11 ) ) -
worduras Trans (g) 1 01 5 | NAOCONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CQINTEM DERIVADOS DE SOJA.

Gorduras monoinsaturadas (g) | 25 32 16 | A\Produto produzido a partir de soja trg flsgénica. *Este no ¢ um alimento baixo
Gorduras Poliinsaturadas (g) 52 67 : 34 | ©mgorduras saturadas. ** Conmo todo dleo diisoja.

Omega 3 (mg) 46 6 33 9.0 Dados de identificagdo dc fabricante efjdentificagdo da origem do produto:
Omega 6 (mg) 5400 | 700 1¢ | PRODUZIDO POR: BUNGE AL!MENTO [

: : : CNPJ: 84.046.101/0228-39, Avenida Dio éc;o Ramos, 1636, Jardim Primavera,
Acido Linolgioo (mg) e R Luis Eduardo Magalhaes-BA, (LEM); CNPJ: 84.046.101/0057-48, Rod. Br-040,
EPA (mg) 0 o Km 17, s/in°, Bairro S&o .Judas 1 deu, Luziania-GO, (LUZ); CNPJ:
DHA (mg) 0 0 84.046. .01!0247 00, Rod. Br-3¢4, Km 2 r' , 8/n°, Parque Industrial Vetorasso
Colesterol (mg) 0 i) C Rondonépolls—MT (RND); A unidade proj utora é identificada através da sigla

impressa ac lado da data de vencimenti.
4 Casa do Consumidor. 080C 7275544

www.soya.com.br/soyarecicla, [f§ facebook.

\Vitamina E (mg) 22 29 19

Nao contém quantidade significativas de carboidratos,
acucares totais, aglicares adicionados, proteinas, fibras|
alimentares e sodio.

"Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo.

Soyaoficial.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de orige h na i@Ral. Industria Brasileira.

FICHA ELABORADA EM: : .
Fortaleza/CE, 25 de julho de 2024.

Doc inad e
ANA MAGDA DE 5/ LLES OLIVEIRA MELO
Data: 02/01/2025 17:27-0D-0300
Verifique em https:j/validar.iti.gov.br
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Relatodrio de Ensaio Fisico-Quimico N2:

1365.2031.B- V.0

01. Dados Contratacao:

!

Solicitante:

|

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES
467.2024.V0
091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vanielizfds@gmail.com Fone: +55 (8') 98222 1816

02. Dados da Coleta:

|

Descricao da Amostra:

OLEO DE SOJA

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE §EP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00
Marca/Fabricante: SOYA Peso da amostra 900,00 mL
Data Fabricacao: 04/01/21 Observacio: | TIPO 1
Data Validade: 30/09/24 Lote: ! 0124 A
Data Recebimento: 19/02/2924 15:00:00 |
.
03. Resultados: 4
(R Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodo [l: Inicio Fim
pH 6,07 U pH - ,O 2917W999 20/02/2024  21/02/2024

Referénaa(s) Normativa(s): ISO: International Organuatz'w for Standardization,

' h
epends ! ]
U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VM - Valor Maximo Permitido, N.A. - N3o Aplicavzl
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Planc de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmr ente. Rep

ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNPL: 3796 E.

Cadigo de Verificagao: 0016500001016000065560202420000

-

Renata Racha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

ibido_ nestas Nm Piblicas IO
com o origing_ene.

(3 Lﬂ'\dm :
R$ 362 - SELO 3 AUTE e

= o
referido & |
7 ]

2025 E
iY716288

IF Soion Pinheiro, 805 os Bnrumw—krblm

hduza-o em sua totalidade de paginas.

b | Pone: 853085-8609/ E53177-4801

Versao- Versao 2022 Amostra: 1365.2024 | ata Emissao: 21!02/2024 Pégma :1/1
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Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 1364.202.B- V.0

01. Dados Contratacao:

= !

Solicitante:

!

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES

467.2024.V0

091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmaii.com Fone: +55 (85) 98222 1516

02, Dados da Coleta:

Descricao da Amostra:
Endereco Coleta:

OLEO DE S0JA
R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE @EP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 19/02/2C24 10:00:00
Marca/Fabricante: SOYA Pes:» da amostra: 300,00 mL
Data Fabricacao: 04/01/24 Observaciio: TIPO 1
Data Validade: 30/09/24 Lote: 0124 A
Data Recebimento: 19/02/2(24 15:00:00 e !
.
[03. Resultados: ) \
TN Parametros Resultados  Unidade L.Q. Metodo "fg ia Inicio Fim
Coliformes a 452C <3 MMP/g - CMMERH 20/02/2024 22/02/2024

L
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium o; Methods for the Microbiological Examination of foods 5 Ed }

Eegenda

I |

NMP/g - Nimero Mais Provével por grama L.Q. - Limite «e Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitidc. N.A. - N Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostiagem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialrente. Rej

pduza-o em sua totalidade de paginas.
Cédigo ce Verificagao: 0016500001016000065550202400000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

’ | - ; e i
ACIAD ANALISES AMBIENTAISLTDA CNPI: 8796 :lati‘. 01- 18 t.R. SolggFinkeiro. 600 —Joge Bmumcm-#cwt:.leu:'c I.chg 85 3080-860D / 858177-4801

A | e i ; . — "
~ Versao: Vers&o 2022 - Amostra: 1364.2024 || Djta Emissa0:22/02/2024 - Pagina.:1/1



|
FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADH

1.0 Descrigdo do Produto: SAL MARINHO REFINADO IODADO, DA MARCA MASTER & compostll de Cloreto de sadio, lodato de Potassio

e antiumectante INS-535 (Ferrocineto de Sadio). NAO CONTEM GLUTEN. !
i
1

Denominagao de Venda do | SAL MARINHO REFINADO IODADO .
Produto: |
Marca MASTER ;
o 3 3 N | . = .
Ingredientes Cloreto de sodio, lodato de Potassio e antiumectante INS-535 (Ferrocin “- de Sodio). NAO CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010, ”
Cédigo de Barra 7 898002 360115 ] I
Contetdos liquidos Peso Liquido: 1kg. [
Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atéxico, com peso liquido d H 01 Kg. .
Embalagem Secundaria |Fardo com 30 Kg. H QT ’A

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Szbor e odor- Caracteristico.

I

0§
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagdo vigente. ‘ .‘e /M/ >
2 l

4-2 Caracteristicas Microbioldgicas: Conforme legislagdo vigente. e (@)

(v) RIR
5.0 Condigbes de Armazenamento, Conservagio e transporte: Em lotes, de 05 (cincc) fardogjcom até fG"(t?i%ta) fardos de
altura. Conservar em local seco e arejado longe de produtos quimicos, odores fort 5, insetos e roedores, de forma

a garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminagédo e deteriora ao do produto. Transporte em
caminh&o fechado & temperatura ambiznte (bau, containers e outros) em co licdes higiénicas e sanitarias
adequadas a natureza do produto e ainca, conforme legislagfo vigente |

6.0 Validade do Produto: 36 meses a partir da data de fabricacgéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FAERICACAID, VALIDADE E LOTE/SAFRA
IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

8.0 Instrugdes de uso, preparo = consum@l Utilizado nas mais diversas arags
7. 0 Informacéo Nutricional culinarias, doces ou salg?adap: TR
TABELA NUTRICIONAL ;
Porgdes por embalagem: 1000 NAO CONTEM GLUTEN. I
Quant. por porgéo 1g (% colher de cha)
Quantidade/Porgéo |  100g 1g |l_%VD (*) | 9.0 Dados de identificago do fabricante Jidentificagao da origem do produto:
Sédio (m 39000 390 | 20 | REPRASAL - PRODUZIDO POR: L. PRAKEDES GOMES
: Odo'(z( )g) . = 77| Red. BR 304, km 32 - CEP 50616-00(}[Distrto Indstrial Mossor6-RN, CNPJ
Ha 40.789.745/0001-04, PABX: (84) 3422-35 |, reprasal@reprasal.com.br. CENTRAL
‘Nao contém quantidades significativas de valorl DE VENDAS (84) 3422-3531 I

“ergético, carboidratos totais, agticares totais, acucares
cionais, proteinas, gorduras totais, gorduras

lsaturadas, gorduras trans e fibra alimentares.

I‘ Percentual de valores diarios fornecidos pela porgao.

{
ORIGEM DO PRODUTO: Produto dé origem NACIONAL. INDUSTRIA
BRASILEIRA. |

FICHA ELABORADA EM: e
Fortaleza/CE, 10 de julho de 2024

i NeFr
1= L

(tc-w Q. Rodrigues i &
JONATHAN - VALIDO BOMENTE :OM SELO D RUTENTIEABE,

G 2 (S
D assinado digi nie i

ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO .z\ V&

' Data: 02/01,2025 17:20:00-0300 :

verifique em hitps://validar.iti.gov.br
|
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Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N¢: 1420.20208.B- V.1
01. Dados Contratacao: |

Solicitante: |
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS AUNES '
Proposta Comercial: 471.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02 :

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (8%) 98222- B16

02. Dados da Coleta: |
Descricao da Amostra: SAL MARINHO REFINADO I0DADO |
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60312290 !
Responsdvel Coleta: Solicitante |
Data de Amostragem: 19/02/2024 )

|

|

Marca/Fabricante: MASTER Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 05/01/2024 Data Validade: 0172027
Lote: 01/2024 B
Data Recebimento:  19/02/2024 15:00:00 |
03. Resultados:
- Parametros Resuitados Unidade L.Q. Metodol@fsia Inicio Fim

pH 5,57 U pH . 150 2917:§hoo 20/02/2024  21/02/2024

Este relatério substitui integralmente o relatério 1420.2024- V.0
Legenda

[
i |
Referéncia(s) Normativa(s): 1S0: International Organization for Standardization, ”

| ol

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VM? - Valor Maxire Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento n&o pode ser reproduzido parcialmente. Rep
Cédigo dle Verificagdo: 001650000101 AN00066110202400001

Renata Rocha .
CRQ 10200335 I

2 L4
Responsavel Técnico(a) | @ /,,W O

| =

| O

FL: 33,962,124 Bo0t- 15 | R Solon Pinheire. $05 - fosé Bonificio-Fortaléza/C] |Fone 55.3085-8609 / 55 3177-4801
ek Rane il a & v . e

Versio: Versao 2022 - Amostra: 1420,2024 || ffbta Emissao:23/02/2024 - Pagina.:1/1
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Relatdrio de Ensaio Microbiolégico N2: 1413.202 .B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 471.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02 |
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +5% (€5 98222-§B16

02, Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: SAL MARINHO REFINADO IODADO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEF: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024

Marca/Fabricante: MASTER Peso da amostra: ; 1,00 kg
Data Fabricacao: 05/01/2024 Data Validade: | 01/2027
Lote: 01/2024 B |

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

[03. Resultados: |

" Parametros Resultados Unidade L.Q. MetodpBigia Inicio Fim

L Coliformes a 45°C <3 NMP/g - CMM{ ‘ 20/02/2024 23/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed [

ll.egenda |

NMP/g - NGmero Mais Provével por grama L.Q. - Limite e Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido. N.A. - ,\I b Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem 1

0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Refifoduza-o em sua totalidade de péginas.
Cddigo cl2 Verificagao: 00165000010160000661002024 30000

Reriata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

=

ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CMNFY.: 37.963.15440001- 18| R. Solon Binheiro. 608~ 1osé Bordgaciot Forialeza (i | Fone: 85 3086-8609./ 85 8177-4801 |
i ' Versédo: Versao 2022 - Amostra: 1/19.2024 || fpata Emissao:23/02/2024 - Pagina.:1/1




FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTA

1.0 Descrigdo do Produto: TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA, MARCA MARAJOARA, co t
manjericéo e realgador de sabor glutamato monossédico INS 621. NAO CONTEM GLUTEN. JH

do Sal, cebola, alho, cebolinha, salsa,
NTEM SAL.

Denominagdo de Venda do/ TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA.
Produto:

Marca MARAJOARA.

Ingredientes Sal, cebola, alho, cebolinha, salsa, manjericio e realcador de sabor

CONTEM GLUTEN. JA CONTEM SAL.

tamato monossodico INS 621. N}-KO

REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010. 3

Caodigo de Barra 7 898303 160251

Conteldos liquidos Peso Liguido: 312g.

Embalagem Primaria Embalagem pacote tipo (SACHE) aluminizada com peso ligfido de 312g.
Embalagem Secundéria |Caixa de papeldo ~t CUA ‘
v i T
2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico. "?o v A9
: i " ; : ? g ‘}gﬁﬁf" s
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legisiagao vigente. 7 'I"'@ O
4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagao vigente. z <

5.0 Condigoes de Armazenamento, Conservagéo e transporte: Conservar em local seco e arej
odores fortes, insetos e roedores. De forma a garantir a integridade e a qualidade
e ¢ “wrioragéo do produto. Transporte em caminhdo fechado a temperatura ambie
coi...¢cGes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conf

6.0 Validade do Produto: 12 meses a partir da data de fabricagéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICAGAC
NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7. 0 Informagé&o Nutricional

[ TABELA NUTRICIONAL (*)% Valores Diarios de referéncia com b
f Porgéo de 5g (1colhe de cha) 8400kJ. Seus valores diarios pode
Quantidade/Porgao %VD (*) dependendo de suas necessidades ene
: (**) VD nao estabelecido.
Valor Calérico 4Kcal = 17kJ 0% :
Carboidratos 3g 1% 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Use a
Sodio 265mg 1% contém sal. A cor do produto pode variar devido a

usar: use a gosto em qualquer preparagio salgada
NAO CONTEM GLUTEN. JA CONTEM SAL

9.0 Dados de identificagao do fabricante e identificagdo da origem do produto:
Pl YJZIDO POR: SANTA MARINA - IND. E COM.

Chi u: 28.678.397/0001-94, Rua Luis Gouveia, 1205 Eusébio, Ceara, e-mail: santamarinacondimentos@ho

Industria Brasileira
ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 13 de novembro de 2024.

exi

O -
o, longd wmﬂﬁf&;’quimicos.
fim de impedir a contaminacao
(bau, containers e outros) em
e legislagdo vigente.

ALIDADE E LOTE IMPRESSOS

e em uma dieta de 2000Kcal ou
ser maiores ou menores
éticas.

to em qualquer preparacéo salgada. Ja
nca de ingredientes naturais. Modo de
contém sal.

ail.com, Fale Conosco: (85) 3260.3117.

‘referido & ve f
2026 Emolu s 3,
1Y716534 ,
Ana Oliveira
Nutricionista f
CRN11 7296  Ti~Franciaco de Al W Gorle~()-
(g~ Arllens L. [ ={) = Matheus
= Cesar Alexandre G. Rodriguss

Op.. JONATHAN - VALIDO SOMENTE COM

; Pagina 1de 1
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Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 11952.20

.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES
3983.2024.v0
091.931.693-02

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (8} 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CHE: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 12/12/20324
Marca/Fabricante: MARAJOARA Peso d& amostra: 312,009
Data Fabricacao: 16/11/2024 Data Validade: 16/11/2025
Lote: 0925C
Data Recebimento: 12/12/2024 13:00:00
&3. Resultados:
) Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodolfipia Inicio Fim
| & Coliformes a 452C <3 NMP/g CMM 12/12/2024 16/12/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Feods 5 Ed,
ll_egenda ]
NMP/g - Ndmero Mais Provével por grama L.Q. - Limite te Quantificagao, VMP - Valor Maximo Permitido. N.A, - Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada, Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Re|

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificacao: 00165000010160001719002024 10000

~ confere ° i Notas
ey o origing!  exibido nestas 1
- 2025 Emblumantos R%‘msf" £ “Mm :
R .62 - SELO 3 AUTE ICAGAQ ‘
- iy i
: @‘E | .\ -"s
CideF de A, ;
ae * ()« Rafael Paz L
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R Safem

Versao: Versao 2022 - Amostra: 11952.2024 ||

uza-o em sua totalidade de paginas.
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g

o D-56073 Su 8 50

a Emissao:16/12/2024 - Pagina.:1/1
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Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 11954.2034.B- V.0
01. Dados Contratacao:
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 3983.2024.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (89 98222-1816
02. Dados da Coleta: >
Descricao da Amostra: TEMPERQ COMPLETO SEM PIMENTA
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CH: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 12/12/2024
Marca/Fabricante: MARAJOARA Peso da ainostra: 312,00 ¢g
Data Fabricacao: 16/11/2024 Data Valioade: 16/11/2025
Lote: 0925C
Data Recebimento: 12/12/2024 13:00:00
[03. Resultados:
FTIN Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodal@gia Inicio Fim
, pH 5,66 U pH . 120 2917: fbgo 12/12/2024  12/12/2024

Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

]Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Rep

ACLAB ANALISES AMBIENTAIS LTDA ¢

Codigo de Verificagdo: 0016500001016000171920202490000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

(0001 - 18 | R. Selon Pinheiro. 25— 105 Bonificio -
Verséo: Versao 2022 - Amostra: 11954.2024 |

uza-0 em sua totalidade de paginas.

co

ot “TW2,
86 K
F\.,iol//'%
%»
(@]

3
o | oM CAR‘R

~

40

-~

0“\\88

B0 IVED- 803 B &8

ta Emissac:12/12/2024 - Pagina.:1/1




FICHA TECHICA REFERENTE AO PRODUTO APRE SENTA

1.0 Descri¢do do Produto: VINAGRE DE ALCOOL, MARCA: REGINA. Contendo Fermentado A
223, Acidez Volatil: 4%. NAO CONTEM GLUTEN.

de Alcool e Agua. Conservante: INS

Denominagédo de Venda do |VINAGRE DE ALCOOL
Produto:

Marca REGINA

Ingredientes

Fermentado Acético de Alcool e Agua. Conservante: INS 223, Acidez \

il: 4%. NAO CONTEM GLUTEN.

REGISTRO / ISENGAO REGISTRO MAPA N° RN-000179-1.000002

Codigo de Barra 7 896108 300103

Conteldos liquidos Peso Liguido: 500ml. cCoO

Embalagem Primaria Garrafa tipo PET de 500ml. -~ ,9

Embalagem Secundaria |Caixa contendo 24 garrafas de 500ml. [ _ov v
CD‘ o\ et

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico. (7] F. ust) 3;
— ——'_'—.__-

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente. % s g*

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente.

5.0 Condigoes de Amazenamento, Conservagéo e transporte: Empilhamento maximo: 7 caixas

-

e arejado, longe de produtos quimicos, odores fortes, insetos e roedores, de fo

i1lidade a fim de impedir a contaminagdo e deterioragdo do produto. Tran|
«..nperatura ambiente (bau, containers e outros) em condigdes higiénicas e san
produto e ainda, conforme legislagdo vigente. Apos abertura do frasco, manter sa

6.0 Validade do Produto: A partir da data de fabricagéo, conforme embalagem.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: VALIDADE E LOTE IMPR
7. 0 Informagédo Nutricional

(*)% Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000kal ou 8400kj. $eus v
ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

(**) Valores diarios ndo estabelecido.

8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Utilizado nas mais diversas preparagoes culinarias para tod
classico vinagrete, o vinagre vai bem no preparo de molhos e da mais sabor as carnes. Agite antes d2 usar.

NAO CONTEM GLUTEN.
09.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagio da origein do produto:

PRODUZIDO POR: INDUSTRIA DE TEMPERO REGINA LTDA. ™
Ay. Alberto Maranhao, 100, Bairro B. Horizonte, Mossord/RN, CEP: 59600-485, CNPJ: 10.7
ZGISTRO MAPA N° RN-000179-1.000002 Fone: (84) 3316-1600, sac@temperorzgina.c

onservar em local seco, limpo

a a garantir a integridade e a
orte em caminhdo fechado a
rias adequadas a natureza do
efrigeragao.

r

SO NA GARRAFA OU TAMPA.

D

res diarios podem ser maiores

b

s tipos de receita. Além da salada e do

d

.112/0001-87. Industria Brasileira.
Ofil, www.temperoregina.com.br

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

Ficha elaborada em:
Fortaleza/CE, 20 de agosto de 2024.
confere com o ina!
 referido wrdnw Dou.”.'é.
: W mentos R$ 3,62

Data:02/01/2025 17:21:03-0300
Verifique em hitps://validar.iti.gov. o
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Relatoério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1606.2028.B- V.0

01. Dados Contratacéo:
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 503.2024.V0
CNPJ/CPF: 091,931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-JB16
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: VINAGRE DE ALCOOL
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsdvel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 20/02/2024
Marca/Fabricante: REGINA Peso da amostra: 500,00 mL
Data Validade: 08/12/2025 Lote: BX 29
Data Recebimento: 20/02/2024 13:09:00 4
03. Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodoligia Inicio Fim
b~ pH 2,79 - U pH - 50 291741099 20/02/2024 21/02/2024

eréncia(s) Normativa(s): 1SO: International Organizatio

n for Standardization.

Eegenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VM? - Valor Maxime Permitido, N.A. - Nao Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Planc de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Rep
Cédigo ce Verificagac: 00165000010160000679702024 30000

Renata Rocha
CRQ 10200335

Responsavel Técnico(a)

Versao: Versao 2022 - Amostra: 1606.2024 |

uza-0 em sua totalidade de paginas.

ta Emissao:21/02/2024 - Pagina.:1/1
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Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 1605.2024.B- V.0
01. Dados Contratagao: e
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 503.2024.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTQS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (87) 98227 4B16
02, Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: VINAGRE DE ALCOOL
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 6081:230
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 20/02/2024
Marca/Fabricante: REGINA Peso da amostra: 500,00 mL
Data Validade: 08/12/2025 Lote: BX 29
Data Recebimento: 20/02/2024 13:09:00
03, Resultados:
Parametros Resultados ~ Unidade L.Q. Metodolfiia Inicio Fim
AT Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMM 20/02/2024  23/02/2024
- .feréncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 E4,
[Legenda —]
NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite ae Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido. N.A. - N3l Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialriente, Rep
Codigo ue Verificacdo: 001650000101600006796020240000

Renata Rocha
CRNQ 10200335
Responsével Técnico(a)

~

Versao: Versao 2022 - Amostra: 1605.2024 M

uza-o em sua totalidade de paginas.
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTAL

1.0 Descrigéio do Produto: AGUCAR CRISTAL., GRUPO: |, CLASSE: CRiSTAL BRANCO), TIPO:
MARCA: FORPAN, é composto por Cana de acticer. NAO CONTEM GLUTEN.

ISTAL. PRODUTO 100% NATURAL.

Denominacgéo de Venda do |AGUCAR CRISTAL, GRUPO: I, CLASSE: CRISTAL BRANC 0, TIPO: BRISTAL
Produto:
Marca FORPAN
ingredientse Cana de agicar. NAO CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENGAO Registro MS: 4194100040001-0 0 |
Cédigo de Barra 7 898921 848039 B
Contetdos liquidos Peso Liquido: 1kg. |
Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atéxico, com peso liquido d§i1Kg J'
Embalagem Secundaria |Fardo com 10 Kg. !
o 2 |
. RS g {7
2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor' Caracteristico. (7,) Fl _}_ﬁ/ >
: b K e o > o
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legisiacio vigente. -é IR = »,
4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagao vigente. O o
() C AR\RE

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagio @ transporte: Em lotes com até 20 (vinte) farg
s=co e fresco, longe de produtos quimicos e com odores fortes e roedores. De fg

ilidade a fim de impedir a contaminagao e deterioragdo do produtc. Tran
temperatura ambiente (bau, containers e outros) em condigdes higiénicas e san
produto e ainda, conforme legislagao vigente.

de altura. ‘Conservar em iocal
a a garantir a integridade € a
rte em caminhdo fechado a
ias adequadas a natureza do

=

6.0 Validade do Produto: Valido por 24 meses a partir da data de impressdo. Data de im

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICAC
IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

EMPACOTADO POR: FORPAN FORTAL
Rua Julio Braga, 310, Parangaba, Fortaieza/CE, C=P: 60.720-640, Fone: (85) 3225.9208 Fa:«: (85) 3
Insc. Est.: 06.899.934-8, E-Mail: forpanmatriz@uoc!.com.br, Registro MS: 419410004C001-0, 'ndustrig

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 04 de setembro de 2024.

Documento assinado digitaimente
« ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO

Data; 02/01/2925 16:58:39-0300
verifioue em https://validar.it.gov.br

7. 0 Informagéo Nutricional
TABELA NUTRICIONAL 8.0 Instrugdes de uso, P’:é";m S innan
I adogar Sucos Ou prepara culirdrias
Porgdes por embalagem: 200 ;
Porcao de 5g (1 colher de cha Sugestdes ou receitas, constante na embala
- 0, * &
Quantidade/Porgao 100 g 5g %VD (%) RECEITA DOCE DE MAMAO VERDE: Ing
\Valor Energético (g) 398 20 1 com casca ralado; 2 xicaras (cha) de Agua; 6
Carboidratos (g) 100 5 2 de canela; 5 cravos. .
- - MODO DE PREPARO: 1. Ponha o imaméo
f\cucares totais (g) 0 0 v deixe de molho de um dia para o outo. Esco
Acucares adicionados (g) 0 0 0 2. Numa panela grande, cologue a agua, o a
Protei ao fogo alto até ferver.
ﬂro cibued.. - 2 ’ x 3. Abaixe o fogo e cozinhe, mexaendc: de vez ¢
“orduras Totais (g) 0 0 0 | ficar macio.
_«duras Saturadas (g) 0 0 0 4. Retire e deixe esfriar. Depois de fric. colog

Gord T i) ) ) DICA: Além de saborear puro, fica umz delici
orduras Trans (g) recheando um bolo. Bom apetite!

Fibra Alimentar (g) 0 0 0 k

Sodio (mg) ) 0 0 NAO CONTEM GLUTEN.

'Per;entual de valores diarios fornecidos pelal g0 Dados de identificagio do fabricante e
orgao.

T~

ssdo: Julho/2024

VALIDADE E LOTE/SAFRA

tilizado na preparacdo de doces. Para
s, como caldas, compotas, geléias
primaria do produto.

ntes: 9 xicaras (cha) de maméo verde
icaras (cha) de aglicar FORPAN,; 3 paus

o num recipiente com 6 litros de dgua e
prema e reserve.
r, a canela, os cravos e o mamao. Leve

uando, por 30 minutos ou até o mamao

a compoteira.
torrada, no biscoito agua e sal ou mesmo

ntificagdo da origem do produto:

PAO LTDA.
4935, C.N.P.J.. 05.815.477/0002-20
asileira.

Paginaldel
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Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1379.2024B- V.0

01. Dados Contratagao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 467.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS €-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (83) 98222-1 §16

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: ACUCAR CRISTAL

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00

Marca/Fabricante: FORPAN Pesu da amaostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: DEZ/2023 Observacao: GRUPOQ |; CLASSE CRISTAL BRANCO; TIPO CR L.
Data Validade: 24 MESES

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:
™ Parametros Resultados Unigade L.Q. Metodo a Inicio Fim
pH 5,56 U pH - 150 2917 9 20/02/2024 21/02/2024

L
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Il.egenda J

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagao, VI¥? - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Refjriifluza-o em sua totalidade de paginas.
Cédigo de Verificagao: 0016500001016000065700202430000

¢ CONp
o . 3
Renata Rocha

O A
CRQ 10200335 b

04k — 5

Responsavel Técnico(a) ﬂ'/)@ 2

2

z o
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2 - Amostra: 1379.2024{|JiData Emissa0:21/02/2024 - Pagina.:1/1
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Relatdrio de Ensaio Microbiolégico N2: 1373.2024§8- V.0

01. Dados Contratagao: chilll

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 467.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmaii.com Fone: 455 (85) 98222-1 @16

02. Dados da Coleta:

Descrigao da Amostra: ACUCAR CRISTAL

Enderego Coleta: R DO CORRENTE ,217 EDSON QUEIROZ Cidade: FOF'lTALEZAICE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00

Marca/Fabricante: FORPAN Peso da amostra: 1,00 kg

Data Fabricagao: DEZ/2023 Observacao: GRUPQ |; CLASSE CRISTAL BRANCO; TIPO CR L.

Data Validade: 24 MESES

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

03. Resultados: ¥

T Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodolofiia inicio Fim
i Coliformes a 452C <3 NMP/g - CMME 20/02/2024 22/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed
lLegenda I
NMP/g - Numero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido. N.A. - NEg|Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialrente. Rej
Cédigo de Verificagao: 00165000010160000656902024 30000

-

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnicoia)

1Y716257 02 -~ 8ELO 3 i‘
\O ’2‘
i e }e
I {J'::n“ﬂr AW ) wwh : .
(J- Ceaar a. -uu B |

Op. | JONATHAN - VALIDO BOMENTE COM SELD DE AUTE

AR ANA AMBIENTA i g P * g-Bo oo

Versdo: Versao 2022 - Amostra: 1378.2024 |

uza-0 em sua totalidade de paginas.
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FICHA TECNICA REFERENTE AQ PRODUTO APRESENTAD

1.0 Descm;io do Produto: ARROZ BRANCC SRUPO BENEFICIADQ: CLASSE LONGO FINO, ‘ 1, SUBGRUPO POLIDO. MARCA
CELIA. ARROZ BRANCO O Arroz Célia Polido é o segredo para uma boa rotina. O produto ;assa ppfifim rigoroso processo de beneficiamento
e os gréos sdo selecionados eletronicamente rasultado em um alimento sahoroso = de excelente qufllidade. NAO CONTEM GLUTEN.

Denominagéo de Venda do | ARROZ BRANC( GRUPO BENEFICIADO, CLASSE LONGO FINO) PO 1, SUBGRUPO POLIDO.
Produto:
Marca CELIA g |
Ingredientes Arroz Branco tipo 1, grupo beneficiado, classe longo fino, subgrupo polld ‘ NAO CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010. |
Cédigo de Barra 7 896224 000154 |
Conteudos liquidos Peso Liguido: 7kg. Y |
Embalagem Primaria Tipc saco plastico de polietileno atdxico, com peso liquido Hjf 01 Kg. "
Embalagem Secundéria |Fardo com 30 Kg. | Q N>
‘ o] g
2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico. T § 7,\
7)) W/
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagio vigerite. w Fi. e, .g
— /
4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme !2gislagido vigente. 2 g '

de alth?apqarﬁéﬁ-g?r%m local
forma a garantir a integridade
porte em caminhao fechado a
Irias adequadas a natureza do

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservagéo e transporte: Em lotes com até 30 (trinta) farqds

o e arejado livre de odores, longe de produtos quimicos, insetos e roecores. I }
e a qualidade a fim de impedir a contaminagdo e deterioragdao do produfo. Trah
temperatura ambiente (bal, containers & outros) em condigdes higiéni=as e san|f
produto e ainda, conforme legislacdo vigente.

6.0 Validade do Produto: 12 meses a partir da data de fabricagéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABR!CA(;AO ‘ ALIDADE E LOTE IMPRESSOS

NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

BENEFICIADO E EMPACOTADO POR: CEREAIS CELIA LTDA
Rod SC 108, Oracidio Olivo, 931, Km 407,85, Meleir~/SC, Bairro Estreito, CEP: 88.920-000, CNPJ 03.014.3
Brasileira. _
FILIAL: Estrada ETR Municipal OS 060, N° 855, Km 01, Bairro Peria, Osério-RS, Tel.: (51) 3663-3366, CEFJ95.520-000, CNPJ: 03.014.374/0006-69,
Inscrigéo Estadual: 087/0116231. Servico de Atendimento ao Consumidor: (48) 3537-8000, www.cer:2aiscelia g
sac@cereaiscelia.com.br, instagram/cereaiscelia, faczbook/celiacereais, lirkdin/cereaiscelia.

/0001-54, Tel.: (48) 3537-8000. Industria

: 8.0 Instrugdes de uso, preparo e cons : Utilizado para diversas preparacoes
A e sl culindrias. RECEITA CELIA ARROZ SOLTINHO, Ingredientes: 1 % xicaras de arroz
Porgdes por embalagem: 20 branco Célia; 2 colheres de sopa de 620 vegetd mllhooucanola 3 dentes de alho picado
Porgdo: 509 (% xicaré) ou amassado; 1 colher de sopa rasa de sal oy figosto; 3 xicaras de agua quente.
Quantidadt‘eIPorc;éo 1049 509 %VD(*) Modo de Preparc: Em uma panela com fogg pedio coloque o dleo, junte o alho picado
Valor Energético (g) 125 182 9 ou amassado e deixe suar por algur:s segundidli. Em seguida acrescente o arroz branco
Carboidratos (g) 26 40 13 Célia. Refogue o arroz por cerca de 3 minutos : bra ele selar. Coloque o sal e ndo pare de
- : mexer para ele ndo grudar no fundo e nag [terais. Coloque a agua quente e deixe
s tmé'é (@) 0 0 destampado até levantar fervura. Ass'm que 4 3 ua ferver, abaixe o fogo para o minimo e
Aclcares adicionados (g) | O 0 0 deixe semi tampado. N&o mexa mais o arroz| i ) tempo de cozimento demora de acordo
Proteinas (g) 23 36 7 com cada fog&o, mas geralmente sm 15 jto esta al dente. Desligue, tampe por
- ' . com e espere mais 5 mintns antes de sefvil
yrduras Totais (g) 1,2 0,4 1 PO 8 N : o - 1|
Gorduras Saturadas (g) 0,2 0,1 1 Modo de Preparo Convencicnal: Colocar ¢qif uma panela 2 xicaras de Arroz Branco
Célia. Apos, adicione 5 xicaras ¢e agua que ]! sal e tempero a gosto. Quando ferver,
d T ; i
G.or urals s (o) ¢ ¢ 0 tamgpe a panela e deixe cozinhar durzinte 15 mjfjutos em fogo brando. Retire a panela do
Fibra Alimentar (g) 0,5 0,6 2 fogo e abafe por 10 minutos. Esté nn3+ito para SHrvir
Sédio (mg) 0 0 ) \
* Percentual de valores diarios fornecidos pela porcac. | NAO CONTEM GLUTEN. l
"*No alimento pronto para o consumo. I
9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagéo da origem do produto: ‘
|
|
°
I

.br, cereaiscelia@cereaiscelia.com.br

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACICGNAL. INDUSTRIA BRASILEIRA

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 05 de agosto de 2024.

Documento assiie: . «f
ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MJ1.O
Data: 02/01/2025 16:58:39-0300
verifique em hitps://validar.iti.gov.br

igitalmente
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ACLab

Relatério de Ensaio Microbioléyico N2: 1374.20244B- V.0
01. Dados Contratacao: 5 [
Solicitante: i |

Razdo Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 467.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (8%) 98222-16M6

02, Dados da Coleta:

Descri¢ao da Amostra: ARROZ BRANCO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 6081290
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00

Marca/Fabricante: CELIA Peso da amostra: 1,00 kg
Data Validade: 19/12/24 Lote: 7323

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:

I

i
Data Fabricacao: 19/12/23 Observacao: CLASSE LONGO FINO; SUBGRUPO POLIDO; TIP@IL.

|

i

|

TN Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodolo Inicio Fim
Coliformes a 45°C <3 NMP/a - CMMEF 20/02/2024 22/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examinaticn of Feads 5 Ed, |
lL:genda '

NMP/g - Namero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido N.A. - Naoflplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Métado e Plano de amostragem ‘

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reprolliza-o em sua totalidade de paginas.
Cadigo de Verificagao: 0016500001016000065650202490000

Renata Rocha
CRQ 10200335

A
0 g v
Responsavel Técnico(a) C_D— //UE,./ 2
: = 8
o

| ACIAD ANALISES AMBIENTAISLTDA. CNFT: 37.963.1 3/0001- 18 | R. Solen Pinkeizo. 605 - fosé Sonithe I- plezadCl  Fome: 85 3085-8609/ 85 8177-4801
M : " Versao: Versao 2022 - Amostra: 1374.2024 || Daila Emissao:22/02/2024 - Pagina.:1/1




Relatorio de Ensaio F|5|co-Qmm|co Ne: 1375 202 B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 467.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1

02, Dados da Coleta:

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIRQZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812230
Responsavel Coleta: Solicitante

|

Descricao da Amostra: ARROZ BRANCO [
Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00
|

|

|

|

Marca/Fabricante: CELIA Peso da amostra: 1,00 kg |
Data Fabricacao: 19/12/23 Observacao: CLASSE LONGO FINQ; SUBGRUPO POLIDO; TIPR1,
Data Validade: 19/12/24 Lote: 7323 |
Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00
|
03, Resultados: |
~ Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodolo| 2 Inicio Fim
L pH 6,57 U pH 8 __1:02917:1b9 20/02/2024  21/02/2024

Referéncia(s) Normativa(s): IS0: International Organization for Standardization,

Il._egenda

|
|
U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacéo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel |
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Planc de amostragem |

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nio pode ser reproduzido parcialmente. Reprdifliza-o em sua totalidade de paginas.

Codigo de Verificagdo: 0016500001016000065660202420000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

v

"0 o, origing exbldo nestas Notas Piblicas
rdade. Dou %4, F . 31
mentos R$ 3,62 -%3
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ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNFT.: 57.963.134/0001-18 | . 5dlon Biheiro. ¢95- losé Beniacio HortaleraCE  Fome: 83 m&m 85 317:-4801 5
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADQ

1.0 Descrigdo do Produto: COLORIFICO SEM SAL, MARCA PANELAGO é composte po- farinha de
urucum. NAO CONTEM GLUTEN.

moz, 6leo de soja e corante natural de

Denominagéo de Venda do | COLORIFICO SEM SAL.

Produto:

Marca PANELAGO.

Ingredientss Farinha de arroz, dleo de soja & corante natural de urucum. NAD CONTE n GLUTEN.

REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

Cadigo de Barra 7 897172 500314

Conteudos liquidos Peso Liquido: 1200g L

Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atéxico

Embalagem Secundaria |Fardo com 10 Kg. oe &0 N 7;9
-
B v

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, S2bor e cdor: Caracteristico. [ A

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislacdo vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente. ‘ fo) (@]

i, i : ‘| v AR‘.RE
Condigdes de Armazenamento, Conservagio e transporte: Em lotes, de 05 (cinco) fardosffcom J!é“s‘o (trinta) fardos de

anura. Conservar em local seco e arejado, longe de produtos quimicos, odoies fortelg. insetos e roedores. De forma

a garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminagéo e deterioraffdo do produto. Transporte em

caminhdo fechado a temperatura ambisnte (bau, containers e outros) em conflicdes higiénicas e sanitarias

adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislagao vigente. |

6.0 Validade do Produto: 12 meses a partir da data de fabricagéio.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAME

:' | FABRICAGAO, VALIDADE
E LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO. |

8.0 Instrucdes de uso, preparc e consuio: Utilizado em diversas preparagtes

o e e alimenticias. ARROZ ESPECIAL - INGREDIINTES: 4 xicaras de arroz cozido, 1kg de

Porgdes por embalagem: 20 porgées peito de frange cozido, 1 cebola picada, alhoficado, cebolinha picada, 1.lata de milho

Porgéo: 59 (1 colher de cha) verde, 300g de batata doce cozido em cubo i 1 colher de cha de colorifico, 500g de

Quantidade/Porcao 100g 5g %D ) queijo muzzarella em cubos, 4 colreres de sofia de manteiga, sal e pimenta a gosto

\Valor Energético (kcal) 358 19 1 MODO DE PREPARO: Numa parela, aqueclila manteiga e refogue a cebola e o alho,

Carboidratos (g) 75 3.8 1 juntamente com o peito de frango desfiado, linisture bem e deixe refogar. Polvilhe o

- - colorifico e misture bem. Acrescent= o milho jerde, a batata e o queijo. Misture tudo e

Proteinas (g) 7.3 0.4 ! acrescente por Gltimo a cebolinha Sirva imefffatamente. Acompanha salada verde ou
Gorduras Totais (g) a3 0,2 0 legumes refogados no vapor. Rend mento: 4 5 porgdes.

\rdurés Saturadas (g) 14 0,1 1 NAO CONTEM GLUTEN. @
riora Alimentar (g) 05 0,03 0

“Percentual de valaores diarios fornecidos pela porgdo. | 9.0 Dados de identificagao do fabricante e
PRODUZIDO E EMBALADO POR: PANE
CNPJ: 83.067.942/0001-14. Rua S&o Jodo B
CEP: 88.930.000. Turvo-SC. Fone: (48)

Industria Brasileira.

flentificacéo da origem do produto:
LACO ALIMENTOS LTDA.

Ia, 1511. Cx. P. 16. Bairro Morro Chato.

525-9394. panelaco@panelaco.com.br.

Nao contém quantidades significativas de agucares totais,
‘acucares adicionaados, gorduras trans e sédio.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 18 de julho de 2024.

Documento assinado dieitalmente

4+ AN MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
Data: 02/01/2G25 17:07:26-0300
Verifique em hitps://validar.iti.gov.br
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Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 1380.2024B- V.0
01, Dados Contratacao: |

Solicitante: |
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 467.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222 146

02, Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: COLORIFICO SEM SAL

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00

Marca/Fabricante: PANELACO Peso da amostra: 100,00 g
Data Fabricacao: 30/10/23 Data Validade: 30/10/24
Lote: 10-23
Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00 L
03. Resultados: =

% Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodolofifia Inicio Fim
1 Coliformes a 45°C <3 NMP/g - CMMER | 20/02/2024  23/02/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Feods 5 Ed, Jif
Legenda |

NMP/g - Ndmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido. N.A. - Nag } plicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem |

0O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Repr@uza-o em sua totalidade de paginas.
Cédigo c'e Verificagao: 0016500001016000065710202430000

cO
Renata Rocha O
CRQ 10200335 b
Responsavel Técnico(a)

b rroia - ()- Ratael Paz Lima Barbosa
{1+ Mathous Marting Costa - Escreve

i . Rodrigues
1G l;p. vaMﬁmummwmmwaoe

ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNFT.: 37.963. uﬂ\, 0001-18 | R. Solon F\.J’Eu‘ﬂ b\}:— Tosa Enmmm-t}-‘mlm ‘Tl | Feme 85 3085-8609 /7 8:! 8177 4:30}
: Versao. Versao 2022 - Amostra: 1380.2024 || D3¥a Emissao: 23/02!2024 Péglna 11/1
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Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1381.2024§B- V.0

01. Dados Contratacao: |

Solicitante: |
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 467.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (84) 98222-18

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: COLORIFICO SEM SAL

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON GUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812230
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00

Marca/Fabricante: PANELACO Peso da amostra: 100,00 g
Data Fabricacdo: 30/10/23 Data Validade: 30/10/24
Lote: 10-23
Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00
03. Resultados: ‘

< Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodolog Inicio Fim

pH 5,93 UpH - 50 29171980 20/02/2024 21/02/2024

R_eferém:ia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,
[Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reprofliza-o em sua totalidade de paginas.
Cédigo ce Verificagao: 0016500001016000065720202400000

Renata Rocha O 7/\
CRQ 10200335 ' 043

Responsével Técnico(a) F\./&/ '(7_,
>

34/0001-18 | R, Solon Pinheiro. 805 - José Borificio—firtaleza/CE fone 85 30853609 / 85 3177-4801
Versao: Versio 2022 - Amostra: 138...2024 || Djfa Emiss0:21/02/2024 - Pagina.:1/1




FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADC

1.0 Descrigdo do Produto: DUETO EM CONSERVA (ERVILHA E MILHO), MARCA: FUGIM. E comp & to por Ervilha, milho (geneticamente

modificado a partir de Bacillus thuringiensis, subsp kumamotoensis) e gua. NAO CONTEM GLUTEN JALERGICOS: PODE CONTER SOJA.

Denominagdo de Venda do/ DUETO EMCONSERVA (ERVILHA E MILHO)

Produto:

Marca FUGINI

Ingredientes Ervilha, milho (geneticamente modificado a partir de Bacillus vuringieng
CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA.

REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF.RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010

Codigo de Barra 7 897517 209643

Contetdos liquidos Peso Liquido: 260g. Peso drenado de 170g.

Embalagem Primaria Ebalagem saché laminada, contendo 260g.

Embalagem Secundaria |Caixa com 24 und x 260g.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Szhor e odor: Caracteristico.
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagéo vigente.
4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente.

5.0 Condigbes de Armazenamento, Conservagéo ¢ transporte: Manter em local seco e fresco
odpres fortes, insetos e roedores, de forma a garantir a integridade e a qualidade a

eterioragdo do produto. Apés aberto conservar em geladeira (4°C a 8°C), e co
liansporte em caminhédo fechado & temperatura ambiente (bal, containers e outr
sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislagédo vigente.

| longe de produtos quimicos,
fim de impedir a contaminagéao
lsumir por no maximo, 2 dias.
[s) em condigdes higiénicas e

6.0 Validade do Produto: A partir da data de fabricacéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA VALIDADE E
PRODUTO.

7. 0 INFORMAGAOQ NUTRICIONAL

TABELA NUTRICIONAL 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Usdil
Porgdes por embalagem: 1 Sugestéo de consumo. Pronto para servir.

Porgéo: 130g (01 unidade/lata)

NAO CONTEN; GLUTEN. ALERGICOS: PODE C(}

Quantidade/Porgdo | 100 g 130g |%VEC {*) :
Valor Energético (g) 90 117 6 9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identifitacéo da origem do produto
Carboidratos (g) 17 23 g | FABRICADO E DISTRIBUIDO PCR: (F) FUGINIIALIMENTOS LTDA

g Av. Fugita, 1.000, Monte Alto-SP, CEP: 15.910-@f0, CNPJ: 00.588.458/0001-03.
Proteinas (g) 51 6.6 13 (C) CRISTALINA ALIMENTOS LTDA
Fibra Alimentar (g) 2.1 27 11 Rod. Br. 040, km 72,7. s/n°, Cristali:a-GO, CEf73.850-000, CNPJ 10.666.522/0001-
- 80. Industrial Brasileira. |

Sédio (mg) 15 20 1 A unidade produtora é identificada através ddllletra impressa ao lado da data de

srrcentual de valores diarios fornecidos pela porgdo.| validade.
Nao contém quantidade significativas de agucares| Central de atendimento: 0800 702 4337, sac@
otais, aglcares adicionados, gorduras totais| comprefugini.com.br.
orduras saturadas e gorduras trans.

fini.com.br, www.fugini.com.br

..-—/ PRODUTO DE ORIGEM NACIONAL, INDUSTRIAL BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortalezal/CE, 03 de janeiro de 2024.

Documento assinade digitaimente

Mhﬁ AMA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
g‘. Data: 23/01/2025 12:44:48-0300

Verifique em hitps://validar.iti.gov.br

Pagina 1de 1
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Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 12701.20288.B- V.0
01. Dados Contratacao: 3 i
Solicitante: |
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES !
Proposta Comercial: 4140,2024.V0 |
CNPJ/CPF; 091.931.693-02 ‘
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85998222-1816
02. Dados da Coleta: If
Descricao da Amostra: DUETO GE MILHO VERDE £ ERVILHA '
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CE ' 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante |
Data de Amostragem: 30/12/2024 16:00:00 |
Marca/Fabricante: FIGINI Peso da amosi.a: ! 260,00 g
Data Validade: 01/27 Lote: | 124201065911301
Data Recebimento: 31/12/2024 11:07:00 I

i
03. Resultados: |
L Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodol@iia Inicio Fim
Coliformes a 459C <3,0 NMP/g - CMME ! 31/12/2024  02/01/2025

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,
ngenda

NMP/g - Niimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite d= Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - NaJj{lA

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente, Rep

Y
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Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Codigo ce Verificagdo: 00165000010160001794002024 0000

confm o IndolbldonmNohlPab
 referido” & eem i Dou lft. Fortalezg, m_l
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w VN.IMIMNTE COM SELD DE AUTENTICIDADE.

plicavel

pluza-o em sua totalidade de paginas.
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ACLeb |

Relatério de Ensaio Fisicc-Quimico N2: 12702.202§.B- V.0
01. Dados Contratacao: '
Solicitante: |
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES |
Proposta Comercial: 4140.2024.V0 I
CNP)/CPF: 091.931.693-02 ‘
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (8588222-1816
02. Dados da Coleta: |
Descricao da Amostra: DUETO DE MILHO VERDE E ERVILHA |
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CE ‘ 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante ‘
Data de Amostragem: 30/12/2024 16:00:00
Marca/Fabricante: FIGINI Peso da amostra: | 260,00 g
Data Validade: 01/27 Lote: ‘ L2420106591301
Data Recebimento: 31/12/2024 11:07:00 |
!
03. Resultados: |
Parametros Resultados Unidade L.Q. Hetodoloflia Inicio Fim
A pH 6,06 U pH - 150 2917:1 31/12/2024  31/12/2024
kereréncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization, :
Legenda Ny

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VM? - Valor Maximo Permitido, N.A. - Ndo AplicéveIA

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente, Reprgiluza-o em sua totalidade de paginas.
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Codigo de Verificaao: 0016500001016000179410202400000 - / >
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FICHA TEC%ICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTAD( .

1.0 Descrigdo do Produto: FARINHA DE MANDIOCA BRANCA GRUPO SECA, SUR-GRUPO FI
BAIXA ~TIPO 1, DA MARCA VIGOROSO é compasto de farinka de mandioca, grupo seca, sub-grupo fin
GLUTEN.

A, CLASSE FINA BRANCA, ACIDEZ
| classe branca —tipo 1. NAO CONTEM

Denominagdo de Venda dol FARINHA DE MANDIOCA BRANCA.

Produto:

Marca VIGOROSO

Ingredientes Farfnha de Mandicca Branca, grupo seca, sub-grupo fina, classe fina brarfiia, acidez baixa —tipo 1. NAO CONTEM
GLUTEN.

REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

Cédigo de Barra 7 898915 093643

Contetdos liquidos Peso Liquido: 1kg.

Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atéxico, com peso liquido dg .. Te

Embalagem Secundaria |Fardo com 30 Kg. QE il g

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Szbor e odor: Caracteristico.
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente.
4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente.

O g
| de altﬂa.‘;qarﬁm‘a“r%m local
hledores de forma a garantir a
luto. Transporte em caminh&o
fas e sanitarias adequadas a

>ondi¢des de Arazenamento, Conservacéo e fransporte: Em lotes com até 30 (trinta) fard
seco e arejado longe de produtos quimicos ou cdores foertes. Livre de insetos e
integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminagéo e deterioragéd: do pro
fechado & temperatura ambiente (bau, containers e outros) em condi¢gdes higién
natureza do produto e ainda, conforme legislacdo vigente.

6.0 Validade do Produto: 12 meses a partir da data de fabricacgéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: EMBALAGEM/FABRICAG
IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

, VALIDADE E LOTE/SAFRA

! Utilizado para preparagdes culinarias
falagem priméria do produto.
00g de bacon picado, -100 g de linguica

P manteiga, -1 cebola picada, -3 xicaras

8.0 Instrugdes de uso, preparo e consum
7. 0 Informagéo Nutricional : :
TABELA NUTRICIONAL diveras. Sugestdes ou receitas, constante na e

y Receita de Farofa a Brasileira — Ingredientes:
Porgbes por embalagem: 20 porgdes "
Porgao de 509 (% xicara) calabresa defumada picada, -2 colheres (sopa)

Quantidade/Porgao 100 g 509 | % VD ® g;?g oc:;e fainha de mandioca, - sal a gosto, -3 i' heres (sopa) salsinha picada, -2 ovos
Valor Energético (g) 362 181 9 MODO DE PREPARO: Numa pane'a de tamd l 0 adequado & quantidade, cologue o
Carboidratos (g) 88 44 5 bacon pilcadg panr;: fritar sem o dleo (¢ bacon ja tim sua gordura). IAo'esoente a %abresa

- : na panela. Quando estiver dourando, junte a miinteiga e a cebola picada e refogue por
Agucares totais (g) 88 “ 0 alguns minutos, até que a ceboi estja transpagnte. Tempere com sal a gosto. Junte a
Acucares adicionados (g) 0 0 0 farinha de mandioca e mantenha no fogo, mex@ido bem até que a farinha fiqgue com a

teinas (g) 16 08 2 colorago tipica da farofa (dourada). LIm pouco e antes de tirar do fogo, junte a salsa e
: ' : - Mexa por mais um minuto, com cuicado para naglideixar queimar a farinha. Retire do fogo,
Gorduras Totais (g) 0 0 0 junte os ovos picados. |
Gorduras Saturadas (g) 0 0 0 :
Gorduras Trans (g) 0 0 0 NAO CONTEM GLUTEN.
Fibra Alimentar (g) 6.4 3.2 13 9.0 Dados de identificagdo do fabricante e ide tificacdo da origem do produto:
Sédio (mg) 0 0 0 EMBALADO E DISTRIBUIDO POR i L EMPABIOTADORA EIRELI
Rua José Aristételes Gondim, 497, 3om Suceflio, Maracanau, CE, CEP: 60.545-370,

[ Percentual de valores didrios fornecidos pela porgao| CNPJ: 13 569.093/0001-11, Insc. Es: - 06.55969l

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortalezal/CE, 22 de janeiro de 2025,

Documento assinado digitalmeante

i+ ANA MAGDA DE SAL.ES OLIVEIRA MELO
Data: 23/01/2025 12:4+-48-0300
Verifique em https://validar.iti. gov.br

EF
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ACLab

Relatodrio de Ensaio Micrebiolégico N2: 13665.20244B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante: :
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES '
Proposta Comercial: 467.2024.V0 ‘
CNPJ/CPF: 091.931.693-02 |
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (8%) 98222-1#16

02. Dados da Coleta:

Descricdo da Amostra: FARINHA DE MANDIOCA BRANCA

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60312250
Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00

Legenda

|
|
Marca/Fabricante: VIGOROSO Peso da amostra: 1,00 kg }
Data Fabricagao: 01/DEZ/23 Observacao: GRUPO SECA; CLASSE FINA; TIPO 1; ACIDEZ B XA.
Data Validade: 01/NOV/24 Lote: 12-23 |
Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00 ‘
|
03. Resultados: |
~ Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodold ia Inicio Fim
Coliformes a 45°C <3 *  NMP/g - CMME 20/02/2024  23/02/2024
Referem:la(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Fuods 5 Ed, i
|

NMP/g - NUmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido. N.A. - N3 Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem '

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Fste documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reprfiiiuza-o em sua totalidade de paginas.
Cédigo cle Verificagao: 0016500001016000065570202400000 |

CON
/"’C | o+, 3
Renata Rocha I 0 ,\
CRQ 10200335 ‘ ;’ J_}g%/ v
Responsavel Técnico(a) i Vo)
2" w3
[
| O ;::.\RE
| 2 ema
|
|
|
i

| ‘J?t:‘m“ B

 On, JONATHAN - VALIDO SOMENTE COM SELO DE AUTENTICIOADE.

ot -— '

\.x\h lolF Salen Prbeirg FQ‘* Eose.Bqum‘ orhhza{‘.‘ ‘Fm:&SﬁﬂSﬁ—SBO‘* 85 8177- 4801

* ACIAB ANALISES AMBIENTAIS LTDA CNFL: 37
:  Versao: Versao 2022 Amostra 1366. 2024 || D§fa Emissao: 23!02!2024 Paglna 11/1
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1367.202

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES ’

467.2024.V0
091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 [83) 98222-1J16

02. Dados da Coleta:

Endereco Coleta:

Descricao da Amostra: FARINHA DE MANDIOCA BRANCA
R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00
Marca/Fabricante: VIGOROSO Peso ¢z amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 01/DEZ/23 Observagao: GRUPO SECA; CLASSE FINA; TIPO 1; ACIDEZ BRIXA.
Data Validade: 01/NOV/24 Lote: 12-23 i
Data Recebimento:  19/02/2024 15:00:00 '
03. Resultados: |
~ Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodoldifia Inicio Fim
pH 4,64 U pH - 150 2917: 199 20/02/2024  21/02/2024

| .
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization, i

lLegenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Repr

luza-0 em sua totalidade de paginas.

Cédigo ce Verificagao: 0016500001016000065580202410000 I

| o€ “ON,.

| © A

| © a
Renata Rocha ‘T )L(L"l/ -
CRQ 10200335 Il 2 R - O

Responsavel Técnico(a) SPE B
2 o
o]

ing! _ exbido Notas Fiblicas
B e

, 31 de Janeiro
gsws.ez - SELO 3 AUTELTlCAQ

s

- Cexar Alexandre G. Rodrigues
: JONATHAN - VALIDO BOMENTE COM SELO DE AUTENTICIDADE.

iNjo-frtalera/C  Fone 853083-8609 / 553177-4801
” e % PR TP re i rs
Versao: Versao 2022 - Amostra: 1367,2024 || Wata Emissao:21/02/2024 - Pagina.:1/1



1.0 Descrigdo do Produto: FARINHA DE TRIGO TRADICIONAL - TIPO 1, MARCA: DCNA MA
acido flico. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE Tmeu PODE CONTEF

FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTAD(

\

: . composto por farinha de trigo, ferro e
ICENTEIO, CEVADA, AVEIA E SOJA.

Denominagdo de Venda do

FARINHA DE TRIGO TRADICIONAL - TIPO 1

PODE CONTER CENTEIO, CEVADA, AVEIA E SOJA.

Produto: |
Marca DONA MARIA. |
Ingredientes Farinha de trigo, ferro e &cido folico. GCONTEM GLUTEN. ALERGICO¥ CONTEM DERIVADOS DE TRIGO,

REGISTRO / ISENCAO

ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

Cédigo de Barra

7 896248 500012

Conteudos liquidos

Peso Liquido: 1Kg.

Embalagem Primaria

Tipo saco de papel, com peso liquido de 1Kg.

Embalagem Secundaria

Fardo contendo 10 unidades de 1Kg.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Szbor e odor: Caracteristico
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagZo vigente.
4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservacio e transporte: Enriquecida com ferro e #cido o
qualldade inicial por 180 dias, desde que mantido em local fresco e seco, longe
“tes, insetos e roedores. De forma & garantir a integridade e a qualidade a fi

-erioragao do produto. Transporte em caminh&o fechado a temperatura ambientd
condigdes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, confor

6.0 Validade do Produto: Apartir da data de fabricacéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE VALIDADE E LOTE IPRESSOS NA EMBALAGEM DO

PRODUTO

7. 0 Informagéao Nutricional
TABELA NUTRICIONAL
Porgbes por embalagem: 20 porgdes
Porgéo de 50g (¥ xicara)

Quantidade/Porgéo 100 g 509 %VD(*)
\Valor Energético (g) 352 176 9
Carboidratos (g) 73 36 12
Acucares totais (g) 0,6 03 0
Acucares adicionados (g) 0 0 0
Proteinas (g) 11 54 11
Gorduras Totais (g) 1,4 33 1
Corduras Saturadas (g) 03 02 1

srduras Trans (g) 0 0 0
Fibra Alimentar (g) 26 1,3 5
Sadio (mg) 0 0 0
Ferro (mg) g 29 20
Acido félico (ug) 180 90 23

*) Percentual de valores diarios fomecidos pela porgéo.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:

Fortalezalce, 23 de agosto de 2024

Este produto é enriquecido com 4mg a
a 220ug de acido félico/100g. O enri

e acido félico € uma estratégia para cdi

durante a gestagdo e da anemia.

8.0 Instrugdes da uso, prepaio e consumo: Jff

ilustrativas. Especiai para bolos, tortass. salgados
certa de fermento para sua receita.

Salgadinhos para aperitivos - Ingrediente: 2(
250 g de margarina, 100 g de parmesdo ralado
pimenta, 2 gemas para pincelar, or3gano a gost
MODO DE PREPARGC: Misture a Farinha de trig
o sal e as gotas de molho de pimenta, sem sova
um garfo, pincelando-as em seguida com as
oregano. Coloque-as em uma forma untadae e
a 180°C por, aproximadamente, 20 minutos.. Rq

09.0 Dados de identificagdo do fabricante e ig
PRODUZIDO POR: GRANDE MOINHO CEA
Av. Vicente de Castro, 6043, Cais do Porto,

SAC - Servico de Atend'mento
www.moinhocearense.com.br

Cucumento assinado digitalmente
i ANA MAGDA DE SALLES COLIVEIRA MELO
' Data: 02/01/2025 17:12:31-0300
Verifique em https://valiaar.iti.gov.br

| 2,
0. Este ph‘)g

AR!R
to conserva sua
He produtos quimicos, odores
lde impedir a contaminacéo e

(bau, containers e outros) em

je legislacdo vigente.

b mg de ferro/100g e com 140ug
jecimento de farinhas com ferro
bate da ma formacgao de bebés

balagem com ilustragbes meramente
iscoitos e panquecas. Tem a quantidade

g de Farinha de trigo tipo 1 Dona Mana,
pitada de sal, 2 a 3 gotas de molho de
| queijo parmeséo ralado para polvilhar
tipo 1 Dona Maria, a margarina, o queijo
h massa. Faca bolinhas e achate-as com
emas. Polvilhe-as com gueijo ralado e
frinhada e asse-as em forno preaquecido
jdimento: 60 unidades.

pntificagio da origem do produto:
RENSE S.A
LEP 60180-410, Fortaleza-CE, CNPJ
07.199.805/0001-55. Produto de crigem nacflinal, Industria Brasileira.

Consumidor:

(85) 3266.6247.

Paginaldel
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Relatdrio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1465.2024 B V.1
01. Dados Contratacao:
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS "WUNES |
Proposta Comercial: 471.2024.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02 '
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vameilefds@gmall com Fone: +55 (85) 98222-18 6
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: FARINHA LE TRIGO TRADICIONAL SEM FERMENTO
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZ A/CE CEP 0812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 19/02/2024 |
Marca/Fabricante: DONA MARIA Peso da amostra: §i 1,00 kg
Observagao: TIPO 1 Data Validade: | 18/05/24
Lote: 1657 2L 1123 ;
Data Recebimento: 19/02/2024 15:C0:00 |
03. Resultados: |
~ Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodolod Inicio Fim
pH 5,99 U pH - 150 2917: 1989 20/02/2024  21/02/2024

Refarem:la(s) Normativa(s): 1SO: International Organization for Standardization,

Este relatério substitui integralmente o relatério 1466.2024- V.0

Legenda | T

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VM? - Valor Maximo Permitido, N.A. - N3o Aplicavel |

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - {étodo e Plano de amostragsm |

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento n3o pode ser reproduzido parcialmente. Reprofiliza-o em sua totalidade de paginas.
Cadigo ce Verificagdo: 001650000101600006565702024 30001

Renata Rocha : )w/ v
CRQ 10200335 | @ fl. O
Responséavel Técnico(a) 5 ‘2 /ﬁ% NG
| 2 o
| o

ACIAB ANALLTES AMBIENTAISLTDA CNFT: 57 796513440001 18 | R. Solon Pinheiro. 605 fosk BorifSsio-Fefalera/CE ome: a&.:os@sws, 853177- i&?i &
' ' ~ Versio: Versao 2022 - Amostra: 1466.,2024 || D ka Emissao: 23/02/2024 - Pagina.:1/1
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AC Lab

Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 1&.‘:3.202 B- V.0

01, Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES
471.2024 VO
091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85QI08222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra:
Endereco Coleta:

FARINHA DE TRIGO TRADICIONAL-SEM FERMENTQ
R DO CORRENTE ,317 EDSCN QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEPRI60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 19/02/2024

Marca/Fabricante: DONA MARIA Peso da amostra: 1,00 kg

Observacao: TIPO 1 Data Validade: 18/05/24

Lote: 16572L 1123

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

[03. Resultados:

e Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodoldijia Inicio Fim
Coliformes a 45°C NMP/g - CMME 20/02/2024 26/02/2024

L
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of i1ethod

s for the Microbiological Examination ¢f Foods 5 Ed,

lLegenda

NMP/g - NGmero Mais Provéavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido N.A. - Nafa plicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reprigiuza-0 em sua totalidade de péginas.
Cédigo de Verificagao: 0016500001016000066560202420000

CON

0% " 7

‘ o a

Renata Recha T \)) v

CRQ 10200335 0§ O

Responséve-l Técnico(a) n /\W N
% o

o

a~

O pmC

ACLAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNFT: 37.963.134/0001-18 | R. Solon Pinheiro. 606~ fosé SgnificicWortileza/( - | Fone: 85 3085-2609 / 85 8177-4801 |
s = ; Versao: Versao 2022 - Amostra: 1465.2024 || Ojfta Emissao:26/02/2024 - Pagina.:1/1
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Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1476.2024\B- V.0
01. Dados Contratacao:
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 471.2024 V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 {85) 98222-18ll6
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: FEIJAO CARIOCA
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 19/02/2024
Marca/Fabricante: KUME Peso a3 amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 15/DEZ/23 Observacao: GRUPO |, FEI).0 COMUM; CLASSE CORES; TIPQ .
Data Validade: 15/JUN/24 Lote: 12-23-
Data Recebimento:  19/02/2024 15:00:00 |
03. Resultados: ]
-~ Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodolod| Inicio Fim
L pH 6,14 UpH » - 150 2917:1489 20/02/2024  21/02/2024 |
Referéncia(s) Normativa(s): I50: International Organization for Standardization,
E.egenda ; E

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Apiicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Métcdo e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento n3o pode ser reproduzido parcialmente. Reproj
Cédigo c'e Verificagdo: 00165000010160000666702(:24 30000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

—~ R e —— ® BT 1Y TTY - ~ e ayat - . -~ ~ P vu = ] i h —~
ACIAB ANALISES AMBIENTAISLTDA CNFl.: 37.963.134 ".‘-».‘-Q.- is | K. Solon Pinheiro. 605 — losé Borifaceo—Fostalera/CE
e . jnac. oo . S 3 v -~
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za-0 em sua totalidade de paginas.
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Verséo: Versao 2022 - Amostra: 1476.2024 || Dffa Emissa0:21/02/2024 - Pagina.:1/1




FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO AFRESENTAD

1.0 Descrigdo do Produto: FEIJAO DE CORDA, DA MARCA: KUME. E composte de FEIJAO
CLASSE CORES - TIPO 1. NAO CONTEM GLUTEN.

RDA - GRUPO Il - FEIJAO CAUPI -

Denominagéo de Venda do | FEIJAO DE CORDA. 0 i
Produto: ~€ COxn %

Marca KUME. o

e Feijso de corda. NAO CONTEM GLUTEN. T
REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010. w7 O
Cédigo de Barra 7 898926 342303 0
Contetdos liquidos Peso Liquido: 1kg. O
Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atéxico, com peso liquido d cpgR\Fﬁ
Embalagem Secundaria |Fardo de polietileno atéxico com 30Kg.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, S3bor e cdor: Caracteristico.
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente.
4.0 Caracteristicas Microbioldgicas: Conforme legislagédo vigente.

5.0 Condigbes de Armazenamento, Conservacéo e transporte: Em lotes com até 20 {vinte) far

local seco e arejado longe de produtos quimicos ou odores fortes, livre de inseto
a Integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminagéo e deterioragéo do pr
fechado a temperatura ambiente (bal, containers e outros) em condigdes higié
natureza do produto e ainda, conforme legislagédo vigente.

s de altura. Manter o produto
e roedores de forma a garantir
uto. Transporte em caminhé&o
as e sanitarias adequadas a

6.0 Validade do Produto: 06 meses a partir dz data de fabricagéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMEN

O/FABRICAGAO, VALIDADE E
LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7. 0 Informagéo Nutricional 8
TABELA NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: 200 .anstlu-,;éesdeuso, preparo e consigino: Uﬁlizadoparaprepgraoéeswlinénas
Porcéo de 40q (% xicara de cha) diveras. Sugestdes ou receitas, constanfii na embalagem primaria do produto.
- o -
R oD 1009 | 4% |%VD() | Receita de KUME - Feijso e Corda ffingredientes: % kg de Feio de Corda
alor Energético (g) 328 132 3 Kumé; 200g de bacon defumado; 150g g calabresa ou linguiga defumada; 1 maco
Carboidratos (g) 60 24 8 de coentro ou se preferir cheiro vergs: 1 o_ebola picada; 2 dentes de alho
Acicares totais () 80 34 amassados; 2 colheres de dleo; 2 xicardflde farinha de mandioca; Sal e pimenta a
Aclcares adicionados (g) 0 0 0 | Modo de Preparo: Cozirhe - feijgo rda escorra a 4gua e reserve, corte o
Proteinas (g) 22 9 18 bacon a linguiga e a cebola b=m picadogiifrite o alho e a cebola no dleo até dourar.
= - Despeje o bacon, a linguiga ¢ junte ao #ho e cebola, até fritar. Coloque o feijgo e
drduras Totais (g) 0 0 0 continue misturando para que o fejjdo apurar os sabores. Por tltimo jogue a
Gorduras Saturadas (g) 0 0 0 farinha. Este prato acompanta muito com churrasco.
Gorduras Trans (g) 0 0 0 NAO CONTEM GLUTEN.
Fibra Alimentar (g) & 2 8
Sédio (mg) 157 63 3 9.0 Dados de identificagéic do fabfcante e identificagdo da origem do
produto:

"Percentual de valores diarios fornecidos pela porgdo.| EMPACOTADO E DISTRIBUIDO PO
N&o contém quantidades significativas de gorduras| DE ALIMENTOS LTDA

totais, gorduras saturadas, gorduras trans:. *CE: Rua Eliziario Diégenzs, n° 80
Ceara, CEP 61.935-045, CNPJ 27.814.700/0001-76.

*RN: Rua Inaldo Barbalho, 357, Sapucaia, Goianinha, Rio Grande do Norfe, CEP 59.173-00C, CNPJ 2
Instagram/@kumealimentos, contato@santosindustria.com, SAC (85) 3467-6767. Industria Brasileira.

ANTOS INDUSTRIA E COMERCIO

A & B, Boa Esperanga, Maracanad,

14 700/0003-38.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACI":NAL. iNDUSTRIA BRAGILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 22 de janeiro de 2025.

Documento assinado digitalmente

ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
Data: 23/01/2025 12:49:56-0300
verifique em https:/fvalidar.iti.gov.br
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Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 1377.2024IB- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 467.2024.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-181l6

02, Dados da Coleta:

Descrigao da Amostra: FEIJAO DE CORDA

Enderego Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812220
Responsavel Coleta: Solicitante )

Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00

Marca/Fabricante: KUME Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricagao: 02/FEV/24 Observacao: GRUPO II; FEIJAO CAUPI; CLASSE CORES; TIPO
Data Validade: 02/AG0O/24 Lote: 02-24

Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00

03. Resultados:
-~ Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologja Inicio Fim

L pH 6,27 U pH - 150 2917: 1§89 20/02/2024  21/02/2024

Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

Egenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plana de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento n3o pode ser reproduzido parcialmnte. Reprofiliza-o em sua totalidade de paginas.

Cédigo de Verificagao: 001650000101600006568020220000
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AC Lah

Relatdrio de Ensaio Mlcroblologlco N2: 1375.2024B- V.0
01. Dados Contratagao:
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 467.2024.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1416
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: FEIJAO DE CORDA
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 50812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 19/02/2024 10:00:00
Marca/Fabricante: KUME Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 02/FEV/24 Observacao: GRUPOQ |l; FEIJAO CAUPI; CLASSE CCRES; TIP]
Data Validade: 02/AG0/24 Lote: 02.24
Data Recebimento: 19/02/2024 15:00:00
|03. Resultados:
2 Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodoldglia Inicio Fim
Coliformes a 45°C <3 NMP/g - CMME 20/02/2024 23/02/2024
Referencla(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium o Methods for the iMicrobiological Examination of Foods 5 Ed,
|Legenda
NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido N.A. - Najiaplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialrente. Rep
Codigo ce Verificagao: 0016500001016000065670202420000
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FICHA TECNICA REFERENTE AQ PRODUTO APRESENTAD(

1.0 Descrigdo do Produto: FEIJAO PRETO GRUPO 1 - FEIJAO COMUM - CLASSE PRETO - TIPO
Feijao Preto, grupo 1 - feijdo comum - classe Preto - tipo 1. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS:

DA MARCA: KUME. E composto de
DDE CONTER SOJA.

Denominagéo de Venda do | FEIJAO PRETO GRUPO 1 - FEIJAO COMUM - CLASSE PRETO - TIFl 1

Produto:

Marca KUME.

Ingredientes Feijao Preto. NAC CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER A.

REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

Cédigo de Barra 7 898926 342310 T

Conteldos liquidos Peso Liquido: 1kg. R

Embalagem Primaéria Tipo saco plastico de polietileno atéxico, com pesb"!-i'quido deiD1 Kg. ne v UN?‘A

Embalagem Secundaria |Fardo com 30 Kg. o 1o

= ; iv 2 )

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Szbor e odor: Caracteristico. » . JLL/ 'r_)
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagio vigente. % % -
4.0 Caracteristicas Microbioldgicas: Conforme iagislagdo vigeate. - o] @

O pmCARIRE

e arejado longe de produtos
idade e a qualidade a fim de
a temperatura ambiente (bau,
o produto e ainda, conforme

5.D\Condicéas de Armazenamento, Conservagéo e transporte: Manter o produto em lacal sec

micos ou odores fortes, livre de insetos e roedores de forma a garanti* a inted
i..pedir a contaminagéo e deterioragéo do produto. Transporte em caminh&c fechadsd
containers e outros) em condigdes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza
legislagdo vigente. :

6.0 Validade do Produto: 06 meses a partir da data de fabricacgao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA A~RESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO/H

BRICAGAO, VALIDADE E LOTE
IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO. EMB: 07 AGO 24 - VAL: 07 FEV 25 -- LOTE: 08-24

de 2000Kcal ou 8400kJ. Seus

7. 0 Informagao Nutriciona! (*)% Valores Diarios com base em uma dig
: enores dependendo de suas

TABELA NUTRICIONAL valores diarios podem ser maiares ou

. i necessidades energéticas.
Forhim 499 (% de xiohra de chd) (**) Valores Diarios de Referénc a nio es
Quantidade/Porgéo %VD (*)

Valor Enemiioo  T155 Keal w S8TKT| 7% 2 | 10 KateShnfiaumo: pepero @ oonmuma: o
Carboidratos 249 8% v : .

Proteinas 89g 12% Receita de KUME ~ Feijdo Preto Facii- Ingredien
Totai 0° de &gua, 2 folhas de louro, 6 a 8 dentes «.z alho ama
L0 T Og u: linguica calabresa e/ou paio picada em rodelas, 2 col

abelecidos.

o para preparagdes culinarias diveras.
fria do produto.

s: 1/2 kg de Feijao preto Kumé:; 3 litros
ados, 1 cebola pequena bem picada, 1
pres de sopa de 6leo, 1 tablete de caldo

Gorduras Saturadas Og 0% de came ou costela, sal a gosto.
‘2orduras Trans 0g " Modo de Preparo: Lave bem o feij&o e reserve numfiiecipiente. Ferva 1 litro de agua, junte ao
) : feijao lavado, tampe a vasilha e deixe ce molho pflit 30 minutos. Passe para a panela de
0,
S8 Alimentar .79 e presséo, sem escorrer a agua do molho ¢ acrescen

0s 2 litros de agua restantes e o louro,
egar pressao. Em outra panela, aquega
, sempre mexendo para n&o fritar de
Atlliixe o fogo e deixe ferver por 10 minutos.

[Sodio 63 mg 3% | tampee deixe cozinhar por 30 minutos aps a panela
o dleo e refogue a cebola e o alho, acrescente a ling
um lado s6. Acrescente o feijdo cozido, o caldo de cost:la e o sal, mexa bem para dissolver o caldo de: costela.

NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE COMTER SOJA.

9.0 Dados de identificagao do fabricante e identificagdo da origem do produto:

EMPACOTADO E DISTRIBUIDO POR: SANTOS INDUISTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS EIRELI
*CE: Rua Eliziario Diégenes, n° 800 A e B, Boa Esperanga, Maracanat, Ceara, CEP 61.935-045, CNPJ
*RN: Rua Inaldo Barbalho, 357, Sapucaia, Goianiriia, Rio Grande do Norte, CEP 59.173-C20, CNPJ 27.
Instagram/@preciosoalimentos, contato@santosincustria.com, SAC (85) 3467-G767. Industri2 Brasileira

.814.700/0001-76.
4.700/0003-38.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA. FALE CONOSCO: B5) 3467-6767

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 22 de janeiro de 2025.

Documenta assinado digitalmente

ANA MAGDA DE SA'.LES OLIVEIRA MELO
Data: 23/01/2025 12:49:56-0300
Verifique em hitps://validar.iti.gov.br
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Relatorio de Enszio Fisico-Quimico N2: 525.20248B- V.0
01, Dados Contratacéo:
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 192.2024.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOY E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (8%) 98222-1jll6
02. Dados da Coleta:
Descricdo da Amostra: FEIJAQ PRETO
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIRQZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812230
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 19/01/2024
Marca/Fabricante: KUME Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 04/DEZ/23 Observacao: GRUPO 1; FEIJAO COMUM; CLASSE PRETO: TIP@IL
Data Validade: 04/JUN/24 Lote: 12-23
Data Recebimento: 19/01/2024 16:20:00
[03. Resultados:
I~ Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodolofilia Inicio Fim
pH 6,13 U pH - 150 2917: 1|99 19/01/2024 22/01/2024

Referéncla(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

[Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maxir~o Permitido, N.A. - Nao Aplicavel
Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Planc de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nio pode ser reproduzido parcialmente. Reprg

ACIAB ANALIS

Cédigo 2 Verificagao: 0016500001016000057280202< 30000

Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsavel Técrico(a)

orblngou exbldo nestas Notas” Piblicas.

Fortaleze, 31 de Janeiro ¢
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Versao. Versao 2022 - Amostra. 531.2024 11O

za-0 em sua totalidade de paginas.
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Relatdrio de :nsaio Microbioldgico Ne2: 537.20248B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razdo Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 192.2024.V0

CNP)/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com Fone: +55 (8%) 98222-181 6

02. Dados da Coleta:
Descrigao da Amostra: FEIJAO PRETO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 19/01/2024

Marca/Fabricante: KUME Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 04/DEZ/23 Observacao: GRUPO 1; FEJJAO COMUM: CLASSE PRETO; TiFgl 1
Data Validade: 04/JUN/24 Lote: 12-23

Data Recebimento:  19/01/2024 16:20:00

|03. Resultados: :

& Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodololia Inicio Fim

' Coliformes a 452C <3 NMP/g - i CMMEHR 19/01/2024 22/01/2024
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiolugical Examination of Foods 5 Ed,

k.egenda 1

NMP/g - Ndmero Mais Provével por grama L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido N.A. - Nad fplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento néo pode ser reproduzido parcialriente. Repraiuza-o em sua totalidade de paginas.
Cédigo de Verificacdo: 0016500001016000057270202470000
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