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y DESPACHO DE ENCAMINHAMENTO
DE: SETOR DE LICITAGAO PARA: SECRETARIA DE EDUCAGAO

ASSUNTO: PROPOSTA PARA ANALISES DE AMOSTRAS

PREGAO 027/2025

OBJETO: REGISTRO DE PREGOS PARA FUTURA E EVENTUAL AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS PARA
0 PROGRAMA DE ALIMENTAGAO ESCOLAR, DESTINADO AS ESCOLAS E CENTROS DE EDUCAGAO DA REDE
MUNICIPAL DE ENSINO DE INTERESSE DA SECRETARIA DE EDUCAGAO DO MUNICIPIO DE PACAJUS-CE

Prezados,

Com os mais sinceros cumprimentos vimos, por meio deste, ENCAMINHAR as Propostas de Pregos das
empresas: ABAIXO DESCRIIMINADAS, para que os senhores procedam com as analises das amostras, a fim de
emitir Parecere/Laudo Téenico referente a avaliagio das AMOSTRAS CONVOCADAS, devidamente datados e
assinados por quem os emitiu e visados pelo titular do érgéo, atestando se as amostras correspondem as exigéncias

do pertinente Edital.

Descrigtio Participante valor referéncia Valor ofertado
/l.
1-LOTE Q1 A A NTONIO GIO
- 3 s A SER R$ 5.026.667,83 R$ 4.900.000,00

CONCORRENCIA PAULINO BARBOSA

PRAZO DE ENTREGA: do dia 13 E 14 DE OUTUBRO de 2025.

Observacéo, as amostras devem ser apresentadas conforme esta estabelecido no Termo de Referencia:

5.3. O (s) Licitante (s), classificados provisoriamente, que ofertar (em) os menores lances terao que apresentar as
amostras de todos os itens dos lotes vencedores (exceto os lotes 02 e 09), sendo 02 (duas) amostras de cada produto,
para ser submetido previamente ao Controle de Qualidade, onde sera emitido Laudo Técnico (Aprovagdo/Reprovagéo)
do produto apresentado, sendo que, a amostra reprovada, gerara a desclassificagéo total do respectivo item para o
licitante vencedor.

5.3.1. As referidas amostras, somente serdo recebidas no ALMOXARIFADO CENTRAL DA MERENDA ESCOLAR,
situado & Rua Chiquinha Nogueira n° 812 — Bairro Pedra Branca - Pacajus, sendo o responsavel pelo o recebimento
das amostras a Coordenadora Nutricional, a Srta. Jhenefer Maia Pereira, no horario de 08:00 as 11:30 e de 13: as
16:00 hrs, no prazo de até 2 (dois) dias lteis.

5.3.2. As amostras deverdo obrigatoriamente estar acompanhadas das respectivas fichas técnicas atualizados em
copia autenticada, (exceto os lotes 02 e 09), com a data da emisséo e a assinatura do Responsavel Técnico pelo
produto ou declaragdo da empresa fabricante do produto em papel timbrado datada e assinada pelo Responsavel
Técnico pelo produto contendo informages sobre composigéo nutricional, ingredientes, modo de preparo, tipo de
embalagem, registro no érgdo competente, além da cépia do certificado do Servigo de Inspegao Federal (SIF) ou
Estadual (SIE) ou Municipal (SIM), laudos microbiologicos e fisico quimico do ano em vigéncia e todos com o prazo
de validade de 12 (DOZE) meses. Entenda-se por Responsavel Técnico o profissional habilitado para exercer
atividades na &rea de Produgéo de Alimentos (conjunto de todas as operagdes e processos efetuados para a obtengao
de um alimento acabado), respectivos controles de contaminantes que possa intervir com vistas & prote¢do da
satide(Portaria Federal MS/SVS N° 326 de 30 de julho de 1997).

Rua Guarany, N°600 - Pacajus-CE, 62870-000.
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5.3.3. Ndo seré concedida prorrogagéo de prazo para entrega da referida amostra, também néo serd permitido
substituir a amostra reprovada, somente seré analisada a amostra que foi recebida no dia e hora marcados.
5.3.4. A amostra ser4 analisada pelo Nicleo Nutricional da Secretaria de Educagéo do Municipio e pelo conselho de
alimentacéo escolar, para assim submeter a aprovagdo do referido produto, visando a verificar o atendimento as
especificagdes técnicas exigidas constantes no anexo ao projeto basico / termo de referéncia a ser constatada a
qualidade, eficiéncia e conformidade com as especificagdes solicitadas.
5.3.5. A amostra apresentada devera ser identificada com um selo identificando o produto, a marca, o fornecedor, 0
item e o lote a qual se refere & amostra, conforme modelo abaixo.

PROBDUTO ccosvmmmsssimessonsse MBRCR............onamrssiive FORNECEDOR:......ococcricrurinnnin
5.3.6. O Laudo Técnico (Aprovagao/Reprovagao) da amostra estara disponivel ao Licitante, no mesmo local, no prazo
de até 48h (quarenta e oito) horas a contar do recebimento das amostras. )
5.3.7. As referidas amostras serdo devolvidas apds a finalizagdo do processo licitatério. DA DESCLASSIFICACAO
DA AMOSTRA 5.4. Rotulagem em desacordo com a legislagéo vigente (Resolugoes - RDC n® 359 e 360 de 23 de
dezembro de 2003 e RDC n° 163 de 17 de agosto de 2006 e alteragoes posteriores).
5.4.1. Produto em desacordo com as caracteristicas exigidas nas especificagdes do Conteido da amostra
visivelmente em desacordo com o rétulo da Néo realizacdo do teste de aceitabilidade quando exigido nas
especificagbes do produfo, bem como a reprovagdo do produto em andlise sensorial, dequstagdo e/ou teste de
aceitabilidade realizados a critério da nutricionista responsavel técnica pelo Programa Nacional de Alimentagao
Escolar - PNAE do municipio, mediante laudo elaborado pela mesma.. Néo entrega das amostras no prazo, amostra
divergente da especificagéo, caracteristicas e marcas cotadas em sua proposta de pre¢os.

Apos concluir a andlise técnica, enviar o Parecer assinado junto com oficio para o setor de
Licitagbes, para as providéncias cabiveis.

Em caso de ndo entrega dentro do prazo informado, comunicar ao setor de licitagao.

Diante do exposto, segue, para providéncias.
Pacajus/CE, 10 de OUTUBRO de 2025

Digitally signed by LEA MECIA MOURA
LEA MECIA MOURA LOgUREP);COE:?WJJQ‘\&]'.m

LOURENCO:79254446300 Date: 20251010 15:3547 D300
Léa Mécia Moura Lourengo
PREGOEIRA

Rua Guarany, N*600 - Pacajus-CE, 62870-000.
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FICHA DE ANALISE DE AMOSTRA
Processo Administrativo: Pregdo Eletronico n® 027/2025
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO E FORNECEDOR
Fornecedor: SP COMERCIO E SERVIGOS.
CNPJ N° 40.459.179/0001-64
Data de Recebimento da Amostra 14/10/2025

CRITER_!OS DE AVALIAGAO (CONFORMIDADE COM O TERMO DE
REFERENCIA)

Produto Analisado: LOTE 01

PRODUTO PRODUTO REQUISITO DO TERMO RESULTADO DE
AVALIADO DE REFERENCIA AVALIACAO
APRESENTACAO | (embalagem,

rotulagem, peso ATENDE
liquido, validade,
ingredientes)
CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE
_ | FISICAS aparéncia)
ACAFRAO | CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
SENSORIAIS aplicavel) -
CONDIGOES DE (auséncia de ATENDE .
HIGIENE E impurezas, corpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E (inviolada, lacre
LACRACAO original) ATENDE
APRESENTACAO | (embalagem,
rotulagem, peso ATENDE
liquido, validade,
) ingredientes)
AGUCAR CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE
CRISTAL FISICAS aparéncia)
BRANCO 1Kg | CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
SENSORIAIS aplicavel)
CONDIGOES DE (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, corpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E (inviolada, lacre
LACRAGCAO original) ATENDE
ALHO APRESENTACAO | (embalagem,
AMASSADO rotulagem, peso NAO ATENDE,
SEM SAL liquido, validade, EMBALAGEM
ingredientes) TRANSPARENTE, E
FOI PEDIDO
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EMBALAGEM
LEITOSA.
CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura,
FISICAS aparéncia) ATENDE
CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
SENSORIAIS aplicavel)
CONDICOESDE | (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, corpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E (inviolada, lacre ATENDE
LACRAGCAO original)
APRESENTAGAO | (embalagem,
rotulagem, peso ATENDE
liquido, validade,
ingredientes)
CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE
ARROZ FISICAS aparéncia)
PARBOILIZADO | cARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
TIPO 1LONGO | SENSORIAIS aplicavel)
FINO 1Ke, ['cONDIGOESDE | (auséncia de ATENDE
* | HIGIENE E impurezas, corpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E (inviolada, lacre
LACRAGAO original) ATENDE
APRESENTAGAO | (embalagem,
rotulagem, peso ATENDE
liquido, validade,
» ingredientes)
. CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE
ARROZ FISICAS aparéncia)
BRANCO [ CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
LONGOFINO | SENSORIAIS aplicavel)
TIPO1,  "cONDICGESDE | (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, corpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEME | (inviolada, lacre
LACRACAO original) ATENDE
APRESENTACAO | (embalagem,
rotulagem, peso ATENDE
liquido, validade,
N ingredientes)
i CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE
VINAGRE DE | FISICAS aparéncia)
ALCOOL CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
o SENSORIAIS aplicavel)
£ CONDIGOESDE | (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, corpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E (inviolada, lacre
LACRACAO original) ATENDE
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APRESENTACAO | (embalagem,
rotulagem, peso NAO ATENDE
liquido, validade, SO APRESENTOU
ingredientes) 1 AMOSTRA
CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
FARINHADE | FISICAS aparéncia)
MANDIOCA | CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
BRANCA | SENSORIAIS aplicavel)
CONDIGOESDE | (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, COrpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E (inviolada, lacre
LACRACAO original) ATENDE
APRESENTAGAO .. | (embalagem,
rotulagem, peso ATENDE
| liquido, validade,
ingredientes)
1 CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
FEUAO FISICAS aparéncia)
CARIOCA 1Kg | CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
SENSORIAIS aplicavel)
CONDICOES DE (auséncia de ATENDE
HIGIENE E .| impurezas, corpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E (inviolada, lacre
LACRAGAO original) ATENDE
APRESENTACAO | (embalagem,
rotulagem, peso ATENDE
liquido, validade,
ingredientes)
. CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
FEUAO TIPO | FISICAS aparéncia)
PRETO CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
| SENSORIAIS aplicavel)
CONDICOES DE . | (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, COrpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E (inviolada, lacre
LACRAGAO original) ATENDE
APRESENTACAO | (embalagem,
1 rotulagem, peso ATENDE
: liquido, validade,
h ingredientes)
FEUAO DEﬁ CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
CORDATIPOY, | FISICAS aparéncia)
#¢ | CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
* | SENSORIAIS aplicavel)
CONDIGOES DE (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, corpos
SANIDADE

estranhos)
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EMBALAGEM E

(inviolada, lacre

APRESENTACAO | (embalagem,
V rotulagem, peso ATENDE
liquido, validade,
ingredientes)
CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
FLOCAODE | FISICAS aparéncia)
MILHO CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
SENSORIAIS ! | aplicavel)
CONDICOESDE | (auséncia de ATENDE
HIGIENE E “impurezas, corpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E (inviolada, lacre
LACRAGAO original) ATENDE
APRESENTACAO | (embalagem,
rotulagem, peso ATENDE
liquido, validade,
ingredientes)
) CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
OLEO DESOJA | _iSICAS aparéncia)
REFINADO | aRACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
900ml SENSORIAIS aplicavel)
CONDIGOES DE (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, corpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEME | (inviolada, lacre
LACRACAO original) ATENDE
APRESENTACAO | (embalagem,
rotulagem, peso ATENDE
liquido, validade,
ingredientes)
CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
TEMPERO | FISICAS aparéncia)
COMPLETO | CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
SEM PIMENTA | SENSORIAIS aplicavel)
ESEMSODIO "coNDICOESDE | (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, corpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E (inviolada, lacre
LACRAGAO original) ATENDE
APRESENTACAO | (embalagem,
* rotulagem, peso NAO ATENDE
liquido, validade, ROTULAGEM
{ ingredientes) NAO CONSEGUE
N VER IGREDIENTES
BISCOITO E TABELA
DOCE - NUTRICIONAL.
BISCOITO TIPO | CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
MARIA OU | FISICAS aparéncia)
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MAISENA SEM | CARACTERISTICAS | (sabor - s ATENDE |
GORDURAS | SENSORIAIS aplicavel)
TRANS, CONDICOESDE | (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, COrpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E (inviolada, lacre
LACRAGAO original) NAO ATENDE,
EMBAIAGEM
NAO
COMPATIVEL.
APRESENTACAO | (embalagem,
rotulagem, peso NAO ATENDE,
liquido, validade, POIS O PRODUTO
ingredientes) ENTREGUE E
BISCOITO SOMENTE SEM
DOCE, MARIA LACTOSE.
OU MAISENA | CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
SEM GLUTEN E | FISICAS aparéncia)
SEM LACTOSE | CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
SENSORIAIS aplicavel)
CONDIGOESDE | (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, corpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E (inviolada, lacre
LACRAGAO original) ATENDE
APRESENTACAO | (embalagem,
rotulagem, peso ATENDE
' liquido, validade,
BISCOITO ingredientes)
SALGADO CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
TIPO CREAM | FISICAS aparéncia)
CRACKER 350g | CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
A 400g SENSORIAIS aplicavel)
CONDICOESDE | (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, Corpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E (inviolada, lacre
LACRACAO original) ATENDE
- APRESENTACAO | (embalagem,
- rotulagem, peso ATENDE
' liquido, validade,
_ingredientes)
CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
ﬁ\' FISICAS aparéncia)
BISCOITO DIET [ CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
ISENTODE | SENSORIAIS aplicavel)
ACUCAR  I'cONDICOESDE | (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, COrpos
SANIDADE estranhos)
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EMBALAGEM E (inviolada, lacre

LACRAGAO original) ATENDE
APRESENTACAO | (embalagem,
BISCOITO TIPO rotulagem, peso NAO ATENDE,
ROSQUINHA liquido, validade, ROTULAGEM NAO
DE ingredientes) SE CONSEGUE
CHOCOLATE: IDENTIFICAR
INGREDIENTES E
TABELA
NUTRICIONAL
ILEGIVEL.
CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
FISICAS aparéncia)
CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
SENSORIAIS aplicavel)
CONDIGOES DE (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, corpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E (inviolada, lacre
‘| LACRAGAO original) NAO ATENDE,
EMBALAGEM
NAO
COMPATIVEL.
APRESENTAGAO | (embalagem,
rotulagem, peso ATENDE
liquido, validade,
ingredientes)
CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
MACARRAO | FISICAS aparéncia)
TIPO I CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
ESPAGUETE | SENSORIAIS aplicavel)
CONDIGOES DE (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, corpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E | (inviolada, lacre
LACRACAO original) ATENDE
APRESENTACAO | (embalagem,
rotulagem, peso ATENDE
liquido, validade,
] ingredientes)
CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
MACARRAO | FSICAS aparéncia)
TIPO CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
PARAFUSO, | SENSORIAIS aplicavel)
CONDIGOES DE (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, corpos
SANIDADE estranhos)

EMBALAGEM E (inviolada, lacre
LACRACAO origlnal) ATENDE
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APRESENTAGAO

(embalagem,
rotulagem, peso
liquido, validade,

ATENDE

ingredientes)
CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
FISICAS aparéncia)
PAO MASSA [ CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
FINATIPO HOT | SENSORIAIS aplicavel)
DOG CONDICOESDE | (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, corpos
# | SANIDADE estranhos)
* [EmMBALAGEME | (inviolada, lacre
LACRAGAO original) ATENDE
APRESENTACAO | (embalagem,
ADOCANTE A rotulagem, peso ATENDE
BASE DE liquido, validade,
STEVIA COM ingredientes)
SUCRALOSE | CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
p FISICAS aparéncia)
CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
SENSORIAIS aplicavel)
CONDIGCOES DE (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, COrpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E | (inviolada, lacre
LACRAGAO original) ATENDE
APRESENTACAO | (embalagem,
rotulagem, peso ATENDE
liquido, validade,
ingredientes)
CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
FISICAS aparéncia)
AMIDO DE | CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
MILHO SENSORIAIS aplicavel)
CONDICOESDE | (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, corpos
SANIDADE estranhos)
EMBALAGEM E (inviolada, lacre
LACRACAO original) ATENDE
& APRESENTAGAO | (embalagem,
W rotulagem, peso ATENDE
liquido, validade,
ingredientes)
CARACTERISTICAS | (cor, odor, textura, ATENDE.
FISICAS aparéncia)
MILHO PARA | CARACTERISTICAS | (sabor - se ATENDE
PIPOCA SENSORIAIS aplicavel)
CONDIGOES DE (auséncia de ATENDE
HIGIENE E impurezas, corpos
SANIDADE estranhos)
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EMBALAGEM E (inviolada, lacre 4\
LACRAGAO original) ATENDE

CONCLUSAO DA ANALISE
A amostra do produto LOTE 01

, fornecido'pela SAM’S COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI,
esta:

( ) APROVADA, pois atende a todos os requisitos e especificacdes do Termo
de Referéncia.

(X ) REPROVADA, pelos seguintes motivos:
OBS: FALTA DE DOCUMENTAGAO, E FALTA DE PRODUTOS.
Nome da Responsavel técnica pela Anlise:

JHENEFER MAIA PEREIRA

Cargo: Nutricionista e Coordenadora de Alimentacdo Escolar.

Matricula: 183016-3

Assinatura: SQWQ& a W @4@ -

Nome dos Membros representantes do Conselho do CAE

" \ﬁ%:-mcgﬂ.a/ o 33{,{,4—9. (:(}/1 r/af/:ﬁ,a g&nﬂ-a ) 1oz

Leonarde Sousa Ca Cunhi(Pﬁ egsor)

Huéberto Romulo Pereira Cha Executivo)

Ana Celina Almeida Silva (Pais)

,&&(A‘_CLM_MAL@‘ S lue

Maria Lucia Gomes (Sociedade Civil)

}'QW(II\.J\ P PP T A [ A
Maria das Gragas Lima da Silva {Sociew Civil)
(0

&KZI// 3’%/}1 1A 04
S

Raul Silveira da Costa (Pais)
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ASRTusMA Beandeimes

Jorgiana Bandeira da Costa (Pais)

c\%fmz..u&zaz- de Bz _

Silvia Maria de Paiva (Sociedade Civil)

FOTOS DAS AMOSTRAS
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Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 16078.2025.B- V.0

01. Dados Contratagao:

Solicitante:

Razdo Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Centato:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES
4533.2025.V0

091.931.693-02
MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: 52 (85) 98222-1816

02, Dados da Coleta:
Descricao da Amostra:
Endereco Coleta:

MILHC “ARA PIPOCA PREMIUM
R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 10/10/2025
Marca/Fabricante: KICALDO Peso da amostra: 500,00 g
Data Fabricacao: 04/AG0O/25 Data Validade: 04/AG0O/26
|Lote: 0825CE 3
Data Recebimento: 10/10/2025 18:00:00
|03. Resultados:
0 Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 4,71 U pH 0,10 ISC 2917:1999 13/10/2025 14/10/2025
] Umidade 8,27 % (g/100g) 0,10 1AL, Métodc N12/IV 13/10/2025 14/10/2025
| Organization for Standardizatior,

Referéncia({s) Normativa(s): IAL: Instituto Adolfo Lutz,iSO: Internationa

lLegenda

|
U pH - Unidade de pH, % (g/100g) - % {g/100g) L.Q. - Limite de Quantificagao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Flano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método & Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcizlmerite. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

p
Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)
Cédigo de Verificacdo: 0199e24d5-af5d-7a8e-913b-79358686fa%d
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AC Lab

| Relatério de Ensaio Microbiolégico N 16077.2025.B- V.0

01. Dados Contratacdo:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
{Proposta Comercial: 4533.2025.V0

CNPJ/CPF; 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: MILHO PARA PIPOCA PREMIUM

|Enderaco Coleta: R DO CORRENTE ,217 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 10/10/2025

Marca/Fabricante: KICALDO Peso da amostra: 500,00 g
iData Fabricacao: 04/08/25 Lote: 0825CE 3
'=ata Validade: 04/08/26

.1a Recehimento: 10/10/2025 18:00:00

03. Resultados:
Pardmetros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
! Coliformes a 452C <3,0 NMP/g : - CMMEF 10/10/2025 14/10/2025
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,
Bgenda _‘

NMP/g - Numero Mais Provével por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem confarme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada, Este documento nio pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

.

Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)
Cédigo de Verificagdo: 0199e35d-a72¢-75bf-a834-9f3alaldelR0
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1.0 Descrigdo do Produto: Mqu FARA PIFOCA PREMIUM CLASSE AMARELA - TIPO 1, DA MARCA: KICALD!
Milho de pipoca r'r@o em proteinas & fibras. NAO CONTEM GL LTEN, ALERGICOS: PODE CONTER SOJA.

E:“:émﬂa‘?aé de:if}’*l G MILHO PARA PIPGGA PREMIUM CLAGSE AMARELA ~TIPO 1

Marca KICAL_I'jé :.:_j LG =P
I‘ * :r i

e hode Plioca Classe Amerela- Tlpo NAQ CONTEN GLUTEN ALERGICOS: PODE CONTER SOA.
| REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF, RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

 Codigo de Barra 7 896116 900784

 Conteddos liquidos P 30 Liquido: 500g.

Embalagem Primaria h.wcote de polietileno atéxico, com peso liguido de 500g.

Embalager, Secundaria |Fardo com 10 Kg.

2.0 Caracterisyfas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sebor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisi-“+ 3. f2s: Sonforme legislagao vigente.

4.0 Caracteristias Mic iologi as-Conforme legislacdo vigente.

‘
SOCondigﬁesdeAnnazename.n,u ervacao e transporte: Conservar em local seco e arejado longe de produtos quimicos
ou odores m,rtes livre de inge bs e roedores de forma a garantir a mtegrldade e a qualidade a fim de impedir a
contam!nacé:p e deterioragéaoe do ‘produto. Transpone em caminhao féchado a temperatura ambiente (bau, containers
e outros) em condigbes Higiénicas e samtarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislacéo
vigente. . P

6.0 Validade de Produtc: 12 meses a partir da data de fabricagao.

6.1 DADOS;?EFEQTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO/FABRICACAO, VALIDADE E
LOTE IMPRESSOS,.NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

' Al ' '

L 7.0 Informaqao Nutricional . "
TABELA NUTRICIONAL 8.0 Instrugdes de uso, preparc e consumo: Utilizado para preparagdes culinarias
Porgbes por embalag - Cerca de 20 porgées | diveras. Sugestdes ou receitas, constante na embalagem primaria do produto.

: Porcao de 2ue (V4 xixara)
| Quanudadegporga(‘ 100 g | 5g %\D () | PIPOCA CARAMELAD‘A-Ingredientes: 4co|her}es {sopa) de Mitho para pipt_:ca Kicaldo,
'V Jor ENeraetico { . =55 789 o 4 colheres (sopa) de agucar, 4 colheres (sopa) de agua, 3 ooi_heres (sopa) de dleo.

ki ergetico (g) o g b Modo de preparo: Coloque em uma panela todos os ingredientes. Mexa até formar uma
[Carboidratos (g) ki 19 54 calda, em que o milho de pipoca ficara envolvido. Assim que o milho de pipoca estourar,
JAclcares totais (g) 0.4 0 - tampe a panela e deixe as pipocas estourarem. Enguanto as pipocas estouram, vocé deve
‘Acucares adigjr nados (g) 0 0 0 sacudir a panela para que elas sejam envolvidas na calda e fiquem carameladas.

‘roteinas (g) . 10 +1. 25 5 Opsewggéo: I_\la pipoqueira pode-se seguir 0 mesme procedimento. . .
Eeriinae Tot;h T B :;. 75 3 Vieja malis receitas e outras informagoss: www.kicaldo.com.br, facebook/kicaldoalimentos
' IR R i ! instagram@kicaldoalimentos
\Gorduras Satufadas; g 31" ‘§ 0 0 |
'Gorduras Trans:l (g) % ) 0 9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagdo da origem do produto:
Fibra Alimentar (g) .1 W18 11 PRODUZIDO SOB LIDERANGA DE: CNPJ 11.071.033/0001-49
Calcio (mg) s e % 75 518 NJF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA CNP.): 04.918.453/0001-52, Paranoé-DF,
L ) bR B oS ; : d NJF INDUSTRIA E COMERCIOC LTDA CNPJ: 04.918.453/0002-33, Itapejara D'Oeste-PR;
[Ferro (mg) L B ) 8,4 NJF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA CNPJ: 04.918.453/0003-14, Abadiania-GO),
[ Percentual de valores diarios fornecidos pela porgao| NJF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA CNPJ: 04.918.453/0004-03, Maracanau-CE;

NJF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA CNPJ: 04.918.453/0005-86, Manaus-AM:
NJF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA CNPJ: 04,918 453/0006-67, Santa Isabel do Para-PA;

NJF INDUSTRIA E CQMERCIO LTDA CNPJ: 04.918 453/0007-48, Varzea Grande-MT.

DISTRIBUIDO POR: NBF INDUSTRIA E COMERCIC LTDA CNPJ: 04.818.453/0008-29, Scte i.agos-MG.

www.njf.com.br. SAC 0800 555 111,”sac@krg.a!do com.br. Industria brasileira.

ORIGEM DO PRODUTO Produto de ong:-:m HACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 21 de j 1ane|ro e 2025.

s BB,

Tucutenta assinade digiaimente
T ;b _ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELD
g i U Dalas31701/2073 16:05;31-0300
MEriTiaUE B TIPS vAlCAr, L IZey.




Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 14228.2025.B- V.0
5 Contratacao:
MATHEUS DOS SANTCZ MUNES
_cmercial: 3859.2025.V0
091.931.693-0¢
MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
ia Coleta:
{a Amostra: ACAFRAO EM PO
nieta: B DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
avel Celeta:  Solicitante
smostragem: 28.r0§$,*2025
-anricante: MARAJOARA Peso da amostra: 150,00 g
ricacao: 07/02/2025 Data Validade: 07/08/2025
02/25 :
‘enimento: 28/08/2025 15:00:00
o Itados: 2
rametros ! Resultados Unidade L.Q. Metodologia inicio Fim
5,98 U pH - 150 2917:1998 29/08/2025 01/09/2025
rencia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,
d= de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

.1imento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

.ultado restringe-se @ amostra analisada. Est: documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédiga de Verificagdo: 01990688-3b8c-77f3-80a0-5776eBdaalid
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AC Lab

Relatorio de Ensaio Microbiolégico N: 14199.2025.B- V.0

,5 Contratacao:

wociak: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
.ra Lomercial: 3859,2025.V0
A 091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

15 da Coleta:

.o, e Amostra; ACAFRAQ EM PO
Coletar DO CORRENTE ,317 EDSCN QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

;avel Coleta: citante
smostragem: 23/08/2025
asricante: MARAJOARA Peso da amostra: 150,00 g
.aCaon; 07/02/2025 Data Validade: 07/08/2025
02i25
simentol 28/08/2025 15:00:00
4405!
arametros Resultadcs Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
s 8 4540 <3,0 NMP/g - CMMEF 29/08/2025 02/09/2025
~ncials) Normativa(s); CMMEF: Com

pendiug of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

HISro W

L ceegimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

Tas Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A, - Ndo Aplicavel

- resultado restrings-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Renatgqﬁ Souza Rocha
CRQJCE 10200335
Responsavel Técnico(a)
Cédige de Verificacdo: 01990cle-6ba0-788a-a9ac-77f63fdbS60
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

yminagao de Venda do| AGAFRAO EM PG
a MARAJOARA
i ; Acafrao da tera em po NAO CONTEM GLUTEN.
STRO/ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.
uaes liquidos Peso Liquido: 150g
Ry i

rzcem Primaria Embalagem pa:ote tipo (SACHE) sistema abre e fecha com peso liquido de 150g. .-
.iagem Secundaria | Pacotes Individuais de 150g.

scteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e ador: Caracteristico.
- ciwristicas Fisico quimicas: Conforme legislagdo vigente.
.ic:sticas Microbiologicas: Conforme legislagao vigente.

icoes de Armazenamento, Conservagac e trensporte: Conservar em local seco e arejado, longe de produtos quimicos,
'2¢ Insetos e roedores. De forma a garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacao
£cao ao produto. Transporte ¢™ caminhéac fechado & temperatura ambiente (bal, containers e outros) em
=z higlénicas e sanitarias adequzdas a natureza do produto e ainda, conforme legislagdo vigente. Obs: A

nroduto pode variar devido a presenga de ingredientes naturais.
‘alidarie do Produto: 12 meses a partir da data de fabricagéo.

-ADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO / FABRICAGAO, VALIDADE
TE :MPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7.0 Informacao Nutricional
TABELA NUTRICIONAL
-orcdo de 5g (1 colher de cha)

:uantidade/Porgéo %VD (%)

geilco | 4 Kcal=17kj 0 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Utilizado nas mais diversas

[ 3g 1 preparagoes culinarias. A cor do produto pode variar devido a
presenca de ingredientes naturais.

()% Valores Diarios com base em uma dieta de 2000Kcal ou 8400kJ.
Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo

de suas necessidades enargéticas.

o

-, 5 'Omg 0
“ern quantidades significativas de protainas, | NAO CONTEM GLUTEN.
~izls. gorduras saturadas, gorduras trare e

i 9.0 Dados de identificagao do fabricante e identificagio da origem do produto:
o PRODUZIDO POR: SANTA MARINA - IND. E COM.
..3G7/0001-94, Rua Luis Gouveia, 1205, Zusébio, Ceara, e-mail: santamarinacondimentos@hotmail.com. Fale Conosco: (85) 3260.3117.

1SHEirE

-1 00 PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INS)

L ELABORADA EM:
+z1eza/CE. 04 fevereiro de 2025.
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Relatdrio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 14216.2025.B- V.0

Lontratacao:

1l MATHEUS DOS SANTOS NUNES
» Lomercial: 3859.2025.V0
091.931.693-02
MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

= da Coleta:

; da Amostra: ACUCAR CRISTAL
: Loleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
‘ef Coleta: Solicitante
-mostragem: 28/08/2025
wicante; 4 FORPAN Peso da amostra: 1,00 kg
"2Cao: 12/2024 Observacao: SAFRA: 2024/2025
ie 24 MESRS
nento: 28/08/2025 15:00:00
~ametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
5,42 U pH - 150 2817:1999 29/08/2025 01/09/2025

ncials) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

ie de pH L.Q. - Limite de Quantificagio, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nac Aplicivel

--QIMENto ge amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
= '=sultade restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialinente. Reprodiuza-o em sua totalidade de paginas.

Renata de Souza Rocha
: CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificagdo: 0199067b-1685-7c5e-8fbc-98296 Theadfo

e
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AC |Lab

Relatério de Ensaio Microbiologico N¢: 14187.2025.B- V.0

os Contratacao:

scials MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Comercial: 3859,2025.V0
091.931.693-02
WATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816 :
o5 da Coleta: _
; g3 Amostra: ACUCAR CRISTAL
_oleta: R DO CURRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
svel Coleta: Soiicitante
\mostragem: 28/08/2025
-abricante: FORPAN Peso da amostra: 1,00 kg
icacao: 12/2024 Ohservacao: SAFRA: 2024/2025
shdade: 24 MESES
cebimento: 28/08/2025 15:00:00

—_

Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
g 3 45°C <3,0 NMP/g - CMMEF 29/08/2025 01/09/2025

=rencialsj Normativa(s). CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

ilirnero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Lcezciments de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parciaimente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

-

b \ Rerata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335

Responsavel Técnicola)

Cadigo de Verificacdo: 019905¢ce-13af-77e2-bedf-92184177e9da
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

scricao do Produto: ACUCAR CRISTAL, GRUPO: |, CLASSE: CRISTAL BRANCO, TIPO: CRISTAL, DA MAR

nposto por Aguicar Cristal. NAO CONTEM GLUTEN.

ominagao de Venda do |AGUCAR CRISTAL, GRUPO: |, CLASSE: CRISTAL BRANCO, TIPO: CRISTAL

Hida

] FORPAN

g L Acticar Cristal. NAQO CONTEM GLUTEN.
'=TRO | ISENCAO Registro MS: 4194100040001-0

‘0 de Barra 7 898921 848039

:udos liquidos Peso Liquido: 1kg.

jagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atéxico, com peso liquido de 1Kg.

agem Secundaria |Fardo com 10 Kg.

.cteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.
icteristicas Fisico quimicas: Conforme luyislagéo vigente.

acteristicas Microbiologicas: Conforme legislagado vigente.

“aicoes de Armazenamento, Conservagdo e transporte: Em lotes com até 20 (vinte) fardos de altura. Conservar em local

‘resco, longe de produtos quimicos e com odores fortes, insetos e roedores. De forma a garantir a integridade
welidade a fim de impedir a contaminacdo e deterioracdo do produto. Transporte em caminhdo fechado a
ratura ambiente (bau, containers e outros) em condigdes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do

.10 e ainda. conforme legislagdo vigente.
vaudade do Produto: Validopor 12 meses apds a da data de fabricagéo.

'~DOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE F
“ES80S8 NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

ABRICAGAO, VALIDADE E LOTE/SAFRA

8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Utilizado na preparacao de doces. Para
adogar sucos ou preparagbes culindrias diversas, como caldas, compotas, geléias.
Sugestbes ou receitas, constante na embalagem primaria do produto.

RECEITA DOCE DE MAMAO VERDE: Ingredientes: 9 xicaras (cha) de mamao verde
com casca ralado; 2 xicaras (cha) de agua; 6 ¥ xicaras (cha) de actcar FORPAN:; 3 paus
de canela; 5 cravos. MODO DE PREPARO: 1. Ponha o mamao ralado num recipiente com
8 litros de agua e deixe de molho de um dia para o outro. Escurra, esprema e reserve, 2.
Numa panela grande, coloque a agua, o aglcar, a canela, os cravos e 0 mamao. Leve ao
fogo alto até ferver. 3. Abaixe o fogo e cozinhe, mexendo de vez em quando, por 30 minutos
ou até o mamao ficar macio. 4. Retire e deixe esfriar. Depois de frio, coloque na compoteira.
DICA: Além de saborear puro, fica uma delicia na torrada, no biscoito agua e sal ou mesmo

7. 0 Informagao Nutricional
TABELA NUTRICIONAL
Forcoes por embalagem: 200
o Porcao de 5g (1 colher de cha)
nudade/Porgdo | 100g [ 5g | %VO ()
“=2iQeiico (g) , 398 20 . 9
s (g) 100 5 2
- 1otais (@) 0 0 7
adicionados (g) 0 0 0
9] 0 0 0
as lotais (g) 0 0 e recheando um bolo. Bom apetite!
a8 Saturadas (g) 0 0 2 - ; ]
P e @ 0 ) 0 NAO CONTEM GLUTEN.
““limentar (g) 0 0 0
mgi 0 0 0

9.0 Dados de identificagao do fabricante e identificagdo da origem do produto:

EMPACOTAbO POR: FORPAN FORTALEZA PAO LTDA.

-niual de valores diarios fornecidos pela pcigdo| rua Julio Braga, 310, Parangaba, Fortaleza/CE, CEP: 60.720-640, Fone: (85)
208 Fax. (85) 3225.4935, C.N.P.J.: 05.815.477/0002-20, Insc. Est.: 06.899.934-8 E-Mail: forpanmatriz@uol.com.br, Registro MS:

10040001-0, Industria Brasileira.

~EM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA

ELABORADA ENg
»zalCE, 30 de setefbro de 2025.

L]
Documento assinado digitaimente
g 5 b ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
i; e Data: 13/10/2025 15:03:53-0300
verifigue em Htps: fvalidas.iti.gov.br
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Relatdrio de Ensaio Fisico-Quimico No: 14230.2025.B- V.0
&5 Contratacao: ~
MATHEUS DOS SANTOS NUNES =
) Lomercial: 3859.2025.V0
091.931.693-02
. MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
L 5 da Coleta: -
1o da Amostra: ALHO EM PASTA SEM SAL o
Nata R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Peso da amostra: 412,00 ¢
Data Validade: 6 MESES
SCepimento:
l i
:suitados: '
- ‘arametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
H 3,76 U pH IS0 2917:1399 29/08/2025 01/09/2025

:rancia(s) Normativa(s): 1SO: International Organization for Standardization,

Jridade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nag Aplicavel

nroceaimentn de ampstragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
documento n3o pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas,

'te resultado restringe-se 2 amostra analisada. Este

e

Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cadigo de Varificacdo: 01990689-8a1 1-7a51-bd12-544264c1bf67
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Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 14201.2025.B- V.0
sdos Ceontratacao:
citante:
ao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
sta Comercial: 3859.2025.V0

091,931.693-02

~=n

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
sados da Coleta:

‘icao da Amostra: ALHO EM PASTA SEM SAL
reco Loleta:

2 DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: £1812290
nsavel Coleta:  Solicitante

~e Amostragem: 28/08/2025

: Fabricante: MARAJODARA Peso da amostra: 412.00¢g

IBrICacan: 30/11/24 Data Validade: 6 MESES

501
:cebimento: 28/08/2025 15:00:00
uitados:
Barametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
s a 4590 <3,0 NMP/g : CMIVEF 29/08/2025 01/09/2025

-rencials) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

| - Numere Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

rte resulta

= proceaimento ge amostragem conforme: PQ 013 - Método e Piane de amostragem

do restringe-se @ amostra analisada, Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

!

e
Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)

Codigo de Verificagdo: 019905¢4-8156-7af3-9540-7522198af1f0
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

_zscricao do Produto: ALHO AMASSADO EM PASTA SEM SAL, MARCA: MARAJOARA. Ingredientes: Alho a

“lante (INS 330). NAO CONTEM GLUTEN.

_c¢nominacao de Venda do] ALHO AMASSADO EM PASTA SEM SAL .

duto:
rca . MARAJOARA.
s Alho amassado em pasta e Acidulante (INS 330). NAO CONTEM GLUTEN.
:ISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.
‘1o de Barra | 7898303 160117
iteudos liquidos Pesc Liquido: 412g
valagem Primaria Sote Plastico de PVC contendo 412g.
palagem Secundaria | Caixa de papelzo

racteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

\racteristicas Fisico quimicas: Conforme leyislagao vigente.

acteristicas ’%biolégicas: Conforme legislagao vigente.

.ondicoes de Armazenamento, Conservagao e transporte: Conservar em local seco, limpo e arejado, longe de produto

icos, odores f¢stes, insetos e roedores. De forma a garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir
iminacao e deterioragdo do produto. Transporte em caminhao fechado a temperatura ambiente (baud, container
‘ios) em con *iGes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislaga

nte. Apos abe

. manter sob refrigeracdo por 3 dias.

U Validade do Produ'ga:G meses a partir da data de fabricacao.

| DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA FABRICACAOQ, VALIDADE E LOTE IMPRESSOS N,

VBALAGEM DO PRODUTO.

7. 0 Informag&o Nutricional
TABELA NUTRIC DNAL

Forcdo deé 5g (1 colfier de cha)

Juantidade/Porcao |

%VD (%)

o contem guantidade significativa de v
1efico. carboidratos, proteinas, gorduras
gorduras saturadas, gorduras trans(**),

alimentar e sodio.

alor

sres Diarios de referéncia com base em uma

2000Kcal ou B400kJ. Seus valores
msanores
d=ndo de suas necessidades energéticas.

podem  ser maiores ou

dlores Diarios nao estabelecido.

HA ELABORADA EM:
rtaleza/CE, 30 de setembro de 2025.

1.

#

o

"

8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Utilizada para temperos de diversz
preparacgbes culinarias.

NAO CONTEM GLUTEN.

9.0 Dados de identificacéo do fabricante e identificagéo da origem do produto:
PRODUZIDO POR: SANTA MARINA —IND. E COM

CNPJ: 28.678.397/0001-84.

Rua Luis Gouveizg, 1205, Eusébio/Ceara,

E-mail: santamarinacondimentos@hotmail.com.

industria Brasileira. Fale Conosco SAC: (85) 3260-3117

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRI/
BRASILEIRA.

AUTENICAGAD N* 370381 ¢ pressnis cope
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Relatério de Ensaio Fisico-Guimico N2: 14218.2025.B- V.0

Dados Contratagao:
Gaolicitante:
:2a0 Social: MATHEUS DOS SANTOS MUNES
-sposta Comercial: 3859.2025.V0
Pi/CPF: 091.931.693-02
nrator MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantosh680@gmail.com Fone: +55 {85) 98222-1816 i
72, Dados da Coleta: 1

Descricao da Amostra: k_.. ' ARROZ PARBOILIZADO
R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Endereco Coleta:

Responsavel Coleta: Solicitante
ata de Amostragem: 28/08/2025 .
Marca/Fabricante: CELIA Peso da amostra: 1,00 kg
Cata Fabricacao: 10/04/25 Observacao: TIPO 1
Data Validade: 10/04/26 Lota: 3025
a2tz Recebimento: 28/08/2025 15:00:00
(2. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim ]
pH 5,28 U pH - 150 2917:.999 29/08/2025 01/09/2025

aeferéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,

arentda
1 2H - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valer Maximo Permitido, N.A. - No Aplicave!

\2n0 @ arocedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Flano de amostragem
\ presente resultado restringe-se a amostrz analisada. Este documento n&3 pode ser reproduzido p

,-.~“" N
Rerate de Souza Rocha
CRQJCE 10200335

Responsavel Técnico(a)
Codigo ce Verificacao: 0199067c-4dal-79b4-8005-15fb5691b082

arcialmente. Reproduza-c em sua totalidade de paginas.

’
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. Relatérﬁio de Ensaio Microbiolégico N2: 14189.2025.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

IF-‘..'—:zéc Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
|Proposta Comercial: 3859.2025.V0
|CMP/CPE: 091.931.693-02

|Contato:
|02. Dados da Coleta:
-cricao da Amostra: ARROZ PARBOILIZADO

MATHEUS DOS SANTOS g-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

iznuareco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIRCZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

|#e=sponsavel Coleta: Solicitante

Jata de Amostragem: 28/08/2025

Asrea/Fabricante: CELIA Peso da amostra: 1,00 kg
\ata Fabricacao: 10/04/25 Observacao: TIPO 1
|pata Validade: 10/04/26 Lote: 30 25
i»ata Recebimento: 28/08/2025 15:00:00 _
[03. Resultados: ~
- Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim

Coliformes a 45%C <3,0 NMP/g - CMMEF 29/08/2025 01/09/2025

Referencials) Normativa(s): CMMEF: Compendium of IMethods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,
iLegenda

NWMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel
5lano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

o presente resultado restringe-se 3 amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas

e
Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responsavel Tecnice(al

]
Codigo de Verificagao: 016905¢f-6a48-70ba-adad-d548723802ad
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

|0 Descricdo do Produto: ARROZ PARBOI.JIZADO TIPO 1, GRUPO BENEFICIADO: CLASSE LONGO FINO - TIR

©
PARBOLIZADO POLIDO. MARCA CELIA. ARROZ PARBOLIZADO. O Arroz Célia Parboilizado: gréos mais inteiros, nu 3is
Esse arroz & obtido através do método de parboilizagao, no gual o arroz eri casca & submetido a um processo hidrotermic |UE

as vitaminas e os sais minerais, localizados na camada exierma do gréo, concentrem-se no interior do grao através da gelaunizagao Gu anndo

NAO CONTEM GLUTEN.

Denominacdao de Venda do] ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, GRUPO BENEFICIADO: CLASSE LONGO FINO TIPO 1, SUBGRUPC
Produto: PARBOIL!IZADO POLIDO,
Marca CELIA

Ingredientes \Arroz parboilizado tipo 1, grupc beneficiado: classe longo fino, subgrupo parbolizado polido.NAO CONTEN

GLUTEN.
REGISTRO / ISENGAO ISENTO CGHiF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.
' Codigo de Barra .| 7896224 0ul024
Conteudos liquidos Beso Liquido: 1kg.
‘Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atoxico, com peso liquido de Of Kg.

"Embalagem Secundaria |Fardo com 30 Kg.

o Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimieas: Conforme legislagao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiologicas: Conforme legislagao vigente.

~ Condicoes de Armazenamento, Conservagao e transporte: Em lotes, de 05 (cinco) fardos com até 30 (trinta) fardos d¢
_ ura. Conservar em local seco e arejado livre de odores, longe de produtos quimicos, insetos e roedores. Dq
iorma a garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminagdo e deterioragao do produto. Transport
em caminhdo fechado & temperatura ambiente (bau, containers e outros) em condicbes higiénicas e sanitaria:
adequadas a natureza do produto e aindz. conforme legislagdo vigente. Nao precisa escolher, ndo precisa lavar.

6.0 Validade do Produto: 12 meses a partir da data de fabricagao.

5.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICAGAO, VALIDADE E LOTE IMPRESSO:
NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7. 0 Informagao Nutricional
TABELA NUTRICIONAL
Porcdes por embalagem: 20
Porcao de 50g (¥ xicara)

8.0 Instrucdes de uso, preparo & consumo: Ullizado para diversas preparagoe
culinarias.

Receita célia arroz carreteiro - Ingredientes: 1 % xicara de arrozparboilizado Célia;
xicaras de agua quente, 2 colheres de sopa de oleo vegetal, milho ou canola; 1 dente

Quantidade/Porgdo | 100g | 509 | %VD() | 4iano picsdo ou amassado; ¥ cebola picada; 150g came seca desfiada e desalgada: 10
\alor Energético () 131 174 % 9 bacon em cubos; 150g de calabresa em rodelas; 1 colher de sopa rasaa de sal ou a gost
Carboidratos (g) 30 40 13 cebolinha a gosto.

o — 5 £ 5 Modo de Preparo: Em uma panela, agueca o oleo em fogo médio. Doure o bacon e
i carestolale (Q) . | linguica por & minutos, mexendo de vez em quando. Junte a cebola e o alho e refogue p
Acucares adicionados (@) 0 0 0 | 2 minutos, ou até ficar transparente. Em seguida coloque a came seca, 0 arroz parboiliza
“einas (g) 28 36 7 i Célia, 0 sal @ mexa por mais 2 minutos. Antes de comecar grudar no fundo da pane
= - : cologue agua quente e misture bem, raspando o fundo com a colher. Deixe a panela se
-orduras Totais (g) | O 0 0 tampada e cozinhe até que o arroz fique no ponto correto, cerva de 20 minutos. Deslig
orduras Saturadas (g) 0 0 o fogo e mantenha a panela tarapada por 5 minutos para o arroz terminar de cozinh
Gaorduras Trans (g) 0 1° o0 6 Sirva a seguir com a cebolinha picada.
=0 ' Modo de preparo convencional: Colocar em uma panela, 2 xicaras de ARR(
~ibra Alimentar (g) 186 18 7 PARBOILIZADO CELIA. Apés, adicione 4 xicaras de agua quente, sal e temepro sa god
sodio (mg) 0 0 0 Quando ferver, tampe a panela € deixe cozinhar durante 15 minutos rm fogo brando. Ref

“Barceniual de valores diarios fornecidos pela porcdo. | 2 panela do fogo e abafe por 10 minutos. Esta pronto para servir

“*No alimento pronto para 0 consumo. | NAO CONTEM GLUTEN

5.0 Dados de identificacdo do fabricante e identificagao da origem do produto:

BENEFICIADO E EMPACOTADO POR: CEREAIS CELIA LTDA:

Rod SC 108, Oracidio Olivo, 931. Km 407,85, Meleiro/SC. Bairo Estreito, CEP 88.920-000, CNF.J 03.014.374/0001-54, Tel: (48) 3537-8000. Indus
Brasileira. Servigo . de atendimento ao consumicor (48) 3537-800, sac@cereaiscelia.corn.br, www.cereaiscelia.com.br, instagram facebo

Inkdin/cereaiscelia

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACICNAL. INDUSTR!A BRASILEIRA.

rICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 29 de janeiro de 2025.
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' EMPRESA DE CLASSIFICAGAO DE PRODUTOS DE ORIGEM VEGETAL LTDA - ME

Rua Alberto Burigo, 144, sala 07. Centro, Meleiro / 5C
L CEP: 88920-000 - ¢ e: @8) 9993-9083 / (48) 96892-5450

CLAVESE E-mail: clavesc@doato.net - CNP.. 12 664.525/0001-12
*  DOCUMENTO DE CLASSIFICAGAQO

e

DOCUMENTO NUMERO:
CGC/MAPAISCO006165C004984

De acordo com o que estabel ecret.o n° 6.268 de 22 de novembro de 2007, que reguiamenta a Lei n® 9.972, de 25 de maio de 2000,

CERTIFICAMOS que a amostra em no:

poder ;gresantou os resultados da classificagdo constantes deste DOCUMENTO.

INFORMA?OES DO GLIENTE
NOME OU RAZAO SOCIAL CNPJICPE:
CELIA ALIMENTOS LTDA 03.014.374/0001-54
ENDERECO: CIDADE: UF;
ROD SC 108 ORACIDIO OLIVO KM 407,85 MELEIRO sc
CEP: . INSC. ESTADUAL: TELEFONE: FAX: E-MAIL.
88920-000 253806747 (48) 3537-8000 (48) 3537-8000 COMPRAS@CEREAISCELIA.COM.BR
PLACA NOTA FISCAL: LACRE CLAVESC: LACRE INTERESSADO:
DVS DVS 0005016 0005017
INFORMAGOES DO LOTE
PRODUTC MARCA / VARIEDADE: PROCEDENCIA; N° DE VOLUMES:
ARROZ BENEFICIADO PARBOILIZADO POLIDO ALFINETE - CELIA MELEIRO 10.000
PESO LIQUIDO (KG): N DA AMOSTRA: N° DO LOTE: SAFRA: EMBALAGEM:
300.000 415/25-SL 81/25 2024/2025 PLASTICAS
LOCAL DE ARMAZENAGEM: 7 NATUREZA DA OPERA;‘,AO
ROD SC 108 ORACIDIO OLIVO KM 407,85 BAIRRO ZANETTE | MERCADO INTERNO
. « INFORMAGOES DO DESTINATARIO
NOME OU RAZAO SOCIAL
DIVERSOS 5
ENDERECO. CIDADE; UF:
DVS X X
ESPECIFICAGOES DO PRODUTO
GRUPO SUB-GRUPO: CLASSE / CALIBRE: SUB-CLASSE:
ARROZ BENEFICIADO PARBOILIZADO POLIDO LONGO FINO X
TIPO /! CATEGORIA UMIDADE: RENDA: ] INTEIROS. QUEBRADOS:
1(UM) 12,70% X GRADE: 1y X
DEFEITOS OUTRAS INFORMAGOES
LACRE MAEPA-OOGS50:E8 AMOSTRA APRESENTADA PELO IKTERESSALO.
N

LABORATORIO: RESPONSAVEL PELA ANALISE:
SIGLA CONSELHO REGIONAL. i N°DE REGISTRO CONSELHO REGIONAL: N° DO PROTOCOLO DO LABORATORIO;
LOCAL DE EMISSAD: DATA EMISSAQ. N° REGUL. TEC..
MELEIRO / SC 01/10/2025 6109
CLASSIFICADOR/REG N°: SEBASTIAO LEAL Sem s T
SEBASTIAO LEAL- 648 30331285091 5}:—:‘; o

ESTE DOCUMENTO E VALIDO EM TODO TERRITORIO NACIONAL

0 praze de contestacao deswe certificade é de 15 (quinze) dias cfe IN. n® 08 de 22/04/2014,
(Jualquer emenda ou rasura, mesmo ressalvada. invalidara o presanie Cocumento.
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Relaté io de Ensaio Fisico-Quimico N: 14212.2025.8- V.0

01. Dados Contratacao:

's
Solicitante: i » -
“azao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 3859.2025.V0
CNP}/CPF: 091,931.693-02
Contato:

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@agmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

32, Dados da Coleta:

Descricac da Amostra: ARROZ BRANCO
Endereco Coleta:

R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
zesponsavel Coleta:

) Sclicitante

Cata de Amostragem: % 28/08/2025

t4arca/Fabricante: i CELIA Peso da amostra: 1,00 kg

Mata Fabricacao: 20/06/25 Observacao: TIRO 1

sata Validade: ' 20/06,20 Lote: 3925

=73 Recebimento: i ¥ %, 2B/08/2025 15:00:00

: {
12 Hesultados:
= Parametros rY Resultados Unidade L. Metodologia Inicio Fim =
pH “* 6,30 U pH 1SQ 2817:1999 25/08/2025 01/08/2025

Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,
Legenda 4

U gn

oH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nac Aplicave!

Blaro e orocedimento de amastragem conforme: PQ 013 - Método e Planc de arnostragem

O presente resultado restringe-se » amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

T o

Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335

Responsével Técnicola)
Cédigo de verificacio; 019905c2-6612-783¢-915¢c-ac18eb7880a8

AUTEN SCAGAD N 370393 4 orssenis sé0a hiostttla oonfare
zom © o-gingl exisldo nerian Roten Pobllems o ryunde @
vardods Moy % Forlera, 1o e outuore ¢ 2023 Erelimentos
36z

Ty~ Franclsco de A M Corwaln. | |- Refual Paxl ma Barhoal
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Relatéric le Ensaic Mizrabiolégice No: 14183.2025.8- V.0
01, Dados Contratacao: ey 41

i
Solicitante: = e
Razao Social: MATHEUS 5 SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 3859.207 9 :
CNPJ/CPF: 091.931,548-02
Contato: MATHETS DOS SANTOS E-mail: malicussantosBE80@ghiall.com Fonet +55 (85) 98222-1816
|02. Dados da Coleta: P F
[Descricao da Amostra: M ' ARROZ BRANCO
;Endereqo Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
|Responsavel Coleta: Solicitante .
Data de Amostragem: 28/08/2025
Marca/Fabricante: CELIA Pesc diz amostra: 1.00 kg
|Data Fabricacao: pr 20/06/25 Observacao: TIPO 1
|Data Validade: 0 : 20/06/26 Lote: 39 25
{nata Recebimento: 28/08/2125 15:00:00
o |
':l:_ Resultados: * |
Parametros o, Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
| Coliformes a 45°C <3,0 NMP/g - CMMEF 29/08/2025 01/09/2025
Referéncia(s) Normativa(s): CV ' EF: Compandium of Methods ror the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,
!E_e qenda i ' {
"[4Pjg - NUmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel
: ]

“lano @ procedimento de ag L’ “gem cunforr‘r}:'- Q013 - Metodo & Planc 36 amostragem
O gresente resultado restri a amostra admsadak

ste documento 120 pode ser reprotuzida parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

& s

Renata de Souza Rocha
CRO/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)

rarificacao: 019905db-2cbd-7112-973¢-a39166d12838
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' FICHA TECNICA REFERENTE AQ PRODUTO APRESENTADO

.'f-
2
1.0 Descrigao do P .ﬂoz BRANCO GRUPO BENEFICIADO: CLASSE LONGO FINO, TIPO 1, SUBGRUP(* RC
CELIA. ARROZ B Q Arroz Célia Polidc € 0 sz yreflo pars g boa rotina. O produto passa por um ngoroso proces: en
€ 0S graos séo seleu T eletrunicamente J_‘:“;-ulfadc arm win alfimento saboroso e de excelente qualidade. NAO CONT

Denominagao de Venda'do. | ARROZ BRANCO GRUPO BENEFICIADO, CLASSE LONGO FINO, TIPO 1, SUBGRUPO POLIDO.
Produto:
Marca CELIA * Sl
Ingredientes Arroz Branco tipo 1, grupo beneficiado, ciasse longo fino, subgrupo polido. NAO CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 2?, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.
Cddigo de Barra 7 896224 000154
Conteudos liquidos Peso Liguido: 1kg.
Embalagem Priméaria Tipo saco plastico de polietileno atoxico, com peso liquido de 01 Kg.
Embalagem Secundaria |Fardo com 30 Kg.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.
3.0 Caracteristicas Fisico guimicas: Conforme legislagédo vigente.
4.0 Caracteristicas Microbiologicas: Conforme legislagao vigente.

5.0 CondicGes de Armazei-amento, G agdo e transporte: Em lotes com até 30 (irinta) fardos de altura. Conservar em loce

z0 e arejado livre rb'P odores longe de proautos yuimicos, insetos e roedores. De forma a garantir a integridad
¢ a qualidade a fim !z impedir a contaminacdo ¢ deterioragdo do produto. Transporte em caminhdo fechado
temperatura ambientg (bau,.containers ¢ outros) em condigdes higiénicas e¢ sanitarias adequadas a natureza d
produto e ainda, coﬁ'r‘ﬂ legislagdo vigante

6.0 Validade do Produto:' 1 Zae-scs a partir da ¢ata de fabricacéo.

6.1 DADOS REFERENT
NA EMBALAGEM DO PR

AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICAGCAO, VALIDADE E LOTE IMPRESSO
uTo.

T P 8.0 Instrucdes de uso, preparo e consumo: Utilizado para diversas preparagde
7‘%?2[’2*‘,33%33‘{]‘1’,‘_&" ' culinarias. RECEITA CELIA ARROZ SOLTINHO, Ingredientes: 1 % xicaras de ar
i branco Célia; 2 colheres de sopa de 6leo vegetal, milho ou canola; 3 dentes de alho picac

Porcbes por embalagem: 20 . : ;
¢ P g ou amassado; 1 colher de sopa rasa de sal ou a gosto; 3 xicaras de agua quente.

Porcao: 50g (Y xicara)
Quantidade/Porcao 100 g**| 50g | %VD()

Modo de Preparo: Em uma panela com fogo médio coloque o dleo, junte o alho picac

_falor Energético (g) 125 182 9 ou amassado e deixe suar por aiguns segundos. Em seguida acrescente o arroz bran
CCarboidratos (g) 26 40 13 Célia. Refogue o arroz por cerca de 3 minutos, para ele selar. Cologue o sal & ndo pare ¢
Leticares folais (g) B mexer para ele ndo grudar no fundc e nas laterais. Cologque a agua quente e deis

= - 9 - destampado até levantar fervura. Assim que a agua ferver, abaixe o fogo para o minimo
#cucares adicionados (g) 0 0 0 deixe semi tampado. Nao mexa mais o arroz. O tempo de cozimento demora de acore
Proeinas (g) 23 3.6 7 com cada fogao, mas gerglmente em 15 mir_}utos esté al dente. Desligue, tampe p

, : completo e espere mais 5 mintos antes de servir.
.duras Totais (g) 12 0.4 1 |

(Gorduras Saturadas {a) 0.2 0.1 1 ] Modo de Preparo Convencional: Colocar em uma panela 2 xicaras de Arroz Bran
Gorduras Trans (g) 0 Dy 0 Ceuz‘:. Apos, ad[CIOI"IQ 5 xicaras de agua quen;e. sal e tempero a gosto. Quando ferve
e : = tarnpe a panela e deixe cozinhar durante 15 minutos em fogo brando. Retire a panela c
[Fibra Alimentar (g) 05 | 08 2 fogo e abafe por 10 minutos. Esta pronto para servir.
{Sadio (mg) 0 0 0 '

“Percentual de valores diarios fornecidos pela porcac. NAO CONTEM GLUTEN.
“*No alimento pronto para o consumo. t

9.0 Dados de identificacéo do fabricante e identificagao da origem do produto:

BENEFICIADO E EMPACOTADO POR: CEREAIS CELIA LTDA

Rod SC 108, Oracidio Olivo, 931, Km 407,85, Meleiro/SC, Bairro Estreito, CEP: 88.920-000, CNPJ: 03.014.374/0001-54, Tel.; (48) 3537-8000. Industr
Br c:suewa

FILIAL: Estrada ETR Municipal OS 080, N° 855, Km 01, Bairre Perua, Osorio-RS, Tel.; (51) 3663-3366, CEP: 95.520-000, CNPJ; 03.014.374/0006-6
nscricdo Estadual: 087/0116231. Servigo de Atendimento ao Consumidor: (48) 3537-8000, www.cereaiscelia.com.br, cereaiscelia@cereaiscelia.corn.b
sac@cereaiscelia.com.br, instagram/cereaiscelia, facebook/celiacereais, linkdin/cereaiscelia.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. iNDUSTRIA BRASILEIRA

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 30 de setembro de 2025.

Locumento assnado ﬂi;‘ltﬂifnf“‘:"
: y ks ANA MAGDA DE SALLES GLIVEIRA MELD !
Hebd  Data: 13/10/2025 15,04:53-0300 s 4
' verifique em hitps:/ fvalidar it aoy. b .
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V.

CEP: 88920-000 'Fone: (48 99929067 / (48] 9692-5450

N

" DOGUMENTO UE CLASSIFICACAO

EMPRESA DE CLASSIFICAGAO DE PRODUTOS DE ORIGEM VEGETAL LTDA - ME
Rua Alberto Burigc, 144, sala 07, Ceniro, Meieiro / SC

DOCUMENTO NUMERO:
CGC/MAPA/SC0006165C005003

De acordo com o que esta(Jé_lé,q@ec‘-reiq % 6.262 ga 22 de novembro de 2007, gue regulamenta a Lei n® 9.972, de 25 de maio de 2000,
‘CERTIFICAMOS qug a amostra em nosso poder apresentou s resultados da ciassificagdo constantes deste DOCUMENTO.

INFORMAGOES DO CLIENTE
NOME CU Rﬁ.ZﬁO_“OC IAL CNPJICPF.
CELIA ALIMENT -i"s LTDA 03.014.374/0001-54
ENDERECO: o CIDADE: UF:
ROD SC 108 ORACIDIO OLIVO KM 407,85 - MELEIRO sC
CEP: \ INSC. ESTADUAL: TELEFONE. FAX: E-MAIL:
88920-000 253806747 (48} 3537-8000 (48) 3537-8000 COMPRAS@CEREAISCELIA.COM.BR
PLACA: NOTA FISCAL: LACRE CLAVESC: LACRE INTERESSADO:
DVs Di‘TS r'e 0005067 0005068
i |
INFORMAGOES DO LOTE
PRODUTO: e MARCA / VARIEDADE: PROCEDENCIA: N° DE VOLUMES:
ARROZ BENEFICIADO POLIDO ALFINETE - CELIA MELEIRO 6.666
PESO LIQUIDO (KG).  |N° DA AMOSTRA: N° DO LOTE: SAFRA! EMBA_AGEM
200.000 434/25-SL 87125 2024/2025 PLASTICAS
LOCAL DE ARMAZENAGEM: NATUREZA DA OPERAGCAQ
ROD SC 108 ORACIDIO OLIVO KM 407,85 BAIRRO ZAh_lE'[TE . | MERCADO INTERNO
s .
INFORMAGOES DO DESTINATARIO
NOME OU RAZAQ SOCIAL
DIVERSOS
ENDEREGO: : CIDADE: UF:
DVS y : X X
ESPECIFICAGOES DO PRODUTO
GRUPC: , 2, |sus-eruPe: ' " |cLassE /s caLBRE SUB-CLASSE:
ARROZ BENEFICIADO . .\ | POLIDO LCNGO FINO X
TIPO / CATEGGRI' ADE: RENDA: L INTEIROS: QUEBRADOS:
1.(UM) 403 % CRADS:" % X
DEFEITOS OUTRAS INFORMAGOES

ELO INT

ADA PE

TERESSAD

LABORATORIO:

L3

RESPONSAVEL PELA ANALISE:

SIGLA CONSELHO REGIONAL:

M7 DE REGIZTRO CONSELHO REGIONAL:

IN° DO PROTOCOLOC DO LABORATORIO:

LOCAL DE EMISSAC.
MELEIRO [ SC

DATA EMISSAQ:
09/10/2025

N° REGUL. TEC..
6/09

CLASSIFICADOR/REG N“:
SEBASTIAO LEAL- 648

ESTE S

s

B0 prazo de conlestzqo deste certificado & ge 15 {quinze) dias, cfe IN. n* 03 de 22/04/2014.
Aualquer emen ia ou @sura, mesmo ressalvada, invalidara o presente Documento.
0,




AC Lab

Relatdrio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 4367.2025.B- V.0

01. Dados Contratagao:
Solicitante:
Razao Sacial:

']
MATHEUS DOS SANTOS NUNES
614.2025.V0

Proposta Comercial: '
CNPJ/CPF: 09'1.931‘693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816 .
02. Dados da Coleta: i
Descricao da Amostra: VINAGRE DE ALCOOL
Endereco Coleta: & R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel a: | Solicitante
Data de Amo em; 05/02/2025 3
Marca/Fabriciipte; MARATA ! ! Peso da amostra: 500.00 mL
Data Validade: *  11/11/2026 Lote: 316
Data Recebimento: 06/02/2025 08:00:00
03. Resultados: ;
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim |
pH 2,04 U pH - S0 2917:1999 06/02/2025 10/02/2025
Referéncia(s) Normativa(s): 1SO: International Organization for Standardization,
Legenda '
U oH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Ndo Aplicavel

o0 em sua totalidade de paginas.

Plzno e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analis&ia. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-

!
!
‘N\__‘
Renata Rocha
CRQ 10200335
Responsével Técnico(a)
Codigo de Verificagao: 0016500001016000224390202500000
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Relatério de Ensaio Microbiolégico N2: 4361.2025.B- V.0

01. Dados Cnntra"b.';éo:

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS _DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 614,202%.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: " MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta: o4 = |
Descricao da Amostra:/VINAGRE DE ALCOOL

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Cole¥a: Solicitante

Data de Amostradem: 05/02/2025

Marca/Fabricante; MARATA Peso da amostra: 500,00 mL
Data Validade: 11/11/2026 Lote: ' 316

Data Recebimento: 06/02/2025 08:00:00

03. Resultados: E

4
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim ]
Coliformes a 452C <3,0 NMP/g - CMMEF 06/02/2025 08/02/2025
wreréncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,
Legenda

NMP/a - Nmerc Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Piano e procedimente de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialrnente, Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

'

1

o

Renata Rocha

CRQ 102003325
Responsavel Técnicola)

Caodigo 2 Verificacao: 0016500001016000224330202500000
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FICHA TECNICA KEFERENTE AC “RODUTO APRESENTADO

i ."ﬂ .ul..

leva até vocé consumldor um vinagre elaboradoe & pamr ao mals avam;.ado procesbo de fermentagéo acelerada, desenw
de mais moderno em tecnologia e qualidade.

| Denominacdo de Venda do |VI' 3RE DE ALCOOL

| Produto: i o
| Marca Mh;&ATA
. | Fernseriado acético de aicoul, Agua e conservante: metabissulfito de sodio. Acidez Volatil: 4,0%. NAO CONTI
ingredientes e
GLUTEN.

'REGISTRO / ISENGAO REGISTRO MAPA N° seg_o_ons-s‘.ﬁbbnm

Cédigo de Barra 7 898286 190132
' Conteudos liquidos Pes guido: 500ml

Embalagem Primaria Corratl ttipo PET de 500ml

‘Embalagem Secundaria |« /.xa cdncendo 24 ga’rafd% de 500ml.

2.0 Caracteristicas Sensortau Aspecto Cor ‘Sapor e odor: Caracteristico.
ﬁ

3.0 Caracteristicas Fisico qmm:cas Conforme legislagao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolﬂas: ,éonforme legislacao vigente.

..J Condigdes de Armazenamento, C¢, servagdo e transporte: Empilhamento maximo: 7 caixas. Conservar em local seco, limp:
e arejado, longe de prodf®s.quimicos. odores fortes, insetos e roedores, de forma a garantir a integridade e
qualidade a fim de'impe§ir a contaminacdo e deterioracdo do produto. Transporte em caminhéo fechado |
temperatura ambiente. (bau, containers e outros) em condigbes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza di
produto e ainda, conforme legislagéo vigente. Conservar de preferéncia naa geladeira depois de aberto.

6.0 Validade do Produto: * « '11? 2 diiade fabricacgdo, conforme embalagem.

6.1 DADOS REFERENAES A STRA APRESENTADA: VALIDADE E LOTE IMPRESSO NA GARRAFA OU TAMPA

7.0 Informagdo Nutricional - E&

("% Valores diarios com base em L?rna dieta de 2000kal ou 8400k|. Seus valcres diarios podem ser maiores ou menore:!
dependendo de suas gecessidades energéticas.
") Valores diarios n estabelecido.

8.0 Instrucoes de uso, preparc e consumo: Ulilizado nas mais diversas preparacoes cuiinarias para todos os tipos de receita. Além da salada e d
ciassico vinagrete, o vinagre vai bam sio preparo de melhos @ da mais sabor s carnes. Agite antes de usar.

NAC CONTEM GLUTEN. e THEEL

7 Dados de identificagd@o do f_ananﬁe e iﬂentiﬁcag:éo da o;igem do piroduto:

PRODUZIDO POR: L.V.L. lNaUSTR_IAS VIEIRA LTDA.
Rua Cauby, s/n, Jardim Campo Novo, Lagarto-SE, CEP. 49400-000, CNPJ: 02.489. 98“0001 -08, L.E.: 27.096.689-7.
industria Brasileira. www. marat} com. br Reglstro rio MAPA: SE 000275-5.000001. SAC: 0800 880 7050, sac@marata.com.br

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de ongem NACIONAL. INDUSTRiIA BRASILEIRA.

1
. Co
Ficha elaborada em:
Fortaleza/CE, 30 de setembro de 2025.

Pagina 1 de



AC Lab

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 4371.2025.B- V.0

01, Dados Contratacao:
Solicitante:
Razao Social:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 614.2025.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: FARINHA DE MANDIOCA BRANCA
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 05/02/202%
Marca/Fabricante: MARIA MAJESTOSA Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: 13/01/2025 Data Validade: 13/01/2026
Lote: 0222
Data Recebimento: 06/02/2025 38:00:00
03. Resultados: L -
a Parémetn;' Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim ‘
' pH 471 U pH - S0 2917:1999 06/02/2025  08/02/2025
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: international Organization for Standardization,
Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Ndo Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se @ amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

‘\--_
. Renata Rocha
i CRQ 10200335

Responsavel Tecnico(a)
Cédigo ¢= Verificagdo: 0016500001016000224430202500000
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AC Lab

Relatério de Ensaio Microbiolégico N°: 14207.2025.8- V.0

‘01‘ Dados Contratacao:

Solicitante:

iRazao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

iProposta Comercial: 3859.2025.V0

[CNPY/CPF: 091.931 69302

iContato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantosb680@gmail.com Fone: + 5% {85) 98222-1818

[62. Dados da Coleta:

{Descricac da Amostra: BISCOITO DOCE MARIA

|Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZACE CEP: 50812290

[Responsavel Coleta: Solicitante
iData de Amostragem: 28/08/2025

iMarca/Fabricante: SUPRADELY Peso da amostra: 350.009

|Data Validade: 17/02/26 Lote: 048

iDala Recebimento: 28/08/2025 15:00:00

123, Resultados:

1 Parametros Resuitados Unidade L.Q. Metodologia Fim
Coliformes 3 4 <30 l NMP/g . CMMEF 01/09/2025

Referancials) Normatiya(s). CMMEF: Compendiumi of Methods Tor the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Legenda

L

1iMF7a - Numero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Piana & procediments de amostragem conforme: PQ 013 - Metotio e Plano de amostragem

©) presente resuitado restringe-se a amestra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido partiaimente. Reproduza- em sus totalidade de paginas.

\

Renata de Souza Rocha
CRQICE 10200335
Responsdvel Técnicola)
Codigo de verificagdo: 019905¢d-2007- 7143-9958-6a1 72021530
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FICHA TECNICA REFERENTE AQ PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto ) SCOITO DOCE MARIA, MARCA: SUPRADELY, & composto por Farinha de trigo enriquecida col

félico, aguicar, gordura vegetal (soja e palma), amido de milho (geneticament_e'modiﬁcado a_partir' do Bac&llus thu_nngl_ensns,l T
viridochromogenes, Agrobacterium tumefaciens, Zea mays, Sphingobium herplddorovar_ls_. e Diabrotica ﬁrgrfe_»ra}. agucar inverti..., ~=——"
fermento quimicos (bicarbonato de sodio e bicarbonato de aménio), emulsificante Ieaﬂnavde soja (gepe_ﬂcamente modlﬁcado a partir do
Agrobacterium tumefaciens e Bacillus thuringiensis), melhorador de farinha (protease metabissuffito de sédio), e aromatizante. ALERGICOS:
CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA. PODE CONTER AVEIA, AMENDOIM, CENTEIO, CEVADA E TRITICALE. CONTEM GLUTEN.
Contém aromatizante sintético idéntico ab natural.

Denominagao de Venda do | BISCOITO DOCE MARIA

| Produto:

[ Marca SUPRADELY

!— Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, acucar, gordura vegetal (soja e palma), amido de milhg

‘ . (geneticamente modificado a partir do Bacillus thuringiensis, Streptomyces viridochromogenes, Agrobacterium

| Ingredientes mefaciens, Zea mays, Sphingobium herbicidorovans e Diabrotica firgifera), agicar invertido, sal iodado, fermento

! uimicos (bicarbonato de sodio e bicarbonato de aménio), emulsificante lecitina de soja (geneticamente modificadg

| a partir do Agrobacterium tumefaciens e Bacillus thuringiensis), melhorador de farinha (protease e metabissulfito de

| sodio), e aromatizante. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA. PODE CONTER AVEIA;

“ MENDOIM, CENTRIO, CEVADAE TRITICALE. CONTEM GLUTEN. Contém aromatizante sintético idéntico
o natural. '

[REGISTRO / Ng_?xj.__ TISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010

Cadigo de B . |7 896532 701262
“Sonteudos jquidos’ | Peso Liquido: 350g
(émbalagem Primaria  Saco de polietileno duplo-com 3 pacotes interno, atoxico, contendo 350g.

|Embalagem Secundaria |Caixas de papel3o.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabgr e odor; Caracteristico

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legisfacao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagao vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservacao e transporte: Conservar em local seco, fresco e arejado, livre de odores fortes.
Transporte em caminhao fechado a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em condigdes higiénicas e
sanitarias adequadas a natureza do produto ainda, conforme legislagéo vigente. O veiculo deve estar limpo, livre
de umidade, odores estranhos e pragas. O veiculo nao deve estar transportando outros produtos que nao sejam
alimentos. As caixas devem ser manuseadas com cuidado. evitando quedas e batidas bruscas. Nas entregas:
veiculos tdo logo tenham sido carregados.,deve-se proceder a entrega dos produtos.

6.0 Validade e lote do Produto: A partir da data de fabricacao.

gé gaDOﬁ REFERENTES A AMOISTRA APRESENTADA: LOTE E DATA DE VALIDADE IMPRESSOS NA EMBALAGEM
OoDUTO.

| 7. 0 Informag&o Nutricional
! TABELA I:I;UTRICI ONAL 8.0 Insvugt_':_es de uso, preparo e consumo: Nao aplicavel. Produto pronto para o consuma.
i Porcdes por embalagem: cerca de 12 Pode ser utilizado em preparagdes alimenticias.
o Porgao de 30g (5 unidades) . . i . i .
Quantidade/Porgao ] 1009 30g |%VD () ﬁ Contém amido de milho e lecitina de soja transgénicas.

\Valor Energético (kcal) 7| 315 95 5 ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA. PODE CONTER AVEIA,
Carboidratos (q) 50 18 6 AMENDOIM, CENTEIO, CEVADA E TRITICALE. CONTEM GLUTEN. Contém
Acucares Toais (9) 16 a7 aromatizante sintético idéntico ao natural.
lAcucares Adicionados (g)| 15 48 8 9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificagéo da origem do produto:
Proteines (@) 54 16 3 FABRICADO E DISTRIBUIDO POR: PETYAN IND. DE ALIMENTOS LTDA

— : : | Av. Governador Otavio Mangabeira, 1905, Dist. IndUstrial, Mandacary, Jequié/BA, CEP:
Gorduras Totais (g) 59 18 3 45.210-208. Fone: +55 73 3525-5511, CNPJ: 14.986.335/0001-35.
Gorduras Saturadas (g) 23 0.7 & PEWAN Servico de atendimento ao Consumidor (73) 3625-5511,

Gorduras Trans (9) 0 0 L Emaﬂ: falecom@petyan.com.br

Fibra Alimentar (g) 1.2 0,4 2 ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.
Sodio (mg) 314 94 5
*Percentual de valores diarios fornecidos pela por¢ao. FICHA ELABORADA EM:

Fortaleza/CE, 30 de setembro de 2025.

Nocumento assinado digitalmente

. b ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
g et el Data: 13/10/2025 15:06:52-0300
yerifigue em hitps:/validar.it.gov.br -
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AGC Lab

B Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 14237.2025.B- V.0
{01, Dados Contratacao: R
|Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 3859.2025.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: ! MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantusGGBO@gmail.com Eone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta: #
Descricao da Amostha: -BISCOITO DOCE MARIA SEM LACTOSE E SEM GLUTEN

Endereco Coleta: 1
Responsavel Coleta? U ;J
Data de Amostragem:
Marca/Fabricante:
Data Fabricacao:

DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade:
olicitante

\28/08/2025
BISCOITOS COELHO PAN

FORTALEZA/CE CEP: 60812280

Peso da amostra:

350,00 g
20/08/2025 Data Validade: 20/05/2026
Lote: ! 23856E
lData Recebimento! 28/08/2025 15:00:00 |
13, Resuitados: M - _l
Parametros' Resultados - Unidade L.Q. Metodelogia Inicio Fim

- pH : 5,92 U pH - IS0 2917:199¢9 29/08/2025 01/09/2025 J
Referéncial(s) Nnrmgtiva(s): 1SO: International Organization for Standardization,
E.egenda J
U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme:
0 presente resultado restringe-se 3 amostra ana
4,
L]

4
o

PQ 013 - Método e Plano de amostragem

lisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

S
Renata de Souza Rocha
CRQJ/CE 10200335
Responsavel Técnicol(a)

Cédigo de Verificagao: 01990691-cb62-755€-8a8f-e799c%bdf675
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AC Lab

I “Mieiatério de Ensaio Microbiologico N¢: 14208.2025.8- V.0
{01. Dados Contratacao: :

‘Solicitante:

{Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES :

%Proposta Comercial: . 3859.2025 . v0

|CNPYCPF: | 08193169302

Contato: : DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 {85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

{Descricac da Amostra: 4 BISCOITO DOCE MARIA ZERO LACTOSE E ZERD GLUTEN

{Endereco Coleta: i R DO CORRENTE 317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812280

|Responsavel Coleta: . Sclicitante

{Data de Amostragem: §8/0812025

‘Marca/Fabricante: ““BICOITOS COELHO PAN Peso da amostra: 350,00 g

\Data Fabricacao: Y 20/08/2025 Data Validade: 20/05/2026

|Lote: o 32856

:Data Recebimento: 28/08/2025 15:00:00

o
103, Resultados: —
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia inicio Fim
Coliformes a 434C 3,0 NMP /g - CMMEF 29/08/2025 0170972025

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF. COMpendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods S Ed, -
iLegenda <

NMP/g - Ndmero Mais Prova-w por grama L0, - Lmite de Quantificacao, VMP - Valor Maxime Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de am&mgem chfonne BP0 013 - Método e Plano de amostragem
() presente resultado restringe-se a amiostra analisada. Este documente nao pode ser reproduzido parciaimente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Renata de Souza Rocha
. CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnicola)
‘ Cédigo de Verificacdo: 0199050d-34a9-7a37-bedd-5d196d262feb
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e FICHA TEE@CA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produt 0 DOSE MARIA SEM LACTOSE ESEM GLUTEN. MARCA: COELHO PAN & composto por Al*
farinha de arroz, agucar erara, gordura de palma, dleo de girassol, leite de coco, fé;ula de batata, edulcorante mai‘utgl‘ l_ib-
goma acacia, fibrh psyllium, emulsificantes: lecitina de soja, mono e diglicerideos de 4cidos graxos & goma xantana, anﬂoxlc_iz

alecrim, manteiga de cacau, sal, agentes de trescimento: fermento quimico, bicarbonato de amonio e bicarbonato de sodio, aruniv 1
sintético identico ao natural e corante natural betacaroteno. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA. PODE CONTER OVO. NAO

CONTEM GLUTEN E NAO CONTEM LACTOSE.

[Denominagio de Venda dol BISCOITO DOCE MARIA SEM LACTOSE E SEM GLUTEN J
| Produto: '
Marca | COELHO PAN.

! Amido de milho, farinha de arroz, aglcar demerara, gordura de palma, oleo de girassol, leite de coco, fécula d

| Ingredientes batata, edulcorante malitol, fibra inulina, fibra goma acacia, fiora psyllium, emulsificantes: lecitina de soja, mono

- - - diglicerideos de acidos graxos & goma xantana, antioxidante natural de alecrim, manteiga de cacau, sal, agente:
| e crescimento: fermento quimico, bicarbonato de aménio e bicarbonato de sadio, aromatizante sintético idénti

i a0 natural e corante natural betacaroteno. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA. PODE CONTE
| OVO. NAO CONTEM GLUTEN E NAO CONTEM LACTOSE.

\FEGISTRO | ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

| Codigo de Barra - 7 898962 686030

' Conteudos liquidos Peso Liquido: 3509.

| Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atoxico, com peso liquido de 350g.

_Embalagem Secundaria | Caixa com 20 unidades de 350g.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Shbor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Confon:ne Ie’islagéo vigente.

4.0 Caracteristicas Microbio_@icas: Conforme legislagdo vigente.
S.D'Co_ndiqc‘;adeAmazenamergto,Consewagﬁoeﬂ-ansporte:Conservar em local seco, proteger da umidade longe de produtos
quimicos, odores fortes, insetos e roedores. De forma & garantir & integridade e a qualidade a fim de impedir a
contaminagao e detlerjoragaol gio_ produto. Transporte em caminhao fechado a temperatura ambiente (bau, containers
e outros) em condigdes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislacao
vigente.

6.0 Validade do Produto: a partir da data de fabricagao

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO / FABRICAGCAO, VALIDADE
E LOTE IMPRE§SOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.
L]

[ 7. 0 Infgrmagcao Nutricional - (*)% Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000Kcal ou
| TABELA NUTRICIONAL 8400kJ. Seus valores diarios podem ser maiores oOu menores
. Porgcao de 30g (6 unidade) dependendo de suas necessidades energeticas.
T - r (**) Valores Diarios de referéncia riao estabeleci

Quantidade/Porgéo %VD () ) estabelecidos.

Jalor Energético 131 koal = 522 kJ 7% 8.0 Instrucdes de uso, preparo e consumo: N&o se aplica. Produto pronte para consumo.
Carboidratos 22g 7%

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SQJA. PODE CONTER OVO. NAO CONTEM

Lactose 0g e GLUTEN E NAO CONTEM LACTOSE.
Proteinas . 0,79 1%
Gorduras Totais 4,59 8% 9.0 Dados de identificacio do fabricante e identificagéo da origem do produto:

PRODUZIDO POR: JM PAES —~ JOSE MARIA DA COSTA FILHO

Gorduras Saturad 9
- bbb 2,49 1% | GNPJ: 00,584 737/0001-07, Rua Jockey Club, 472, Jockey Club, Fortaleza-CE, CEP 60.510-
Sorduras Trans 0g = 320, CNPJ 00.584.737/0001-07, CGF: 06953808-5, Fone: (85) 3233-3148.
Fibra Alimentar 1,59 5% Industria Brasileira.
odi f
|Sédio 0,09mg 2% | ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.
FICHA ELABORADA EM:

Fortaleza/CE, 11 de fevereiro de 202554

7 Documents assinado digitalmente s ,-.
5 7l ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO Js . -
el [pata:11/02/2025 12:45:21-0300 s Pl 0P

verifigue em hittpsy fvalidar.it.gov.br

-;.
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AC Lab

" “Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N¥: 14235.2025.8- V.0
91, Dados Contratacab: !F‘

1y,

[z olicitante:

{Razao Social: "W UATHIB DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: - 3859.2025.V0

ICNPY/CPF: ' 091.931.693-02

{Contato: QIATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) $8222-1816

[02. Dados da Coleta:
Descricho da Amostra: BSCOITO SALGADC CREAM CRACKER TRADICIONAL

iEnderaco Coleta: = RODO CORRENT")‘ £DSON GUEIRDZ Cidade: FORTALEZACE CEP: 60812290
|Responsavel Coleta: Solictante L A

|Data de Amostragem: 28/08/2025 X

Marca/Fabricante: = SuPRaDELY % Peso da amostra: 350.00 g
‘Data Validade: (34704126 Lote: 094
[Data Recebimento:  28/08/2025 15.0:00

03, Resultados: : -
Parimetros Resultados Unidade LQ. Metodologia Inicio Fim

o pH 6,42 U pH - {80 2917:1999 29/08/2025 01/09/2025

Leferéncia(s) Normative {;.-: y.»pal Organization for Standardization, .

:jteqenda ’ '

ST Unidade de PR LG, - Uimite de QuanBcacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Apiicavel

Panc e procedimento de amostragom conforme: 0 013 - Métedo € Plano de amostragem
O presente resuitado restonge-se & amostra analisada. Este documento n3o pode ser reproduado parciaimente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

s =
3 4] Renata de Souza Rocha
CRQJCE 10200335
Responsavel Técnico{al

Codigo de Verificagdo: 01990681-2337-7a6b-bdie-Traddbl lec?2
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AC LabD

Rejatrio de Ensaic Microbioldgico N2: 14206.2025.8- V.0

[01. Dados Contratacao:
ISolicitante: |

{Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

|Proposta Comercial: 3859. 2{335 NO

[CNPYCPF: 091.931:893-0¢

iContato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail com Fone: +595 (85) 98222-1816
102, Dados da Coleta:

iDescricao da Amostra: BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER TRADICIONAL
‘I‘indereco Coleta: R 0O CORRENTE , 3y EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZACE Cep. 50812290

{Responsavel Coleta;  Soiicitante

\Data de Amostragem: 28/08/2025
iMarcajFabricante: SUPRADELY | Peso da amostra: 35000 g
|Data Validade: D4/04/26 Lote: 094
[Data Recebimento:  28/08/2025 15.00:00
S
103, Resultados: /!
L Pardmetros Resultados Unidade LQ. Metodologia Inicio Fim
; Coirformes a 455C <3,0 NMP g . CMMEF 29/08/2025 (1709/2025

seferéncials) Normativais): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

lt.egenda

NMPrg - Numero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacao. VMP - Vaior Meximo Permitide, N.A. - Nao Aplicavel

Pano e protedimento de amosiragem conforme £Q 013 - Metodo € Plano de amostragem

0 presente resultado Tesnge-SE @ amostra analisads. Este documento nao pode sef reproduzide parciaimente, Reproduza-o em sus tolalidade ce paginas.

‘ 5 " Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
: " Responsavel Técnico{a)
Codigo de Verificaco: 019905cc-7d4d-728f-b8f1-7a047 ecd leSc
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Fl(}HA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigao do Produto: BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER, MARCA: SUPRADELY, é composto por Farinha de tri
com ferro e acido folico, gordura vegetal (soja e palma), extrato de malte, amido de milho (geneticamente modificado a pz
thuringiensis, Streptomyces viridochromogenes. Agrobacierium rumefaciens, Zea mays, Sphingobium herbicidorovans e Diab: vuwe
sal iodado refinado, aglicar, aclag invertido, fermento biolégico, fermento quimico bicarbonato de sodio, emulsificante lecitina de soja
(geneticamente mod‘rﬁgadog partir Ge Agrobacterium twumefaciens e Bacillus thuringiensis), melhorador de farinha protease e aromatizante.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, CAVADA E SOJA. PODE CONTER AVEIA, AMENDOIM, CENTEIO E TRITICALE.
CONTEM GLUTEN. Contém aromatizante sintético idéntico ao natutral.

‘ Denominacao de Venda do BlSCOI'w SALGADO CREAM CRACKER
Produto: "
Marca SUPRADELY

i Farinha de trigo enriquecida com ferro & 4cido folico, gordura vegetal (soja e palma), extrato de malte, amido d
. milho  (geneticamente modificado a partir do Bacilius thuringiensis, Streptomyces vindochromogenes,
‘ Ingredientes r\grobacteﬁum tumefaciens, Zea mays, Sphingobium herbicidorovans e Diabrotica firgifera). sal iodado refinado

acticar, agucar invertido, fermento bicldgico, fermento quimico bicartonato de sodio, emulsificante lecitina de soj
| / (geneticamente modificado a partir do Agrobacterium tumefaciens e Bacillus thuringiensis), melhorador de farinh
‘ protease e aromatizante. ALERGICOS: CONTEM DERI\]ADOS DE TRIGO, CAVADA E SOJA. PODE CONTER
| AVEIA, AMENDOIM, CENTEIO E TRITICALE. CONTEM GLUTEN. Contém aromatizante sintético idéntico
o natutral.

] REGISTRO / ISENCAC ISENTO gONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010
Codigo de Barra 7 897532 701248
Contetdos liquidos [Peso Liglido: 350g
-mbalagem Primaria [Saco de polietileno duplo com 3 pacotes interno, atoxico, contendo 350g.

|Embalagem Secundaria |Caixas de papeldo

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor; Caracteristico

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiologicas: Conforme legislagao vigente.

5.0 Condicoes de Armazenamento, Conservagdo e transporte: Conservar ém local seco, fresco e arejado, livre de odores fortes.
Transporte em caminh&o fechado & temperatura ambiente (bau, containers e outros) em condigdes higiénicas e
sanitarias adequadas a natureza do prcduto e ainda, conforme legisiagéo vigente. O veiculo deve estar limpo, livre
de umidade, odores estranhos e pragas. O veiculo n&o deve estar transportando outros produtos que nao sejam
alimentos. As caixas devem Ser manuseadas com cuidado, evitando quedas e batidas bruscas. Nas entregas:
veiculos tao logo tenham sido carregados, deve-se proceder a entrega dos produtos.

6.0 Validade e lote do Produto: A partir da data de fabricacéao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: LOTEE DATA DE VALIDADE IMPRESSOS NA EMBALAGEM
DO PRODUTO.

TABELA NUTRICIONAL 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Nao aplicavel. Produto pronto para o consumo.

Pode ser utilizado em preparagdes alimenticias.

[ 7.0 Informag&o Nutricional
|
| Porgdes por embalagem: cerca de 12

Porcao de 30g (6 unidades)

 Quantidade/Porcao T00g | 300 |%VD () & Contém amido de milho e lecitina de soja transgénicas.
Valor Energético (kcal) | 306 | 90 5| ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, CAVADA E SOJA. PODE CONTER
[Carboidratos (g) 55 16 5 AVEIA, AMENDOIM, CENTEIO E TRITICALE. CONTEM GLUTEN. Contém
et e aromatizante sintético idéntico ao natutral.
|Acucares Totais (g) 09 03
!A(;L'Jcares Adicionados {g)| 0.5 0, 0 9.0 Dados de identificagao do fabricante e identificagdo da origem do produto:
Proteinas (g) 87 5 2 FABRICADOE DISTRIBUIDO POIR: PETYAN _IND. DE A_LIMENTOS L‘I_'DA ¥

: % | Av. Govemador Otavio Mangabeira, 1905, Dist. Industrial, Mandacaru, Jequie/BA, CEP:
Gorduras Totais (g) 6,6 2 377 45.210-208, Fone: +55 73 3526-5511, CNPJ: 14.986.335/0001-35.
Gorduras Saturadas (g) 2.4 07 4 F'ET‘(AN Servigo de atendimento ao Consumidor (73) 3525-5611,
Gorduras Trans (q) ) 0 0 Email: falecom@petyan.com.br
Fibra Alimentar (g) 18 0.5 2| ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.
|Sedio (mg) 523 157 | .8 J

— FICHA ELABORADA EM:

“Percentual de valores diarios fornecidos eIIa orgac.)
e pela poreac ¢ oralezalCE, 30 de setembro de 2025.

Daciimento assingdao digitalmente Al
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01. Dados Contratagao:

@elatorlo de Ensaio Fisico-Quimico No: 14234.2025.B- V.0

»!

Solicitante:

m——

(Razéo Social:
Proposta Comercial:

* MATHEUS DOS SANTOSWNUNES
3859.2025.V0

CHPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MWUS DOS SANTOS E-mail: matheussantosb680@gmail.com Fone: +33 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta: IAE
Descricao da Amostra: ; ) BISCOITO INTEGRAL TIPC COOKIE COM CASTANHA-DO-PARA
endereco Coleta: %! R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: : Solicitante
Data de Amostragem: 2808/2025
Marca/Fabricante: JASMINE Peso da amostra: 120,00 ¢
Data Validade: 17/09/25 Lote: %26124B01 1
Data Recebimento: e 1 28/08/2025 15:00:00
*- *
'}03. Resultados: \ :
— Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 6,64 » U pH - SO 2917:1999 29/08/2025 01/08/2025

Referéncia(s) Normativa(s): I50: Inter tional Organization for Standardization,

‘Legenda 0

|

'J pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacéo, VMP - Valor Méximo Sermitido, N.A. - Nac Aplicavel

Flano e proced!mentc de arrnwagem conforme: PQ 013 - Metodo & Plano de amaatrage'ﬁ
0 presente resultado rest rmge—‘ 1/ mostra ar‘ahSada Este dokumenLo néo pade ser reproduzido parcialrent2. Reproduza-0 &m sua totalidade de paginas.
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'Relatério de Ensaio Mlcroblologlcu

2: 14205.2025.B- V.0

01. Dados Contratacdo:

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES
3859.2025.V0

091,931.693-02
,MATHEUS DOS SANTOS E

-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (B5) 98222-1816

Contato:

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: i BISCOITO INTEGRAL TIPO COOKIE COM CASTANHA-DO- PARA

|Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

{Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 28/08/2025

|Marca/Fabricante: JASMINE Peso da amostra: 120,009

\Data Validade: [ g129125 Lote: X26124801 1

Data Recebimento: " w08/2025 15:00:00 J
‘0_3 Resultados:
i Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim

. Coliformes a 439C ﬁ <3,0 NMP/g - CMMEF 29/08/2025 01/09/2025
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed, J

r__ger'u:la

'\iMPa’g Numero Mais Provavel por-grama L.Q. - Limite de Quantificacao, \.-‘M

Plano e procedimento de amaostragem conforme:
0 presente resultado restringe-se 3 amostra ana

ANALISES AMSEANTAISLTDA CHNFL: 3

RS 3,82

AUTEN 1CAGAD N* 370386 . sreaents copa foostiiea coelers
com o oviginel exiblde mivias Notes Pobless © m.ﬂq; (]
verdary. Loy #h Fortmleza, | de cutubm e 2025 Emelimentos

PO 013 - Método e Piano de amostragem
lisada. Este documento néo pode ser reproduzido pa

oy
Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)
Codige ae Verificagao: 019905cb-6¢88-7a79-80f1-7350f14d1783
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. 'FIGHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: BISCO < -“",TEGRAL TIPO COOKIES COM AMENDOAS E CASTANHAS ZERO AGUCAR, FON
Y WE . GRANFIBRA & & farinha integral elaborada no moinho de pedra da Jasmine. Este pro
os nutrientes do trigc & nantém a intégridade do sabor. A Jasmine tem o propésito de proporcionar um estilo de vida $aUdaL . —T ="

promovendo o equilj rio e a condxdo consigo mesmas. Come a linha de Integrais com ingredientes naturais, sem leite, ovos e sem
conservantes, feita para pessoas que s30, naturalimente. originais.

[ Denominaciao de Ven “TBISCOITO INTEGRAL TIPO COOKIES COM AMENDOAS E CASTANHAS ZERO AGCUCAR

| Produto: : ' ' )

[ Marca JASMINE

S o .

i a& a de trigo integral. farinha integral reconstituida de trigo, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
i ) \ idh, dleos vegetais (milho efou girassol e/ou palma) fibra soluvel, castanha-de-cajl, casatanha-do-Para,
i‘"g"ed'e“tes ~ laméndoa, amido, alfarroba em p6, edulcorantes naturais, mititol e glicosideo de esteviol, fermentos fosfato

monocalcio, bicarbonato de sédio e bicarbonato de amonio, emuisificante natural lecitina de soja, aromas

| ntioxidante natural tocoferol. ALERGICOS: CONTEM AMENDOA, CASTANHA-DE-CAJU, CASTANHA-DOA
| PARA E DERIVADO DE TRIGO E DE SOJA. PODE CONTER AVEIA, CENTEIO, CEVADA, AVELA,

| AMENDOIM, MACADAMIA, NOZ, PECA, PISTACHE, PINOLI E CASTANHAS. CONTEM GLUTEN.
!ﬁGlSTRO [ ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010. |
’E’)digo de Barra 283 001758

[ Contetdos liquidos TPedpLiquido: 1209

'| Embalagem Primaria Tipé pacote laminado, com peso liquido de 120g.

'l_;ﬁmbalagem Secundar 4 |Caixa de papelac

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico qui ¢! p" Conforme legislagdo vigente.

AT B

4.0 Caracteristicas M ol ':_%orme legislagdo vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento. Jonservacao & transporte: Conservar em local seco € arejado. Apos aberto, mantenha o
pacote vedado pag:3 conse}_"v';_"-'-- ‘0 sabor e 3 crocancia. Transporte em caminh@o fechado a temperatura ambiente
(bau, containers’eoutros) g A, ndicbes higiénicas'e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme
legislagao vigente. ; ' :

6.0 Validade do Produto: a partfr' . data de fabricagdo, conforme embalagem.

6.1 DADOS REFERENTES J-\'AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO / FABRICAGCAO, VALIDADE
E LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

I 7.0 Informacao Nutricional 8.0 Instrucdes de uso, preparo e consumo: Nao aplicavel. Produto pronto para o
| TABELA NUTRICIONAL consumo. Pode ser utilitzado em preparacgbes alimenticias.
’ Porcdes por embalagem: 4 y : . ]
| Por;’éo 3 309 (6 e es) ALERGICOS: CONTEM AMENDOA, CASTANHA-DE-CAJU, CASTANHA-DO-PARA
I

E DERIVADO DE TRIGO E DE SOJA. PODE CONTER AVEIA, CENTEIO, CEVADA,
AVELA, AMENDOIM, MACADAMIA, NOZ, PECA, PISTACHE, PINOLI E

—"Quantidade/Porgéo l‘nODg 30g |%VD (")
5 CASTANHAS. CONTEM GLUTEN.

valor Energético (kcal) | 344 102
'[Carboidratos (g) 44 4 13

oF

i -9

— Tota - 9.0 Dados de identificagio do fabricante e identificacdo da origem do produto:
Agucares Totais (g) 02 | 01 | | PRODUZIDO POR E DISTRIBUIDO POR: JASMINE INDUSTRIA E COMERCIO DE
|Actcares Adicionados 0 J ALIMENTICIOS LTDA

' 0 G Av. Ricieri Nivanor Bernardi, 896, 04/D, CEP 83430-000, Campinas Grande do Sul-PR,
: .

o |

Sacarose (g)

’Eclose (g)

(Galactose (g) } i
Glicose () i =3 01 ORIGEM DO PRODUTO: Produtc de origem MACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

Frutose (g) ‘

Proteinas (g)
Gorduras Totais @

[Gorduras Saturadaskg)
: =

\Gorduras Trans (@)

CNPJ 81.727.414/0008-95. SAC - Atendimento ao Consumidor 0800 701 8003,
www jasminealimentos.com. Industriz Brasileira.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 30 de setembro de 2025.

| 1

Fibra Alimentar (g) 897 27 | 11|
iéodlo (mg} 211_&:& 63 ;I 3 4‘ Decumento assinade digtalmente s
|

'|‘ Percentual de valores diarios fornecidos pela porgao

—

= ?‘b AMA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
g # Y pata: 13/10,2005 15.04:53-0300
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A LA
o Relatérin de Ensaio Fisico-Quimico N°: 16080.2025.B- V.0
[01. Dados Contratacao: . y S
Solicitante: ; i
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 45332029890
CNPJ/CPF: 091.931.6¢, 02+
Contato: MATHEUS'DO.E SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fane: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta: b
Descricao da Amostra: ROSQUINHA SABOR CHOCOLATE SEM LACTOSE E SEM i30RDURA TRANS
Endereco Coleta: ! R DO CO=3ENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP; 60812290
Responsavel Coleta: Solicitant= '
Data de Amostragem: 10/10/2023
Marca/Fabricante:  ,a° ), BISCOITOS COELHQ PAN Peso da amostra: 350,00 g
Data Fabricagao: ' ’ 29/09/2025 Data Validade: 29/09,/2025
Lote: 28568
Data Recebimento: 10/10/20.'5 18:00:00
[03. Resultados:
- Parametros .. . ‘;-,Rwl;a’dos Uridade £.Q. Metodologia Inicic Fim
pH »’ 587 U pH 0.10 IS0 2917:16%2 13/10/2025 14/10/2025
Umidade  » 6,38 % (g/100g) 010 1AL, Método 012/IV 13/10/2025 14102025
Referéncia(s) Normativa(s): IAL. Instituto Adolfo Lurz.1SO: International Organization for Standardizaticn,
Egenda L4 J
% (g/100g) L.Q. - Lirite de Quantificacdo, VMP - Vator Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

U pH - Unidade de pH,.% (g/100g) -

Plano e procedimento de amustréger'n conforme: PQ 012 Método & Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se @ amostra nalisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcizimente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
e o

|
4 S
Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)
Cadigo de Verificacao: 0199e2dbA9308-';'2f?-SfOe-cleEd-iOOQSa?
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Relatério de Ensaio Microbiologico N°: 16079.2025.8- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:
Razéo Social:
Proposta Comercial:

{

MATHEUS DOS SANTOS NUNES
4533.2025.V0
091.9374593-02

Descricao da Amostra:

Endereco Coleta: g

CNPJ/CPE:
Contato: MATHES® DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta: { gl

ROSQUINHA SABOR CHOCOLATE SEM LACTOSE E SEM GORDURA TRANS

R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem:g¥ A, 1071012025
Marca/Fabricante: # ¢ ,-‘@q:f 2  BISCOITOS COELHO PAN Peso da amostra: 350,00 g
Data Fabricacao: . . .+ 29/09/2025 Lote: 28568
Data Validade: 29/09/2025
Data Recebimento: 10/1072025 18:00:00
il
l03. Resultados: .
Parémetrusé_,.”\ s Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
\ Coliformes 2 4'.-,{‘.-;;;-_-« <3,0 NMP/g CHMMEF 10/10/2025 14/10/2025
' of Foods 5 Ed,

Referéncials) Normatival’

Compendium of Methods for the Microbiological Examination

|

Fegenda '

NMP/g - Numero Mais Provave

pPlano e procedimento de améstragem conforme: pQ 013
0O presente resultado restringe-s& 3 amo

¢ i .

g o

tpor grama L.Q. - Limite de Quantificac3o, VMP - Valor Maximo Permitida, N.A. - Nao Aplicavel
. étodo e Planc de amostragem

stra analisada. Este docomentd n&o pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-

o em sua totalidade de paginas.

(s N
S S Rengta de Souza Rocha
CRQJCE 10200335
& Responsavel Técnicola)
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FICHA TECNICA REFERE! % AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descricdo do Erod uto: BISCOITO ROSQUINHA SABOR CHOCOLATE SEM LACTOSE. MARCA: COELHO PAN & compo!
de trigo enriquecida com ferro e acido folico, ‘aglicar, acuicar invertido, gordura vegetal de palma, creme de milho amido de milh
m_oc_hﬁcado de gene bacillus thuringiensis, sai refinada, coco sivudo, lermenitos quimicos: bicarbonato de sadio (INS 500ii), pirofusiaws aerss w
sodio {INS450||},‘b:carbo:.'e'y:n de amonio (IN$ 2031, aromatzarite e emulsificante de lecitina de soja (INS 322) genetica::nente modificada d;
gene Agrobacterium sp ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E SQJA. CONTEM GLUTEN. NAO CONTEM LACTOSE.

[Denominagao de Venda BISCOITO ROSQUINHA SABUR CHOCOLATE SEM LACTOSE

! Produto: : 3 g : 3 ' -

| Marca ] COELHO PAN. i i

: | dient ‘ Farinha de trigo enriguecida com fermo € acido folico, agticar, agucar invertido, gordura vegetal de palma, creme d
ngrecientes £ milho, amido de milho parcialmente modificado de gene bacillus thuringiensis, sal refinado, coco amido, termento

|
|
]
|

icos: bicarbonato de sadio (INS 500ii), pirofosfato acido de sédio (INS450ii), bicarbonato de aménio (INS 503i)
“lizante e emulsificante de lecitina de soja (INS 322) geneticamente njodiﬁcada_ do gene {\grobacterium sp
b SS|C0S: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA. CONTEM GLUTEN. NAO CONTEM LACTOSE.

| { L

REGISTRO/ ISEN%% 0O CONF. RDC N° 27, DE & DE AGOSTO DE 2010.
 Conteddos liquidos | P&so Ligyido: 350Q. P

[Embalagem Primaria lTipo saco plastico de palietii_.?no atoxico, com peso liquido de 350g.

[Embalagem Secundaria |Caixa ce papeldo. j

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

..0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legisiagéo vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiologicas: Conforme legislagdo vigente.

5.0CondigéesdeAmazenamento,Consew'ag'éoetranspoﬂe': Coﬁ‘é:éfvar em local seco, proteger da umidade longe de produtos
guimicos, odores fortes, insetos e roedores De forma & garantir a integridade e a qualidade a fim de ]mpedir a
contaminacao e deterioracaoc do produto Transporte ert caminhao fechado a temperatura ambiente (bau, containers
e outros) em condigdes higiénicas 2 sanitarias adequadas @ natureza do produto € ainda, conforme legislagao
vigente. '

6.0 Validade do Produto: a partir da data de fabricaiéo =

5.1 DADOS REFERENTES A AMCSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO / FABRICAGAO, VALIDADE
E LOTE IMPRESSOS NA’EMBAL JEM DO PRODUTO.

| 7.0 Informagao Nutricional t S8 Eommbweu . e .
| TABELA NUTRICIONAL (*)% Valores Diarios de referéncia com base emn uma dieta de 2000Kcal ou
! Porcao de 30g (6 uifidade) ] 8400k) Seus valores diarios podem ser maiores ou menores

L i b dependendo de suas necessidades energéticas.

5. Quantidade/Porgao | %VD (*) | (**) Valores Diarios de referéncia nao estabelecidos.

Valor Energético | 420 keal #}d 7% By ] .

f— - d oes de uso, preparo e consu o: Nao se aplica. Produt ronto para consumo.
_ICarboidratos \ 224 - 7% | 80 Inwinig BANG, PI=E EORSINID; S8 P SR P .
.actose 0g
i

1
2
}Prote[nas 5,7 _L 3%

l

—

|

l

1

e

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA. CONTEM GLUTEN. NAO
CONTEM LACTOSE.

{Gorduras Totais 3,59 5% o ol .
9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificac3o da ongem do produto:

|
\
IfSédic 5 380mg

| I—

oo Saturadas| - 149 6% | pRODUZIDO POR: JM PAES ~ JOSE MARIA DA COSTA FILHO

lGorduras Trans l Og i CNPJ: 00.584737/0001-07, Rua Jockey Club, 472, Jockey Club, Fortaleza-CE, CEP 80.510-

[Flbra Aimentar 159 3% % 320, CHPJ (00.584.737/0001-07, CGF: 06953808-5, Fone: (85) 3233-3148. Industria Brasileira.
4% | ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM: (.

FortalezalCE, 30 de seten’. 2025

e guinenty assinado digitalmente
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Relatoério de Ensaio Fisico-Quimico N¢: 14222.2025.B- V.0
01. Dados Contratacao’ ' ‘
iy el
Solicitante: Nab g ' - Ll
Razao Social: ) B B E(JS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 4 ' % 38342025.V0
CNP)/CPF: igliR)o1.931.6u3-02
Contato: ¥} WETATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gimail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta: & .
Descricao da Amostra: MACARRAQ SPAGHETTI
Endereco Coleta: i, R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP; 60812290
Responsavel Coleta; .« Solicitante
Data de Amostrag 28/08/2025
Marca/Fabricante: 4 BONSABOR Peso da amostra: 400,00 g
Data Validade: ‘} 27]05/26 Lote: A14725M03 1
|Data Recebimento: i 28/08/2025 15:00:00
& :
[03. Resultados: .
) | Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH . 5,55 Y ph : 150 2517:1999 29/08/2025 01/09/2025 J
Referéncia(s) Normativa{s): 1S0: Inteshational Organization for Standaruization,
) |

TLimite de Quantificacdo, VMP - Valor Maxima Permitido, N.A. - N&o Aplicavel

@enda
duzido parcialmente, Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

U pH - Unidade de pH L.Q.
e PO 013 - Metodo e Plano de amostragem

¢ ta. Este documento nio pode ser repro

Plano e procedimento de amostragem ¢ .|
O presente resultado restringe-se a amose, . @nali
L Y s

. . I""‘-‘_.-
Renata de Spuza Rocha
CRQ/CE 10200335

A Responsavel Técnico(a)
/ 1065-7846-ac1b-cdfa65627799

a0 de Verificaggo: 01990671

\
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01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razaoc Social:

Proposta Comercial: '

CNPJ/CPF: .. 091.931. 693.02
Contato: NS,

\MA HEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantus6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta

Descrigao da Amost
Endereco Coleta:
Responsavel Coleta:
Data de Amostragem:

A7 MACARRAD SPAGHETTI
. RDO CQRRENTF 317 EDSON QUEIRCZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Marca/Fabricante: Peso da amostra: 400,00 g
Data Validade: 27/05/26 lote: A14725M03 1
Data Recebimento: . 28/08/2025 15:00:00
. - .
03. Resultados: ?
L Parametros i Resultados Unidade L.Q. Metcdologia Inicio Fim
Coliformes a 452C - «» r % <30 NMP/g - CMMEF 29/08/2025 01/09/2025
' Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Comnpendium of Metnods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,
Legenda

NMP/g - Nimero Mais Provéavel por grarna L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Méximo Permitido. N.A. - Nao Aplicavel
L\ A
Plano e pracedimento de amostig conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringess ost"z;i_e.r-.alisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parciaimente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

L . a

il : :
I
ﬁ 4‘ - -« Renata de Seuza Rocna
2 i . CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)

Codigo de Verificacao: 019905d2-32a5-7724-8aba-a413a55f257¢
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ﬁélCﬂA TECNICA HEFERENTE AG PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Pduto: MACARRAC #PAGHETT! TRADICIONAL, MARCA BONSABOR, sem colesterol. Como todo

. i i 4 I ) ) ) S
origem vegetal, contendo farinha de trigo enrifjuecida com fac e acivo folico. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM L .~
TRIGO, PODE CONTER-AVEIA, CENTEIO, GEVADA, OVC E SOJA.

Denominagao de Yénda do] MACARRAO ESPAGUETE TRADICIONAL.
‘Produto: P '
Marca : BONSABOR.
Ingredientes | ST g , e i " . :
. y ... |Farinha de trigo enriguecida com ferro e acido félico. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS;
~=s . |DE TRIGO, PODE CONTER AVEIA, CENTEIO, CEVADA, OVO E SOJA.
REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.
Codigo de Barra - 7 898230 897667
Conteudos liquidos Peso Liguido: 400g.
Embalagem Primarig, | Tipo saco plastico de pelietileno atoxico, com peso liquido de 400g.

'IEmbalggem Secundaria |Fardy de polietileno atéxico

2.0 Caracteristicas Seng]-oﬁais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.
3.0 Caracteristicas, Fisico quirmnicas: Conforme legislagdo vigente.
4.0 Caracteristicas ‘Microbirr_;.f'n icas: Conforme legislagdo vigente.

5.0 Condigdes de Armazernggne to,Cons;rvaqioeu-ansporte:Em lotes com até 10 (dez) fardos de altura. Mantenha em local
seco. fresco e sem chetre, longe de produtos quimicos, odores fortes, insetos e roedores. Apos abrir a embalagem,
coloque em um recipjente e _bem fechado. De forma a garantir a integridade e a gualidade a fim de impedir a
contaminacéo e deterieragéc ; ’ oroduto. Transpcrtz em camintiao fechado & temperatura ambiente (bal, containers
e outros) em condigbes hig! % Jts e sanitarias adequadas a natureza dc produto e ainda, conforme legislagao
vigente. 7

6.0 Validade e lote do Produto: Vi : A partir da data de fabricagao.

6.1 DADOS REFERENTES. A S8§S TRA APRESENTADA: DATA DE VALIDADE E LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM
DO PRODUTO. A letra ao final @4 data de validade indica a unidade fabricante

r— 7.0 inform. vaip ';ﬁci onal ' 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Tempo de ;ozimento em minutos: 7 a ©
i TABELA L8 1 'ONAL minutos. MODO DE PREPARQ: Ferver em uma panela 1 litro de &gua para cada 100 g
: Porcoe Ppor W gem: 14 de macarrao. Acrescente sal a gosto e um fio de dleo ou azeite. Quando a agua ferver,
! Porcao 'e 2 'do pacote) cologue © Macarrao aos POUCOS. Nao precisa quebrar. Cozinhe conforme o tempo
! Prepara 80a 'dé massa indicado na embalagem ou até ficar macio, mexendo de vez em guando. Escorra e sirva
' 2 com o moiho de sua preferéncia.

Quantidade/Porgao 100g** | 29g |%VD (") )
ik/alor Energético (kcal) g 129 | 104 5| ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER OVOS. CONTEM
Iaa ‘boidratos (9) * @ 57 7 GLUTEN. Sem colesterol. Como todos os produtos de origem vegetal.

‘Acucares Totais (@) 0 9.0 Dados de identificagao do fabricante e identificagdo da origem do produto:
‘[Acucares Adicionados#g) 0 0 0 itar?é%gg POR: M. DIAS BRANCO S.A. INDUSTRIA E COMERCIO DE
i - - : ' I ;
Proteinas (g) - 43136 | 7 | (A)Rodovia BR-116, KM 18, CEP: 61760-000 Eusébio/CE CNPJ: 07.206.816/0001-15.
Gorduras Totais (g) \_J' i 08 | 08 1 (8) Rodovia BA-528, Estrada dz2 Base Naval de Aratu, SIN ,CEP: 40.820-260,
4 Salvador/BA, CNPJ: 07.206.816/0030-50. (C) Rua Espirito Santo, 440, CEP: 85700-000,
Gorduras Saturadas (] 0, [ 0 T 0 | 3200 Gongalves/RS, CNPJ: 07.206816/0042-93. (E) Av. Eng. Hidebrando de Gois,
Gorduras Trans (@) 0 | 0 | 117, CEP 59010700, NatalRN, CNPJ 07.206.816/002673. (F) Rua Conde Augustc
’aduras Mcnoinsaturadaé (g) [] 0 | 0 Chiericartte, Lote DES, sin, Zona Esper:.lal Portuaria, CEP 58310-000, Cabedelo/PB -
, ' (L S L— | CNPJ07.206 816/0036-45. (G) Rua Séo Francisco, 531, CEP 09530-050, Sao Caetanc
Gorduras Monoinsaturadas (g) | 0 0 170 | a0 SulSP. CNPJ: 07.206.816/0007-00. (S) Avenida Parque Oeste, 2101, CEP 61939
Colesterol (mg) g ; "ion 0 . 120, Maracanau/CE, CNPJ: 07.206.816/0047-06. (V) Rodovia BR-101 Sul, 3170, km 84
- - - CEP 54345-160, Jabotao dos Guararapes/PE, CNPJ 07.206.816/0052-65. INDUSTRIA
Fibra Alimentar (g) .6 | 2| BRASILEIRA. Nota: A letra 2o final da data de validade indica a unidade fabricante
Sadio (mg) : R 0 | 0 Informaces sobre ©0s nossos produtes DDD gratuito: 0800 702 55 Of
" Percentual de valores diarios forneaidas pela porgéo vaww mdiasbranco.com.br, CX Postal: 2637, CEP: 60.1 10-974. Fortaleza/CE.

*No alimento pronto para o consumo.

OFIGEM DO PRODUTO: Produto de origem Nacional. Industria Brasileira.

FICHA ELABORADAEM: 1,
Fortalezal/CE, 22 de janeirguez{l?5.

Documer 1o assutade digitalments
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AC Lab

| [

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 14223.2025.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS NUNES

3859.2025.V0
091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra:
Endereco Coleta:

MACARRAQ DE SEMOLA - PARAFUSO
R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 28/08/2025
Marca/Fabricante: ESTRELA Peso da amostra: 400,00 g
Data Validade: 26/02/26 Lote: S05725M05 1
Data Recebimento: 28/08/2025 15:00:00
L]
l??.. Resultados: X P —
= Paramsatros ‘I Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH 5,33, U pH - 150 2917:1999 29/08/2025 01/09/2025

Referéncia(s) Normativa(s): I5

l@enda

O: International Organization for Standardization,

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem O

0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este

| ACIAD ANALISES AMBIENTAISLTDA CNPL: 37.963.134

nforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-0 em sua totalidade de paginas.

Mg

Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificagao: 01990682-2728-7157-91ae-00af75{f10c8

/909118 | B Soion Pinheiro. 605 lasd.

o—Fortaleza/CE | Feme: 85 3085-8609/ 85 3177-4801

Versio: Versao 2022 - Amostra: 14223.2025 || Data Emiss30:01/09/2025 - Pagina
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. AC Lab

Relatodric de Ensaio MicrobiolégL'co Ne: 14194.2025.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Selicitante:

Razdo Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 3859,2025.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantosb680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: MACARRAO.DE SEMOLA - PARAFUSO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta:  Solicitante

Data de Amostragem: 28/08/2025
Marca/Fabricante: . ESTRELA

Peso da amostra:

400,00 g
Data Validade: ~ 26/02/26 Lote: 505725M05 1
Data Recebimento: 28/08/2025 15:00:00
1
03. Resultados:
- Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 45°C <3,0 NMP/g - CMMEF 29/08/2025 01/09/2025

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Legenda

NMP/g - Numero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Mdximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plana e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

0O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este tocumento ndo pode ser reproduzido parcialmente, Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

i

M,

Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)
Cédigo de Verificagdo: 019905d2-e5¢f-76b5-bc00-31c57906a7ea
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FiCHik TECNICA {LEFERENTE 40 PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descricdo do Py

ferro e acido folico e

s: estrato cum, base bixina & warcuiming. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO.
PODE CONTER A

ENTEIO, CEVADA, OVOS, SOJA E TRITICALE.

Denominacao de Vend: .o MACARRAD PARAFUSO MASSA DE SEMOLA.
Produto: " 1”
¥ _

Marca " oy, ESTRELA
i e 1 4l

| -..‘Qt

Inaredientes ‘t Sémola de trigo enriquecida com ferro e acido félico e corantes: estrato de urucum, base bixina e clircuminal
[ aracien CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER AVEIA, CENTEIO,
| cg\m, 0V0S, SQUAE TRITICALE

REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

Codigo de Barra .| 7896264 671048

Contelidos liquidos . | Peso Liguido: 400g.

Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atoxico, com peso liquido de 400g.

Embalagem Secundaria |Fardo com 2C unidades.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspacto, Cor, Sabor e oder: Caracteristico.

2
.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente. Tﬂ &
4.0 Caracteristicas Microbioldgicas: Confor_rine legislagdo vigente. L e
5.0 Condicgdes de Armmazernamento, Conservacio e transporte: Em lotes com até 10 (dez) fardos de altura. Mantenha em local

seco, fresco e semfgineir fiange de produtos quimicos, odores fortes, insetos e roedores. Apds abrir a embalagem,
cologue em um rM’r’en*‘,e pem fechado. De forma a garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a

contaminacao e deter:orgo do, produfo. Transporte em caminhio fechado & temperatura ambiente (bau, containers
e outros) em condiTes lgienicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislacao
vigente. ; ‘dr ; ;

6.0 Validade e lote do Proéluto:".a partir da data de fabricagao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE VALIDADE E LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM
DO PRODUTO. Ay

7.0 ,nfom—‘a,;ﬁ; Nutricional 8.0 Instrucoes de uso, preparo e consumo: Tempo de cozimento: 7 minutos firme; 8
| TABELA NUTRICIONAL minutos ac dente; 9 minutos macio.
Porgées por embalagem: 5

; Porgao: 80g (1 prato) MODO DE PREPARO: _ y
" Quantidade/Porcao" | 100 9" | "1g [%VD() 1. Fer\{a &m uma panela 1 litro de agua para cad_a 100g de macarrao.
L . o 2. Cozinhe conforme o tempo indicado na embaiagem ou até ficar macio, mexendo de vez
Malor Energético (g) 122 s 14 em quanda. )
. -iboidratos (g) =5 e 19 3. Escorra & sirva com o molho de sua preferéncia.
/Acucares totais (g) 0 3 Sugestio: Vocé pode adicionar sal 4 gosto e um fio de 6leo ou azeite durante o cozimento.
Aglcares adicionados (g) 0 0 0 CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO. PODE
Proteinas (q) 41 99 20 | CONTER AVEIA, CENTEIO, CEVADA, OVOS, SOJA E TRITICALE.
Gorduras Totais (g) pry B 0.7 16 2 9.0 Dados de identificagdo do fabricante e identificacdo da origem do produto:
Gorduras Saturadas (g) '} = 0 0 FABRICADO POR: M. DIAS BRANCO S.A. INDUSTRIA E COMERCIO DE
Gorduras Trans (g) : 0 ] ALIMENTOS. .
Fbr : e - {A) Rodovia BR-116, KM 18, CEP £1766-850, Eusébio/CE, CNPJ: 07.206.816/0001-15.

ibra Alimentar (g) 16 6 (B) Est Ponta do Femandinho, 3142, CEP: 40.800-168, Salvador/BA, CNPJ:
Sodio (mg) A 0 07.206.816/0030-50. (C) Rua Espirito Santo, 440, CEP: 95700-656, Bento Gongalves/RS,
* Percentual de valores diarios cidos pelz porgao.| CNPJ: 07.206.816/0042-93. (E) Av. Eng. Hildebrando de Géis, 1/117, CEP 59010-700,
“*No alimento pronto para o cofi . Natal/RN, CNPJ 07.206.816/0026-73. (F) Rua Conde Augusto Chiericartte, Lote DE6, s/n,

. —— CEP 58310-000, Cabedelo/PB, CNPJ 07.206.816/0036-45. (G) Rua S&0 Francisco, 531,
CEP 09530-050, S&o Cae‘gwo do Sul/SP, CNPJ: 07.206.816/0007-00. (Q) Rua Minas Gerais, 1055 CEP 26373-280, Queimadas/RJ. CNPJ
07.206.816/0067-41. (R) Rua Consel Galvao, 418, CEP 21540-000, Rio de Janeiro/RJ, CNPJ 07.206.816/0086-60. (S) Avenida Pelagio de Oliveira
Brandao, 2101, CEP 61539-120, Maraganal/CE, CNPJ: 07 206.816/0047-06. (J) Rodovia BR-101 Sul, 3170, km 84, CEP 54335-000, Jabotio dos
Guararapes/PE, CNPJ 07.206.816/0052-65. Industi,» Brasileira. Nota: A letra no ininio do lote indicz a unidade fabricants.

Informacdes Sobre Produtos 0800 702 £7-79, CX Postal: 7004, CEP: 60.055-974. Fortaleza/CE, www.marcaestrela.com.br. Industria Brasileira.

ORIGEM DO PRODUTO: Produio de oﬁg:;?;'n NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 22 de janei, " 'de 2025.

' Bucunonie sssinaao a-‘m#,-.-m‘.:e.

41 b 4NA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELG.
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AL Lab

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 14238.2025.B- V.0
01. Dados Contratacao: 5 i
Solicitante:
Razao Social: #  MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 3859.2025.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: ! MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: PAO HOT-DOG
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: i 28/08/2025
Marca/Fabricante: JM PAES PANIFICADORA Peso da amostra: 512,00 g
Data Fabricacao: 27/08/2025 Data Validade: 19/09/2025
Lote: 2359ST
Data Recebimento: 28/08/2025 15:00:00

[03. Resultados:

' Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia inicio Fim

| pH 4,94 U pH - 150 2917:1999 29/08/2025 01/09/2025
Referéncia(s) Normativa(s): !5, International Organization for Standardization,

Fegenda

lJ pH - Unidade de pH L.Q. * Liml!eﬁe Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem, conforme: PQ 013 - Métado e Plano de amostragem
0 presente resultado restringe-se @ amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

3 '\‘-‘
Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335

Responsavel Técnico(a)
Cadigo de Verificagdo: 01990692-662d-786e-bbdb-85a53bce2b19
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v £ AC Lab

~ Relatério de Ensaio Microbioldgico Ne: 14209.2025.B- V.0
01. Dados Contratacao: T

Solicitante:

Razao Social: MATHEU§,QOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: $3859. .2025.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTQS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta:
Descricio da Amostra: PAQO HOT-DOG |
Endereco Coleta: R DO CORRENTE 317 ﬁDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta:  Solicitante
Data de Amostragem: 28/08/2025
Marca/Fabricante: JM PAES PANIFICADORA Peso da amostra: 512,00 g
Data Fabricacao: 27/08/2025 Data Validade: 19/09/2025
Lote: 4 235057
Data Recebimento:  28/08/2025 15:00:00
i
03. Resultados:
Parametros * Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
[ Coliformes a 45°C <3,0 NMP/g - CMMEF 29/08/2025 01/09/2025
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiologica! Examination of Foods 5 Ed,
regenda J
NMP/g - Nimero Mais Provaw por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amastragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
0O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao po

de ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

S—

Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificacao: 019905be-2793-732e-9d84-3bf91cfedaed
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigdo do Produto: PAO HOT-DOG, MARCA: PANIFICADORA JM PAN, é composto de Farinha de trigo enriquecid:
gnésio, zinco sal, margarina, fermento bioldgico e anti-mofo. CONTEM G

folico, agua, agucar, vitamina A, C, célcio, ferro, ma

Denominagao de Venda do | PAO HOT-DOG

Produto: y
Marca ' PANIFICADORA JM PAN
/" |Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, agua, agticar, vitamina A, C, célcio, ferro, magnésio, zinco
Ingredientes sal, margarina, fermento biologico e anti-mofo. CONTEM GLUTEN.
REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.
Peso Liquido; 512g contendo 10 unidades em cada pacote.

Contetdos liquidos
Embalagem Primaria
Embalagem Secunddaria |Caixa de papeléo.

Tipo saco plastico de polietileno atdxico. com peso liquido de 512g.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagédo vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagdo vigente.

5.0 Condigdes de Armazenamento, Conservacgao e transporte: Conservar em lugar seco e ventilado ou refrigeragéo, limpo e
arejado, longe de produtos quimicos, odores fortes, insetos e roedores. De forma & garantir a integridade e a

qualidade a fim de impedir a contaminagao e deterioragdo do produto. Proteger contra a luz solar. Transporte em
caminhao fechgdo a temperatura ambiente (bat, containers e outros) em condigdes higiénicas e sanitarias

adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislacéo vigente.

6.0 Validade do Produto: 12 djas apds data de fabricacao.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO / FABRICAGAO, VALIDADE
E LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.
(*)% Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000Kcal

! 7. 0 Informacdo Nutricional ki ;
| TABELA NUTRICIONAL ou 8400kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores
[ Porcao de 30g (1 unidade) dependendo de suas necessidades energeticas.
! : (**) VD nao estabelecido.
Quantidade/Porgéo %VD (%)
Valor Energético 50 Keal = 1121 KJ 13% 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Nao aplicavel. Produto pronto para o
SFPTE 35,29 2% consumo. Pode ser utilitzado em precaragdes alimenticias.
Proteinas 31g 4% CONTEM GLUTEN.
Gorduras Totais 1249 23% , 2 .
= s 5 9.0 Dados de identificagao do fabricante e identificac@o da origem do produto:
orduras Saturadas 2,59 1% PRODUZIDO POR E DISTRIBUIDO POR: JOSE MARIA DA COSTA FILHO
Gorduras Trans— .« 0g = Rua Jockey Club, 472, Jockey Club, Fortaleza-CE, CEP 60510320
. . . ' — CNPJ 00.584.737/0001-07, CGF: 06953808-5, Fone: (85) 3233-3148
- ] .
Fibra Alimenta™® A 89 4% Industria Brasileira
iSadio ; Omg 15%
L [epodugsnleafyjeybipoles

1L@ C}E Op SOPEP SO BJLLOY

ORIGEM DO FRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM: GV
Fortaleza/CE, 30 de setembro de 2025. LR
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AC Lab

Relaggrio de Ensaio Fisico-Quimico Ne: 16076.2025.8- V.0
01. Dados Conjratacao: !
Solicitante: :
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 4533,2025.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DUS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fonet +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: ADOCANTE DIETETICO EM PO COM STEVIA E SUCRALOSE
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data'de Amostragem; . ¥ 10/10/2025
Marca/Fabricante: Q ' ZERO-CAL Peso da amastra: 40,009
Data Validade: il JUN/28 Lote: H25F0007
Data Recebimento: LS 10/10/2025 18:00:00

G
03. Resultados: i
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim

i pH A 4,80 L U pH 0,10 1SO 2917.1929 13/10/2025 14/10/2025
L L;miciade (‘ 0,48 % (g/1004q) 0,10 IAL. Método 01Z/IV 13/10/2025 14/10/2025
Referéncia(s) Normativa($): IAL: Instituto Adolfo Lutz,1SO: International Organization for Standardization,
Legenda =

U pH - Unidade de pH, % (g/100g) - % {g/100g) L.Q. - Lirite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - N&o Aplicavel

Flano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presentc resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

a ]

(R

. Renata de Souza Rocha

) i CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cadigo de Verificagao: 0199e2d4-61a0-7ba0-bla6-26a956bce5d3
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» ”~ hed Versao: Versdo 2022 - Amostra: 106.25 | DataEmisséo:lMlO}ZDS - Pagina.:1




F2

AC Lab

01. Dados Contratz;3o0:
Solicitante:

Rel'atério de Ensaio Microbiologico N°: 16075.2025.B- V.0

]
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Corherciap 4533,2025.V0
CNPJ/CPF: . 091.931.693-02
Contato: 9 MATHEUS BOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +35 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra:

Endereco Coleta:

ADOGANTE DIETETICO EM PO COM STEVIA E SUCRALOSE

Responsavel Coleta:

R DO CTRRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Solicitante

Data de Amostragem: »10/10/2025

Marca/Fabricdnte: ZERO-CAL Peso da amostra: 40,00 ¢

Lote: ! ‘ H25F0007

Data Validade: JUN/28'

Data Recebimgnto: 10/10,7:025 18:00:00

03. Resultadps:

Parametros . Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes & 459C ~ <3,0 NME/g » CMMEF 10/10/2025 14/10/2025

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium cf Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,
Legenda

NMP/g - Numero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel
4

Plano e procedimento de amostragem confogme: PQ 012 - Método e Planc de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra

'y

I analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totzlidade de paginas.

e

X o
- 4& q Renata de Souza Rocha
F i ¢ CRQ/CE 10200335
i Responsavel Técnico(a)
Cedigo &% Verificacao: 0199e373-769f-7b3d-9a84-2361328a011
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: e FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

\ . ; ;
1.0 Descrigio do Produto: ADOGANTE DIETETICO EM PO COM STEVIA E SUCRALOSE. MARCA: ZERO-CAL. Zer
combinacéo perfeita das substancias: Stévia e Sucralose. Ideal para quem busca ter uma vida mais saudavel, sem abrir 1
formula exclusiva pode ser utilizada para adogar iodos 0s tpos de alimentos, preservando o sabor suavemente doce. Co..._.~

glicosideos de estevi*j sucralose.

Denominacgh de Venda do| ADOGCANTE DIETETICO EM PO COM STEVIA E SUCRALOSE
Produto:_.-
Marca . ZERO-CAL
| | . " Veiculo lactose, edulcorantes: glicosideos de esteviol e sucralose e antiumectante diéxido de silicio. ALERGICOS:
Ijracicnme CONTEM DERIVADO DE LEITE. CONTEM LACTOSE. NAO CONTEM GLUTEN. DIABETICOS: CONTEM
0,78G DE LACTOSE EM CADA ENVELOPE. Contém edulcorantes glicosideos de esteviol e sucralose.
REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.
Codigo de Barra 7 896094 915176
Contetdos liquidos Peso Liguido: 40g, contendo 50 envelopes de 800mg cada.
Embalagem Primaria Envelopes contendo 800mg. Cada envelope contém 3 kcal por saché.
Embalagem Secundaria |Caixa de papelao

2.0 Caratteristicas Sensoﬁaié: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

. ;
3.0 Caracterisficas Fisico quimicas:Conforme legislagéo vigente.
4.0 Caracteristicas Microbiologicas: Conforme legislagdo vigente.
5.0 Condigbes de Armazenamento: Em lotes, de 05 (cinco) fardos com até 30 (trinta) fardos de altura.Conservar em local
fresco e seco, longe de predutos quimicos, odores fortes, insetos e roedores. De forma a garantir a integridade e
a qualidade 'a fim de impedir a contaminagao e deterioracdo do produte. Transporte em caminh&do fechado a
temperatura,ambiente (bau, containers e outros) em condigdes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do
produto e a_i‘f;‘da. conforme legislacéo vigente. Apds aberto, comsumir preferencialmente em até 90 dias.

L]
6.0 Validade & fote do Produto: Conforme descrito validade na embalagem.

6.1 DADOS REFERENT AMOSTRA APRESENTADA: VALIDADE E LOTE: VIDE IMPRESSAO NA EMBALAGEM
DO PRODUTO. o
INFORMAGAO NUTRICIONAL 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Adogante dietético em po. Pode ser utilizado
Porgdes por gmbalagem: 50 para adogar bebidas quentes e frias, pois ndo altera seu poder adogante e seu sabor mesmo
Porch d (1 envebpe) sob altas temperaturas.
Quantidade por Porga 10 0, L
- %9 Sg %VD{") Cada envelope (B00mg) de Zero-Cal contém 3 Kcal e equivale ao poder adogante de 2 colheres
Valor Energético (kdal) , 375 " 0 (de cha) de acticar
[ Carboidratos (g) %4 0 '
Aclcares Totais (g) 93 il v S
Aglicares Adicionados ():_93 | 07 | _2 | CONSUMIR PREFERENCIALMENTE SOB L '
Nao contém quantidades, significativas de proteinas| ORIENTAGCAO DE NUTRICIONISTA OU 1 envelope = 2 colheres
gorduras totais, gorqu_ras saturadas, gorduras frans| MEDICO. (de cha) de agticar
fibra alimentares e sédio. ALERGICOS: CONTEM DERIVADO DE LEITE.

| *Percentual de valores didrios fornecidos pela porcéo.| CONTEM LACTOSE. NAO CONTEM GLUTEN. DIABETICOS: CONTEM 0,78G DE
LACTOSE EM CADA ENVELOPE.

9.0 Dados defidentificagao do fabri:;a‘nte e identificagao da origem do produto:
PRODUZIDQ POR: COSMED INDUSTRIA DE COSMETICOS E MEDICAMENTOS S/A. Ruz Iza Costa, 1.140, Ala “A" Quadra Area Lote Area
Fazenda Retiro, CEP: 74666-003, Goiania/GO. CNPJ: 61.082.426/0012-88. Industria Brasileira. SAC: 0800-055-1066

ORIGEM DOI’RODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM: »
Fortaleza/CE, 30 de setembro de 2025.
& !
|
Documento assinado digitalmente
§ % § ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
i g X i1-b Data: 13/10/2025 15:04:53-0300
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Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 14225,2025.B- V.0

01. Dados Contratagao:

Solicitante:

Razac Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 3859.2025.V0

CNPJ/CPF: 091.931.683-0z

Contato:

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da'toleta:

Descricao da Mnostra: AMIDO DE MILHO'

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIRQZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 608122380
Responsavel Coleta: - Solicitante

Data de Amostragem: 2£8/08/2025

Marca/Fabricante: APTI Peso da amostra:

200,00 g
Data Validade: § 08/26 ' Lote: 09422711L A
|Data Recebimepto: 28/08/2025 15:00:00
4
03. Resultadoi -l
Parametros H Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
pH ki - 4,15 U pH - SO 2917:1999 29/08/2025 01/09/2025
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,
}egenda ;

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resuitago restringe-se a amostra analisada, Este documento n3o pode sar reproduzido parcialmente. Reproduza-c em sua totzlidade de paginas.
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4 2 Renata de Souza Rocha
. ! CRQJCE 10200335
; : Responsavel Técnico(a)
w ' Codigo de Verificagago: 01990635-f5a3-702d-a01c-6888alalad3f
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AT Lab

Relatorio Ensaio Microbiolégico Ne: 14196.2025.B- V.0

01. Dados Contratacdo:

L

Solicitante: |

Razao Socialiy
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:
Contato:

.

MATHEUS DOS SANTOS NUNES

3859.2025.V0

091.931.693-02

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Qoleta:

Descricao da Amostra:
Endereco C::\leta:
Responsavel Coleta!

Data de Amu“ragew

AMIDO DE MILHO

R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIRCZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Sclicitante

28;

Marca;Fabrlcwte Peso da amostra: 200,00 g
Data Validadj Lote: 09422711L A
Data Recebimento:
03. Resultados: g i
Pafdmetros Resull:an?s.r Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
Coliformes a 450C.* A « <30 NMP/g CMMEF 29/08/2025 01/09/2025

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Legenda !

NMP/g -'Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdc, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

£ 0y

ostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano d2 amostragam

Plano e pmcedrmenmm
O presente resultado r8 ge:se a amostra analisada, Este documento nao pode ser reproduzido parcialrente. Reproduza-c em sua totalidade de paginas.

.

Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)

Codigo de Verificacao: 019905d5-9563-7913-3995-31295bf34155
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] : ﬁ FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

{4

/AMIDO DE MILHO, MARCA APTI, contendo Amido de milho (streptomyces viridochron

thuringiensis, agroba faciens zea mays). NAO CONTEM GLUTEN.

Denominacgdo de V AMIDO'DE MILHO.
Produto: _-" .
Marca SV APR - S
Ingredientes Aipidé de milho (strqptomyc?éé viridochromogenes, bacillus thuringiensis, agrobacterium tumefaciens, zea mays)|
NAO CONTEM GLUTEN,
REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.
Codigo de Barra 7 896327 502210
Contetdos liquidos Peso Liquido: 200g.
Embalagem Primaria %te de polietileno atoxico contendo 200g.
‘i Embalagem Secundaria g,_ﬁMeno atoxico

3, L :'I:“ .
2.0 Caracterisgcas Sensoriais; _,’f-‘;‘n‘:&c. Cor, Sabor e odor: Caracteristico.
) k ¢
1.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagdo vigente.

* .afe e legislacao vigente.

4.0 Caracteristicas Micn;qbiolégica

5.0 Condigdes de A~azenamento,

aberto,consumireddd até 60 dfl
armazenagem. rte em o
higiénicas & sa s adequadas

1]

6.0 ValidadedoProdi:tcv:’}lf partir da data de fabricacdo. Data de validade no fundo da embalagem.

acio e transporte: Manter em local seco, arejado e longe do calor. Apods
sde que mantido o pacote bem fechado e observaadas as condigbes de
50 fechado a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em condigdes
atureza do produto e ainda, conforme legislagao vigente.

6.1 DADOS REFERWA AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE VALIDADE E LOTE NO FUNDO DA EMBALAGEM
DO PRODUTO. b ' : '

. “ L ]
-’ -0 Inf Nutricional ,
% gAggLnRaﬁggmgt!gﬁ;La 8.0 Instrugbes de uso, preparo e consumo: Embalagem selada. MODO DE
Porcd . " '| PREPARO: Utilizado para elaboragioa de mingau, massas, pudins, cremes, molhos
| cbes por embalagem: 10 et i s
!_ Porcao de 20g (1 colher de sopa) - ERuEe Rcetes Gopelk
| i 5 o, -
|| SEALESEcHED gF 1009 200 | %VD() | MINGAU TRADICIONAL, INGREDIENTES: 3colheres (sopa) rasas de agtcar, 2
!Valor Energetico 350, 70 4 colheres (sopa) rasasa de Amido de Milho Apti, 2 xicaras (ché) de leite.
|Carboidratos . R i 17 6 0D DE PREPAR
rwe . e . 9 - — M PR O: Em uma panela, misture o Aamido de Milho com o agcar.,
"Nao contém quantidadg ativa de Acucares totals, ,yicione o leite aos poucos mexendo bem. Leve ao fogo baixo mexendo sem parar
cucares adicionados, 'p goiduras totais, gorduras até ferver e engrossar
aturadas, gorduras trans, fr "enghr e sodio | ‘
i+ *Percentual de valores diarios fornegidos pela porgdo. | & Produto produzido a partir de milho transgénico.

NAO CONTEM GLUTEN: 717 & 4

9.0 Dados de identificacao do fabric;
PRODUZIDO E ENE#L.ADO POR:
Quando apés o nimero do lote esti BC”: Rua Rancho Queimado, 264-D, Bairro Alvorada, CEP: 89.804-440, Chapeco-SC, Insc. Est.
251.204.081, CNPJ 73%60.863/0001-26, Fone: (49) 3361.5755.
Quando apés o rero do lote eggiver #L4”: Av. Oswaldo Serati, 195, Bairro do Falcdo, CEP 13.609-584, Araras-SP, Insc. Est.
182.156.872.116, CNPJ 78.860.863/ 02-07, Fone: (18) 3507.4200. SAC Servico de Atendimento ao Consumidor 0800 007 5700,
gic@apti,con;‘br. apti.com.br, Rua Rancho Queimado, 264-D, Alvorada, CEP: 89.804-440, Chapeco-SC. Atendimento de segunda a secta das
h as 18h. " q.

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de arigem NACIONAL. INDUSTRIA ERASILEIRA.

FICHA ELABGRADA E} '
Fortaleza/CE, 04 de maijy @ 2025.
¥ :
i X . Documento assinade digitalmente

) ; b ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
g 0 Datz: 04/04/2025 15:03:0%0300
verifique em hitpsy/validar.iti.gov.br
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| : 5 de Ensaio Fisico-Quimico N% 649.2025.B- V.0 .l
101. Dados Contratacao: - | ' Wi i)
(Solicitante: i £ / .

Razao Sociali -

Proposta Comerciak

it )

U s

Ml

02. Dados da Coleta: .

EIA EM FLOCCS FINQS
o: FORTALEZAICE CEP: 60812290

Descricao da Amost; |

Endereco Coleta: .'I."'.- t DB [DQHENTE ,jU iuam\ QUUROZ s

Responsavel Coleta: * ¥wjcitante

Data de Amostragen: 10/01/2023

\MarcalFabricante:  YOKL Peso da amostra: 170,00
{ote: ]248RPP16M

Data Validade! 16/10/2G

\Data Recebimento: 10/01/2025 15:00:00

. i ]
)L B,l) L

vl
ormativa’ }: 150: International Organization for Standaf&izal’lﬂn.

.'.-. i

30 Aplicavel

te de Quantificagac, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A, - N

do e Plano Je amostragem
umerito ndo pode ser reproduzida

A

- .
—

nforme: PQ 013 - Méto
e, Reproduza-0 em sua totalidade de paginas.

tra analisada. Este doc parcialment

\
jmento de amostregem ¢o
o restringe-€ a @mos

Piano e proced
0 presente resultad

~ penata Rocha
RO 10200335
Responsavel Tecnico{a)

ificacao: UU1650000101600018?210202500000
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Relatdrio de Ensaio Microbiolégico N2: 4365.2025.8- V.0
01. Dados Contratacao: B
Solicitante:
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 614.2025.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: FARINHA DE MANDIOCA BRANCA
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROCZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 05/02/2025
Marca/Fabricante: MARIA MAJESTOSA Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacao: ; 13/01/2025 Data Validade: 13/01/2026
Lote: 0222
Data Recebimento: 06/02/2025 08:00:00
[03. Resultados:
:w_ Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia inicio Fim
i Coliformes a 45eC <3.0 NMP/g - CMMEF 06/02/2025 10/02/2025
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Metheds for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,
ILegenda '
NMP/g - NUmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - N3o Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nac pode ser reproduzido parcialmente, Reproduza-o em sua totzlidade de paginas.

‘.\“'L-_
Renata Rocha

CRQ 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de: Verificacdo: 0016500001016000224370202500000
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

BAIXA — TIPO 1, DA MARCA: MAJESTOSA. é composto de farinha de mandioca, grupo seca, sub-grupo fina, classe br
CONTEMMSGLUTEN.
| Denominacdo de Venda do FARINHA DE MANDIOCA BRANCA.

| Produto:

| Marca MAJESTOSA

 Ingredientes

Farinha de Mandioca Branca, grupo seca, sub-grupo fina, classe fina branca, acidez baixa —tipo 1. NAO CONTEN

; GLUTEN.

| REGISTRO / ISENGAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

. Codigo de Barra | 7898915 093643

| Contetdos liquidos Peso Liquido: 1kg.

 Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atéxico, com peso liquido de 01 Kg.

| Embalagem Secundaria |Fardo com 30 Kg.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, CQ Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislagao vigente.

.. Condigdes de Armazenamento, Conservacéo e transporte: Em lotes com até 30 (trinta) fardos de altura. Conservar em loca
seco e arejado longe de produtos quimicos ou odores fortes. Livre de insetos e roedores de forma a garantir
integridade e a qualidade a fim de impadir a contaminagéo e deterioracéo do produto. Transporte em caminhac
fechado a temperatura ambiente (bal, containers e outros) em condigdes higiénicas e sanitarias adequadas
natureza do produto e ainda, conforme legislagéo vigente.

6.0 Validade do Produto: 12 meses a partir da data de fabricagé&o.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: EMBALAGEM/FABRICAGAO, VALIDADE E LOTE/SAFR/
IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7.0 Informacao Nutricional 8:0 Instrugées_de uso, preparo e consumo: Utilizado‘pabrg preparagdes culinaria
diveras. Sugestdes ou receitas, constante na embalagem primaria do produto.
TABELA NUTRICIONAL ; 5 R 5 ; : n .
Porcées por embalagem: 20 porgées Receita de Farofa a Elramlelra—lngredlentes. -100g de bacon picado, -'_100 gde |II'I|gL.II§:
Porcao de 509 (% x'icara) calabresa defumada picada, -2 colheres (sopa) de manteiga, -1 cebola picada, -3 xicara
Quantidade/Porgao 100 g 509 | %VD () (cha) de fainha de mandioca, - sal a gosto, -3 colheres (sopa) salsinha picada, -2 ovo

cozidos.
Valor Energético (g) 362 181 9 MODO DE PREPARO: Numa panela de tamanho adequado a quantidade, coloque
Carboidratos (g) 88 44 15 bacon picado para fritar sem o dleo (o bacon ja tem sua gordura). Acrescente a calabres
fir . na panela. Quando estiver dourando, junte a manteiga e a cebola picada e refogue pc
Agucares totais (g) 88 " 0 alguns minutos, até que a cebola esteja transparente. Tempere com sal a gosto. Junte
“~icares adicionados (g) 0 0 0] farinha de mandioca e mantenha no fogo, mexendo bem até que a farinha fiqgue com
~oteinas (g) 16 08 5 colorac&o tipica da farofa (dourada). Um pouco de antes de tirar do fogo, junte a salsa
f ! . d : mexa por mais um minuto, com cuidado para ndo deixar gueimar a farinha. Retire do foge
IGorduras Totais (g) 0 junte os ovos picados.
|Gorduras Saturadas (g) 0] 0 NAO CONTEM GLUTEN
iGorduras Trans (g) 0 0 0 REd i E '
[Fibra Alimentar (g) 6.4 3,2 13 9.0 Dados de identificagao do fabricante e identificagdo da origem do produto:

Sodio (mg) i) ) 3 EMBALADO E DISTRIBUIDO POR: L L EMPACOTADORA EIRELI
, : | i Y} | Rua José Aristoteles Gondim, 497, Bom Sucesso, Maracanal, CE, CEP: 60.545-37!
| Percentual de valores diarios fornecidos pela pcreao.| CNPJ: 13.569.093/0001-11, Insc. Est.: 06.559691-9, Fale Conosco/Fone: (85) 3077-200:

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem Nf«CIONAL INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:
Fortaleza/CE, 19 de fevereiro de 2025.

Documento assinado digitalmente

T ¥ b ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELO
g e Data: 20/0272025 12:47:59-0300
Verdfigue em fittpsy validas ati.gov.r

Pagina 1 de
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! Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 14213.2025.B- V.0

01. Dados Contratacgao:

Solicitante: 4

Razao Social: *ATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: < 4-9.2005.V0

CNPJ/CPF: 1931(693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02, Dados da Coleta: '

Descricao da Amostra: : FEIJAO CARIOCA

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: h 28/08/2025

Marca/Fabricante: KUME Peso da amostra: 1,00 kg

Data Fabricacao: iy 11/UL/25 Observacao: TIPO 1

Data Validade: 11/JAN/26 Lote: 07 25

{Data Recebimento: 3281080025 15:00:00

|03. Resultados: a ‘

"~ Parametros ' «  Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim

[ pH 5,76 U pH - 150 2817:1999 29/08/2025 01/09/2025
Referéncia(s) Normativa(s): I150: International Organization for Standardization,

ibﬂenda _I

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Yalor Maximo Permitido, N.A. - N3o Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra anai®ada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

' W

: Renata de Souza Rocha
” CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)

Codigo de Verificacao: 01990678-c631-79d3-8549-793503f9¢50a

I‘a
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Relatéric . 2 Ensaio Microbiolégico N2: 14184.2025.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante;

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 3859.2025.V0

CNPJ/CPF: ' 091.931493-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:
Descricdao da Amostra:
Endereco Coleta:

FEIJAO CARIOCA
R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 28/08/2025
|Marca/Fabricante: KUME Peso da amostra: 1.00 kg
Data Fabricacao: 11/juL/25 Observacao: TIPO 1
Data Validade: 11/JAN/Z6 Lote: 07 25
Data Recebimento: 28/08/2025 15:00:00
[03, Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
l Colifurmes a 45°C <3,0 NMP/g CMMEF 29/08/2025 02/09/2025

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendi’ m o, Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

Fegenda
NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacio. VMP - Valor Maxirmo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel
N

Plano e procedimento de amostragem conforme: FQ 013 - Matodo e Piano de amostragem
O presente resultado resyinge-se @ amestra anafiqada, Este docurnento nac pade ser reproduzido parciaimente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
! -

-

: .’.;- '-..‘_“
Renats de Souze Rocha
CRQ/CE 10200335
- Responsavel Técnico(a)

Codigo de Verificagao: 01990c1f-d66a-7fe6-97d9-b3f92bd1dbaY
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FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

..‘
1.0 Descrigdo do Prou‘ _FElJAO CARIOCA - GRUPO | - FEWJAO COMUM - CLASSE CORES - TIPO 1, DA MARCA
de Feijao Carioca Grupo 1 4Feijao Comum - Classe Cores - Tipo 1. NAO CONTEM GLUTEN.

| Denominagao de Venda do FEIJAO CARIOCA.
Produto:

Marca KUME.

Ingredientes

Feijao Carioca (BGMV — Bean Goiden Mosaic Virus). NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTEF

| TRACOS DE SQJA.

i' REGISTRO / ISENGAO " ISE_NTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

| Codico de Barra 7 898926 342297

Contetdos liquidos Peso Liguido: 1kg.

Embalagem Primaria Tipo saco plastico de polietileno atdéxico, com peso liquido de 01 Kg.

Embalagem Secundaria |Fardo &m 30 Kg.

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagao vigente.

1
4.0 Caracteristicas Microblologicas: Conforme legislacga

o vigente.

50 CondigGes de Armazenamento, Conservagao e transporte: Manter o produto em local seco e arejado, longe de produtos

Sy

micos ou odores fortes. Transporte em caminhéo fechado a temperatura ambiente (bau, containers e outros) em

condicdes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislacao vigente.

6.0 Validade do Produto:& meses a partir da data de fabricagéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO / FABRICAGAO, VALIDADE E LOTE

IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO.

7. 0 Informacao Nutricional
TABELA NUTRICIONAL
Porgoes por embalagem: 25
Porcdo de 40g (% xicara de cha)

Quantidade/Porgéo 100g 40g |%VD (%)
|Valor Energético (kcal) 323 : 132 3
Carboidratos (g) 60 24 8
lAgucares Totais (g) 60 24
|Acucares Adicionados (g) 0 .0 0
Proteinas (g) 22 2 9 18
Gurduras Totais (9) 0 0 0
Juras Saturadas (g) 0 0 0
|{Gorduras Trans (g) 0 0 0
Fibra Alimentar (g) 5 2 8
Sadio (mg) 157 o 63 3
“Percentual de valores diarios W&Jos pela porcao.

PRODUZIDO POR: s@ros INDUSTRIA E COMERCIO D

8.0 Instrugbes de uso, preparc e consumo: Utilizado para preparagbes culinaria:
diveras. Sugestbes ou receitas, constante na embalagem primaria do produto, con
imagens meramente ilustrativas.

Receita de Kumé — Feijao Carioca Diferente

Ingredientes: 500g de Feijao Carioca Kumé; 200g de bacon cortados em pedagos
médios; 200g de carne seca escaldada e cortada em pedacos medios, 200g de
linguica paio cortadas pedagos medios; 200g de linguica calabresa; 1 mago de
coentro; % macgo de salsinha; 1 caldo pronto de costelinha de porco; 300g de
musculo cortado em pedacgos médios; 1 cebola picada; 5 dentes de alho amassados
Modo de preparo: Escalde a carne seca, tire todo o sal e reserve, lave o feijdo ¢
reserve. Corte os demais ingredientes e reserve. Na panela de press@o coloque
todos os ingredientes e cozinhe por 40 minutos. Depois de pronto e cozido, tempere
com alho douradinho e cebola, sirva com arroz branco e salada.

A\ Contém feijao transgénico.
NAO CONTEM CGLUTEN.

9.0 Dados de identificagdo dc fabricante e identificagdo da origem do produto:
E ALIMENTOS EIRELI LTDA.

» CE: Rua Eliziario Diégené_s. N° BOO‘A e B, Boa Esperanga, Maracanau, Ceara, CEP: 61.935-045, CNPJ 27.814.700/0001-76.
« RN: Rua Inaldo Barbalho, 357, Sapucaia, Goian'nha, Rio Grande do Norte, CEP: 59.173-000, CNPJ 27.814.700/0003-38.
Instagram@kumealimentos, contato@santosindustria.com, fale conosco (85) 3467 6767. Irdustria Brasileira.

Origem Do Produto: Produto De Orinem Nacional. Industria Brasileira.

FICHA ELABORADAEM: ) gy
Fortaleza/CE, 22 de janeiro de 2028%% L.,
W
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Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N%: 14214,2025.B- V.0
01, Dados Contratacao: ;

|Solicitante: e
Razao Social: EN @EUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 3. 2025.V0
l*»:npycw: 091/931.693-02
{Contato:

02. Dados da Coleta:
Descricao da Amostra: FEIAO PRETO
Endereco Coleta:

R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812250
Responsavel Coleta: d Solicitante

Data de Amostragem: 28/08/2025

Marca/Fabricante:

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantusb630@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

KUME Peso da amostra: 1,00 kg

Data Fabricacao: / 09/JuL/2s Observacao: TIPC 1

{Data Validade: " D9/JAN/25 Lote: 07-25

[Data Recebimento: 28/08/2025 15.00:00

: -
‘@3. Resultados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim

I pH “ 5,85 L pH . 1SO 2917:1939 29/08/2025 01/09/2025
Referéncia(s) Normativa(s): 150: International Organization for Standardizatian,
iLegenda

J pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plario e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resuitado restring

@ amostra analisada: Este documento ndo pude ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

5 ; S~

s ‘ Renata de Souza Roche
CRQ/CE 10200335

Responsavel Técnico(a)

Codigo rie Veriiicagae: 01990679-b470-7db4-a85¢c-e65de4e5db95
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AC Lab

WG __Relatdrio de Ensaio Microbiolégico Ne: 14185.2025.B- V.0
01. Dados Contratacdos e
Solicitante;
Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: 3859.2025.V0
CNPJ/CPF: 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: Mmatheussantos6680@gmail.com Fone; +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta: }
Descricao da Amostra: FEJJAO PRETO
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 28/08/2025
Marca/Fabgjcante: KUME Peso da amostra: 1,00 kg
Data Fabricacdo: 09/JuL/z5 : Observagao: TIPO 1
Data Validade: 09/)AN26 Lote: 07-25
Data Recebimento: 28/08/2025 15:00:00

In3, Resultados:

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
L Coliformes a 4592C <3,0 NMP/g - CMIVEF 29/08/2025 01/09/2025
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

ILigenda —l

NMP/g - Nimero Mais Provavel paer grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido. N.A. - Ndo Aplicavel

Planc e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada, Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em Sua totalidade de paginas.

N

Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cédigo de Verificacao: 019905db-eda5-7cab-bec7-81 7f1b5d0969
'
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k 'sfchA TECNICA REFERENTE AC PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descriééo do Presduio: FEIJAO FRETO GRUPO 1 - FEILAO COMUM - CLASSE PRETO - TIPO 1, DA MARCA: KUM
LERE |
Feijao Preto, grupo 1 - feijao comum - classe Preio - to 1 NAT CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA.,

Denominagz: e Velda do: FEIWJAC “RETO GRUPO 1 - FEIJAO COOMUM - CLASSE PRETO - TIPO 1
| Produto: hiL e s
Marca KUME: Vil
’ Ingrediente_g Feijio:Preto. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA.
REGISTRO MSENGAO | ISENTO CONF, RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.
Codigo de Barra | 7 898926 342310
Contetdos liquidos ‘«£50 Liguido: 1kg.
| Embalagem Primaria - -'1Tipo|‘saco plastico de polietiieno atoxico, com peso liquide de 01 Kg.
|Embalagem Secundaria [Fardo com 30 Kg.

2.0 Caracteristicas Sensofiais: Aspecto, Cor Sabor e oder: Caracteristico
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislagdo vigente.
4.0 Caracteristicas Microbiclégicas: Conforme legislagao vigente.

5.0 Condigoes de Armazenamento, Conservacao e transporte: Manter o produto em local seco e arejado longe de produtos

iimicos ©u odoregyfartes. livre de insestos e roedores de forma a garantir a integridade e a qualidade a fim de
npedir a contamindgap e deterioracdo do nroduto. Transporte em caminhao fechado a temperatura ambiente (bau,

container outros) em condi¢bes higiénicas e sarnitarias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme
legisiagac™gente. ; :

6.0 Validade do Produto: 06 meses a'@artfr da data de fabricacéo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTO/FABRICAGCAO, VALIDADE E LOTE
IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PP2DUTO. '

. 7.0 Informacgac. ! “B 7] ()% Valores Diarios com base em uma dieta de 2000Kcal ou 8400kJ. Seus
! .TABELA NU AL?" - valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
' Porcio de 404 (2 de' oha necessidades energéticas. )
Ore8a de 40g (A i e_e‘t_: ) (**) Valores Diarios de Referéncia ndo estabelecidos.
Quantidade/Porc %VD (%) .
f T i 5 8.0 Instrugdes de uso, preparo e consumo: Utilizado para preparacoes culinarias diveras.
\éziilir::tfsenco L Kc:; 5 "f'G?k‘,J ; ;a Sugestdes ou receitas, constante na embalagem primaria do produto.
L % o

Proteinas 8.9 ¥ 12% Receita de KUME ~ Feijao Preto Facil- Ingredientes: 1/2 kg de Feij&o preto Kumé; 3 litros
Gorduras Totais —05— 0% de agua, 2 folhas de louro, 6 a 8 dentes de alho amassados, 1 cebola pequena bem picada, 1
| : linguica calabresa e/ou paio picada em rodelas, 2 colheres de sopa de oleo, 1 tablete de caldo
!Gl_orduras Saturadas Og 0% de carme ou costela, sal a gosto.
{Sorduras Trans Og ) * Modo de Preparo: Lave bem o feij&o e reserve num recipiente. Ferva 1 litro de agua, junte ao

2 AlTeniar 1T 75 feijgo lavado, tampe a vasilha e deixe de molho por 30 minutos. Passe para a panela de
= = ) ” n“ press&o, sem escorrer a agua do molho e acrescente os 2 litros de agua restantes e o louro,
|°0d10 63 mg 3% tampe e deixe cozinhar por 30 minutos apés a panela pegar pressao. Em outra panela, aqueca

0 dleo e refogue a cebola e o alho, acrescente a linguica, sempre mexendo para nao fritar de
um lado s6. Acrescente o feijdo cozide, o caldo de costela e o sal, mexa bem para dissolver o caldo de costela. Abaixe o fogo e deixe ferver por 10 minutos.

NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA.

9.0 Dados de identifica¢dp do fabricante ¢ identificagéo da origem do jproduto:

EMPACOTADO E DISTRIBUIDO POR: SANTOS INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS EIRELI

*CE: Rua Eliziario Didgenes, n° 800 A e B, Boa Esperanca, Maracanau, Ceara, CEP 61,935-045, CNPJ 27.814.700/0001-76.
*RN: Rua Inaldo Barbalho, 357, Sapucaia, Goianinha, Rio Grande do Norte, CEP 58.173-000, CNPJ 27.814.700/0003-38.
Instagram/@preciosoalimentos, contato@santosindustria.com, SAC (85) 3467-8767. Industna Brasileira

ORIGEM DO PRODUTO: Prodiuts de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA. FALE CONOSCO: (85) 3467-6767
FICHA ELABORADA EM:

Fortaleza/CE, 30 de setembrws’ -
: ; Documenio assinade digialmense

3 8 b ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA WELO
g Y el Data: 12/10/2025 15:10:11-0300
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AC Lab

|

| Relatério de Ensaio Fisico-Quimico N2: 14221.2025.B- V.0 l

01. Dados Contratacao:

Solicitante: i

Razao Social; MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 3859.2025,v0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02 o

Contata: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: FEIJAO DE CORDA

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

lData de Amostragem: 28;’0?}2025

Marca/Fabricante: KUME Peso da amostra: 1,00 kg

Data Fabricacio: 11/juL/25 Observacao: TIPO 1

Data Validade: 11/JAN/26 Lote: 07-25

Data Recebimento: 28/08/2025 15:00:00
@Resultados: ), /
= Parametros ] Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
i pH : 5,84 U pH - 150 2917:1999 29/08/2025 01/03/2025
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,
Legenda j
U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plzno e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente., Reproduza-o em sua totalidade de paginas,

SN

Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cadigo de Verificacso: 0199067e-4097-7455-558d-205:d019a47f
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] HC/ Lab

01. Dados Contratagio:

Relatodrio de Ensaio Microbioldgico N2: 14192.2025.8- V.0

i

Solicitante;

Razao Social:
Proposta Comercial:
CNPJ/CPF:

Contato:

4#"ATHEUS DOS SANTOS NUNES
3859.2025.V0

0 1.693-02
MMUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

T

Endereco Coleta:
Responsavel Coleta:
Data de Amostragem:
Marca/Fabricante:
Data Fabricacao:
Data Validade:

Eata Recebimento:

Descricao da Amostra:

v FEIJAO DE CORDA
R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Solicitante
28/08/2025
KUME Peso da amostra: 1,00 kg
11/juUL/z5 Observacao: TIPO 1
11/JAN/Z6 Lote: 07-25

28/08/2025 15:00:00

,_fo_s. Resultados:

Parametros

[z Coliformes a 45¢C

Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio
<3,0 NMP/g - CMMEF 29/08/2025

Fim
01/09/2025

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,

[Legenda

]

1
NMP/g - NUmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacio, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A, - Nao Aplicdvel

Planc e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-g em Sua totalidade de paginas.

T U Renata de Souza Rocha
' CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)

Cadigo de Verificacéo: 019905d1-8238-71?8~8d0f-1139c402cfad
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1.0 Descrigdo do Produto: FEIJAO DE CORDA, DA MARCA: KUME. E composto de FEIJAO CORDA - GRUPO | -

FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

CLASSE CORES - TIPO 1. NAO CONTEM GLUTEN.

[ Denominagao de Venda do
| Produto:

FEIJAO DE CORDA. 1

[Marca

KUME.

i Ingredientes

Feijéo de corda. NAO CONTEM GLUTEN.

| REGISTRO / ISENGAO

ISENTG CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

[ﬁédigb de Barra

7 898926 342303

| Contelidos liquidos

Peso Liquido: 1kg.

| Embdlagem Primaria

Tipo saco plastico de polietileno atoxico, com peso liquido de 1Kg.

|Embalagem Secundaria

Fardo de polietileno atéxico com 30Kg.

2.0 Caracteristic
3.0 Caracteristi

%
4.0 Caracteristic

soriais: Aspecto, Cor, Szbor e odor: Caracteristico.
quimicas: Conforme legislacao vigente.

crobiolégicas: Conforme legislagédo vigente.,

a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacgéo e deterioracio do produto. Transporte em caminhéao
fechado 3 temperatura ambiente (bal, czontainers e outros) em condicges higiénicas e sanitarias adequadas a
natureza do produto e ainda, conforme legislagdo vigente.

G.DValidqdedoProdum:OS meses a partir da data de fabricagdo.

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE EMPACOTAMENTOIFABRICACAO, VALIDADE E

LOTE IMPRESSOS NA

EMBALAGEM DO PRODUTO.

. 7. 0 Informagao Nutricional
TABELA NUTRICIONAL

i Porgées por embalagem: 200
| Porcdo de 409 (% xicara de cha

8

.0 Instrugées de uso, preparo e consumo: Utilizado para preparacdes culinarias
diveras. Sugesttes ou receitas, constante na embalagem primaria do produto,

;Carbmdratos (g)

[Proteinas (q)

n ) *
|__Quantidade/Porgdo | 100g | 40g [%VD () Receita de KUME - Feijéo de Corda ~ Ingredientes: % kg de Feijso de Corda
\Valor Energético (g) 328 | 132 | 3 Kumé; 200g de bacon defumado; 150g de calabresa ou linguica defumada; 1 mago
80 J 24 [ 8 de coentro ou se preferir cheirc verde; 1 cebolg picada; 2 dentes de alho
@ cares totais (g) 80 J 54 am?ssados; 2 colheres de dleo: 2 xicaras de farinha de mandioca: Sale pimenta a
gosto.
i-A:;ucares adicionados (g) 0 | 0 0 ! Modo de Preparo: Cozinhe o feijao de corda escorra a agua e reserve, corte o
22 J ) 18 bacon a linguica e a cebola bem picados, frite 0 alho e a cebola no 6leo até dourar.
= , Despeje o bacon, a linguica & junte a0 alho e cebola, até fritar. Coloque o feijgo e
| luras Totais (g) 0 J _0 ) [ 0 continue misturando para que o fejjdo possa apurar os sabores. Por Ultimo jogue a
(Gorduras Saturadas (g) 0 ]—' ' 0 farinha. Este prato acompanha muito bem com churrasco,
Gorduras Trans (g) 0 0 0 NAO CONTEM GLUTEN.
/Fibra Alimentar (g) 5 2 8
157 63 l; 3 9.0 Dados de identificacdo do fabricante e identificagdo da origem do

'Sodio (mg)
"Percentual de valores diarios fornecidos pela porcéo_.l

produto:
EMPACOTADO E DISTRIBUIDO POR: SANTOS INDUSTRIA E COMERCIO

N&o contérn quantidades significativas de gorduras
totais, gorduras saturadas, gorduras trans

DE ALIMENTOS LTDA

*CE: Rua Elizirio Diégenes, n® 800 A e B, Boa Esperanca, Maracanau,

Ceara, CEP 61.935-045, CNP.I 27.814.700/0001-76.
*RN: Rua Inaldo Barbalho. 357, Sapucaia, Goianirha, Rio Grande do Norte, CEP 59.173-00C, SNPJ 27.814.700/0003-38.
Instagram/@kumealimentos, contato@santosindustria.com, SAC (85) 3467-6767. Industria Brasileira.

ORIGEM DO PRODUTO: Prodl'.lto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM:

Fortaleza/CE, 22 de janeiro de 2025,

Documento assinade digitalmente

ANA MAGDA DE SALLES OLIVEIRA MELD
Data. 23/01/2025 12:49:56-0300 " >
eriflgye emhttps:/jvalidar it gov. b .

g ub
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 GOVERNO DO E
SECRETARIA DO DESE

AV. BETEMRA DE MENEZES 1928
C7 9% 4500001 48 rONE 1y

£ mail clavece@uan e gov.br
AUTORIZADO PiLa MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA I ARASTECIMENTO PARA EXECUTAR
A BE PRODUTOS VEGETAIS CONFORME REGISTRAD NO CGCMAPA NY CHOOCS§0-0
i ATLASS " CHOOC46D-0

CERTIFICADO DE CLASSIFICACAO

STADO DO CEARA

NVOLVIMENTD AGRARIO
- A0 GERARDD . FORTALEZA CEARA
=B3) J101-B065 - AY (DuxBN) 11012087

N2 do Certificado
CEOOO‘GM-A-OO&IGS

e acordo com o que estabelece o Decreto nt §.268, de 22 de novembro de 2007, que regulamenta 3 Lei ne 9.972, de 25 de maio de 2000, DECLARAMOS que!
4 amaostra em nosso poder apresentoy os resuitades da classificacdo constantes deste DOCUMENTO"
g '."~)'_ ; R bt il :;I
TPF ¢ Chip—

:
INDUSTRIA E ¢ OMERCIO DE ALIMENTOS Ein

| SANTOS

ELl

27 B14.700/0001-76

——CIDADEUE

e et T

- ENDERECO —

| RUVA ELIDWARIG DIOGENES, BOO-MAFU(CANAU-CE 800 .- .

|
T eimssons |

Maracanal/CE

TN DA AMOS TRA,

CORES ’ N/A
iz —— CALBRE = gy

Total de Defeitas Laves

L TR Ty MAT B! AR i e I
. AR oty MARCA COMERTIG

3943/25.03 ‘ . Fego lL KUME “ 38.000,00 [
R D A SNOICONARERT S DEVOLOE ZFEA T — T
FARDOS 10KG |! 3.800 ” 202572025 J 0723 j
"_'w_‘__“"'_——_'r"_‘*——- » TRAGER: LR AL T AT —]
O INTERESSADO " SANTOS INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTDS !
...-%15 AL —— = If
COMERCIALIZACAD " COMERCIO INTERNO il

- = ]
- ; i . , ]

- — R o e O T e R | NORMA UTIUIZADA.  nstrugSo Normatva Ne 12:08 | |

[
—— i ~ SUB GRUPO L, .

i - FEJAD Caupy i /A I R L f

Squisgy T ; i
e ! s ‘] 11002500 100 0000 ||
Danificados {24100 04100 i

] 1 ;

|

NiA ’ l 1{UM)
; ——CATEGORIA UMIDADE
: NiA l L 11,500 "

Juit

iy

Lot
AMOSTRA DENTRO D
| CORES E TP 1{UM)

O PADRAD PARA O FEJAD DO GRUPO I CAUPY, CLASSE

e

CUMENTD NAC TERA VALIDADE QAUNDO o PRODUTD,
. FOR DESTINADO AS COMPRAS, VENDAS OU

' O PRESENTE DO
| OBJETO DESSA CLASSIFY
|| DDACOES DO POBER PUBLICO

S R

BATA HE EMISSAD.

PROOUTO Ry

| 0o }
-‘ 3943/25-03 IL 15/37/2025 IL 163
,~_-—-—-—~»—-—_.__..__cm_si'.=mon_ CGE 7 MAPA-—= b 7
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| SECRETARIA DO DESENVOLVIMENTO AGRARIO r s

CEQO00460-0
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| Relatdrio de Ensaio Fisico-Quimico Ne: 14215.2025.8- V.0

8

[01. Dados Contratacaor

i'_Soﬁcitante: \
{Razr‘iu Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: ~  385025.v0

CNPJ/CPF: 0?@.693-02

Ecntato: L +MATHEUS DOS SANTOS E-mail: rnatheussantosSEBO@gmail‘com Fone: +55 (85) 98222-1816

!'02. Dados da Coleta: ‘&

Descricao da Amostra: FARINHA DE MILHO FLOCADA - FLOCAQ DE MILHO

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 28/08/2025

|Marca/Fabricante: .. IDEAL Peso da amostra: 500,00 ¢

‘Data Fabricacao: 01/02/2025 Data Validade: 25/10/2025

|,i.r:te: 01

Data Recebimento: .. 28/08/2025 15:00:00

—

|03, Resultados: 4# ]
Z Parametros ~ Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
i pH 5,34 U pH - IS0 2917:1999 29/08/2025 01/09/2025
Referéncia(s) Normativa(s): 150; Internaticnal Organization for Standardization,

[Legenda 7

Y pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacjol VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: P{; 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultada restringe-se & amostra analisada, Este documento nio pode ser reproduzido parciaimente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

= Nac
Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responséavel Técnico(a)

Cédigo de Verificacgo: 019906?a—6&43-?3fb-91?5-07e4t’.’af3c33
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AC Lab

J Rela ﬁ io de Ensaio Mlcroblologlco N®: 14186.2025.B- V.0

-
[01. Dados Contratacao: | -
Solicitante: e
IRazao Sacial: HEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: .2025.V0 '
CNPJ/CPF; 091.931.693-02
Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 {85) 98222-1816
|02. Dados da Coleta: i
Descricao da Amostra: FARINFA DE MILHO FLOCADA - FLOCAQ DE MILHO
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALFZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta: Solicitante
Data de Amostragem: 2B/08/2025
Marca/Fabricante: IDEAL Peso da amostra: 500,00g
Data Fabricacao: 01/02/2025 Data Validade: 29/10/2025
Lote: - 01
Data Recebimento: . 28/08/2025 15:00:00
03. Resultados:
Parametros ~'« Resultados Unidade L.Q. Metodulogia Inicio Fim
[ Coliformes a 45:C ¥ <3,0 NMP/g - CMMEF 29/08/2025 01/09/2025
Referencrats) Normativa(s): CMMEF ’ pendium 0! Methods for the Microbiological Examination o Foods 5 Ed,
lLegenda e . —[
ificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Néo Aplicavel

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantifi

(ra analisada. Este documento nao pode ser reproduzide parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

O presente resultado restringe-se a
"F "

]
4]
i

N

Renats de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responsavel Técnico(a)

Codigo de Verificacio: (019805dd-1644-780c-9ed9-727320547b82

Plano e procedimento de amostr'agem&nforme PQ 013 - Método = Plana de amostragem
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‘ FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO

1.0 Descrigéo do Produto: FARINHA DE MILHG FLOCADA SEM SAL - FLOCAO 100% NATURAL, MARCA:
Farinha de milho flocada, .Nﬂ(p CONTEM GLUTEN.
Denominacio de Venda do| FARINHA DE MILHO FLOCADA SEM SAL -~ FLOCAO 100% NATURAL,

| Produto: '

[ Marca [IDEAL

{Ingredientes Farinha de mitho flocada, NAOC CONTEM GLUTEN,

fiEGISTRO / ISENCAO | ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

| Codico de Barra | 7 898274 440362

| Contedudos liquidos | Peso Liquido: 500g.

Il?mbalagem Primaria ]Tipo saco plastico de polietileno atoxico, com peso liquido de 500g.

| Embalagem Secundaria [Fardo de polietileno com 20 unidades x 500g. _J

2.0 Caracteristicas Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Caracteristico.

3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme legislacdo vigente.

4.0 Caracteristicas Microbiolégicas: Conforme legislacao vigente.,

5.0 CondiqéesdeAnnazenamento. Consenracﬁoetlansporte:Conservar em local secn e arejado longe de produtos quimicos
Ou odores fortes, insetos € roedores. De forma a garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a

€ outros) em condigdes higiénicas e sanitarias adequadas a natureza dc produto e ainda, conforme legislagao
vigente.

5.0 Validade do Produto: A partir da data de febricagado, conforme embalagem.

2.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA VALIDADE E LOTE VIDE MARCACAO IMPRESSOS
NA EMBALAGEM.

7.0 Informagao Nutricional

, 7.0 Informagéou“ ricional |

E TABELA NUTRICIONAL | 8.0 Instrugées de uso, Préparo e consumo: Utilizado nas mais diversas preparacdes
; Porcdes por am balagem: 10 ) 1 culinarias, doces ou salgadas. |deal Para cuscuz e bolos. Sugestdes de prepara ou
. Porgao de 50g (% xicara de cha) receitas, constante na embalagem primaria do produto, com imagens meramente

. Quantidade/Porcao 100g [ 50g [ %VD(*J_|' lustrativas. Preparo Rapido,

\Valor Energético (g) 342 | 7
[Carboidratos (g) 76

{Aclcares totais (g)
AAglcares adicionados (@)

Receita: BOLO DE FLOCAO DE MILHO IDEAL
Ingredientes: 3 ovos, 1 % copo de Flocio de milho Ideal, 1 copo de aglcar, 1 copo de
leite, ¥ copo de 6leo, % COpo de coco, ¥ copo de requeijgo, 1 colher de fermento em po.

0 0 0
untada com ¢leo e farinha, Asse em forno medio, pré-aquecido, Por aproximadamente 45
3.8 ' L_J minutos. Corte em pedaco e sirva ainda momo. Rende 4 porgaes.
6 1

IR
0

Gorduras Totais (g)
_'Gorduras Saturadas (g)
\Gorduras Trans (9)
[Fibra Alimentar (@) i L
£ _s(mg) W0 0 0

|(*) Percentual de valores digrig \ ‘recidos pelg_ Pprt;aij
sac@idealalimentos.ind br |+

A Produto produzido a partir de milho transgénico.

| NAO CONTEM GLUTEN,

Al Ol o

9.0 Dados de identificagio do fabricante e identificacdo da origem do produto:
EMPACOTADO POR: IDEAL ALIMENTOS CNPJ: 11.208.821/0001 -34.
Industria Brasileira. Servico de atendimento ao consumidor (86) 98180-6777, e-mail-

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL., INDUSTRIA BRASILEIRA.

FICHA ELABORADA EM: |
Fortaleza/CE, 22 de janeiro de 2025, @
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AC Lab
f

. . elatorio de Ensaio Fisico-Quimico N°: 4369.2025.B- V.0

01. Dados Contratacao: 4' ?“, :

Solicitante: i o

Razao Social: A THEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: .2025.v0

CNPJ/CPF: 1,931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-miail: matheussanlos6680@gmail.com Fone: +55 {85) 98222-1816
[02. Dados da Coleta:
|Descricao da Amostra: OLEO DE SOJA

Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta:

Solicitante
Data de Amostragem: 05/02/2025 _
Marca/Fabricante: CoAMO 2 Peso da amostra: 900,00 mL
LRl ~
|Data Fabricacdo: 03/01/2025 T Data Validade: 03/01/2026
Lote: 525000003 i
{Data Recebimento: 06/02/2025 08:00:00°
03. Resultados:
Pardmetros 4, Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim
| nH R 5,68 U pH 5 IS0 2817:1999 06/02/2025  08/02/2025
Referéncia(s) Normativa(s): I50: Interﬁianal Organization for Standardization,
Legenda ' ]
U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Vzlor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método

e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra anal

isada. Este documento nic pode ser reproduzido parcialmente, Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Renata Rocha
' CRQ 10200335
ool Responsavel Técnico(a)

Cddigo ce Verificacao: 0016500001016000224410202530000
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AC Lab

_Relatdrio de Ensaio Microbiolégico N2: 4363,2025.B- V.0
01. Dados Contratacic, . =

Solicitante: w
Razio Social: "WIMATHEUS DOS SANTOS NUNES
Proposta Comercial: . B614.2025.v0
CNPJ/CPF: ! 091.931.693-02
Contato:

Descricao da Amostra: OLEO DE SOIA
Endereco Coleta:

./ MATHEUS DOS SANTQOS E-mail: rmatheussantosb680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
02. Dados da Coleta:

R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290
Responsavel Coleta;;

Solicitang® .,

Data de Amostragem: 05/02/2@" !,

Marca/Fabricante: COAMD T Peso da amostra: 900,00 mL

Data Fabricacdo: 03/01/2023 " Data Validade: 03/01/20286

Lote: 5250l

Data Recebimento: 06,’02#'2'02_5_08:00:00

ar, .‘-
_|03. Resultados: . ﬁ
Parz'lmeti)s Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim

i Coliformes a 458C <3,0 NMP/g. J CMMEF 06/02/2025 08/02/2025
Referéncia(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed,
[Legenda X

NMP/g - NGmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite e Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

Plano & procedimento ce amastragem conforme: PQ 013 - Método e Plann de amostragem

v

O presente resuitado restririg$-se a amostra analisada. Este documento néo pode ser reproduzido parcialrente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
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: l, FICHA TECNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO
1.0 Descrigdo do Pro'd .

. SRR
_ : Ol_.ED DE SOJA 5X FILTRADO FONTE DE VITAMINA E, OMEGA 3 E OMEGA € - TIPO P = ....D.
Oleo de soja refinado (geneticamente modificadc & parlii uo Agrobacterium tumefaciens ef/ou Bacillus thunngiensis e/ou Delftia acidovoran

e/ou Stenotrophomapas maltophilia e/ou Streptomyces viridochrornogenes elou Zea ma ioXi : i itri
hom ot ys] e antioxidantes: TBHQ (INS 319) e acido citrico
(INS 330). ALER : CONTEM DERIVADO DE SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.

i?)enominagio de V.
&oduto: i

LMa rca ‘ COAMO
|

|
| Ingredientes

' r OLEO DE SOJA 5X FILTRADO FONTE DE VITAMINA E, OMEGA 3 E OMEGA 6 - TIPO 1 ]

huringig&is e/ou Delftia acidovoran e/ou Stenotrophomonas maltophilia e/ou ’Streplomyces viriqochromogene
e/ou Zea mays) e antioxidantes: TBHQ (INS 319) e acido citrice (INS 330). ALERGICOS: CONTEM DERIVADO
DE SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.

REGISTRO / ISENCAO ENTO CONF.RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010.

Codigo de Barra 7096279 600538

Conteudos liquides 4 Peso Liquido: 900ml.

| Embalagem Primaria * /hJarrafa tipo PET
@balagem Secundaria aixa gontendo 20 garrafas de 800m/.
T [

2.0 Caracteristicas Sk

Oleo de soja refinado (geneticamente modificado 2 partir do Agrobacterium tumefaciens elou Baci!la

riz’s. Aszizcygy Cor, Sabor e odor Caracteristico.

) Caracteristicas _ qu'ing‘i'caﬁgﬁfonne legislacéo vigente.
-'-’r" by

4.0 Caracberisticas M%robiolbgicas: Conforme legislagio vigente.

5.0 Condigoes de Armazenamenio, Con{-“"._; %40 e transporte: Manter em local seco. longe de calor e 20 abrido da luz. Apos
aberto, consumir em até <9 dias*dfraysporte em caminhdo fechado 2 temperatura ambiente (bau, containers e
outros) em condigdes' higiénicas & sanitarias adequadas a natureza do produto e ainda, cenforme legislacao
vigente. i b

6.0 Validade do Produto: A partir da data de fabricacdo, conforme embalagem do produto.

6.1 DADOS REIEERENTES A"'_.EMOSTRA APRESENTADA: DATA DE VENCIMENTO, FABRICAGAO E LOTE
IMPRESSOS NO CORPO DA EM""{\LAGEM'DA GARRAFA.

LW g2
[ .7. 0 Informa \Nutricional 8.0 Instruges de uso, preparo e consumo: Utilizado nas mais diversas preparactes
: TABELA NUTRICIONAL " culinarias, doces ou salgadas. Para abertura e uso da tampa, observe a ilustragdo.
| Porcoes por embalagem: cerca de 69 Néo utilize objetos cortantes.
| Porgao de 13ml (1colher de¥sopa) : ) ) |
i' Quantidade/Porgao 00ml [ 13ml [%VD (*)] ALERGICOS: CONTEM DERIVADO DE SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.
Kiaas e
!Valor Energetrpo (keai) 828 268 9 f_\ Produto produzido a partir de soja transgénica.
|Gorduras Totais (g) 92 12 18 *Como todo dleo de soja.
\"~duras Saturadas (g) 16 21 1 11 “Este ndo é um alimento baixo ou reduzido em gorduras saturadas.
| 1
'(‘ “'rduras moTw!nsatu r_affs @) 23 g 1< 9.0 Dados de identificagio do fabricante e identificacdo da origem do produto:
\Gorduras Poll-lnsaturag._a_si-(g) 53 6.8 34 PRODUZIDO E DISTRIBUIDO POR:
Omega 6 (mg) 47 61 | 34 COAMO AGROINDUSTRIAL COOPERATIVA
Omega 3 (mg) q’f— 5422 | 705 | 18 | CM=Rodovia BR-487, km 197, s/n°, Area Rural de Campo Mourdo, CEP 87314-
s i : - 829, Camipo Mourao, Parana, Brasil, CNPJ 75.904.383/0006-36. Industria
Acido Linolénico (Mo 5422 | 705 Brasileira.
[Vitamina E (mg) LS %3 15 DO - Rodovia BR-1683, km 247, s/n®, Parque das Nagdes, CEP 79842-000,
INao contém quantidade Significativas dé’'zarboidratos| Dourados, Mato Grosso do Sul, Brasil, CNPJ 75.904.383/0212-00. Industria
acucares totais, aglcares adicionados, proteinas,| Brasileira. , ,
gorduras trans, EPA, DHA, colesterol, fibr ﬁmeﬁtarese‘ www.coamo.com.br, youtube/coamoalimentos, facebook/coamoalimentos,

i mstagram!coamoaﬁmentos
"Percentual de valores diarios fornecidos pela porcao, Atendimento ao Cliente 0800 044 6161

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem nacional. Industria Brasileira.

FICHA ELABORADA EM: B
Fortaleza/CE, 27 de maio de 2028, a«
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| : Relatério de Ensaio Fisico-Quimico Ne: 16082.2025.8- V.0
[01. Dados Contratacdo: e
[Solicitante:  ” ! g
Razdo Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES —
IPropnsta Comerciai; 4533.2?. O
CNPJ/CPF: 591,93,43—02
!gontatn: MATHEUS DOS SANTQS E-mail: Matheussantosdt60@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816
]Ui Dados da Coleta: [}
Descricao da Amostra: I . TEMPER? COMPLETQ SEM PIMENTA E SEM 50DI0
Endereco Coleta: e R DO CORRENTE ,317 ERISON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812280
Responsavel Coleta: ' Solicitante
Data de Amostragem: 10/10/2025
Marca/Fabricante: a MARAJOARA Peso da amostra: 350,00 g
Data Fabricacao: 07/10/2025 Data Validade: 07/10/2026
Lote: 0564
|Data Recebimento: 10/10/2025 18:00:00
03. Resultados: '

Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim

pH 4,90 U oH 0,10 ISO 2917:1939 13/10/2025 14/10/2025

| Umidade 1345 % (g/100g) 010 * IAL. Métodn C22/1V 13/10/2025 14/10/2025

Referéncia(s) Normativa(:

Egenda %

5 L: Instituto Adolfo Lutz,i50; International Organization for Standardization,
S

-

U pH - Unidade de pH, % (9/100g) - % (g/100¢ +1.Q. - Limite de

‘ ‘l
Piano e procedimento de amostragem confarm’{i:
O presente resultado restringe-s® a amostra analisatia. Este documento nao pode ser

Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

013 - Métodos e Plario de Ainostragem

e st Kerata de Souza Rocha
2 CRQ/CE 16200335
i) Responsavel Técnico(a)
,*iodigo e Verificacab: 0I99e3dd—5f?01-?d85-9320-f|‘90049?4?a8
be 6 .
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A\C Lab

 Relatorio de Ensaio Microbiolégic Wo: 16081.2025.B- V.0

01. Dades Contratacao:

|Solicitante; X

Razao Social: "', MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comerciai: * 4533,2025.V0

CNPJ/CPF: :091,931,693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: Mmatheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descrican da Amostra: TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA E SEM SODIO

Endereco Coleta: 2 R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coletay a0 Solicitante

Data de Amostragep‘l: ' 10/10/2625

Marca/Fabricante: ., - " MARAJOARA Pesc da amostra: 350,009

Data Fabricacéo: T 07/10/2025 Lote: 0564

Data Validade: gl 07/10/2026

|Data Recebiinento: 4 y 10710/202518:00:00 .

|03, Resultados: i ]
E Parametros 7 Resultados Unidade L.Q. Metodoiogia Inicio

____ Coliformes a 45¢Cc ! w <3,0 NMb/g = CMMEF 10/10/2025 14/10/2025

Referéncia(s) Normativa(s): CMMEE: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods § Ed,

Eenda

-]

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, YMP - Valer Méximo Permitido, N.A. - Nao Aplicdvel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Métado e Plano de amostragem

O presente resultado restri .

e ',‘"&" . i / - - \-‘_
el § Renatz de Souza Rocha
t CRQ/CE 10200335
’ Responsavel Técnico(a)

& Codigo d~ Verificacéo: 019-9e379-87eb~7180-8?da—1ﬂ6b862UDa35
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FICHA TECNICA REFERENTE 40 PRODUTO APRESENTADO

 TEMPERO COMPLE "> SEM PiMENTA E sy SAL, MARCA MARAJOA
4 Maniericao, salsa, corrinho ¢ e rvas finas. NAO CONTEM GLUTEN,

1.0 Descrigdo do Produt
coentro, oréganp, cebc

' Denomina TEMPERO COMPLETG SEM FIMEN TA E SEW SAL.
| Produto:

| Marca 5, MARAJOAﬁRT"‘j“‘“T e -—-——‘————-____————___________‘_________

. . : X B ST ;
| Ingredientes ‘| Cebola, alho, amido, coentrg, 9iegano, salsa, cominho e ervas finas. NAQ CONTEM GLUTEN.

| REGISTRO / ISENCAO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE & DE AGOSTO DE 2010,
Cédigo de Barra 7 898303 160001 , CHs

| Contetidos liquidos Peso Liquido: 350Cg.
Embalagem Primaria Embalagem tipo ponche som sistema abre ¢ fecha, com peso liquido de 350g.

| Embalagem Secundarj Caixa ce papelao 4

2.0 Caracteristicas Sensoriais;Aspecto. Cor, Sabor e odor: Caracteristico.
3.0 Caracteristicas Fisico quimicas: Conforme Legislacao Vigente.

4.0 Caracteristicas Mic I iolégicas: Conforme Legislacao Vigente.

5.0 Condigdes de Ar'mazr§

odores fortes, insetos € roedores: De forma 3 garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacgao
~eterioracao do produte. Transporte em caminhaoc fechado temperatura ambiente (bauy, containers e outros) em

6.0 Validade do Produto: 12 meses a partir da data de fabricacao.

8.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APTRESENTADA: DATA DE FABRICACAO, VALIDADE E LOTE IMPRESSOS
NA EMBALAGEM DO PF&NTO. S

7. 0 Informacio Nutricional AL

| TABELA NUTRICIONAL ] (*)7" Vaiores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000Kcal ou

l Porcdo de 5g (1colhe de cha) 8400kJ. Saus Valores didrios podem ser maiores oy menores dependendo

il Quantidadelpor;éc %VD (*) | de suas nNecessidades energeticas.
Valor Energético | 4Keal= 17k | 0% | () VD néo estabelecido.

[Carboidratos ] 39 1% 8.0 Instrugdes de uso, preparo o consumo: Use a gosto em qualquer preparacao
FSOdio Omg 0% alimenticia. A cor do produto pode varjar devido a Presenca de ingredientes
i naturais. Modo de usar: use a gosto em qualquer preparacdo alimenticia.

NAO CONTEM GLUTEN.

9.0 Dados de identificacio ricante g ntificagdo da origerﬁ do produto:

PRODUZIDO POR: SANT; INA - INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS

| 28.678.397/0001-94. ua Luis Gouveig, 1208, Eusébio, Ceara. e-mail: santamarinacondrmentos@hotmaj!.ccm. Fale Conosco: (85) 3260.3117.
I, .tria Brasileirg I

ORIGEM DO PRODUTO: Produtq ¢ *rigem NACIONAL. INDUSTKIA BRASILEIRA.
* b,

FICHA ELABORADA EM: %

Fortaleza/CE, 30 de setembro de 207" -

. . P ! i

."ﬁl.\ ,

"
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Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico N2: 14236.2025.B- V.0

01. Dados Contratagab

Solicitante:

Razao Social: MATHEUS DOS SANTOS NUNES

Proposta Comercial: 3859.2025.V0

CNPJ/CPF: 091.931.693-02

Contato: MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com Fone: +55 (85) 98222-1816

02. Dados da Coleta:

Descricao da Amostra: BISCOITO DOCE MARIA
Endereco Coleta: R DO CORRENTE ,317 EQSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290

Responsavel Coleta: Solicitante

Data de Amostragem: 28/08/2025 )
Marca/Fabricante: SUPRADELY Peso da amostra: 350,00 ¢g
Data Validade: 17/02/26 Lote: 048
Data Recebimento: 28/08/2025 15:00:00 t
i 3
03. Resuitados:
Parametros Resultados Unidade L.Q. Metodologia Inicio Fim

pH 6,96 | U pH - ISO 2917:1909 29/08/2025 01/08/2025
Referéncia(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization,
Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Ndo Aplicavel

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nio pode ser reproduzido parcialmente, Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

o
Renata de Souza Rocha
CRQ/CE 10200335
Responsével Técnico(a)

Cadigo de Verificagao: 01990690-dd68-7eel-a81d-f420f3d54b28
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