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RELATORIO DE ANALISE DE AMOSTRAS

PREGAO ELETRONICO N° 0412024 - SEDUC AQUISICOES DE GENEROS
ALIMENTICIOS DESTINADOS A ALIMENTACAO DOS ALUNOS DA REDE
PUBLICA ESCOLAR DO MUNICIPIO SAO GONCALO DO AMARANTE - CE.

Nome da Empresa: Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios LTDA.
Lotes 01 e 03.
PARECER: Aprovado.

Sdo Gongalo do Amarante — CE, 29 de agosto de 2024.

U/@@ o % Moo s
Eliza de Morais Alves

Nutricionista CRN11-10102
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PRODUTO
FICHA TECNICA DO

CKER COELHO
BISCOITO SALGADO CREAM CRA MELAY
1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO:

Nome: Biscoito Salgado Cream Cracker
Marca: FABRICA COELHO

2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE:

Nome: INDUSTRIAS REUNIDAS HELIO ARRUDA COELHO LTDA.
(S)CNPJ:  05.270.731/0001-70
Endereco:

y ) ' w1 | : : ‘/.
Av. Cel Diogo Gomes, 156 - Alto da Brasilia. Sobral - CE
(M) CNPJ:  05.270.731/0007-66

Enderego: Rodovia CE 362 KM 81 SN - Bairro Campo Grande. Massapé - CE
Contato: (88) 3212.0480 / falecom@fabricacoelho.com.br
Indastria Brasileira

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

—————————— e A U T RUVUVVU T VL

Ingredientes: Farinha de Trigo enriquecida com ferro e acido félico. margarina com o6leo hidrogenado com sql,
gordura vegetal, extrato de malte, agucar cristal, sal. agucar invertido, fermentos quimicos: bicarbonato de sédio
(INS 500ii), lecitina de soja (INS

322), fermento biolégico instantaneo e enzima protease. ALERGICOS: CONTE:EM
DERIVADOS DE TRIGO, MILHO E SOJA PODE CONTER CENTEIO, AVEIA, CEVADA E AMENDOIM. CONTEM
DERIVADOS DE LEITE. CONTEM GLUTEN

4. INFORMACAO NUTRICIONAL:

INFORMAGCAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: 11,6 porcdes

rfogqjxo; 30 g (5,5 biscoitos)

i j? 100g | 30g ’
Valor Energético (kcal) % 351 % 105 jL
E:arboidratos (g) 53 16 TL
Fm’:cares totais (g) i 2,5 0,8
Acucares adicionados (9) T‘L 0 0

%Proteinas (9) ‘\l‘ 9,2 2.8
Gorduras totais (g) 9,8 ‘+‘ 29
Gorduras saturadas (9) 3,4 % 1
Gorduras trans (9) 0,6

Fibras alimentares (9)

0,2
1,7 0
Sédio (mg) . 722 217
"Percentual de vilores diarios rornectdos pela porgcao

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: Pronto para o consumo

Rendimento por embalagem de 350 g: 11,6 porgdes de 30 g
Prazo de Validade: Impresso na embalagem
Fabricagcao: **

Validade: 05/2025 LOTE: 1285 -
6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria:
Embalagem secundaria:

/&

Pacote Plastico, dupla protetora Peso liquido: 350 g
Caixa de papelao

FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Conservar em local seco e arejado. Evitar expor a luz solar.
8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes & Area de Alimentos. conforme RDC 240/2018.

9. ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.
Dalila Albuquerque Zaranza

Documento assinado ghigitalimente
ielont DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA
Nutricionista g \l.b
CRN11 7339

Data: 16/08/2024 13:52:41 0300
Verligue em hittps://valid an it gov. b
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ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664323
SOLICITANTE R |
Razo Social: Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda Crpament -
CNPJ: 41.600.131/0001-97 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO
Produto: Biscoito Salgado, Tipo Cream Cracker - Pacote 3509
Marca: Coelho i Fabricaggo: N.I. Validade: 05/2025 N®Reg.. N.I.
Lacre: NI . Lote: 1285 Tumo:  NLI. Solicitaggo: N.I.
Coletor: Solicitante Data Coleta: N.I. Hora Coleta: N.I. Temp.Coleta:  N.l.°C
Local Coleta: N.I. Area Coletada:
Integrado: NI
Inf. adicionais: N .
N.I.
N.L.
- DATA E HORA RECEBIMENTO ~ TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
01/08/2024 15:07 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIENTE
N.L°C ] ] [X]
Data Ensaio: 01/08/2024 Data Conclusdo: 07/08/2024

| » | Emissao: 09/08!2024
- ~ ENSAIOS/ RESULTADOS il
Ensaio (Cédigo

FQO71  pH 7.43 pH 1ISO 2917
FQ090  Umidade 3.6 g/100g 1ISO 1442

* O laboratério n&o é responsavel pela amostragem, os resul

N.l.: Dado n3o informado pelo solicitante. N.D.- Nao Detectado
" O cliente foi responsave! pela coleta, identificacao e informacdes da amostra/item ensaiado.
Referéncia da Metodologia:

Conversdo de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg
ISO 2917:1999 Meat and meat products - Measurement of pH -- Reference method
ISO 1442.2023 Meat and meat products — Determination of moisture content (Reference method)

Assinado digitalmente por CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049
Data: 07/08/2024 18:08:43

Responsavel Técnica
FISICO-QUIMICO
CRQ/PR 09202319
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L anali

ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

z 0
RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664322
— o
, SOLICITANTE ‘ .
Razdo Social: Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda e Orgamento:. N.I.
CNPJ: 41.600.131/0001-97 Cidade: Fortaleza | Estado: CE Pais: Brasil
INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO
Produto: Biscoito Salgado, Tipo Cream Cracker - Pacote 350g /
Marca: Coelho Fabricacdo: N.I. Validade: 05/2025 N°Reg.: N.I
Lacre: N.L Lote: 1285 Tumo: NLL Solicitacdo: N.I.
Coletor: Solicitante Data Coleta: N.I. Hora Coleta: N.I. Temp.Coleta: N.l.°C
Local Coleta: N.I. Area Coletada:
Integrado: NI
Inf. adicionais: NI
N.L
N.I.
DATA E HORA RECEBIMENTO TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
01/0872004 15,07 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO  RESFRIADO  AMBIENTE
N1.°C ] [X]
Data Ensaio:  01/08/2024 Data Conclusdo: 05/08/2024 Emissdo: 09/08/2024
| A ENSAIOS / RESULTADOS R
IEnsaio ZC6di§oi S I Resultado R, ﬁlnidade .
M32 Contagem de E. coli <1,0x 10’ UFC/g AOAC 991.14
M26 Pesquisa de Salmonella Spp Ausente /125¢g AFNOR 01/16-11/186
*Os resuTtanos semm somente a amT)s‘EaTnalisada @ a reprodugio do documento s6 podera ser integral e dependente da aprovagao por ESFCIRO doW
* O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. N 1. Dado ndo informado pelo solicitante, N.D.: Nao Detectado
* O cliente foi savel pela coleta, identificacdo e informacdes da amostra/item ensalado. it Convelsagg medidas: g/100g (%
Referéncia da Metodologia:
AOAC Official Methods of Analysis. Microblological Methods. 991 14, - 22ed. 2023
AFNOR Validation 3M 01/16 -

) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg
\
11/16 Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

Assinado digitalmente por JHULI APARECIDA MURINEL! BAIA:06023513913
Data: 05/08/2024 08:39:38

Responséavel Técnica
MICROBIOLOGIA
CRBM-6-0382
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FICHA TECNICA DO PRODUTO

1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO: -

BISCOITO MARIA COELHO

Nome: Biscoito Maria
Marca: FABRICA COELHO

2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE:

Nome: INDUSTRIAS REUNIDAS HELIO ARRUDA COELHO LTDA.
(S) CNPJ:  05.270.731/0001-70

Enderego: Av. Cel Diogo Gomes, 156 - Alto da
(M) CNPJ:  05.270.731/0007-66

Enderego: Rodovia CE 362 KM 81 SN - Bairro Campo

Contato: (88) 3212.0480 / falecom@fabricacoelho.com. br
Industria Brasileira

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Ingredientes: Farinha de Trigo enriquecida com ferro e acido félico, aglcar, gordura vegetal, amido de milho, aqfufzar
Invertido, fermentos quimicos: Bicarbonato de aménio (INS 503 ii), Bicarbonato de sédio (INS 500 ii) e pirofosfato acido
de sodio (INS 450 ii), lecitina de soja (INS 322) sal, aroma baunilha, aroma maria, metabissulfito de sédio (INS 223) e
enzima protease. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, MILHO E SOJA. PODE CONTER CENTEIO,
AVEIA, CEVADA, AMENDOIM E COCO. PODE CONTER LEITE E DERIVADOS. CONTEM GLUTEN.

4. INFORMACAOQO NUTRICIONAL :

L g N ——————— — T T —
INFORMAGCAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: 12

Porcao: 30 g (cerca de 6 unidades)

1 100g [ 309 | %vDr

Valor energético (kcal) 397 119 [ s |
Carboidratos (g 69 | 21 [ 7
Aclcares totais (g 20 | 59 [
Acucares adicionados (¢ 18
Proteinas (g 8,3 m
Gorduras totais (g) L. 9,2 2,8 us 5
Gorduras saturadas (g) 4,1 1,2 6
Gorduras trans (g) L 0 0 1
Fibras alimentares (¢ 1,5 0

Sddio (mg) 408 122 6
“Percentual de valores diarios fornecidos pela porgao.

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: Pronto para o consumo

Rendimento por embalagem de 350 g: aprox.
Prazo de Validade:

!

11,6 porgdes de 30 g.
Impresso na embalagem

Fabricagao: s Validade: 05/2025 LOTE: 13003

6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria: Pacote Plastico, dupla protetora Peso liquido: 350 g
Embalagem secundaria: Caixa de papelao

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:
Conservar em local seco e arejado. Evitar expor a luz Solar.

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos, conforme RDC 240/2018.

13. ELABORADO POR: Fortaleza, 14 de agosto de 2024.

Documento assinado digitalmente

Dalila Albuquerque Zaranza

Nutricionista g \Lb DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA
CRN11 7339

Data: 16/08/2024 13:52:41-0300
Verifique em hittps://validar it gov.bi
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ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

& RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664325

SOLICITANTE

ga Distribuidora de Produtos Alim

Orcamento: N.I.
41.600.131/0001-97

Estado: CE Pais: Brasil

- Pacote 350g
Marca:
- z‘:e"m i Fabricagdo: N.I. Validade: 05/2025 N°Reg.: N.I.
. o Lote 13&3 Tumo: N.l. SOliCitagéO: N.'.
Coletor: [
or. Solicitante Data Coleta: N.. Hora Coleta: NJ. Temp.Coleta:  NJ.°C
Local Coleta: N . Area Col '
Integrado: . v,
Inf. adicionais N.L
N.L
| N.1.
| DATAE'HORA..R.E.CEB‘UEN} L A TE“PERAWRNQONNQ°ESDAMOSMNOR§°EBWW R e
0110852004 1507 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO  RESFRIADO ~ AMBIENTE
N.I.°C ) ] [X]
Data Ensaio: 01108/2024 Data Conclusio: 07/08/2024 Emiss3o: 09/08/2024

| ~ ENSAIOS / RESULTADOS

FQO71  pH

7,01 pH
. : | N |.. Dado nao infermado pelo solicitante, N D.: Nao Deteda&
O cliente foi responsavel pela coleta, identificacéio e informacdes da amostra/item ensaiado Conversdo de medidas: 9/100g (%) x 10 = g/Kg e 9/100g (%)ox 10.000 = mg/Kg
Referéncia da Metodologia: T g
ISO 2917:1999 Meat and meat products — Measurement of pH -- Reference method
ISO 1442:2023 Meat and meat

products — Determination of moisture content (Reference method)

Assinado digitalmente por CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049
Data: 07/08/2024 18:08.38

Responsévgl Técnica
FISICO-QUIMICO
CRQ/PR 09202319
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ANALISES DE ALIMENTOS € AGUA
: o 324
RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664 _
‘ | |  SOLICITANTE o
| | . rcamento: N.I.
Raz8o Social: Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda N Pais Brasil
CNPJ: 41.600.131/0001-97 Cidade: Fortaleza ‘
INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO
Produto: Biscoito Docer, Tipo Maria - Pacote 350g
Marca: Coelho Fabricagdo: N.I. Validade: 05/2025 N°Reg.: N.L
Lacre: NI s Lote: 13003 Tumo:  N.L
Coletor: Solicitante

Solicitagdo: NLI.
Data Coleta: N.I.

Hora Coleta: N.I. Temp.Coleta: N.J.°C
Local Coleta: N.I. Area Coletada:
Integrado: NI
Inf. adicionais: N.L
N.l
N.L.
DATAE.HQR_ARECEB!MENTO R TR TEMPERATURNCOND!GOESDAAMOSTRANORECEBNE"TO
TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIENTE
01/08/2024 15.07 |
N.I.°C - ] X]
Data Ensaio:  01/08/2024 Data Conclusiao: 05/08/2024 Emissao: 09/08/2024
| | RETe, I3 ENSAIOS / RESULTADOS S '
nsaio (Cédiao

M32 Contagem de E. col

Metodologia

<1,0x 10’ UFC/g AOQAC 991.14
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente 1259 AFNOR 01/16-11/18
Os resultados se referem somente aamostra analisada e a re e dependente da aprovacao por escrito do laboratorio emitente e do cliente.
O laboratério n#o & responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida, N.1.. Dado nao informado pelo solicitante. N.D.: Nao Detectado
- O cliente foi responsavel pela Coleta, identificaciio e informacdes da amostra/item ensaiado. Convers3o de medidas. 9/100g (%) x 10 = 9/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg
Referéncia da Metodologia:
AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 981 14. - 22ed 2023
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

Assinado digitalmente por JHULI APARECIDA MURINELI BAIA: 06023513913
Data: 05/08/2024 08:39:40

Responsavel Técnica
MICROBIOLOGIA
CRBM-6-0382

Pagina: 1 de 1
RQ-LANALI 041 Rev 08 - 19/09/2023
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FICHA TECNICA DO PRODUTO
COLORIFICO REALEZA

1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO:

Nome: Colorifico em Pé Sem Sal
Marca:

2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE:

Nome: JUELITA OLIVEIRA LOPES - ME

CNPJ: 07.503.184/0001-51 | . o
Enderego: Av. Governador Sténio Gomes. n° 1326 — Bairro Coi6 de Cima — Baturité/Ce.
Industria Brasileira

3. IDENTIFICACAO DO EMPACOTADOR E DISTRIBUIDOR:

Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA
CNPJ: 41.600.131/0002-78

Enderego: Rua Capitao Hugo Bezerra, n® 120 — Barroso — Fortaleza/Ce
Sac: (85) 3218.5888

Indistria Brasileira

REALEZA

4. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Ingredientes: Urucum, farinha de f
CONTEM DERIVADOS DE SOJA.

uba ou mandioca, sem adi¢ao de sal. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS

5. INFORMACAO NUTRICIONAL :

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcao de 2,5 g (1 colher de cha)

Quantidade por porcao %VD (*) .
Valor Energaiico 7.2 Keal = 30 kJ 0% i
Carboidratos 1,89 1%
Sddio 0mg 0%

OuU menores dependendo de suas necessidades
energeticas.** VD nao estabelecido.

6. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

O com o preparo. Adicionar o colorifico aos poucos, mexendo sempre até obter a
Ccoloracéo desejada.

Rendimento por embalagem de 100 g: 40 porgdes de 2.5 g
Prazo de Validade/Lote: Impresso na embalagem
Fabricacio: 11/06/2024 Validade:

1 ano LOTE: 0624
7. EMBALAGEM:

Embalagem primaria:

Pacote plastico.
Embalagem secundaria: Pacote plastico.
8.

8. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Conservar em lugar fresco e seco Longe de produtos quimicos e odores fortes.
9.

REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:
|

Sénto da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos, conforme RDC 240/2018

10. ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.
—==ABOURADO POR:

Dalila Albuquerque Zaranza
Nutricionista

CRN11 733g

Peso liquido: 100 g
Peso liquido: 1.000 g

Documento assinado digitalimente

g V-b DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA

Data: 16/08,2024 13 48:29-0100
Verlligue em https://valudar. it gov.bi




ANALIEES DE ALIMENTOS € AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS
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-
Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA 4 Orcamento N.I
Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
*:!"(:‘ ‘;‘w'é g}?.}sﬁzﬁbs}z:};{:};;‘?z‘:z::ywﬁ "\*-. ..,-; » e \.'\'f‘ SRR Ty s

. ' .
SR A 4‘& Dk '
\-.\J{: ."-kdt ) \_ ‘."1.’ .‘:0 \

‘ ' o T . I ARG ‘c‘ i '&-}q‘:: "i
A'c e ‘.‘Nuﬁ.ﬂu':. RN ¥ SN N en g ! -.L:\r '.:‘S""] ‘ . " > A . R 'a.t;}";-:‘.ii.'.:{i",?
Produto: Colorifico 100% Natural o Sohc:tac;éo NI
Marca: Realeza , Fabricagédo: 11/2023 Validade: 15/11/2024  Registro: NI
Lacre: NI Lote: B15 Tumno: NI
Coletador:  Beth Data coleta:  17/01/2024 Hora coleta: 10:00 Temp. coleta: NI
Local coleta: Omega Distribuidora Integrado: NI
N° do SIF/ER: NI
Informacgdes adicionais: Id. Amostra 17 - Peso: 100g ;
“:\Q‘vﬁ'ih";ﬁf T.\I .:' * W, "'7 ﬁ" O : %% o ’}“‘ﬂ"l’@ ,’7 Y, ‘ ;‘x‘(‘u; o ST va:u., Ry, 4 \:.Q ...‘\ s i N
~ N R rarte ! f ’ . I"c:‘. \"\ 4‘:4."\'.‘?.‘"‘.“ ,‘ ~:‘~'- 4\%: AL \. . S, -;' ) 1 ‘.\.“".‘?‘b‘y
gmm bsphe b Md AT ieed SHR R, .'1'.:3‘:2)1.*:.:: RS R TR 48 '&Q_MM . JRA «"‘é““ N ‘&:':‘
22/01/2024 15:20 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
NI i8|
Data ensaio:  22/01/2024 Data conclusdo:  26/01/2024 Data emissdo: 26/01/2024
‘.-.“‘.1.., 3\:«.': g;- H‘ ' :\, v?(';rz /b (.' ﬂ.q;?‘l‘ ?’,‘:)"\:.l ..Q‘,: . e BT ﬂ‘::',-.. jy}-.-,-— NN "lfww -\v‘.; ?{;t\.b.g‘ S BT ' oy " : ‘;”‘,‘.” . ' . T =y
R A S ESULTADOS SRR S S
Errata: (1) - Corregéo da Data de Coleta.

Ensaio Resultado Unidade Metodologia

M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente [25g AFNOR 01/16-11/16

M32 Contagem de Escherichia coli <1.0x10 1 UFC/g AOAC 998.08

Parecer Técnico Amostra conforme, referéncia legal: IN 161 de 01

de julho de 2022, ANVISA PTMB

Abreviatura:

NA = Nao aplicado | NI = N&o informado | UFC = Unidade Formadora de Colénias | NMP = Namero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Ndo Detectavel
Metodologia(s):

* AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay - MA-MB 101

* AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 998.08. - 22ed. 2023
* Parecer Técnico Microbiologia

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodugao do laudo so6 podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratério emitente e do cliente.
" O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

* O cliente foi responsével pela coleta, identifi Icagdo e informagdes da amostra/item ensaiado.

Assinado digitalmente por:
Data: 28/02/2024 13:40:12
Responsavel Tecnica
MICROBIOLOGIA

CRQ/PR 09202017

JHULI APARECIDA MURINEL!I BAIA:06023513913

Pagina 1 de 1
RQ-LANALI-41 Rev 10 - 01/11/2022
Para validar a assinatura do seu laudo acesse validalaudo.lanali.com.br.8888 e digite o codigo ntq0nj e a série z8fde=
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ANALIGEES DE ALIMENTOS 7 AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS
R N i T T T T TAT U R R T oy
Nome OMEGA §§ -..““c-r\ M EITE ;'.'...9., ) '_:;_4,,,., 1 -.‘.4 sl »‘-SOL|CITANE;; carigoaasey -" f:dia"av .::1‘1“-&: _- _' '{',:'_:;-’g.. _' -
DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA : R
CNPJ: 41.600. ¥ rcamento:
— 600 131/?)0_01 97 Cidade Fortaleza Estado: Brasil
1 HRa IR RO
HERRENRE . DADOS DA AMOSTRA
Produto.  Colorifico 100% Natural " |
Marca Rea|eza / Solicitag:éo; NI
: Fabricagdo.  11/2023 Vali
o 3 : idade 15/11/2024 Registro. NI
urno’
Coletador:
r Beth Data coleta: 17/01/2024 Hora coleta: Temp. coleta: NI
Local coleta. Omega Distribuidora Integrado
N° do SIF/ER. NI V
lnformagbes adicionais: Id Amostra 18 - Peso: 1009
MR A E ARG =TS T ARy NPT Y L N":!" a1 R T P —— -
pATA‘E HOLB.A“E‘ i £ SRS ‘!““.,,.u 1t ;“I‘ ;":;E'T‘f' e KATTT e ST v “EOND{EO-T.TND ey
S 151} ..,..*;n‘ "._.um-‘- .,sut,ﬂ.;a- 'S Lt St 0E1 A ' =W ]
22/01/2024  15:20 e rea - —
TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
NI O )
Data ensaio:  22/01/202 :
_ 024 Data conclusdo:  25/01/2024 Data emissdo’ 25/01/2024
P R R rts A Lo S I T IR s b oS AL h wa D 2] Tyt i s o
2 L T e e RESUL TADOS S S e e ey
Ermata. (1)- Correc;ao da Data de Coleta. . “~
Ensaio Resultado Unidade Metodologia
FQO058 - Lipidios <0,5 g/100 g NMKL 181, 2005
FQO090 - Umidade e Volateis 10,84 % IAL FQ - 2008
FQO7S5 - Proteina Bruta 7,13 % CBAA - Método 2021 046
FQO71 - pH 6,08 unidade pH ISO 2917:1999

Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI =
Metodologia(s):
* NMKL 181, 2005 - Fat. Determination in meat and meat products using a butyrometer according to Gerber
* |nstituto Adolfo Lutz Métodos Fisicos-Quimicos para Andlise de Alimentos. 5* ed. Brasilia, ANVISA 2008.
¢ CBAA - Compéndio brasileiro de alimentagao animal, 2023.
e |SO 2917 1999 Meat and meat products —- Measurement of pH -- Reference method

Nao informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = Nao Especificado | ND = N&o Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido

* Os resultados se referem somente @ amostra analisada e a reprodugao do laudo sé podera ser integral e depende da aprovagdo por escrito do laboratorio emitente e do clients.
* O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.
* O cliente foi responsavel pela coleta, identificagdo e informagdes da amostra/item ensaiado.

Data‘“

Assinado digitalmente por.
28/02/2024 13:40:24

Responsavel Tecnica
FISICO-QUIMICA
CRQ/PR 09202319

Para validar a assinatura do
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i ~ FICHA TECNICA DO PRODUTO
ALHO PICADO SEM SAL TEMPERO DA CASA

1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO:

Nome:
Marca:

2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE:

Nome:
CNPJ:
Endereco:
TellSac:

Industria Brasileira

Alho Picado sem Sal
TEMPERO DA CASA

D&D TEMPEROS CASEIROS LTDA

04.172.208/0001-49

Rua Consulmel, 1125/Lj 5 a8 - Gp G H | J — Parque Potira/ Caucaia-Ce
(85) 3282 1586

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:
Ingredientes: Alho, acidulante (INS 330), conservante (INS 211). NAO CONTEM GLUTEN

4. INFORMACAO NUTRICIONAL:

INFORMAGAO NUTRICIONAL |
Porgao de 5 g (1 colher de ché)T

Valor Energeético J

|Carboidrato 124 0% |

Quantidade por porgcao 3 %VD (*)
l 6 kcal = 26 kJ 0%

Nao contém quantidades significativas de proteina, gorduras totais, gorduras saturadas, gordura
trans (**), fibra alimentar e sodio

— — {

}

*\/alores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas.** VD nao estabelecido.

— —

——

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: De acordo com o preparo, para todos os tipos de receitas.

Rendimento por embalagem de 200 g: 40 por¢bes de 5 g
Prazo de Validade: Impresso na embalagem

Fabricacao:

e Validade: fev/2025 LOTE: 1738

6. EMBALAGEM:

Embalagem
Embalagem

primaria: Pote plastico vedado transparente Peso liquido: 200 g
secundaria: Caixa de papelao

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Conservar em local seco e arejado. Apds aberto manter sob refrigeracao.

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos, conforme RDC 240/2018.

9. ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.
Dalila Albuquerque zaranza Documento assmac}o digitalmente

Nutricionista
CRN11 7339

q b DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA
g \0 Data: 16/08/2024 13.48:29-0300

verifique em https://validar . it gov.bi
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ANALISES DE ALIMENTOS € AGUA
& RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664328
SOLlCITANTE
Razao Social: Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda Orgamento: N.|
CNPJ. 41.600.131 ‘ ey
31/0001-97 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
‘ ‘ als: pras
INFORMACQES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO
Produto: Alho Picado sem Sal - Pacote 200g
Marca: Tempeirod
Lacre: NI i EGaen 3 Fabricagéo: N.I. Validade: Fev/2025 N° Reg.: N.I.
Coletor: Solicitante EO; C1.|,38 o ———’
oleta: N.I. : : P
B £ A Hora Coleta: N.I. Temp.Coleta:  N.I.°C
Gooeds:  Nu Area Coletada:
Inf. adicionais: N
N1
| N.L.
~ DATAEHORA RECEBIMENTO - TEMPERATURA/CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
01 J081202 4 1507 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO RESFRIADO ' AMBIENTE
N.I.°C ] ]
Data Ensalo 01I08/2024 Data Conclusdo: 02/08/2024 Emisséo: 09/08/2024
~ ENSAIOS / RESULTADOS P e
M

M32 Contagem de E. coli <1,0x 10’ UFC/g

Ausente /259 AFNOR 01/16-11/16

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodugao do documento s6 podera ser integral @ dependente da aprevagao por escrito do laboratério emitente e do cliente.
* O laboratorio ndo e responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

N.1.. Dado ndo informado pelo solicitante. N D.; Nao Detectado
*Ocdliente foir nsavel pela coleta, \dentifica e informa da amostra/item ensalado.

Convers3do de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg
“

Referéncia da Metodologia:
AOAC Official Methods of Analysis Micrabiological Methods. 998 08, - 22ed 2023

AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

AOAC 998.08

M26 Pesquisa de Salmonella spp

Assinado digitalmente por JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513913
Data: 02/08/2024 18:35:43

Responsavel Técnica
MICROBIOLOGIA
CRBM-6-0382

Pagina. 1 de 1
RQ-LANALI 041 Rev.08 - 19/09/2023

© BR 467, KM 110 - CASCAVEL - PR Q, (45) 3222-0076 (2 LANALI@LANALI.COM.BR @& WWW.LANALI.COM.BR




ANALISES DE ALIMENTOS E AGua

y \ RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664329
| | SOLICITANTE RN ssaen
Razzo Sogial Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda | Orcamento: N.lI.
CNPy: 41.600.131/0001-97 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil

INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO
Produto: Alho Picado sem Sal - Pacote 200g S "

Marca: o .
- ;:elmpe'm da Casa S Fabricacéo: N.I, Validade; Fev/2025 N°Reg.: NLI.
e . Lote: 1738 Tumo:  N.I. Solicitagdo: N.I.
Oletor: Solicitante Data Coleta: N Hora Coleta: N.I
. 4. . N.L ‘ 0
Local Coleta: NI Temp.Coleta:  N.I.°C
Integrado: N.L Area Coletada:
Inf. adicionais: N.L
N.L
N.L
e T e oo -+ TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO ™~ -
01/08/2024 15:07 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO  RESFRIADO ~ AMBIENTE
N1L°C w O] [X]
Data Ensalp. 0110812924 _ | % Data Conclusao: 07/08/2024 Emissao: 09/08/2024
D SR, T __ ENSAIOS / RESULTADOS : Ty
Ensaio (Cédigo Resultado Unidade Metodologia —
FQ071  pH 4,45 pH 1ISO 2917
FQO090 Umidade 81,5 g/100g ISO 1442
* Os resultados se referem somente a amostra analisadaeareptoduqaododoaunentosbpodera ser integraledependenmedaapmvaﬁoporescrito do laboratdrio emitente @ do ciento.
* O laboratério nao é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida, N.I.: Dado n&o informado pelo solicitante. N.D.; Nao Detectado

* O cliente foi responsavel pela coleta, identificacio e informacdes da amostra/fitem ensaiado. Conversao de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg
Referéncia da Metodologia: 4 e ——————————————

Assinado digitalmente por CLAUDIA MARIA DA SILVA.49921231049

Data: 07/08/2024 18:08:32
Responsavel Técnica

FISICO-QUIMICO
CRQ/PR 09202319 N
ROQ-LANAL! 041 Rev 08 - 19/09/2023

LANALI.COM.BR
© BR 467, KM 110 - CASCAVEL - PR @, (45) 3222-0076 (4 LANALI@LANALI.COM.BR & WWW




i FICHA TECNICA DO PRODUTO

ACUCAR CRISTAL REALEZA
1. IDENTIFICAQI\O DO PRODUTO:

Nome: Acucar Cristal
Marca: REALEZA

2. EMPACOTADO E DISTRIBUIDO POR:

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA
CNPJ: 41.600.131/0002-78.

Endereco: Rua Capitdo Hugo Bezerra, n° 120 — Barroso — Fortaleza/Ce
Tel/Sac:  (85) 3218.5888

Industria Brasileira
3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Ingredientes: Sacarose de cana-de-agticar. Classe Branco. Tipo Cristal. Grupo 1. NAO CONTEM GLUTEN.
4. INFORMACAOQO NUTRICIONAL:

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcoes por embalagem: 200
rPorc;é}o:rs g (1 colher de cha)

100 g

Valor energético (kcal) o800 -

&rboidrat%_(:g) 100
Acucares totais (g) 100
Acucares adicionados (g)
Proteinas (g)
Gorduras totais (g) T
Gorduras saturadas (g)
|Gorduras trans (g)
r:Fib_ras alimentares (g)
Sédio (mg)

|——— ——

*Percentual de valores didrios fornecidos pela porcao.

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: Produto pronto para o consumo.
Rendimento por embalagem de 1000 g: 200 por¢des de 5 g
Prazo de Validade: Impresso na embalagem

Fabricacao: 28/06/2024 Validade: 29/08/2025 LOTE: 0624

o |
© |oa
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l

6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria: Pacote plastico.
Embalagem secundaria: Fardo plastico.

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Conservar em local fresco e seco, longe de produtos quimicos e odores fortes

Peso liquido: 1000 g

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos, conforme RDC 240/2018

9. ELABORADO POR:

Dalila Albuguerque Zaranza
NUt”C]Onlsta Documento assimado digitalmente

CRN11 7339 \ b DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA
7o Latal 16/08/2024 13:52:41:0300
Verifique em hitps./ /validar iti gov. bi

Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.
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ANALIGES DR ALIMENTOS £ AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS
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Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIM.EN)TICIOS LTDA o &’;ﬂm:‘ntob;“". ry

CNPJ: 41.600. 131/0001-97 Cidade: Fortaleza Estado. CE Pais: Brasil
e O D O ST R 7 e s

Produto: Acucar Cristal - S SkoAIAlcatag:ao" l_\ll |

Marca: Realeza Fabricagao: 10/01/2024 Validade 10/01/2025  Registro: NI

Lacre: NI Lote: 0124 Turno: NI

Coletador: Beth Data coleta: 17/01/2024 Hora coleta: 10:00 Temp. coleta: NI

Local coleta: Omega Distribuidora
N® do SIF/ER: NI

Integrado NI

lnformagées adicionais: ld Amostra 9 Peso: 1Kg
, T o T W Y A R R T T SR RIS A = .,
DATAE HORA ENTRADA’ f-fl.’-;:.;,7'32‘.?‘.',’:?.'_’3 ‘A,:QQuchﬁES DE TEMPERA AR 2
22/01/2024 15:20 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
NI U O 3
Data ensaio.  22/01/2024 Data conclusdo: 25/01/2024 Data emissdo: 25/01/2024

g Ly P e R e e S T4

ae - 3 3 - 5 ,'-‘ w1 ' "l"" x ‘('"1 :.rvlpv ." "\lf r R Ay A SO BT W R .$ S Hrg v"...' , ." l-"'.’ 4.’ _‘ ‘ ? J'-‘%“W‘%*‘..Wﬂ“m,&ﬂ" P '.’_.;{ S .]
) g . e Iy < > g ) ; v . . . ) o A - < ' - -
" ’ @ f ¥ J ’ : > : ’F » ‘S ’ “ 'y ’. . £ - . \ ) . i ’ Zam w ¥ s ’ - v > e
~f LT, A ; 7, L A A ri H v . "y W " ‘ A Sy .._k{ Sl a\ u( \ " ,
'y # » P C R B2 ol PRI PSR TE R v AT, wd ot S, SJa. e = & M A rrl e re a bl A o)

b.q ‘
8 2L B2l Sl B . LB 42 i d d s dBnlidha ‘>____.-_ g — ‘.‘ ; —t 3 . Bl :

Errata: (1) - Corregéo da Data de Coleta.

Ensaio Resultado Unidade Metodologia
MO02 Contagem de Bolores e Leveduras <10x10 ' UFClg AFNOR 01/13-07/14
Parecer Técnico Amostra conforme, referéncia legal: Instrugio

normativa ANVISA n°® 161, de 06 de Julho de 2022, PTMB

Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | UFC = Unidade Formadora de Colbnias | NMP = Nimero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nado Detectavel
Metodologia(s):
* AFNOR 3M 01/13-07/14
* Parecer Tecnico Microbiologia

" Os resultados se referem somente @ amostra analisada e a reprodugao do laudo sé podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratério emitente e do cliente.
* O laboratorio ndo € responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.
* O cliente foi responsavel pela coleta, identificagédo e informagdes da amostra/item ensaiado.

Assinado digitalmente por: JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513913
Data: 28/02/2024 13:38:47

Responsavel Tecnica

MICROBIOLOGIA

CRQ/PR 09202017

Pagina 1 de 1
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RELATORIO DE ENSAIOS
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: R N e EA Y A N P e S L e S A S A NSO R RO
Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA Orgamento:  N.L

CNPJ: 41.600.131/0001-97 Cidade  Fortaleza Estado. CE Pais: Brasil
SRR - DADOS DAAMOSTRA
Produto. Acucar Cristal Solicitagédo NI
Marca Realeza Fabricagao:  10/01/2024 Validade: 10/01/2025  Registro: NI
Lacre: NI Lote. 0124 Turno: NI
Coletador: Beth Data coleta: 17/01/2024 Hora coleta: 10:00 Temp. coleta: NI
Local coleta. Omega Distribuidora Integrado: NI
N° do SIF/ER: NI
Informacgdes adicionais Id. Amostra: 10 - Peso: 1Kg
DATAEHORAENTRADA " CONDIGOESDETEMPERATURA
22/01/2024 15:20 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
NI O 0 3]

Data ensaio:  22/01/2024 Data conclusdo:  25/01/2024 Data emissdo. 25/01/2024

- o ey " 0 - - N T e B - -~ . > - 5™ - - = .~ I T ; T T T RN R - Y - —— -~ ne - X
CAR=Ls 25T SR eS TN . » ‘ o e o g e T s x R Y P I = O N
ety Lge st e R S L T A D O S s R S SRR e 2
’ s Jo - * 73 5 ‘YA ) s A " .y s - E S -y At "2 '
Wy ey sl A ‘e . ¥ » T : . ’ " W A A OO NSRS AW MR s AR Y ol T st Gt Van IO R M
: - [ > _/‘_- - . e <« B8 a A -.'.s'- ." - . - L - . . i - S - _'-b'. - » ~ 2 g R ‘ .. - A—".&);‘A_‘\. “ - - . ’. 2

Errata: (1) - Correcdo da Data de Coleta.

Ensaio Resultado Unidade Metodologia

FQO71 - pH 6,19 unidade pH ISO 2917:1999

FQO090 - Umidade e Volateis <0,1 g/100 g ISO 1442: 2023

FQO75 - Proteina Bruta 0,02 % CBAA - Método 2021.046

FQOS58 - Lipidios Butirémetro Carnes e Derivados 0,0 g/100g NMKL 181, 2005
Abreviatura:

NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = Nao Especificado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):

* 1SO 2917:1999 Meat and meat products -- Measurement of pH -- Reference method

* 1SO 1442.2023 - Meat and meat products -- Determination of moisture content (Reference method)

* CBAA - Compéndio brasileiro de alimentagao animal, 2023.

* NMKL 181, 2005 - Fat. Determination in meat and meat products using a butyrometer according to Gerber.

" Os resultados se referem somente & amostra analisada e a reproducdo do laudo so podera ser integral e depende da aprovag&o por escrito do laboratédrio emitente e do cliente.
* O laboratério ndo é responséavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.
" O cliente foi responséavel pela coleta, identificagdo e informagdes da amostra/item ensaiado

Assinado digitalmente por: CLAUDIA MARIA DA SILVA 49921231049
Data: 28/02/2024 13:39:03

Responsavel Tecnica

FISICO-QUIMICA

CRQ/PR 09202319

Pagina 1 de 1
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FICHA TECNICA DO PRODUTO

-
ARROZ PARBOILIZADO REALEZA

1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO:

Nome: Arroz Parbollizado

Marca: REALEZA

2. IDENTIFICACAO DO EMPACOTADOR E DISTRIBUIDOR:

Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA.
Endereco: Rua Capitao Hugo Bezerra, n° 120 — Barroso — Fortaleza/Ce.

CNPJ: 41.600.131/0002-78

Tel/Sac: (85) 3218.5888

Industria Brasileira A £
ealez

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:
Ingredientes: Arroz Tipo 1. Grupo Beneficiado. Subgrupo Parboilizado — Classe Longo Fino. NAO CONTEM GLUTEN.

ALERGICOS' PODE CONTER SOJA, TRIGO, CEVADA, CENTEIO E AVEIA.

4. INFORMACAO NUTRICIONAL.:

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcao de 50 g (1/4 de xicara

L ~ Quantidade por porgao %VD (*)
Valor Energetico 179 kcal = 748 kJ 9%
— -

Carboidratos 39 g

Proteinas 36 g

Gorduras Totais
Gorduras Saturadas
Gorduras trans : S
Fibra Alimentar >

Sodio 0 mg

“\/alores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ.
Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas.** VD nao estabelecido.

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:.

Modo de Preparo: (FOGAO) 02 xicaras (cha) de arroz parboilizado Realeza, 02 Xicaras e 1/2 de agua sal a gosto, 1

dente de alho amassado com casca. misture o arroz , alho, sal e agua em uma panela. Aguarde o cozimento como de
costume. Quando o arroz estiver cozido, retire as cascas do alho e sirva imediatamente; (MICRO-ONDAS) 02 dentes de

alho picados, 3 colheres de sopa de dleo, 3 xicaras de arroz e 4 1/2 xicaras de agua sal a gosto. Coloque no refratario
grande o alho e dleo. Leve ao micro-ondas em poténcia alta por 1 1/2 min. ate o alho comegar a dourar. Junte arroz e
agua e tempere com sal. Mexa bem. Tampe parte do refratario e cozinhe em poténcia alta por 18 min. Deixe descansar 10

min e sirva quente.
Rendimento por embalagem de 1000 g: 20 por¢des de 50 g

OO0
o ko

Prazo de Validade: Impresso na embalagem

Fabricagao: 22/06/2024 Validade: 22/08/2025 LOTE: 0624

6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria: Pacote plastico. Peso liquido: 1000 g
Embalagem secundaria:  Fardo plastico.

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Conservar em local fresco e seco, longe de produtos quimicos e odores fortes.

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:

| , . .

sento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos, conforme RDC 240/2018.
13. ELABORA -

-2 SLABORADO POR: Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.

Documento assinado digitalmente

331"_8 Albuquerque Zaranza
utricionista » DALILA ALBUQUER
2 QUE ZARANZA
CRN11 7339 g U'b Data: 16/08/2024 13:52:41-0300
verifique em hitps://validar, it.gov.br
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ANALIGES DF ALIMENTOS § AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 53.971-0
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Nome: OMEGA ous¥§.g | | - SOLICITANTE RN £ S =
- UIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA Orgamento:  N.L
41.600.131/0001.97

Cidade: Fortaleza Estado CE Pais: Brasil
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duto Arroz Parbolizado

p Solicitagdo: NI
_ Realeza -4 Fabricacao. 14/12/2023 Validade: 17/01/2025 Registro NI
L, ~ Lote: 6311 Turno: NI
Data coleta: 30/12/2023 Hora coleta. 10:00 Temp. coleta: NI

Integrado: NI

Coletador:  Beth

Local coleta: Omega Distribuidora
N° do SIF/ER: NI

Informagdes adicionais: ld. Amostra: 18 - Peso. 1Kg
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02/01/2024 16:14 TEMPERATURA CONGELADO  RESFRIADO  AMBIENTE

NI a
Data ensaio.  02/01/2024 Data conclusdo: 04/01/2024 Data emissdao: 04/01/2024
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Ensaio Resultado Unidade Metodologia
FQO071 - pH 5,90 unidade pH IAL FQ - 2008

Abreviatura:
NA = Nio aplicado | NI = N&o informado | LQ = Limite de Quantificacdo | NE = N&o Especificado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):
e Instituto Adolfo Lutz. Métodos Fisicos-Quimicos para Analise de Alimentos. 52 ed. Brasilia, ANVISA 2008.

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodugdo do laudo so podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratério emitente e do cliente,
* O |laboratério ndo é responsavel pela amostragem, 0S resultados se aplicam a amostra conforme recebida.
* O cliente foi responséavel pela coleta, identificagdo e informacbes da amostra/item ensaiado.

Assinado digitalmente por: CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049
Data: 05/01/2024 18:38.56
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Marca.

L acha Fabricagdo:  14/12/2023 Validade
- Lote: 6311
Coletador: Beth

Tumo:
Data coleta: 30/12/2023
Local coleta: Omega Distribuidora

Hora coleta:
N° do SIF/ER: NI

Integrado:
Informagaes adicionais: ld. Amostra: 17 - Peso: 1Kg
PATAEHORAENTRADA =
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02/01/2024 16:14 TEMPERATURA CONGELADO AMBIENTE

NI &
Data ensaio: 02/01/2024 Data conclusio: 05/01/2024

Data emissio: 03/01/2024
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Ensaio Resultado Unidade Metodologia
1
M07 Contagem de Coliformes Totais <1.0x10

UFClg AOAC 991.14
Abreviatura:

v
-~

NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | UFC = Unidade Formadora de Colénias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = N&o Detectavel
Metodologia(s):

* AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 991 14, - 22ed. 2023,

Assinado digitalmente por: CAMILA ANDREIA CAMARGO DRUMMOND:O4145510950
Data: 05/01/2024 18:52:10
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FICHA TECNICA DO PRODUTO

. AVEIAEMFLOCOSFINOS

1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO: 3 R

vy
Nome: Aveia em Flocos Finos | REALEZA
Marca: REALEZA yd & AVEIA @
2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE: PINOS
Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA.
CNPJ: 41.600.131/0002-78
Endereco: Rua Capitdo Hugo Bezerra, n° 120 - Barroso — Fortaleza/Ce
Tel/Sac: (85) 3218.5888

Industria Brasileira

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Ingredientes: Aveia em flocos finos. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM AVEIA E PODE CONTER

CENTEIO, CEVADA, SOJA E TRIGO.

4. INFORMACAO NUTRICIONAL:

[INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porcées por embalagem: cerca de 6
Porcao: 30 g ( 3 colheres de sopa )

=

#Valor Energético (kcal)
LCarboidratos (9)

Acucares totais (g)
H Acucares adicionados (9)
Proteinas (g)
Gorduras Totais (9)
Gorduras Saturadas (g)
Gorduras trans (g)
Fibras Alimentares (g) 86 | 2,6 10
Sédio (ma) 1,2 03 | O

~ *Percentual de valores diarios fornecidos pela porcao.

5. INFORMACOES SOBRE D .
Modo de Preparo: indicagédo de uso 3 colheres (sopa) diariamente sobre frutas, vitamina de frutas, acai,

iogurte natural, leite, bolos, biscoitos, barras de frutas.
Rendimento por embalagem de 170 g: 5,6 porcdes de 30 g

Prazo de Validade/lote: impresso na embalagem

Fabricagdo:  junho/2024 Validade: 240 dias LOTE: 0624

6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria: embalagem Caixa de Papel Cartao e plastica PP Peso liquido: 170 g
Embalagem secundaria: caixa de papelao

2 FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Apos o uso, feche bem a embalagem e conserve em local seco, arejado e inodoro, protegido do sol, do calor e
em emperatura ambiente. Consuma respeitando o prazo de validade.

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos, conforme RDC 240/2018.

9. ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024

Dallla Albuquerque Zaranza Documento assinado digitalmente
Nutricionista g V.b DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA

Data: 16/08/2024 13:52:41-0300

CRN1 1 7339 Venfique em hittps://validar.iti.gov. bt
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ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

\ ’
— & RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664321
Y8220 Social: Omega py SOLICITANTE
CNPy. 41 Stribuidora de Produtos Alimenticios Ltda Orgamento: N.I.
$600.131/0001.97 | |
Cidade Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil

INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO

Produto: Aveia
N eM Flocos Finos - 100% Natura Embalagem Priméria: Pacote Pléstico, Atéxico, Resistente, Termosoldado, Pesando 170g
'Ca’ Realeza

Lacre: N Fabricacao: Junho/2024 Validade: 240 Dias N° Reg.. N.l.
Coletor: Solicitant Lote: 0624 Tumo:  N.L Solicitagdo: N.I.
- Data Coleta: N.l. Hora Coleta: N.l. Temp.Coleta NJ.°C
Local Coleta: N.I.
Area Coletada:
nlegrado: N,
nf. adicionais: N,
N.I
N.L
DATA E HORA RECEBIMENTO TEMPERATURA/CONDIGCOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
01/08/2024 15.07 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO  RESFRIADO AMBIENTE
NI.°C . - [X]
Data Ensaio. 01/08/2024 Data Conclusao: 07/08/2024 Emissdo’ 09/08/2024
ENSAIOS / RESULTADOS
Ensaio (Codigo
FQO71 pH 5,24 pH 1ISO 2917
FQO090 Umidade 11.6 g/100g ISO 1442
T * Os resultados se referem somente 3 amostra analisada e a reproducdo do documento so podera ser integral e dependente da aprovagdo por escnto do laboratdrio emitente e do cliente.
* O laboratorio ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. N.|. Dado nado informado pelo solicitante. N.D.: Nao Detectado
* O cliente foi responsave! pela coleta, identfficacdo e informacdes da amostra/item ensaiado. Conversao de medidas. g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg

Referéncia da Metodologia:
ISO 2917.1999 Meat and meat products ~ Measurement of pH - Reference method
ISO 1442.2023 Meat and meat products —~ Determination of moisture content (Reference method)

Assinado digitalmente por CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049

Data: 07/08/2024 18:08:47
Responsavel Técnica
FISICO-QUIMICO

CRQ/PR 09202319
Pagina: 1de 1
RQ-LANALI 041 Rev.08 - 19/09/2023

© BR 467, KM 110 - CASCAVEL - PR R, (45)3222-0076 (2 LANALI@LANALI.COM.BR & WWW.LANALIL.COM.BR




y Lanali

ANALISES D ALIMENTOS & AGUA
— RELAT( \
- _ELATORIO DE ENsajos N° 03664320
Raz30 Sogia). Omega Dlstribuldora de P SOLICITANTE PR == e
CNPy 41 € Produtosg Ali
600 131/0001.97 menticios Ltda Orgamento: N.I.
Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
IS. Bras
S INFORMAGGES pa AMOSTRA/ITEM ENSAIADO :
M 008 Finos - 100% Natura Embalagem Priméria: Pacote Plastico, Atéxico
arca: - Realeza - , » Resistente, Termosoldado, Pesando 170g
Lacre. Ny,

Fabricacio: Junho/2024 Validade: 240 Dias N°Reg.: N.I
Coletor: Solicitante Lote: 0624 Tumo: NI Solicitagdo: N.I.
Local Coleta NI Data Coleta: N.I. Hora Coleta: N.I. Temp.Coleta:  N.I.°C
Integrado: NI Area Coletada:
Inf. adicionais: N.I.
N.I.
N.I,
DATA E | _
HORA RECEBIMENTO TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
01/08/2024 15:07 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO  RESFRIADO AMBIENTE
N.I.°C — L] X]
Data Ensaio: 01/08/2024 Data Conclusdo: 02/08/2024 Emissao: 09/08/2024
ENSAIOS / RESULTADOS
| Ensaio (Codigo) . | Resultado IUnldade —
M32 Contagem de E. colj <1,0x 10’ UFC/g

AQOAC 998.08
M26 Pesquisa de Salmonella Spp

Ausente 1259

N.I. Dado ndo informado pelo solicitante. N.D.: N3o Detectado
Convers3o de medidas. g/100g (%) x 10 = 6/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg

AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 998.08. - 22ed. 2023
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

Assinado digitalmente por JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513913
Data: 02/08/2024 18:35:42

Responsavel Técnica
MICROBIOLOGIA
CRBM-6-0382

Pagina: 1 de 1
RQ-LANALI 041 Rev.08 - 19/09/2023
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. “FICHA TECNICA DO PRODUTO

EXTRATO DE TOMATE FUGINI

1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO:

Nome: Extrato de Tomate Concentrado Sem Pele e Semente
Marca: FUGINI

2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE:

Nome: ( F ) FUGINI ALIMENTOS LTDA
CNPJ: 00.588.458/0001-03
Enderego: Av. Fugita, 1 000 Monte Alto / SP

Nome: ( C ) CRISTALINA ALIMENTOS LTDA
CNPJ: 10.666.522/0001-80

Enderego: Rod. BR 040, km 72,7 s/n Cristalia / GO

Tel/Sac: 0800 702 4337 sac@fugini.com br
Industria Brasileira

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:
Ingredientes: tomate. NAO CONTEM GLUTEN.

4. INFORMACAO NUTRICIONAL:

INFORMACAO NUTRICIONAL |
Porgdes por embalagem. 10

Por¢ao: 30 g (2 colheres de sopa)

a unidade produtora é identificada atraves da letra
impressa ao lado da data de validade

100 g | 30g %VD* |
Valor energético (kcal) 51 [ 15 [ 1
Carboidratos (g) _‘ 13 . 86" 4 1 |
Proteinas (g) % 2,7 | 08 | 2
Fibras alimentares (g) 3 0.9 4

- r , “oe . » ' *
Nao contem quantidades significativas de agucares totais, agucares
adicionados. Gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras trans e

sodio. e ——————
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porcao.

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: pronto para o consumo.
Prazo de Validade / Lote: impressos na embalagem

Fabricagao: *** Validade: 04/2025 F

LOTE: 2409907197
6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria: Saché Plastico PP Peso liquido: 300 g
Embalagem secundaria: Caixa de papelao

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Apos aberto, fechar e guardar em geladeira (4°C a 8°C) e consumir por no maximo 01 dia.
8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos, conforme RDC 240/2018

9. ELABORADO POR:

Dalila Albuguerque Zaranza
. , Documento assinado digitalmente
Nutricionista

CRN1 1 7339 g W b DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA

Data 16/08/2024 13:48.29-0300
venhque em https: //validar . it.gov. b

Fortaleza/CE, 16 de agosto de 2024.
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ANALISES DE ALIMENTOS € AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664333-s1

SOLICITANTE |
Razao Social. Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda Orgamento: N.I.
CNPJ: 41.600.131/0001-97 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil

INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO

Produto: Extrato de Tomate - Saché 300g

Marca: Fugini Fabricagdo: N.L. Validade: 04/2025 N°Reg.: N.L

Lacre:  N.I. Lote: 2409907197 Tumo:  N.L. Solicitagdo: N.I.
Coletor: Solicitante Data Coleta: N.I. Hora Coleta: N.I. Temp.Coleta:  N.I.°C
Local Coleta: N.I. Area Coletada:
Integrado: N.L

Inf. adicionais: Cancela e Substitui Versio Anterior. Motivo: Correcdo da Gramatura de 340g para 300g por Solicitagdo do Cliente.

N.L _
DATA E HORA RECEBIMENTO : ,  TEMPERATURA/CONDIGCOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO -
CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIE
010872024 1507 FEMRERATU I
N.I.°C ] ]
Data Ensaio:  01/08/2024 Data Conclusdo: 07/08/2024 B _Emisséoi 23/08/2024
ENSAIOS / RESULTADOS a2 e, -
Ensaio (Cédigo) _ B Resultado Unidade
FQO71 pH 4,36 pH ISO 2917
FQ090  Umidade 89,9 g/100g ISO 1442
*Os resultados se referem somente & amostra analisada e a reproducao do documento s6 podera ser integral ¢ dependente da aprovagao por escrito do laboratorio emitente e do diente.
* O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os résultados se aplicam a amostra conforme recebida. N.I.: Dado ndo informado pelo solicitante. N.D.. Nao Detectgdo B
* O cliente foi responsavel pela coleta, identificaco e informagdes da amostralitem ensaiado. Conversao de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg
Referéncia da Metodologia:
ISO 2917 1299 Meat and meat products — Measurement of pH — Reference method
ISO 1442:2023 Meat and meal products — Determination of moisture content (Reference method)
Assinado digitalmente por CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049
Data: 07/08/2024 18:08:28
Responsavel Técnica
FISICO-QUIMICO
CRQ/PR 09202319
Pagina: 1de 1

RQ-LANALI 041 Rav.08 - 19/09/2023

® BR467, KM 110 - CASCAVEL - PR~ @, (45) 3222-0076 &) LANALI@LANALIL.COMBR ¢ WWW.LANALI.COM.BR

—————— < T . e i i



W &
‘_ ANALISES DE ALIMENTOS € AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664332-s1

SOLICITANTE
R 3 . . .
azdo Social Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltd ' O |
CNPJ: 41.600.131/0001-97 . ° ———
Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil

INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO
Produto Extrato de Tomate - Saché 300g

Marca: Fugini

Lacre: NI Fabricagao: N.I. Validade: 04/2025 N° Reg.: N.I.
Coletor: Solicitante Lote: 2409907197 Tumo: N.L Solicitagao: N.L.
Data Coleta: N.I. Hora Coleta: N.l Temp.Coleta:  N.L.°C
Local Coleta: N.I. o
rea Coletada:

Integrado: N,

Inf. adicionais:
- Cancela e Substitui Versio Anterior. Motivo: Corregdo da Gramatura de 340g para 300g por Solicitagio do Cliente.

N.I,
DATA E HORA RECEBIMENTO | | s TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO a5
01/08/2024 1507 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO  RESFRIADO AMBIENTE
N.I.°C ] ] X]
Data Ensaio.  01/08/2024 Data Conclusdo. 02/08/2024 Emissao. 23/08/2024
, ENSAIOS / RESULTADOS |
Ensaio (Cédigo
M32 Contagem de E. coli <1,0x 10’ UFCl/g AOAC 998.08
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente /25@ AFNOR 01/16-11/16
* Os resultados se referem somente 3 amostra analisada e a reproducgao do documento s6 podera ser integral e dependente da aprovagao por escrito do laboratono emitente e do cliente
* O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. N.l.. Dado n3o informado pelo solicitante, N.D.: Nao Detectado

* O cliente fol responsavel pela coleta, identificacdo e informagdes da amostra/item ensalado. Conversdo de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg

Referéncia da Metodologia:
AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 998.08. - 22ed. 2023.
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

Assinado digitalmente por JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513913

Data: 02/08/2024 18:35.:44
Responsavel Técnica
MICROBIOLOGIA

CRBM-6-0382
Pagina: 1de 1
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% FICHA TECNICA DO PRODUTO

) FLOCAO DE MILHO REALEZA

1. IDENTIFICACAQO DO PRODUTO:

Nome: Flocdo de Milho Pré-Cozido
Marca: REALEZA

2. IDENTIFICACAQ DO FABRICANTE:

Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA.

CNPJ: 41.600.131/0002-78
Enderego: Rua Capitao Hugo Bezerra, n® 120 — Barroso — Fortaleza/Ce.

Tel/Sac: (85) 3218.5888
Industria Brasileira

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:
Ingredientes: Farinha de Milho Flocada. NAO CONTEM GLUTEN.

4. INFORMACAO NUTRICIONAL.:

[ INFORMAGCAO NUTRICIONAL ]
| Porgao de 50 g (1/2 xicara de cha i
| Quantidade por porgao %VD () ]
|Valor Energético 180 kcal = 756 kJ 9%

|Carboidratos 39 g 13% J
|Proteinas 3g 5%

|Gorduras Totais 0,54 0%

Gorduras Saturadas 0g 0% J
Gorduras trans 0g (**) H
|Fibra Alimentar 079 ol 4% h
1S6dio 0mg 0% B
WFerro . | 0,6 mg J 15% ﬁ

*Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energeticas.** VD nao estabelecido.

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: coloque duas xicaras (cha) de flocdo Realeza- uma xicara (cha) de agua - e sal a gosto. Modo de Preparo:
Cologue o Flocdo Realeza num recipiente e adicione a agua e o sal Misture e deixe descansar por 10 minutos. Transfira a
mistura para uma cuscuzeira, sem pressionar a superficie. Tampe e leve ao fogo brando por 10 minutos. Desligue o fogo,

espere 3 minutos e desenforme.
Rendimento por embalagem de 500 g: 10 por¢des de 50 g.

Prazo de Validade: Impresso na embalagem

Fabricacao: 14/06/2024 Validade: 14/06/2025 LOTE: 0624

6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria: Pacote plastico Peso liquido: 500 g

Embalagem secundaria: Fardo plastico.

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Conservar em local seco, arejado e inodoro, protegido do sol, do calor e em temperatura ambiente. Apos aberto,
transferir o conteudo da embalagem para um recipiente hermeticamente fechado e consumir em até 15 dias.

respeitando o prazo de validade.

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:
Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos, conforme RDC 240/2018.

9. ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.

Dalila Albuquerque zaranza Documento assinado digitalmente

e 0 v DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA
Nutricionista g \./.b Data: 16/08/2024 13:48:29-0300

CRN1 1 7339 Verifique em hittps://validar.iti.gov.br
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ANALIBES DE ALIMENTOS § AGUA
—— _ —— ——— T T "~_~",_*5_*;‘,”» '*”'“"f"ﬂ""‘-'a.“.:"r-*;. T:F
S S R R SOLIGIANTE 0 s I
Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA orgamento: N.L
CNPJ. 41.600.131/0001-97 Cidade. Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
.o T '\" e "".,‘.-_'“;.f‘}._:‘v.:‘\.‘\_l‘)"'r.‘! a S e DT Tas PRI b 5 >t TS . , ",__,‘,' § TR 7 P St S T P T Tt T I.-—,':.."‘-‘rs.:( 4\“-1;"-“ ’vyt 'f'x,‘ﬂ;‘u“t“""",ﬁ_“’['o il e Ve
-. | T : .;:‘._:;':.’.2.,: .;:.‘ "‘.-.“-'A (o he b et 18 ridd DADOS DA AMOSTRA ; Pl ke dbd ..'-,“-,,":'.O‘-.. ~‘...‘\.'-,-: r"\- ‘v,,:a v\..\ :.," Siagd _
h o TRal P tel e o e S A e T e VIS D T e R Y i s e M, N T TR O YR 1 P ! et R B & B ME.T Sl " N TR s -._‘«.,’-L-'._'.g_t._'»_.'s.\“unnlg! e .-v.. Ll el Pl e ¥
Produto: Farinha de Milho Flocada Solicitacdo: NI
Marca. Realeza Fabricacao: 14/12/2023 Validade 14/12/2024 Registro. NI
Lacre: NI Lote 1223 Turno NI
Coletador: Beth Data coleta; 30/12/2023 Hora coleta: 10:00 Temp. coleta: NI
Local coleta: Omega Distribuidora Integrado NI
N° do SIF/ER: NI
Informagoes adicionais: Id. Amostra: 28 - Peso: SOOG
R T ea s o as .'.“,.‘-‘,;'-.‘. A I ". o T T T R R A O "“m‘v‘:uw A SN
DATA E HORA ENTRADA: L sttt Sl " CONDIGOES DE TEMPERATURA R T e
02/01/2024 16:14 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
NI =
Data ensaio:  02/01/2024 Data conclusao: 04/01/2024 Data emissao: 04/01/2024
B e o L Ao AT s AL P «':f,-’.-‘,-’_i,-’s:‘r‘.'.{.'i-‘.::T"«‘.’:’gl R ﬁ} N »“ '?‘. "4 7_-\:'5‘-2‘-’»7 ST s e m“ .". '...f‘ A
R RESULTADOS i A e A
Ensaio Resultado Unidade Metodologia
FQO71 - pH 573 unidade pH IAL FQ - 2008
Abreviatura:
NA = N3o aplicado | NI = N3o informado | LQ = Limite de Quantificagao | NE = Nao Especificado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):

e Instituto Adolfo Lutz. Métodos Fisicos-Quimicos para Analise de Alimentos. 5% ed. Brasilia, ANVISA 2008.

* Os resultados se referem somente @ amostra analisada e a reprodugéo do laudo s6 podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratono emitente e do cliente.
* O laboratério nao é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.
* O cliente foi responsavel pela coleta, identificagdo e informagdes da amostra/item ensaiado.

Assinado digitalmente por: CLAUDIA MARIA DA SILVA:499212310489

Data. 05/01/2024 18:40:00
Responsavel Tecnica
FISICO-QUIMICA

CRQ/PR 09202319

Pagina 1 de 1
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ANALISES DE ALIMENTOS § AGUA
RELATORIO DE ENSAIOS N° 53 980-0
SOLCTANTE 7 R
Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA Orgamento: N.1.
CNPJ. 41.600.131/0001-97 Cidade: Fortaleza Estado CE Pais: Brasil
» ..A-' S P 1 4 g e r I Ty D T B IR ¢ = gy D qw‘,—,-—-’v‘-ﬁﬂﬁ*r‘ {m‘*"'l o Pads
o DA DS DA AMOS TRA e e
Produto: Farinha de Milho Flocada Soliatacéoz NI
Marca. Realeza , Fabricacao.  14/12/2023 Validade: 14/12/2024 Registro: NI
Lacre: NI Lote: 1223 Turno: NI
Coletador: Beth Data coleta: 30/12/2023 Hora coleta: 10:00 Temp. coleta: NI

Local coleta: Omega Distribuidora

Integrado: NI
N® do SIF/ER: NI

Informac;oes adicionais Id Amostra 27 Peso SOOG
DATAEHORAENTRADA I S I o S S IR ,_CONDIQGES DETEMPERATQRA.L.,.._.’ 'w:.&n,‘.. =
02/01/2024 16:14 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
NI [ L 8

Data ensaio 02/01/2024 Data conclusao: 05/01/2024

Data emissao: 03/01/2024
J a5 ' LIS F T 2eTed ] RESULTA os g 0N J pa s s s -T‘.‘-7,",7‘-,7;’:'-'.9~.’:1j.'_-.':‘:"?-\’_ R T s 3y
02 LA IR d s LA d L od ad 235t e Al (AN d S SIS o D SN TIYA QU B £ LRI 3 4o L1 000 A A B T AN S P
Ensaio Resultado Unidade Metodologia
M07 Contagem de Coliformes Totais <10x10"' UFClg AOAC 991.14
Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | UFC = Unidade Formadora de Coldnias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel
Metodologia(s):

* AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 991.14. - 22ed. 2023,

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodugao do laudo s6 podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratério emitente e do cliente
* O laboratério nédo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

* O cliente fol responsavel pela coleta, identificagado e informagdes da amostra/item ensaiado.

Assinado digitalmente por:
Data: 056/01/2024 18:53:13
Responsavel Tecnica
MICROBIOLOGIA

CRQ/PR 09202017

CAMILA ANDREIA CAMARGO DRUMMOND: 04145510950

Pagina 1 de 1
= | : : RQ-LANALI-41 Rev 10 - 01/11/2022
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FICHA TECNICA DO PRODUTO

GOMA FRESCA PINHEIRO

1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO: ,
(-t Ry

£ A
4D
. “7

I
*
2

Nome: Goma Fresca
Marca: PINHEIRO

2. IDENTIFICACAQ DO FABRICANTE:

Nome: CLAUDIO PINHEIRO CAVALCANTI

CNPJ: 08.396.938/0001-84
Endereco: Rua Quartzo, s/n, Ancuri. ltaitinga. CE. CEP 61.880-000

Tel/Sac: (85) 3077-6737 / 98899-6737
Indlistria Brasileira

~
-

.

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Ingredientes: fécula de mandioca, agua, conservador INS 330, INS 202. NAO CONTEM GLUTEN.
4. INFORMACAO NUTRICIONAL:
INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgao de 20 g (1 colher de sopa
Quantidade por porgao %VD (°)
Valor Energético [ 58 kcal = 242 kJ T 3%
Carboidratos 14 g I 5%
Proteinas il 0g 0%
Gorduras Totais 0g f 0%
Gorduras Saturadas 7 0g ae 0%
Gorduras trans [ 0g -,
Fibra Alimentar 0g j 0%
Sodio 0g 0%
“\/alores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas.** VD nédo estabelecido.

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: Peneire a goma na quantidade que desejar, acrescentando sal a gosto, mantendo-a soltinha.
Aqueca em fogo baixo uma frigideira antiaderente. Acrescente uma por¢cdo de goma ja peneirada e usando uma
colher, espalhe-a na frigideira, deixando a tapioca na espessura que desejar. Logo que as bordas soltarem da

frigideira, vire-a para o outro lado, aguarde mais alguns segundos e sua tapioca estara pronta.

Rendimento por embalagem de 1000 g: 50 por¢oes de 20 g

Prazo de Validade: impresso na embalagem
Fabricagao: ™" Validade: 07/12/2024 LOTE: 0706
6. EMBALAGEM:
Peso liquido: 1000 g

Embalagem primaria: Pacote plastico transparente.
Embalagem secundaria:  Fardo plastico.

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Manter em local seco e arejado. Apos aberto manter em refrigerado até 10°C. Apos aberto, retirar o produto da
embalagem e acondicionar em um recipiente com tampa, consumir em ate 5 dias.

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:
Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos, conforme RDC 240/2018.

9. ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.

Dalila Albuquerque Zaranza
Documento assinado digitaimente

Nutricionista
b DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA
Data: 16/08/2024 13:48.29-0300

CRN11 7339 g \L
verifique em https://validar,iti.gov.bi



AMALIEES DE ALIMENTOS § AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 42 ozz-o

——

T TR R R R ey {2
Nome: OMEGA DISTF(.I.BU.IDOﬁA DE PRO "o SOLICITANTE o ARG o e S A AR T A
DUTOS ALIMENTlCIOS LTDA Orgamento: N.L
CNPJ' 41.600.131/0001-97 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
. A S DADOS DA AMOSTRA 1 B R,
Produto. Goma para Tapioca Solicitagao: NI
Marca: Pinheiro Fabricagao: NI Validade: 08/09/2023 Registro. NI
Lacre: NI Lote: 0805 Turno: NI
Coletador: Beth Data coleta: 18/05/2023 Hora coleta. 14:00 Temp. coleta: NI
Local coleta: Omega Distribuidora Integrado: NI
N° do SIF/ER. NI
Informacoes adicionais: Id Amostra 42 - Peso: 1 KG
R TR Ciiti e O T S SRR R
22/05/2023 17:26 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO  AMBIENTE
NI = L 0
Data ensaio:  22/05/2023 Data conclusdo.  25/05/2023 Data emissdo: 25/05/2023

~ % '.‘\\""‘ o ‘H\\\-”k." F‘“.C’ .v “‘ e '- '-r —\-_"-‘ er -

R R B St T O P AP s I I R Y e S PN R AT . . -
! h ; 1, '_..‘.l ‘ '- R .. "¢ '. . - _.. ‘c '-:‘l.’.‘ ,"’, Ty v. ‘--‘..;l '\ ., ‘ ‘1 ‘ .\’..ﬁ‘\d\“fﬁ" Qﬁbh" Q‘ \\ '\ ' ‘ \r\ .‘ .Vo_ . o ’
\ '_ 2 . . - : A > I a"‘.;“.'t - -.l "¢'~ .. !... .\ .“ \.'(‘ -‘\\Hx 4‘5‘ s-—- “~\\'~. p“. - - s {

PPN . Ao A0 caldn AN A‘M’ &&Lﬁ)« i e S, *a i BN D8

- ':..'.. ;f'_ o P ~. Sl mtn ALY AIE XIS SRS -
Ensaio Resultado Unidade Metodologia
FQO71 - pH 4,68 unidade pH IAL FQ - 2008
Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = N&o informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = N&o Especificado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):

e Instituto Adolfo Lutz. Métodos Fisicos-Quimicos para Analise de Alimentos. 5* ed. Brasilia, ANVISA 2008.

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodug
* O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, 0S resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

* O cliente foi responsavel pela coleta, identificagao e informagdes da amostra/item ensalado.

40 do laudo s6 podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratorio emitente e do cliente.

Danieli Bruneto Carnl Claudia Mana da Silva
Quinmica Tocndl pin Allmoenlos

CRQ/PR 00202690 CRO/PR 09202318
Pagina 1 de 1
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RELATORIO DE ENSAIOS
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Produto: Goma para Tapioca

Marca: Pinheiro Fabricacdao: NI

Lacre: NI Lote: 0805
Coletador: Beth Data coleta: 18/05/2023

Local coleta: Omega Distribuidora
N° do SIF/ER NI

Informagdes adicionais. |d. Amostra: 41 - Peso: 1 KG
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22/05/2023 17:26

Data ensaio:  22/05/2023 Data conclusao:

.....

Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA
CNPJ: 41.600.131/0001-97 Cidade:  Fortaleza

- ~

Estado

Validade:
Turno:
Hora coleta:

Integrado:

. CONDIGOESD
CONGELADO

TEMPERATURA

NI

24/05/2023

14:00
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ANALISES DE ALIMENTOS § AGUA

EMPERATURA
RESFRIADO

S B N
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Orgamento. N.I

Pais. Brasil

Solicitagao: NI
08/09/2023 Registro: NI

Temp. coleta: NI

S L —
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N ; O VWA
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AMBIENTE
O

Data emissdo: 24/05/2023
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Ensaio

Resultado

Unidade

Metodologia

M06 Contagem de Coliformes Termotolerantes

< 1.0x10 '

UFC/g

AFNOR 01/2-09/88C

Abreviatura:

NA = Nio aplicado | NI = Ndo informado | UFC = Unidade Formadora de Colénias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel

Metodologia(s):

e AFNOR Validation 3M 01/2-09/89C - Coliform Count Plate in Food - MA-MB 045

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodu

“ O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, 0S resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

c4o do laudo s6 podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratério emitente e do cliente.

* O cliente foi responsavel pela coleta, identificacéo e informagdes da amostra/item ensaiado.

Vlonee A A0

Vanessa Cristing Abu Ali

gidoga

CRBio-PR 1

75207-0

Para validar a assinatura do seu laudo acesse validalaudo.lanali.com.br:8888 e digite o codigo NDIwM) e a serie FBIDA=
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FICHA TECNICA DO PRODUTO
LEITE EM PO INTEGRAL PIONEIRO

-

1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO: 5 :
Nome: Leite em Po Integral Rico em Vitaminas | p. o ¥
Marca: PIONEIRO POHCINS
2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE: ,.
Nome: VIA-LACTEA IND. E COM. DE ALIMENTOS LTDA. | e
CNPJ: 05.267.926/0001-61 y g

RUA VITORIA KELLY, 00141, BAIRRO AUTODROMO, EUSEBIO — CE CEP: SRS |
Enderego: 61.760-000 T

Tel/Sac: (85) 3260.2275 - FAX (85) 3260.3479
Industria Brasileira

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Ingredientes: Leite em po integral, Ferro, Cobre, lodo, Zinco, Manganés, Magnésio, Vitamina: A.C. D, E,B1,B2,B6,B12, H, PP,
BY e B5 NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM LEITE

4. INFORMACAO NUTRICIONAL.:

INFORMACAO NUTRICIONAL

L Porgao de 26 g (2 colheres de sopa) =

Quantidade por porgao J %VD (*) | Quantidade por porcao | %VD )
Valor Energético 131 kcal =550 kJ | 7% ﬁ%MaAqnésio 2 78mg | 30%
rCarboidratos I 109 | 3% |Vitamina A 1 189 meg | 32% |
Proteinas | 79 9% _|Vitamina C q 14 mg | 31% |
Gorduras Totais | 79 [ 13% [Vitamina D | 1,5 mecg | 30%
|Gorduras Saturadas | 4 g 18% _|Vitamina E 3,0 mg 1 30%
Gorduras frans | 0g | = [Vitamina B1 I 0,36 mg 1 30%
|Fibra Alimentar | 0g [ 0% |Vitamina B2 | 039 mg | 30% |
Sodio | 99 mg | 4% |Vitamina B6 _t 039mg | 30% |
;Ca'lcio [ 242mg | 24% _|Vitamina B12 | 0,72 meg 30%
|Ferro 4,2 mg | 30% [Vitamina H 1 9.0 mcg 30% |
|Cobre T 270 mcg | 30% [|Vitamina PP 1 48 mg T 30% |
lodo | 39 mcg | _30% _|Vitamina BS 120 mcg 30%
1Zinco | 2,1 mg | 30% |Vitamina BS | 1,5 mg [ 30%
|Manganeés 0,69 mg 30% | | j| 1B

“\/alores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. **VD nao estabelecido.

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: Para o preparo de 01 copo de 200 ml, colocar 02 colheres de sopa do produto (26 g) em meio copo de agua
(100 ml), mexer até dissolver completamente o leite na agua, em seguida completar com agua até a medida desejada Para o
preparo de 01 L de leite, colocar 10 colheres de sopa do produto em 500 ml de agua, mexer ligeiramente ate dissolver

completamente o leite na agua, completar com agua ate 1 L.

Rendimento por embalagem de 200 g: 1,5 litros.

Prazo de Validade: impresso na embalagem

Fabricacao: = 05/04/2024 Validade: 05/04/2025 LOTE: 203

6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria: Saché aluminizado. Peso liquido: 200 g
Embalagem secundaria: caixa de papelao.

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACADO:

Manter sempre bem fechada em lugar fresco. Apos aberto consumir em até 08 dias.
8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:

Registro no Ministério da Agricultura: S1.E/ ADAGRI / SDA N° 160-27.

9. ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.
Dalila Albuguerque Zaranza Documento assinado digitalmente
Nutricionista g \ b DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA
CRN'] 1 7339 B Sdl..;.(:bi-ob: 1'0;4 13.413(:-03:)0 l

enhnque em nps://vaudar 1 gov.or



ANALIEES DE ALIMENTOS B AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS

Nome: OMEGA DISTRIG mem e O L G LA
. e OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA Orcamento:  N.I.
PJ. 41, |
EAR00YaF Cidade.  Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil

R S R DADIOS DA AMOSTRA S
Produto. Leite em Pé Integral Solicitagao: NI
Marca Pioneiro Fabricagao:  04/11/2023 Validade: ~ 04/11/2024  Registro. NI
Lacre: NI Lote. 220 Turno: NI
Coletador.  Beth Data coleta: 18/12/2023 Hora coleta: 10:00 Temp. coleta: NI

Local coleta: Omega Distribuidora

Integrado NI
N® do SIF/ER. NI

Informacées adicionais: Id. Amostra: 34 - Peso: 200 g
DATAEHORAENTRADA = = R R CONDICOES /DE TEMPERATURA NSRSy e
21/12/2023 16:12 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
NI O O 0
Data ensaio.  21/12/2023 Data conclusao. 28/12/2023 Data emissdo: 28/12/2023
R R U S SRS kRESULTADos R R T e e R P e A S o RS
Ensaio Resultado Unidade Metodologia
FQO071 - pH 6,74 unidade pH Manual MAPA - Cap 2
Se¢do 2 36
FQO030 - Umidade e Volateis 3,20 g/100 g IDF 26A: 2004
FQO75 - Proteina no Extrato Seco Desengordurado 36,19 g/100 g IDF 20-1 - ISO
8968-1:2014
Abreviatura:

NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = Nao Especificado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):

* Manual de métodos oficiais para analise de produtos de Origem Animal - MAPA.
* I1SO 5537:2004 - IDF 26:2004 - Leite seco - Determinacgéo do teor de umidade

* ISO 8968-1.2014 (IDF 20-1:2014) Milk and milk products -- Determination of nitrogen content — Part 1: Kjeldahl principle and crude protein calculation

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodugdo do laudo sé podera ser integral e depende da aprovacgao por escrito do laboratéorio emitente e do cliente.
" O laboratério n@o € responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida

" O cliente foi responsavel pela coleta, identificagdo e informacgdes da amostra/item ensaiado

Assinado digitalmente por: CLAUDIA MARIA DA SILVA 49921231049
Data. 01/01/2024 16.:56:07

Responsavel Tecnica
FISICO-QUIMICA
CRQ/PR 09202319

Pdgina 1 de 1

RQ-LANALI-41 Rev 10 - 01/11/2022
Para validar a assinatura do seu laudo acesse validalaudo lanali.com br:8888 e digite 0 codigo ntm2n;j e a série r8fda=
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ANALIGES PR ALIMENTOS € AGUA

y RELATORIO DE ENSAIOS

B . BOLICITANTE . e
Nome: OMEGA ' | | | | g Y ARG e I s
DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA Orgamento:  N.I.
CNPJ: 41.600.131/0001-97 Cidade: : .
Lz o \dade:  Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
o DADOS DA AMAOCTD | D R R L R 8 e A o Sl
= - DADOS DA AMOSTRA 2 A O R .
ro Uoo Lei . i ¥ « o P _ . ; . byl o - N - -o-_L.s':‘...s-'-~~- - - - e e —
i te em P6 Integral Solicitagdo: NI
arca. Pj i
L loneiro Fabricacdo: 04/11/2023 Validade: 04/11/2024 Registro. NI
acre;
NI Lote: 220 Tumo NI
Coletador:
Beth Data coleta: 18/12/2023 Hora coleta: 10:00 Temp. coleta: NI
Local - istri
coleta: Omega Distribuidora Integrado: NI
N° do SIF/ER' NI
Informagdes adicionais: Id. Amostra: 33 - Peso' 200g
21/12/2023  16:12 TEMPERATURA CONGELADO  RESFRIADO  AMBIENTE
NI ] ] B
Data ensaio:  21/12/2023 Data conclusdo:  26/12/2023 Data emissao. 26/12/2023
Ensaio Resultado Unidade Metodologia
M07 Contagem de Coliformes Totais <10x10 "’ UFC/g AOAC 991.14
MO06 Contagem de Coliformes Termotolerantes <10x10" UFC/g AFNOR 01/2-09/89C
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente 125g AFNOR 01/16-11/16
M12A Contagem de Staphylococcus coagulase positiva <10x10"° UFC/g AFNOR 01/09-04/03

Abreviatura:

NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | UFC = Unidade Formadora de Colénias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel
Metodologia(s):

* AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 991.14. - 22ed. 2023.
* AFNOR Validation 3M 01/2-09/89C - Coliform Count Plate in Food - MA-MB 0119

* AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay - MA-MB 101

* AFNOR Validation 01/09-04/03 Petrifilm Staph Express Count system (STX system)

" Os resultados se referem somente & amostra analisada e a reprodugéo do laudo s6 podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratorio emitente e do cliente.
* O laboratério ndo € responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

" O cliente fol responsavel pela coleta, identificagédo e informacgbes da amostra/item ensaiado.

Assinado digitalmente por: CAMILA ANDREIA CAMARGO DRUMMOND:04145510950
Data: 01/01/2024 16:.56:29

Responsavel Tecnica
MICROBIOLOGIA
CRQ/PR 09202017

Pagina 1 de 1

, RQ-LANALI-41 Rev 10 - 01/11/2022
Para validar a assinatura do seu laudo acesse validalaudo.lanali.com.br:8888 e digite o codigo ntm2nz e a série z8fda=
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1. IDENTIFICACAOQ DO PRODUTO:

Nome: Leite em P6 Integral Instantaneo para Dietas com Restricio de Lactose.

Marca: ITAIYIBE +NUTRI / itambé
2. IDENTIFICACAQO DO FABRICANTE: -
Nome:  ITAMBE ALIMENTOS S/A - FABRICA DE LATICINIOS A et
CNPJ: 16.849.231/0016-90

Enderego: Av. Manchester, 2389 - Goiania - GO CEP 74703-010

Tel/Sac:
Industria Brasileira

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Ingredientes: Leite integral, enzima lactase, minerais calcio, ferro e zinco, vaminas C,E DeA gemulsuﬁcante lecitina. NAO
CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM LEITE e DERIVADOS DE SOJA DIABETICOS CONTEM GLICOSE

4. INFORMACAO NUTRICIONAL :

0800 703 4050 / www.itambe.com.br

% FICHA TECNICA DO PRODUTO

LEITE EM PO INTEGRAL ZERO LACTOSE

INFORMACAO NUTRICIONAL
Por¢cdes por embalagem: Cerca de 12
Porcao. 26 g (2 colheres de sopa
Thoomr2g[%vo ]  [1oomi"] 269 | %VD'
Valor energético (kcal) 43 129 6 |Gorduras trans (g) 0
Carboidratos (Q) 5,1 10 3 |Fibras alimentares (g) 0
Aclcares totais (g) 5,1 10 Sédio (mg) 76 4
Acucares adicionados (Q) m 0 |Vitamina A (ug) “ 120 15
Lactose (g) 0 - @ Vitamina D (ug) 15
Glicose (g) 25 [ 51 ] |Vitamina E (mg) 2,3 15
Galactose (g) Vitamina C (mg) 7.5 15 15
|Proteinas (g) 6,6 Calcio (mg) 171 343 34
Gorduras totais (g) 34 | 69 1,1 2,1 15
Gorduras saturadas (g) 2,2 4.5 23 |Zinco (mg) 0,83 Y 1 4 15
"Percentual de valores diarios fornecidos pela porcao.
“*No alimento pronto para o consumo.

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: 1 litro de leite: adicione 10 colheres de sopa cheias, ou 130 g de leite em po integral instantaneo. a %

de agua filtrada ou fervida. Misture bem até dissolver o leite em PO e acrescente mais agua até completar um litro de leite. 200
ml de leite: adicione 2 colheres de sopa cheias, ou 26 g de leite em p6 integral Instantaneo, a %
fervida. Misture bem até dissolver o leite em p6 e acrescente mais agua até completar um copo de leit

Rendimento por embalagem 300 g: rende 2,3 litros de leite.

Prazo de Validade:
Fabricagao: 23/04/2024

6. EMBALAGEM:

Embalagem [ Pacote Plastico Laminado
Embalagem secundaria:

Impresso na embalagem

Validade: 18/01/2025

caixa de papelao

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

e.

LOTE:

Peso liquido:

copo de agua filtrada ou

3012 240423

300 g

Manter em local seco e arejado, evitando a incidéncia de raios solares. N&o necessita de refrigeracdo. Quando nao

for utilizado todo o contelido, dobre a embalagem e guarde em recipiente fechado e seco. Apds aberto consumir
em 30 dias.

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:
Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA n°. 0105/2549
9. ELABORADO POR:

Dalila Albuquerque Zaranza
Nutricionista

CRN11 7339

Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.

Documento assmado digitalmente

DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA
Data; 16/08/2024 13:41:30-0300
verifique em https.//validar.at, gov.bi 1

govb



ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

R, ¢ RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664336

SOLICITANTE
Razdo Social. Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda

Orcamento: N.I.
CNPJ: 41.600.131/0001-97

Cidade: Fortaleza

Estado. CE Pais. Brasil

INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO

Produto. Leite em P9 Integral, Zero Lactose - Sem Adigao de Agucar, sem Gorduras Trans. com Enxima Lactase, Acrescido de Vitaminas e Minerais. *

Marca: Itambé Fabricacdo: 23/04/2024 Validade: 18/01/2025 N°Reg.: N.L
Lacre: NI Lote: 3012 240423 Tumo:  N.I. Solicitagdo: N.I.
Coletor:  Solicitante Data Coleta: N.I. Hora Coleta: N.I. Temp Coleta.  N.I.°C
Local Coleta; N.I. Area Coletada:
Integrado. NI
Inf. adicionais: Embalagem Plastistica Aluminizada com Peso Liquido de 300 Gramas '
N.1L
DATA E HORA RECEBIMENTO | . TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO e
01/08/2024 1507 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIENTE
N.l.°C X
Data Ensaio.  01/08/2024 Data Conclusdo: 05/08/2024 Emissdo: 09/08/2024
ENSAIOS / RESULTADOS
Ensaio (Cédigo) Resultado | Unidade — | Metodologia _____
M32 Contagem de E. coli <1,0x 10’ UFC/g AOAC 991.14
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente /1259 AFNOR 01/16-11/16
* Os resultados se referem somente a amostra analisada o a reproduco do documento so podera ser integral e dependente da aprovacao por escrito do laboratono emitente @ do Ciente.
* O laboratorio ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. N.I Dado ndo informado pelo solicitante. N D.: Nao Detectado
- O cliente foi responsavel pela coleta, identificaco e informactes da amostra/item ensaiado. Conversao de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg @ g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg
Referéncia da Metodologia.
AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 991.14. - 22ed. 2023

AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

Assinado digitalmente por JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513913
Data: 05/08/2024 08:39:43

Responsavel Técnica
MICROBIOLOGIA
CRBM-6-0382

Pagina. 1de 1
RQ-LANAL! 041 Rev.08 - 19/09/2023
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Lanali

ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

N° 03664337

RELATORIO DE ENSAIOS
SOLICITANTE
Razao Social. Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda
CNPJ: 41.600.131/0001-97 Cidade: Fortaleza

INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO

Orcamento: N.I
Estado: CE Pais: Brasil

- - -

Produto: Leite em P6 Integral, Zero Lactose - Sem Adig&o de Agucar, sem Gorduras Trans. com Enxima Lactase, Acrescido de Vitaminas e Minerais. *

Marca: Itambé Fabricagdo: 23/04/2024 Validade: 18/01/2025

N°Reg.: N.I
Lacre:  N.I. Lote: 3012 240423 Tumo:  N.I. Solicitacao: N.I.
Coletor:  Solicitante Data Coleta: N.I. Hora Coleta: N.I. Temp.Coleta:  N.I.°C
Local Coleta: N.I. Area Coletada:
Integrado N.I
Inf. adicionais: Embalagem Plastistica Aluminizada com Peso Liquido de 300 Gramas
N.I
DATA E HORA RECEBIMENTO | TEMPERATURA/CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
01/08/2024 15.07 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIENTE
N.I.°C L X
Data Ensaio.  01/08/2024 Data Conclusao: 06/08/2024 Emissao: 09/08/2024
ENSAIOS / RESULTADOS
Ensaio (Cédigo) Resultado JUnidader - 7 I Metodologiz l
FQO071  pH 6,74 pH MA-FQ 0260
FQO90 Umidade 2,54 g/100g IDF26-1S05537
Os resultados se referem somente a amostra analisada o a reproducao do documento s podera ser integral e—dgpcndente daJa;rovacao por escrito do laboratorio emitente e do cliente.

* O cliente foi responsavel pela coleta, identiﬂczﬂ) @ informacdes da amostra/item ensalado

N I.. Dado nao informade pelo solicitante. N D.: Nao Detectado

Conversido de medidas q/1 %)x10 = 10 v 10. =
Referéncia da Metodologia: g/100g (%) x g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg

Assinado digitalmente por CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049
Data: 06/08/2024 15:29:52

Rfesponsével Técnica
FISICO-QUIMICO
CRQ/PR 09202319

O BR 467, KM 110 - CASCAVEL - PR Q, (45)
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FICHA TECNICA DO PRODUTO
ESPAGUETE ZERO GLUTEN URBANO

1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO:

Nome: Massa Alimenticia de Arroz -‘{,f A T ESPAGU
Marca: URBANO ' e/ INU / ceaamz
2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE: l =l
Nome: URBANO AGROINDUSTRIAL LTDA.

CNPJ: 84.432.111/0001-67

Endereco: Rua Joao Januario Ayroso, 3183. Jaragua do Sul - SC

Sac: 0800 147 5051 sic@urbano.com.br www.urbano.com.br

Industria Brasileira

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Ingredientes: Farinha de arroz, corantes naturais e circuma. urucum e emulsificante E471. NAO CONTEM
GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA.

4. INFORMACAO NUTRICIONAL:

[ INFORMACR NUTRICIONAL I
Por¢cbes por embalagem: cerca de 6 porcoes

Por¢cao: 80 g (1 e 1/2 xicara)
P | 100g*™ | 80g %VD* 1

Valor Eneggético (kcal) | 173 g | 233 | 14
Carboidratos (g) | 38 1 61 20
tProteinas (9) 3.2 65 | 13 *
HGorduras Totais (g) j 0,8 1,5 % 2 1
HﬁGorduras Saturadas (g) 1 03 0,5 2
|Fibras Alimentares (g) L 1,8 T / |
Nao contéem quantidades de aglicares totais, acucares adicionados, gorduras trasn e sddio.
*Percentual de vaores didrios fornecidos pela porco.

'**No alimento pronto para o consumo

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: Ferva 1 litro de agua para cada 100 g de macarrdo. Apos fervura, adicione o macarrio e
deixar cozinhar entre 10 e 14 minutos, mexendo eventualmente. Apds o cozimento, retirar o macarrio e escorrer
Servir com o molho de sua preferéncia. Os tempos de cozimento podem variar de acordo com o fogao utilizado.

Rendimento por embalagem de 500 g: 6,25 porgdes de 80 g.
Prazo de Validade: Impresso na embalagem

Fabricagao: 23/03/2024  Validade: 23/03/2025 LOTE: L20 M13 230324B

6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria:  Pacote plastico PP Peso liquido: 500 g
Embalagem secunda fardo plastico

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACADO:

Conservar em local seco e arejado.

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:
Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos, conforme RDC 240/2018.

13. ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 16 de agosto de 2024.
. Documento assinado digitaimente

Dallla 'Albuquerque Zaranza | b A

NUt“ClonlSta g ‘»'Iv Data: 16 "OH z|o:;4 ”,3.?,“1&:‘,:' :::i;;m "

CRN11 7339 Venhque em hitp: ‘
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ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA
- (o]
RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664340 i
SOLICITANTE .
. : " * N.L
Razao Social. Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda Orgamento
CNPJ. 41.600.131/0001-97 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO
Produto: Macarrao de Arroz, Tipo Espaguete, Zero Glaten, Pensando 500 Gramas
Marca: Urbano Fabricacdo: 23/03/2024 Validade: 23/03/2025 N°Reg.: N.L.
Lacre:  N.I. Lote: 20 M13 Tumo: NI Solicitagdo: N.I.
Coletor: Solicitante Data Coleta: N.I. Hora Coleta: N.I. Temp.Coleta: N.l.°C
Local Coleta: N.I. Area Coletada:
Integrado: N.L
Inf. adicionais: N
N.L.
N.I.
DATA E HORA RECEBIMENTO TN . TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
01/08/2024 1507 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIENTE
NI.°C ] ] [X]
Data Ensaio.  01/08/2024 Data Conclusao: 07/08/2024 Emissdo: 09/08/2024
| ENSAIOS / RESULTADOS | e, 35
Ensaio (Cédigo) » B | Resultado _ Tunidade | Metodolg_-gla I
FQO71  pH 6,09 pH 1ISO 2917
FQO090 Umidade 1.7 g/100g ISO 1442 |
|.
) Os resultados se rgferem somente a amostra analisada e a reprodugado do documento séﬁré ser integral ?Egpendemf di?prmaq!o?or escrito do laboratdrio emitente e do cliente.
8 l;borat?no Nao é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.
B iente foi responsavel

‘ po pela coleta, identificacdo e informacdes da amostra/item ensaiado.
Referéncia da Metodologia:

N1 Dado ndo informada pelo solicitante. N D.: N3o Detectado

|
Conversdo de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg '
ISO 2917:1999 Meat and mea

t products — Measurement of pH — Reference method

ISO 1442.2023 Meat and meat products — Determination of moisture content (Reference method)

Assinado digitalmente por CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049
Data: 07/08/2024 18:08:20

Responsavel Técnica
FISICO-QUIMICO
CRQ/PR 09202319
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ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664339
SOLICITANTE
Razao Social. Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda Orgamento: N.I
CNPJ: 41.600.131/0001-97 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasll

INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO

Produto: Macarrao de Arroz, Tipo Espaguete, Zero Gluten, Pensando 500 Gramas

Marca'3iUrbano & - Fabricagdo: 23/03/2024 Validade: 23/03/2025 N°Reg.: N..
Lacre: N.l. Lote: 20 M13 Tumo: N.L SO"C“&@éO: N.l
Coletor:  Solicitante Data Coleta: N.L. Hora Coleta: N.I. Temp.Coleta:  N.L.°C
Local Coleta: N.I. Area Coletada:
Integrado. NI
Inf. adicionais: N.I.
N.L
- DATAEHORARECEBIMENTO -~ TEMPERATURA/CONDICOES DA,AMO,STROA NO Rscsaluggm SR
| LIDO RESFRIAD
01/08/2024 1507 TEMPERATURA CONGELADO S - [Z]
N.|.°C -
Data Ensaio: 01/08/2024 Data Conclusao: 02/08/2024 _ Emissdo: 09/08/2024 |
- ENSAIOS / RESULTADOS oI
Ensaio (Cédigo Resultado Unidade
M32 Contagem de E. coli <1,0x 10’ UFC/g AQOAC 998.08
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente /259 AFNOR 01/16-11/16
" * Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reproducao do documento s podera ser integral e dependente da aprovagao por escnto do laboratério emitente e do cliente.
* O laboratoério ndo é responsave! pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. N |.. Dado ndo infoormado pelo solicitante. N D.: Nao Detectado
* O cliente foi responsavel pela coleta, identificacio e informaces da amostra/item ensaiado. L ¥ Convers3o de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg

Referéncia da Metodologia:

AOAC Offical Methods of Analysis. Microbiological Methods. 998.08. - 22ed, 2023.
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

Assinado digitalmente por JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513913
Data: 02/08/2024 18:35:45

Responsavel Técnica

MICROBIOLOGIA

CRBM-6-0382
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FICHA TECNICA DO PRODUTO

MACARRAO ESPAGUETE DE SEMOLA REALEZA

1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO: (==, e .

Nome: Espaguete Massa de Sémola Pasteurizado
Marca: REALEZA

2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE:

: A - MOINHO SANTA LUCIA LTDA. CNPJ N°. 03.286.774/0001-63.
Z::d:(f::zdeo B - INDUSTRIAS REUNIDAS HELIO ARRUDA COELHO LTDA. CNPJ N°. 05.270.731/0001-70
por!) C - PLASTIFICIO VENCEDORA LTDA. CNPJ N° 11.104.134/0001-79

A unidade produtora é identificada pela letra impressa ao lado da data de validade na embalagem.
Distribuidor:  OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA.

CNPJ: 41.600.131/0002-78
Endereco: Rua Capitdo Hugo Bezerra, n° 120 — Barroso — Fortaleza/Ce
Tel/Sac: (85) 3218.5888

Industria Brasileira
3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

lngredientes: Sémola de tri
GLUTEN. ALERGICOS: PO

go enriquecida com ferro e acido félico (vitamina B9), corante natural de urucum. CONTEM
DE CONTER DERIVADOS DE TRIGO, AVEIA, CEVADA, SOJA E CENTEIO.

4. INFORMACAO NUTRICIONAL :

INFORMACAO NUTRICIONAL

L Porcao de 80 ) g (1 prato) - j
4 Quantidade por porcao L %VD (*)

Valor Energético iﬁ 297 kcal = 1.247 kJ 15% ]
Carboidratos 61g 3R 20%

Proteinas 88 g i 12%

porduras Totais R | 08g a4 1% |
Gorduras Saturadas g I 0g 1 0% ]
|Gorduras trans 0g - |
%F Ibra Alimentar { 2329 1 9% +
LFSédio 0 mg 0% ]

"Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energeticas.”™ VD nao estabelecido.

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: acrescente 5009 do espaguete a 5 litros de agua fervente,

previamente temperada a gosto, deixe

coinhar pro 7 a 9 minutos até ficar "al dente". Escorra e adicione o molho de sua preferéncia. Porgao para 5 pessoas.

Rendimento por embalagem 500 g: rende aprox. 06 porcoes.

Prazo de Validade: 12 meses.

Fabricacgao: 21/06/2024 Validade: 21/08/2025 LOTE: 0624

6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria: Pacote plastico transparente Peso l!quido: 500g
Embalagem secundaria: fardo plastico Peso liquido: 5 kg
7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Conservar em ambiente seco e ventilado. Evitar luz solar e calor, ndo colocar em contato com cereais a granel e
produtos de higiente e limpeza.

8

. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos, conforme RDC 240/2018

9. ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.
' Rocumento assinado digitaimente
Bﬁ:lf!laC|g:\b|:guerque Zaranza g vb DALILAALBUQUERQUE ZARANZA
v Data: 16/08/2024 13:37:13-0300
CRN11 7339

vVerifique em https://validar.iti.gov.bs
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2 . RELATORIO DE ENSAIOS N° 3 661-0

RGP AN - ""‘“‘?"u';“u ¥ N A AR TR
Nome OMEG . SOL'CITANTE/ »' ' 7 % \,1 ?\ 5‘4}0 L %h v’ % .}l Jd‘__"v.t“‘
A DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA

Orcamento:  N.I.
CNPJ. 41 600.131/0001-97

Cidade Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil

-~ . DADOSDAAMOSTRA AR

Produto: - .

Macarrao Espaguete .‘Solicitac,éo: Nl .
Marca: Realeza Fabricagdo:  15/12/2023 Validade: ~ 15/12/2024  Registro: NI
Lacre: NI Lote: 1223 Turno: NI
Coletador:  Beth Data coleta:  18/12/2023 Hora coleta:  10:00 Temp. coleta: NI

Local coleta: Omega Distribuidora
N° do SIF/ER: NI

Integrado NI

|“fC)rT“aGoes, adicionais: Id. Amostra: 19 - Peso: 500 g
AL 77 M) o 1**:".- \‘f’»‘:“ '(,":f;:!v’e‘rnv'::;‘:-‘ vr::;::;?‘:rve: ;,&:. ,:-r:“'-(:»v‘r\ l}‘::’}il.v';~..1"‘\‘\’l$1.1‘ A KRR .";',ﬁﬁ- . Fes) ~, ‘\1‘!\ 1043‘?\'. )1\, ’_ F"'Y:,-‘:"- :'
DATAE HORA ENTRADA A s e CONRIG OES DETEMBERATHIRANI S SR
21/12/2023  16:12 TEMPERATURA CONGELADO  RESFRIADO  AMBIENTE
NI B
Data ensaio:  21/12/2023 Data conclusdo:  26/12/2023 Data emissao. 26/12/2023
T Ty ," :_- SSG ".;-‘?.-;".,".T'.? TR R TR 11T N T B 2 S e ST
g R S T A D O S 3 R
Ensaio Resultado Unidade Metodologia
MO07 Contagem de Coliformes Totais <1.0x10 1 UFC/g AOAC 991.14
MO06 Contagem de Coliformes Termotolerantes <10x10 1 UFC/g AFNOR 01/2-09/89C
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente [25g AFNOR 01/16-11/16
M12A Contagem de Staphylococcus coagulase positiva <10x10° UFC/g AFNOR 01/09-04/03

Abreviatura:

NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | UFC = Unidade Formadora de Colénias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel
Metodologia(s):

* AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 991.14. - 22ed. 2023.

* AFNOR Validation 3M 01/2-09/89C - Coliform Count Plate in Food - MA-MB 0119

* AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay - MA-MB 101

* AFNOR Validation 01/09-04/03 Petrifilm Staph Express Count system (STX system)

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodugao do laudo sé podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratério emitente e do cliente.
“ O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

* O cliente fol responsavel pela coleta, identificagdo e informacgées da amostra/item ensaiado.

Assinado digitalmente por: CAMILA ANDREIA CAMARGO DRUMMOND:04145510950
Data: 01/01/2024 16:52:52

Responsavel Tecnica
MICROBIOLOGIA
CRQ/PR 09202017

Pagina 1 de 1

: : RQ-LANALI-41 Rev 10 - 01/11/2022
Para validar a assinatura do seu laudo acesse validalaudo.lanali.com.br:8888 e digite o codigo ntm2nj e a série f8fda=
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Lanali

ANALIEFS D1 ALIMENTOS ¢ AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS

JSOLICTANTE - . o e

ORA DE PRODUT RV T e
PRODUTOS ALIMENTICI ' S —
CNPJ. 41 600.131/0001 97 —— Org:amento. N.I
‘ . - S ClQade Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
Produto.  Macaran b s i DA O S A AMO S TRA R R R R
Mroduto. Macarrao Espaguete o | RA | SRR ..‘.L.—-;.L::z,a'?_u-i:,fiv. _.f. USRS
arca’ Realeza Solicitagéo: NI
| Siha: A , Fabricagdo:  15/12/2023 Validade:  15/12/2024  Registro: NI
Coletador: Beth Lote: 1223 Turmo: NI
e
Data coleta:  18/12/2023 Hora coleta: 10:00 Tem '
| : p. coleta: NI
Local coleta: Omega Distribuidora Intearado NI
N® do SIF/ER: Ni R,
'”fofr‘jaQOes adicionais: Id. Amostra: 20 - Peso 5009 '
DATA E HOR, A ENTR AR 2 L N SRS |
3y ,-..-;-..‘.’.g.B..A!.?B 2-.:u.z..,-;_[é;i’;'."t‘l-“";?&-’.1"\.1:‘;;“1‘.’.‘."\_':‘ "’_.::,i_’. .’:i.‘- ’.‘ ‘l.‘:"s‘:\',s...’:'xl.‘.:*f:':‘:;:-f“:..';..’:'.:'-':.;":,.;-'L “: -t N,D @g;é\g:éj_ﬁg&g - 3 . —
21112/2023
TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
NI B
Data ensaio:  21/12/2023 Data conclusdo:  29/12/2023

Data emissdao: 29/12/2023

s ...“.(.‘. -‘. ’ -
* e ...‘- < ' ‘,'- : " \l» .1!!0' ‘.'.'q!'i P r’ {*‘11’ s
Bl N e s LAY R RO : '0'\'-'-1 "‘x\ "". """""" .°\ """" %S . e
Bet, . oA S Y. 4.\0_.,(‘-‘\{' '\f..f‘ s\'.\ ;,Ahaﬁt.‘.‘go.“‘.;.l.""-"- ,; “‘,‘. “ ‘ B a “)_. )_' - ‘.." AT
. A 5 5 5 . 5 . - . . WA T : . r S P AT - Ql‘ ’\, "
. — VR RARSN YA TRAIVSETIEGRABNI ST, .-;-b‘-’.. SN DA T P A W N VPN BT RS RN, '

a2 . - —
R R O T D T
SORTOREARR A XS REAY o, EANS:

N A e
Mo Py W ), W N A ..'.‘:- “j T, XA AR 4..»‘ " ' “t ‘ﬁg’ .JJ.‘:LL‘LE a—t.r;-t;-’-:fﬂ)‘.:'..'- .".- .,':.'. »i
Ensaio Resultado Unidade Metodologia
FQO071 - pH 5,82 unidade pH IAL FQ - 2008
FQO90 - Umidade e Volateis 10,3 g/100g ISO 1442: 1997
FQO75 - Proteina Bruta 10,67 g/100 g ISO 1871: 2009
FQOS58 - Lipidios Butirdmetro Carnes e Derivados <0,5 g/100g jkNMKL 181, 2005
Abreviatura:

NA = Nao aplicado | NI = Ndo informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = N&o Especificado | ND = N&o Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):

Instituto Adolfo Lutz. Métodos Fisicos-Quimicos para Andlise de Alimentos. 5 ed. Brasilia, ANVISA 2008.
ISO 1442: 1997 - Meat and meat products - Determination of moisture content (Reference method)

ISO 1871: 2009 - Food and feed products -- General guidelines for the determination of nitrogen by the Kjeldahl method
NMKL 181, 2005 - Fat. Determination in meat and meat products using a butyrometer according to Gerber.

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodugao do laudo so6 podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratério emitente e do cliente.
" O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

" O cliente foi responsavel pela coleta, identificagdo e informacdes da amostra/item ensalado.

Assinado digitalmente por: CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049
Data: 01/01/2024 16:53:12

Responsavel Tecnica
FISICO-QUIMICA
CRQ/PR 09202319

Pagina 1 de 1
RQ-LANALI-41 Rev 10 - 01/11/2022
Para valldar a assmatura do seu laudo acesse validalaudo Ianalu com. br 8888 e d||te 0 COdIO ntm2n ea serle 8fda-
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FICHA TECNICA DO PRODUTO

MACARRAO PARAFUSO BRANDINI
h
1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO:

*® grandini’
Nome: Macarrao de Sémola - Massa com Ovos A SRR ‘
Marca: BRANDINI P % :

2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE:

Nome: J. MACEDO S A.
CNPJ: (A) 14.998.371/0032-15

Endereco: Via Centro, 374, BR 324 - KM 20, Prédio | - CIA - Simdes Filho - BA. |
CNPJ: (S) 14.998.371/0045-30 e Ayt
Enderego: Estrada Petybon, 3001 - Vila Dirce - S0 José dos Campos - SP. T =
Tel/Sac: 0800 726 2020 / www.jmacedo.com.br -

Industria Brasileira

"a letra ao lado da validade/lote identifica a unidade produtora
3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Ingredientes: Sémola de trigo enriquecida com ferro e acido félico. ovos e corantes naturais urucum e curcuma.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER OVOS, CENTEIO, CEVADA, AVEIA, SOJA E
TRITICALE. CONTEM GLUTEN.

4. INFORMACAO NUTRICIONAL:

INFORMACAO NUTRICIONAL

Por¢Ges por embalagem: 6

Porcado: 80 g (1 prato) T |

100 g** 80g %VD*
Valor energético (kcal) 141 282 T 14
Carboidratos (9) L i 30 60 1 20
Acucares totais (g) 0 1.0 ot ]

|_Acucares adicionados (g) i 0 O [ 0

Proteinas (g) 4 40 | 79 1 16 J

Gorduras totais (9) | 06 T 1,2 2 |

Gorduras saturadas (g) % 0 [ o0 I 0

(Gorduras trans (9) 0 1 0 0

(Fibras alimentares ( 1 ‘TL T 1
(9) 1 09 18 [ 7

[Sédio (mg) o | T 0 0 0 j

"Percentual de valores diarios fornecidos pela porcao.

""No alimento pronto para o consumo. correspondente a 40 g de massa seca.

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Rendimento por embalagem de 500 g: 6,26 por¢coes de 80 g

Prazo de Validade: Impresso na embalagem

Fabricagcdao: *** Validade: 16/03/2026 LOTE: L825702 A 122

6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria: pacote plastico transparente Peso liquido: 500 g
Embalagem secundaria: fardo plastico

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Estocar em local fresco e S€co, a temperatura ambiente. Nao deve ser molhado no manuseio, transporte e

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:
Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos, conforme RDC 240/2018

10. ELABORADO POR:

Dalila Albuquerque Zaranza
Nutricionista

Documento assinado digitalmente
CRN11 7339

- b DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA
g Ve Data: 16/08/2024 13:37:13-0300

verifique em https://validar. iti. gov. b

Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.



RELATORIO DE ENSAIOS

T —————————

ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

SOLICITANTE
Alimenticios Ltda
Cidade. Fortaleza

Razao Social. Omega Distribuidora de Produtos
CNPJ 41.600.131/0001-97

INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO

Produto. Macarrdo de Sémola, Tipo Parafuso com Ovos. Embalado em Sacos de Pol
Marca: Brandini

N° 03664345
Orgamento: N.I.
Estado: CE Pais: Brasil

-

letileno Termosoldado e Transparente, Contendo 500 Gramas

Fabricacdo: N.I. Validade: 16/03/2026 N°Reg.: N.I.

Lacre. NI Lote. 825702 Tumo: NI Solicitagao: N.I.
Coletor:  Solicitante Data Coleta: N.I. Hora Coleta: N.. Temp.Coleta:  N.J.°C
Local Coleta: N.I. Area Coletada:
Integrado. N.L
Inf. adicionais: N.L

N.L

N.L

DATA E HORA RECEBIMENTO y TEMPERATURAICONDI(;OES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO |
01/0872024 15:07 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIENTE
N.I.°C L] X
Data Ensaio:  01/08/2024 Data Conclusdao: 07/08/2024 Emissdo: 09/08/2024
ENSAIOS / RESULTADOS
e — e ——————————————
Ensaio (Cédigo) I Resultado Unidade I Metodologia
FQO71 pH 6,02 pH 1ISO 2917
Os resultados se referem somente a amostra—anralisada @ a reprodugao do documento s6 podera ser integral e dependente da 3provagao por escnto do laboratono emitent
O laboratorio ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida
* O cliente fol responsavel pela coleta, adenufmﬁo © inlorrnagéejrda amostra/item ensaiado
Referéncia da Metodologia:

N.l.. Dado ndo inform
ISO 2917:1999 Meat

Conversao de medid
and meat products — Measurement of pH — Reference method

Assinado digitalmente por CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049
Data  07/08/2024 18:07.57

Responsavel Técnica
FISICO-QUIMICO
CRQ/PR 09202319

ado pelo solictante. N.D - N3o Detectado
as. 9/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg

Pagina. 1 de 1
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ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

bl RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664

SOLICITANTE o s

enticios Ltda
41.600.1 31/0001-97 Cidade: Fortaleza

Razao Sogial: Omega Distribuidora de Produtos Alim
CNPJ:

Orcamento: N.I.
Estado: CE Pais: Brasil

INFORMA(}OES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO
Produto: Macarrgo de Sémola, Tipo Parafuso com Ovos. Embala

do em Sacos de Polietileno Termosoldado e Transparents, Contendo 500 Gramas .
Marca:  Brandini .
Lacre: NI Fabricacao: N.. Validade: 16/03/2026 N° Reg.: N.I.
e Lote: 825702 Tumo:  N.I. Solicitacio: N..
Coletor: Soli
Local Col e Data Coleta: N.I. Hora Coleta: N.I. Temp.Coleta:  N.L.°C
oca :
el Area Coletada:
Integrado: N,
Inf. adicionais: N .
N.l.
| N.I,
DATA E HORA RECEBIMENTO . TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
01/08/2024 15:07 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIENTE
N.I.°C el X
Data Ensaio:  01/08/2024 Data Conclusdo: 02/08/2024 Emissao: 09/08/2024
ENSAIOS / RESULTADOS |
| Ensaio (ggquc_:)__ﬁ o e I Resultado S TUnidade | Metodologia l
M32 Contagem de E. coli <:1,0x% 10’ UFCl/g AOAC 998.08
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente /1259
~* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a re

AFNOR 01/16-11/16
producdo do documento sé podera ser integral e dependente da aprovacao por escnto do laboratorno emitents @ do cliente.
" O laboratbrio nfo é responsavel! pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

N.1.. Dado ndo informado pelo solicitante. N D.. N3o Detectado
* O cliente foi responséavel pela coleta, identificacao e informagdes da amostra/item ensalado Conversdo de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg
Referéncia da Metodologia:

AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods 998.08. - 22ed 2023
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

Assinado digitalmente por JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513913
Data® 02/08/2024 18:35:47

RrResponsavel Técnica
MICROBIOLOGIA
CRBM-6-0382

Pagina: 1de 1
RQ-LANALI 041 Rev.08 - 19/09/2023
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FICHA TECNICA DO PRODUTO |

OLEO DE SOJA SOYA
1. IDENTIFICACAQO DO PRODUTO:
Nome: Oleo de Soja Refinado
Marca: SOYA -
2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE:
Nome: BUNGE ALIMENTOS S.A.

CNPJ: 84.046.101/0228-39.

Avenida Dioclécio Ramos, 1636 - Jardim Primavera. Luis Eduardo Magalhaes - BA (LEM).
CNPJ: 84.046.101/0057-48.

Rod. Br 040 - km 17 - s/n. Bairro Sao Judas Tadeu - Luiziania - GO (LU2).
CNPJ: 84.046.101/0247-00.
Rod. BR-364. km 200, s/n. Parque Industrial Vetorasso - Rondondpolis - MT (RND).

A unidade produtora € identificada através da sigla impressa ao lado da data de vencimento.
Tel/Sac: 0800 7275544 | www.soya.com.br
Industria Brasileira

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Ingredientes: Oleo de soja (geneticamente modificada a partir de Streptomyces Vindochromogenes e/ou Agrobacterium

tumefag:iens e/ou Bacillus thuringiensis ) e antioxidantes: TBHQ e &cido citrico. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS
CONTEM DERIVADOS DE SOJA.

4. INFORMACAO NUTRICIONAL :

INFORMAGCAO NUTRICIONAL
Por¢cbes por embalagem: cerca de 69
Porcdo: 13 ml (1+3/10 colheres de sopa)
100 ml 13 ml %VD*

Valor Energético (kcal) | 88 [ 108 | 5
Gorduras Totais ( 92 | 12 [ =18
Haorduras Saturaciga)s (9) il 16 f 2.1 I 11
|Gorduras trans (9) % 1 [ 0,1 1 5
Gorduras monoinsaturadas (9) | 25 B 3,2 16
Gorduras poli-insaturadas (9) T &2 % 67 | 34
Umcha 6 (9) E 46 j 6 33
Fmega 3 (mg) 5400 | 700 % 18
|Acido linoleico (mg) j 5400 B 700 1
|IDHA (mg) A 0 % 0 |
|Colesterol (mg) 0 T 0 T 0
kVi'(amina E (mg) Y 22 1 29 T 19
N3o contém quantidades significativas de carboidratos, agucares totais, agucares adicionados,
proteinas, fibras alimentares e sédio.

*Percentual de vaores didrios fornecidos pela porc3o.

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: Pronto para o consumo. De acordo com o preparo.
Rendimento por embalagem 900 ml: 69,2 porcées de 13 ml.

Prazo de Validade/Lote: impresso na embalagem

Fabricagao: 06/06/2024 Validade: 06/06/2025 LOTE: 324000090

6. EMBALAGEM: 2
Embalagem primaria: Garrafa Plastico Pet Peso liquido: 900 ml
Embalagem secundaria: caixa de papelao contendo 20 unidades. Peso liquido: 18 1.

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Manter em local seco, longe de fonte de calor e ao abrigo da luz. Apos aberto, mantenha preferencialmente em ambiente

escuro e consuma em até 30 dias. Em baixas temperaturas, este produto pode turvar, 0 que nao altera suas caracteristicas
de qualidade.

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos, conformg RDC 240/2018

9. ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.
| Documento assinado digitaimente
Bam'a 'Albuquerque Zaranza g \.‘Tb DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA
utricionista v Data; 16/08/2024 13:37:13-030C

venfique em https://validar (0, gov.bi
CRN11 7339




ANALISES DE ALIMENTOS § AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS
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R  SOLICITANTE s
Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA P Orcamento:  N.I.
CNPJ 41600131/0001-97 Cidade Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil

Bl B R

!.0

Produto Oleo Solicitagao: NI
Marca Soya Fabricagao: 23/03/2023 Validade. 18/12/2023 Registro: NI
Lacre: NI Lote 0323B Turno. NI
Coletador Beth Data coleta: 18/05/2023 Hora coleta: 14:00 Temp. coleta: NI
Local coleta: Omega Distribuidora Integrado: NI
N°do SIF/JER. NI P
Informacgdes adicionais: Id Amostra: 61 - Peso' 900m| )
Bl T T —
22/05/2023 17:26 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
NI ] O] 8
Data ensaio: 22/05/2023 Data conclusao:  24/05/2023 Data emissdao: 24/05/2023
Ensaio _ Resultado Unidade Metodologia
M06 Contagem de Coliformes Termotolerantes <10x101 UFC/g AFNOR 01/2-09/89C
Abreviatura:
; NA = No aplicado | NI = N#o informado | UFC = Unidade Formadora de Colénias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Ndo Detectavel
Metodologia(s):

* AFNOR Validation 3M 01/2-09/89C - Coliform Count Plate in Food - MA-MB 045
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RELATORIO DE ENSAIOS N° 42.048-0
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Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS AL-
CNPJ 41.600.131/0001-97

Cidade:  Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
T NS .\" 1, “‘ \'" J '-‘"-" ARSI A oo B o N O R ol R s e e AT e Y TN
o D O A A S T
Produto: Oleo __ Solicitagao: NI
Marca: . ‘ ) :
ca Soya Fabricagdo.  23/03/2023 Validade: 18/12/2023 Registro: NI
Lacre: NI Lote: 0323B Turno: NI
Coletador: Beth Data coleta:  18/05/2023 Hora coleta: 14:00 Temp. coleta: NI
Local coleta: Omega Distribuidora Integrado: NI
N°do SIF/ER: NI
Informacses adicionais: Id.Amostra: 62 - Peso 900ml
DATAEHORAENTRADA = 0o O D O RS D P e
ATAEHORA ENTRADA D e L X Y A A S ,QNQIQQE.%PETIEMEL?ME;M:‘:;533»:;:‘3_ S SO,
22/05/2023 17:26 TEMPERATURA CONGELADO

RESFRIADO AMBIENTE

NI ] ] a8
Data ensaio 22/05/2023 Data conclusao 25/05/2023 Data emissdo. 25/05/2023
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Ensaio Resultado Unidade Metodologia

FQO071 - pH 4,36 unidade pH IAL FQ - 2008
Abreviatura:

NA = N&o aplicado | NI = N3o Informado | LQ = Limite de Quantificacdo | NE = Nao Especificado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):

* Instituto Adolfo Lutz. Métodos F Isicos-Quimicos para Analise de Alimentos. 5° ed. Brasilia, ANVISA 2008.

* Os resultados se referem somente a amostra analisad

" O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os

a e a reprodugao do laudo s6 podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do la
* O cliente foi responsavel pela coleta,

boratério emitente e do cliente.
resultados se aplicam a amostra conforme recebida
identificagdo e informagdes da amostra/item ensaiado.

&. Claucha Mania da Siva
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FICHA TECNICA DO PRODUTO

OREGANO REALEZA

1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO:

Nome: Oregano Desidratado
Marca: REALEZA

2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE:
Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PROD. ALIMENTICIOS LTDA.

CNPJ: 41.600.131/0002-78

Endereco: Rua Capitédo Hugo Bezerra, n° 120 — Barroso — Fortaleza/Ce
Tel/lSac:  (85) 3218.5888

IndGstria Brasileira

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Ingredientes: Oregano. Constituido por folhas de especies vegetais genuinas, sas, limpas e secas. NAO
CONTEM GLUTEN.

S. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: pode ser a
sendo indispensavel em pizzas

Prazo de Validade: Impresso na embalagem
Fabricacao: 01/07/2024 Validade: 01/07/2025

6. EMBALAGEM:

LOTE:

Embalagem primaria: pacote plastico transparente

Peso liquido: 10 g
Embalagem secundaria: fardo plastico

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Estocar em local fresco, seco e sem cheiro. A
fechado.

pPOs abrir a embalagem, coloque em um recipiente seco e bem

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos, conforme RDC 240/2018

9. ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.

Dalilla Albuguerque Zaranza
N UtflClOn iSta Documento assinado digitalmente

CRN11 7339 g U.b DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA

Data: 16/08/2024 13.37.13-0300
Venfique em https.//validar.it gov.br

plicado no preparo de molhos, saladas, rechelios, peixes, porco, massas em geral,




ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664349

SOLICITANTE

Razao Social: Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda Orgamento: N.I.

CNPJ: 41.600.131/0001-97 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
INFORMACOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO S
Produto: Orégano Desidratado - 100% Orégano, Erva Seca. Embalagem Plastica de 10 Gramas
Marca: Realeza Fabricagao: 01/07/2024 Validade: 12 Meses N°Reg.: N.L.
Lacre: N.l | Lote: N.L Tumo: N.L SO'lCltaQéO N.I
Coletor: Solicitante Data Coleta: N.l. Hora Coleta: N.I. Temp.Coleta:  N.I.°C
Local Coleta: N.I. Area Coletada:
Integrado: N.I.
Inf, adicionais: N.I.
N.I.
N.I.
DATA E HORA RECEBIMENTO . TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO i
01/08/2024 15:07 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIENTE
N.I.°C ] ] [X]
Data Ensaio: 01/08/2024 Data Conclusao: 02/08/2024 Emissao: 09/08/2024
~ ENSAIOS /| RESULTADOS . | | 8
M32 Contagem de E. coli <1,0x 10’ UFCl/g AOAC 998.08
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente 1259 AFNOR 01/16-11/16

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodugdo do documento s podera ser integral e dependente da aprovagao por escrito do laboratorio emitente e do cliente.
* O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. N.l.. Dado néo informado pelo solicitante. N.D.: Nao Detectado

* O cliente foi responsavel pela coleta, identificacdo e informacdes da amostra/item ensaiado. Conversdo de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg
Referéncia da Metodologia:

AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 998.08. - 22ed. 2023.
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

Assinado digitalmente por JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513913

Data: 02/08/2024 18:35:49
Responséavel Técnica
MICROBIOLOGIA
CRBM-6-0382
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L anali
ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA
RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664351
' SOLICITANTE S
Razao Sociall. Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda Orgamento: N.I.
CNPJ: 41.600.131/0001-97

Cidade: Fortaleza Estado: CE Pals: Brasil
INFORMAGCOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO

Produto: Orégano Desidratado - 100% Orégano, Erva Seca. Embalagem Plastica de 10 Gramas
Marca: Realeza |

Fabricacao: 01/07/2024 Validade: 12 Meses N°Reg.: N.L
Lacre.  N.L. Lote: N Tumo:  N.L Solicitagdo: N.I.
Coletor: Solicitante Data Coleta: N.I. Hora Coleta: N.l. Temp.Coleta:  N.I.°C
Local Coleta: N.I. Area Coletada.
Integrado: NI
Inf. adicionais: N.I.
N.L.
N.L
DATA E HORA RECEBIMENTO | TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO 8
01/08/2024 1507 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIENTE
N.I1.°C - X
Data Ensaio: 01/08/2024 Data Conclusdo: 14/08/2024 Emissao: 16/08/2024
- ENSAIOS / RESULTADOS
FQO071  pH 5,79 pH 1ISO 2917
FQ090  Umidade 10,0 g/100g ISO 1442

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reproducao do documento so podera ser integral e dependente da aprovagao por escnto do laboratorio emitente e do cliente.
* O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

N.|.. Dado nao informado pelo solicitante. N.D.. Nao Detectado
* O cliente foi responsavel pela coleta, identificacdo e informacdes da amostra/item ensaiado. Conversado de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg
Referéncia da Metodologia:
ISO 2917:1999 Meat and meat products — Measurement of pH - Reference method
ISO 1442:2023 Meat and meat products — Determination of moisture content (Reference method)

Assinado digitalmente por CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049
Data: 14/08/2024 16:53:01

Responsavel Técnica
FISICO-QUIMICO
CRQ/PR 09202319

Pagina. 1 de 1
RQ-LANALI 041 Rev 08 - 19/09/2023

© BR 467, KM 110 - CASCAVEL - PR Q, (45)3222-0076 (2 LANALI@LANALI.COMBR =@ WWW.LANALIL.COM.BR




FICHA TECNICA DO PRODUTO
OVOS DE GALINHA TIJUCA

1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO:

Nome: Ovos Tipo Grande Vermelho— Categoria A
Marca: TIJUCA ALIMENTOS

2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE:

Nome: TIJUCA ALIMENTOS LTDA
CNPJ: 09.524.502/0001-96

Rodovia CE 040, Km 67, Zona Rural — Beberibe — Ceara.
Enderego: CEP: 62.840-000

Tel/Sac: (85) 3229 777 tijucaallimentos.com br
Indastria Brasileira

3. CARACTERiSTICAﬂ)O PRODUTO:

Ingredientes: Ovo tipo grande vermelho. Categoria “A”. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM OVO

4. INFORMACAO NUTRICIONAL:

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgao por embalagem: 30 porcdes
Porc&o de 55 g - 1 Unidade
100 ¢ 55 ¢ %VD(*)
| Valor Energético (kcal) — 143 69 4
Carboidratos (g) =T 0.4 0
Acucares totais (g) 1k 1 0 0
Acucares adicionados (9) | 0 0 0
Proteinas (¢ 13 6,3 13
Gorduras Totais (G 10 _ S 7
|Gorduras Saturadas (g 3,1 2 8
ﬁ(jorduras. trans (g) 0 0 0
Ibras Alimentares (¢ 0 0 0
|Sodio (mg) 142 71 4
"Percentual de valores diérios fornecidos pela porcao.

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: Cozido, frito ou poché, de acordo com a preparagao. O consumo deste alimento cru ou mal
cozido pode causar danos a saude.

Rendimento por embalagem: 30 por¢ées de 50 g
Prazo de Validade: Impresso na embalagem
Fabricacao: 19/08/2024 Validade: 26/09/2024 LOTE: 0824

6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria: Bandeja de papelédo filmada contendo 30 unidades Peso liquido: 1650 g
Embalagem secundaria: Caixa de Papeldo

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACADO:

Manter preferencialmente refrigerados. Conduzir a embalagem preferencialmente na horizontal.

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:
Registro no Ministério da Agricultura: S.I.F / DIPOA N°. 0003/118.

9. ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 21 de agosto de 2024.
Dalila Albuquerque Zaranza |
N utricionista Documento assinado digitalmente

Data: 22/08/2024 07:55:59-0300
verifique em https.//validar iti.gov. by

CRN11 7339 g \ b DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA



ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664359

SOLICITANTE
Razao Social: Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda Orgamento: N.I.
CNPJ: 41.600.131/0001-97 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
INFORMACOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO # o

Produto: Ovo de Galinha - Bandeja com 30 Unidades
Marca: Tijuca

Fabricagdo: 22/07/2024 Validade: 14/08/2024 N°Reg.: N.L
Lacre:  N.I. Lote: 0724 Tumo:  NLI. Solicitagdo: N.I.
Coletor:  Solicitante Data Coleta; N.L. Hora Coleta: N.I. Temp.Coleta:  N.L °C
Local Coleta: N.I. Area Coletada:
Integrado: N.L
Inf. adicionais: N.L.
N...
NLI.
DATA E HORA RECEBIMENTO . TEMPERATURA/CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
31/07/2024 11:43 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIENTE
N.I.°C 5] [X]
Data Ensaio:  01/08/2024 Data Conclusdo: 02/08/2024 Emissao: 09/08/2024
ENSAIOS / RESULTADOS |
Ensaio (Codigo)
M32 Contagem de E. coli <1,0x 10’ UFCl/g AOAC 998.08

M26 Pesquisa de Salmonella Spp

Ausente 125g AFNOR 01/16-11/16
" Os resullados se referom soments & amosta anaisada & 3 Teorod B To T

producao do documento sé podera ser integral e dependente da aprovacdo por escrito do laboratdrio emitente e do clients.

. N |- Dado nao informado pelo solicitante. N D.: Nao Detectado
" O cliente foi responsavel pela coleta, identificacdo e informacdes da amostra/item ensaiado Conversao de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg
Referéncia da Metodologia:

AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 998.08. - 22ed. 2023
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

Assinado digitalmente por JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513913
Data: 02/08/2024 12:48:08

Responsével Técnica
MICROBIOLOGIA
CRBM-6-0382
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ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

. 0 0
RELATORIO DE ENSAIOS N° 0366436
SOLICITANTE i
Razao Social. Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda s
CNPJ: 41.600.131/0001-97 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
INFORMAGCOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO
Produto: Ovo de Galinha - Bandeja com 30 Unidades, Ovo de Galinha Vermelho, Classe A, Grande. Bandeja com 30 Unidades
Marca: Tijuca Fabricacio: 22/07/2024 Validade; 14/08/2024 N°Reg.: N.I.
-acre: N | Lote: 0724 Tumo: N.L Solicitagdo: N.I
Coletor:  Solicitante Data Coleta: N.L. Hora Coleta: N.I. Temp.Coleta: ~ N.I.°C
Local Coleta: N.I. Area Coletada:
Integrado: N.L
Inf. adicionais: N.L.
N.I.
.N.l.
DATA E HORA RECEBIMENTO TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO |
31/07/2024 11:43 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIENTE
N.I.°C - X]
Data Ensaio:  01/08/2024 Data Conclusdo: 08/08/2024 Emissao: 09/08/2024
o ENSAIOS / RESULTADOS
» - = A \
[Ensaio (Cédigo) — [Resultado
FQO71 pH 7,94 pH Manual MAPA 2.36
FQO084 Soélidos Totais

24,88 g/100g AOAC 925.30
s Os resultados se l'gfrerem somente a amostra analisada e a reproducao do documents oa

produgdo do documento so podera ser integral e dependente da aprovacgao por escrito  do laboratorio emitente e do cliente.
O laboratorio ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. N.I.: Dado ndo informado pelo solicitante. N D.: N3o Detectado
O cliente foi responsavel pela coleta, tdengk;aﬁo e infom\aM amostra/item ensaiado. Conversdo de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg
Referéncia da Metodologia: N g Ry ———— T
Método 2.36 - Manual de métodos oficiais para analise de alimentos de origem animal - MAPA - 2022,
AOAC Official Methods of Analysis. AOAC 925.30 - 22ed. 2023

Assinado digitaimente por CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049
Data: 08/08/2024 11:06:48

Responsavel Técnica
FISICO-QUIMICO
CRQ/PR 09202319
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FICHA TECNICA DO PRODUTO
SAL REFINADO IODADO POP

1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO:

Nome: Sal Refinado Extra lodado
Marca: POP

2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE:

Nome: SOCEL - SOCIEDADE OESTE LTDA
CNPJ: 08.249.708/0001-92
Enderego: Av. Rio Branco 1504/20 Mossord - RN

TellSac:  (84) 3422 3030 web: www.socel.com.br
Industria Brasileira

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:
=" 1 IAS DO PRODUTO:

Ingredientes: Cloreto de Sddio, lodado de Potéassio e Anti-Umectante INS-535 (Ferrocianeto de Sédio). NAO
CONTEM GLUTEN

4. INFORMACAO NUTRICIONAL:

INFORMACAO NUTRICIONAL

Porcdes por embalagem: 1000 porgoes

fPorc;‘eio: 1 g (1/4 de colher de cha)

-

_ 1009 [ 1g %VD (*)
Sodio (mg) % 39000mg | 390m 16% |
lodo (ug) 2500ug 251 19%

-

Nao contém quantidades significativas de valor energetico, carboidratos, proteinas, gorduras totais,
gorduras saturadas, gorduras frans e fibra alimentar.

“Percentual de valores diarios fornecidos pela porcéo.

_Este produto ¢ enriquecido com 15 Mg a 45 mg de iodo por quilograma.”

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: Pronto para o consumo.
Rendimento por embalagem de 1000 g: 1000 por¢oes de 1 g
Prazo de Validade: Impresso na embalagem

Fabricacao:

marco/2024 Validade: marco/2026 LOTE: 03/24

6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria: Pacote plastico PP. Peso liquido: 1000 g
Embalagem secundaria: Fardo plastico.

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Conservar em local seco e arejado.

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos, conforme RDC 240/2018

9. ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 16 de agosto de 2024.

Dalila Albuquerque Zaranza

Nutricionista
CRN11 7339

Documento assinado digitalmente

Y b DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA
g o Data: 16/08/2024 13.27:59-0300

verifique em https://validar.iti.gov.br



ANALISES DU ALIMENTOS § AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 42.034-0
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Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA

N P —
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Orgamento: N.L

Cidade Fortaleza Estado CE Pais: Brasil
s DO DA AN O TRA 0 2 RS
Produto: Solicitagdo: NI
Marca Fabricagdo: 01/01/2023  Validade: 01/01/2025 Registro: NI
Lacre: Lote 0123 Tumo NI
Coletador Beth Data coleta: 18/05/2023 Hora coleta: 14:00 Temp. coleta: NI
Local coleta: Omega Distribuidora Integrado: NI
N° do SIF/ER. NI

Informacées adicionais Ild. Amostra: 54 - Peso: 1KG
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TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE

NI O O &
Data ensaio:  22/05/2023 Data concluséo: 25/05/2023

W TV j.-’;v,n" » -

BT e s X E S DT

o rr £ Ll,.l ../. % e -
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-

Data emiss3o 25/05/2023

R g .

Ensaio / Resultado Unidade Metodologia
FQO071-pH 5,86 unidade pH IAL FQ - 2008
Abreviatura:
NA = N&o aplicado | NI = Nao Informado | LQ = Limite de Quantificacao | NE = Nao Especificado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor M&ximo Permitido
Metodologia(s):

* Instituto Adolfo Lutz. Métodos Fisicos-Quimicos para Analise de Alimentos. 5° ed. Brasilia, ANVISA 2008

Qormisk. B Goxs ChudiaSiia

Daniell Bruneto Cari Claudia Mana da Siva
Quimica TecnHiioga nn Abmerdos
CRO/PR 09202900

CRQ/PR 00202316
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RELATORIO DE ENSAIOS

S SOUCTANTE . S
Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA Orc;ameﬂfo NI
CNPJ' 41.600.131/0001-97 Cidade: Fortaleza Estadoe CE Pais: Brasil
Produto: Sal Sohcntagéo NI
Marca: Sal Pop Fabricagdo:  01/01/2023 Validade: 01/01/2025 Registro. NI
Lacre: NI Lote: 0123 Turno: NI
Coletador: Beth Data coleta: 18/05/2023 Hora coleta: 14:00 Temp. coleta: NI
Local coleta: Omega Distribuidora Integrado: NI
N° do SIF/ER: NI
Informa(;oes adicionais: Id Amostra: 53 - Peso: 1KG
DATAEHORAENTRADA o eoNDIcBES DETEMPERATURA
22/05/2023 17:26 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO  AMBIENTE
NI ] [] 4
Data ensaio:  22/05/2023 Data conclusao  24/05/2023 Data emissdao: 24/05/2023
e RS T A S  aahch
Ensaio Resultado Unidade Metodologia
M06 Contagem de Coliformes Termotolerantes <1.0x10 " UFC/g AFNOR 01/2-09/89C
Abreviatura:

NA = N3o aplicado | NI = N&o informado | UFC = Unidade Formadora de Colonias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel

Metodologia(s):
¢ AFNOR Validation 3M 01/2-09/89C - Coliform Count Plate in Food - MA-MB 045

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodugéo do laudo s6 podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratério emitente e do cliente.
* O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.
* O cliente foi responsavel pela coleta, identificagdo e informagdes da amostra/item ensaiado.

Vlorro A Y

Vanossa Cristina Abu Ali
Bidloga
CRBio-PR 108752/07-D
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FICHA TECNICA DO PRODUTO

I SARDINHAS AO OLEO NAUTIQUE

1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO:

Nome: Sardinha ao Préprio Suco com Oleo Comestivel
Marca: NAUTIQUE

2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE:

=~ o r.wm- h‘
% SARDINHAS I SARDINAS -~
B o acom 4 "R

e AOQ&’

Nome: SMG INDUSTRIAL LTDA.

CNPJ: 04.475.667/0001-00

Endereco: R. Pref. Manoel Evaldo Mullher, 5561. Cep 88371-870 - Navegantes, SC
Tel/Sac: (54) 3221.7839 smg@nautiguesmg.com.br

Industria Brasileira
3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Ingredientes: Sardinhas, agua, dleo vegetal e sal. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM PEIXE E
DERIVADOS DE SOJA. CONTEM OLEO VEGETAL.

4. INFORMACAO NUTRICIONAL:

INFORMACAO NUTRICIONAL |

Porgbes por embalagem: 1
Porgao: 84 g (1 lata)*™

. | — = ﬁ

, 100 ¢ 84 g ~ %VD (%)
Valor Energeético (kcal) _ 190 160 6
Carboidratos (g) [0 0 0
Acucares totais (Q) B [ 0 0
Acadicionados (g) . 0 0 0
Proteinas (Q) 23 20
Gorduras totais (g) | 11 9,1
Porduras saturadas (g) | 2.2 1,8
Gorduras trans (g) 0 0
Fibra alimentar (g) 0 0 0O
[Sedio (mg) 550 462 14_

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgao. **Quantidade drenada

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: Pronto para o consumo. Retirar da lata, aquecer € Servir.

Prazo de Validade:
Fabricacdo: 04/24

6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria:

impresso na embalagem
Validade: 04/28

Lata de aco com sistema abre facll

LOTE: 117/24 A/3

Peso liquido: 125 g
Peso drenado: 84 g

Embalagem secundaria: caixa de papelao

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Manter em local limpo, seco e arejado. O produto, apos 1 hora aberto, ndo devera ser mantido em sua embalagem.

Quando retira-lo da lata, mantenha refrigerado entre 1°C a 5°C, em recipiente de plastico ou vidro, com tampa, por

Nno maximo 48 horas.

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:

Registro no Ministério da Agricultura: S.I.F / DIPOA N°. 0005/2993

9. ELABORADO POR:

Dalila Albuguerque Zaranza
Nutricionista

CRN11 7339

Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.

Documento assinadadigitalmente

DALILA ALBUQ_UERQUE ZARANZA
Data: 16/08/2024 13:27:59-0300
verifique em https://validarati.gov.bi

govb
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RELATORIO DE ENSAIOS
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Nome. OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA

o~ Orcamento:  N.I.
CNPJ: 41.600.131/0001-97 Cidade. Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
B .f,': RS *gmm?ﬁ.{'»%;. e A VA e g
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Produto: Sardinha ao Préprio Suco com Oleo Comestivel 30"0'13950 NI

Marca: Nautique .~ Fabricagdo: 01/02/2023  Validade 01/03/2027 Registro: NI

Lacre: NI Lote. 89/23 Turno: NI

Coletador: Beth

Data coleta: 18/05/2023 Hora coleta: 14:00

Temp. coleta: NI

Local coleta: Omega Distribuidora Integrado. NI
N° do SIF/ER: NI

Informac;c”)es adicionais: Id Amostra: 60 - Peso: 125G v

b A TN A A P e L R S Ay S TN '-}',";".".f.?”""‘ RTINS U AR ILUE S e TR e s s oL A b 5 O AR .
DATA E Hou E = ll‘t.;L_‘;-';.‘ :- .".f\ '- ..'.1'\‘: ":::-‘-:,'\ ‘.;:;::.._.'“'.:o:_::.:."::i::;:t ‘E"::‘!{"’E::":t:t‘::.'::;.::‘ .::tb,:.‘::.:;.‘ ;‘- s v OOND|¢6E8 DE m"...~ ey n,- e ' A e L % " | o : 50N ;“'j.- “"
22/05/2023 17:26 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
NI 8|
Data ensaio:  22/05/2023 Data conclusdo:  25/05/2023 Data emissdo: 25/05/2023
T R T G T S e P s G X BBREDA L EANG S AR w’»ﬂzﬁ,}‘,}"W‘@h A J(, PR T T
e L R B e A VN ‘-' v, RESULTADOS e T A AN R S A SR e G BT S v )
Ensaio Resultado Unidade Metodologia
FQO071 - pH 6,29 unidade pH ISO 2917:1999
Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = N&o Especificado | ND = N&do Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):

* |SO 2917:1999 Meat and meat products -- Measurement of pH -- Reference method

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reproducao do laudo sé podera ser integral e depende da aprovagdo por escrito do laboratério emitente e do cliente
* O laboratorio ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida

* O cliente fol responsavel pela coleta, identificagdo e informagdes da amostra/item ensaiado

Qorvish, B (v ChudicSdia

Dantell Bruneto Cari Claudia Maria da Silva
Quimica

Tocnd| nm Alimenlos
CRQ/FR 08202600 CRQ/PR 09202316
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e e SOLICITANTE e
- " i ‘ '.:‘A' .“-'. t/.-*l‘ ':“ ’ﬁ '«’2-"'!\ | ’: : .
Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA o m% =
CNPJ: 41.600.131/0001-97 O OTIONI 3 K
W T . Cidade: Fortaleza Estado. CE Pais: Brasil
| . DADOSDAAMOSTRA R S S e R
' ot f P »."\1\‘ ...‘ ,...-.\.'X.A.x‘s.ﬁ“"\ age, .:‘ ' '
Produto: Sardinha ao Préprio Suco com Oleo Comestwel Solicitacéo: NI
Marca: Nauti ' |
L autique Fabricacdo: 01/02/2023 Validade: 01/03/2027 Registro: NI
aero; NI Lote: 89/23 Turno NI
Colet ‘
ador Beth Data coleta: 18/05/2023 Hora coleta: 14:00 Temp. coleta: NI
Local coleta: Omega Distribuidora Integrado: NI
N° do SIF/ER: NI
Informac;c”)es adicionais: Id Amostra 59 - Peso 1256
TR D Ay s s e R B R LA B R SSRGS |
DATA E HORA ENTRADA A "‘-,"-'. 55 ‘:'ff-:’x.'*f:'f';'."i».':'-"1’.5_-".".':-";-".:1‘."(-".' i o CONDIG OES DE TEMP SR TN, ’:';\ RO S
. £F I N - - oA " At AL .‘uNL.-A.--.u;...Jn.\’). .A!I.Q&L Jkﬁ._--.-- -
22/05/2023 17:26 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE |
NI &g
Data ensaio.  22/05/2023 Data conclusdo:  24/05/2023 Data emissdo: 24/05/2023 \-.\
R R T et J . -, * AP DT AN o A S 3"",’:1'.—: NN
: D A AP """ REsu LTAS ﬂ\\_,,t,. % K‘.'::‘..\l"‘:.;‘*,"‘;“jlti” Shs \ S
Ensaio Resultado Unidade Metodologia
MO06 Contagem de Coliformes Termotolerantes <1.0x10 "’ UFClg AFNOR 01/2-09/89C

Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = Ndo informado | UFC = Unidade Formadora de Coldnias | NMP = Numero Mais Provavel |

Metodologia(s):
e AFNOR Validation 3M 01/2-09/89C - Coliform Count Plate in Food - MA-MB 045

SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Ndo Detectavel

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodugdo do laudo so p
* O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, 0S resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

* O cliente foi responsavel pela coleta, identificagao e informagdes da amostra/item ensalado.

odera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratério emitente e do cliente.

- G

Vlorwro A A0

Vanossa Cristing Abu Al
Bidoga
CRivo PR 10875207-0
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FICHA TECNICA DO PRODUTO
' VINAGREDEALCOOLWARATA |

1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO:

Nome: Vinagre de Alcool
Marca: MARATA

2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE:

Nome: | \V.L. INDUSTRIAS VIEIRA LTDA.
CNPJ: 02.489.981/0001-08

Endereco: Rua Cauby, s/n, Jardim Campo Novo. Lagarto-SE CEP: 49400-000
Tel/Sac: 0800 880 7050

Industria Brasileira

i
."-"
R
/,‘
"
r

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Ingredientes: fermentado aceético de alcool, agua e conservante metabissulfito de sodio. Acidez volatil 4,0%. NAO
CONTEM GLUTEN.

4. INFORMACOES SOBRE © PRODUTO:

Modo de Preparo: Pronto para o consumo. De acordo com o preparo.

Rendimento por embalagem de 500 ml: 25 porgées de 20 ml.
Prazo de Validade: impresso na embalagem

Fabricacao: ™ Validade: 19/04/2026 LOTE: 110
5. EMBALAGEM:

Embalagem primaria: garrafa plastica. Peso liquido: 500 ml
Embalagem secundaria: fardo plastico

6. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Conservar de preferéncia na geladeira apos aberto.

7. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:
Registro no Ministério da Agricultura n® SE 000275-5.000001

8. ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.

Dalila Albuguerque Zaranza

Nutricionista ' DALILA ALBUQUERQ‘D/E/ZARANZA
CRN11 7339 g w-b Data: 16/08/2024 13:27:59-0300

verifique em https://validar.it.gov.or

Documento assinado digitalmente




ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664363
SOLICITANTE

Razéo Social: Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda
CNPJ: 41.600.131/0001-97

Orcamento: N.I.
Cidade: Fortaleza

INFORMACOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO
Produto: Vinagre de Alcoool - Embalagens de 500 m|

Marca: Marata

Estado: CE Pais: Brasil

Fabricacdo: N.I. Validade: 19/04/2026 N°Reg.: N.L
Lacre: NI, Lote: 110 Tumo: NI Solicitagéo: N.I.
Coletor: Solicitante Data Coleta: N.I. Hora Coleta: N.l. Temp.Coleta:  N.L.°C
_ocal Coleta: N.I. Area Coletada:
ntegrado:
nf. adicionais: N.L
N.I.
N.L.
DATA E HORA RECEBIMENTO ' TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO A
| TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIENTE
S NLI.°C ] - [X]
Data Ensaio: 01/08/2024 Data Conclusdo: 07/08/2024 Emissao: 09/08/2024
~ ENSAIOS / RESULTADOS

Metodologia

Resultado Unidade

7

FQO71 pH 2,38 pH 1ISO 291

FQ090  Umidade 100,0 g/100g ISO 1442
* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodugao do documento so podera ser integral e dependente da aprovagao por escnto do labqafbrio emiten.te edo cuente(.1
* O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. NI Dadg ndéo iné%q.gaagoglp%%g sc(alojéa)tiryt% =N g?k'gNeAS/ ?ggsc(t?/o )Ox 3 o :
* O cliente foi responsavel pela coleta, identificacao e informacdes da amostra/item ensaiado. Conversdo de m : mg/K

Referéncia da Metodologia:

- d
ISO 2917:1999 Meat and meat products — Measurement of pH' Reference metho
ISO 1442 2023 Meat and meat products — Determination of moisture content (Reference method)

Assinado digitalmente por CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049
Data: 07/08/2024 18:07:45

Responsavel Técnica

FISICO-QUIMICO

CRQ/PR 09202319
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Lanali

ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE
- ENSAIOS N° 03664362
- | SOLICITANTE e
azao Social: Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda -
CNPJ 41.600.131/0001-97 - -~ .
idade.
e. Fortaleza Estado: CE Pais: Brasil
INFORMACOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO
Produto: Vinagre de Alcoool - Embalagens de 500 m| //
Marca: Marata .
B ) = Fabricagéo: N.I. Validade: 19/04/2026 N° Reg.: N.I
P P Lote: 110 Tumo: NI Solicitagzo:
Coletor- umo: A 4 olictacao: N.l.
etor:” Solicitante Data Coleta: N.I. Hora Coleta: N.I. Temp.Coleta:  N.I.°C
Local Coleta: N.I.
B oorado: Area Coletada:
Inf. adicionais: N
N.L.
N.I.
DATA E HORA RECEBIMENTO A - TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
N | TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIENTE
N.|.°C [ X
Data Ensaio:  01/08/2024 Data Conclusdo: 02/08/2024 Emissdo: 09/08/2024
| ENSAIOS / RESULTADOS
Ensaio (Cédigo) j _t n | Resultado f [Unidade [ Metodologia _
M32 Contagem de E. coli <1,0x 10’ UFC/g AQOAC 998.08
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente /25g AFNOR 01/16-11/16

* Os resultados se referem somente a8 amostra analisada e a reprodugao do documento so podera ser integral e&pendente da aprovagao
* O laboratorio néo é responsave! pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

* O cliente foi responsavel pela coleta, identificacdo e informagdes da amostra/item ensaiado.

——

por escnto do Iabora_tgn'o emitente e do ciente.

N.|.- Dado nao informado pelo soliatante. N.D.: Nao Detectado
Conversao de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg

Referéncia da Metodologia:

AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 998.08. - 22ed. 2023.
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

Assinado digitalmente por JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513913
Data: 02/08/2024 18:35:50

Responsavel Técnica /

MICROBIOLOGIA

CRBM-6-0382 /

Pagina: 1de 1
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National Institute of Metrology, Quality and Technology — Inmetro
General Coordination for Accreditation

Signatory to the Mutual Recognition Arrangements of the International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) and
Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC).

\“ “.n n. & n.“. n

Accreditation N2 CRL 0628

Initial Accreditation: June 11" 2013

LANALI - Laboratorio de Analises de Alimentos S/S
Rodovia BR 467, KM 110 — Canada — Cascavel — PR - Brasil

T'he General Coordination for Accreditation of Inmetro grants accreditation to the Conformity Assessment Body identified above, at
the mentioned address, in compliance with the requirements established in the ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. This accreditation

is the formal expression of the recognition of its competence to carry out the activities of testing, as described in the Accreditation

Scope. Assinado de forma digital
| por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2021.10.08
10:02:17 -03'00'

Aldoney Freire Costa
General Coordinator for Accreditation

The recognition status and scope shall be checked at the address www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 — Rev. 06 — Apr. MAR/19 — Pg. 01/01
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FICHA TECNICA DO PRODUTO

CARNE CONGELADA DE BOVINO PAT INHO FORTBOI

1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO:

Nome: Carne In Natura Congelada de Bovino Sem Osso Patinho
Marca: FORTBOI |

2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE:

ICANE INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS DO NORDESTE

Nome:
EIRELI. UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNE E PRODUTOS
CARNEOS.
CNPJ: 05.580.630/0001-04 N ,
Endereco: Rua Dom Orionte 8§00, CEP: 61.648-180. Tabapua Brasilia II, Jurema — Caucaia - CE
Tel/Sac: (85) 3285 1488 / E-mail: qualidade@fortboi.com.br

Indastria Brasileira

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:
Ingredientes: Patinho Bovino. NAO CONTEM GLUTEN.

4. INFORMACAO NUTRICIONAL:

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porc¢des por embalagem: 10 porg¢des

Porcdo: 100 g (1 unidade
T 10g | %VD*
Valor energético (keal) | 152 | 8
Carboidratos () | 0 | 0
“Aclicarestotais(g) | 0. [ |
Agucaresadicionados(g) | 0 | o0
Gordurastotais(g) | 8 | 12
Gordurassaturadas(g) [ 32 | 16
Gordurastrans (g) | 0 | 0 |
BN A
| roegt

Fibras Alimentares (g)
Sédio (mg)

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgao.

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: De acordo com o preparo. Sugestdo: Apos o descongelamento, fritar aos poucos em 6leo quente e fogo alto, mexendo até
dourar. Temperar a gosto: cebola, alho, sal, pimenta, ervas (cheiro-verde, manjericdo, alecrim, salvia) e outros.

Prazo de Validade: impresso na embalagem
Fabrica¢ao: 22/07/2024 Validade: 22/07/2025 LOTE: 2207 24

6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria: Pacote Plastico polietileno
Embalagem secundaria: caixa de papeldo

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Ma.ntcnha Congelado a - 12 °C. Dentro do prazo de validade consumir em até: Freezer -18°C; Congelador -12°C a mais frio (dentro da
validade); Refrigerador: 0°C a +7°C (em até 24 horas). Uma vez descongelado este produto ndo devera ser congelado novamente.

Peso liquido: 1.0 kg

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:
Registro no Ministério da Agricultura: S.I.F / DIPOA N°. 0061/3614

2- ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.

Dalila Albuquerque Zaranza
Documento assinadodigitalmente

Nutricionista
DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA

CRNI1 7339 i b
g "L"" Data, 26/08,2024 11:04:45-0300

verifique em Dtps:y/, validar.it, gov.bil



ANALIGES DE ALIMENTDS § AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 44.614-0
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F"‘rOdUtOi Carne Congelada de Bovino - Patinho

Marca: FortBoi Fabricagdo: 25/05/2023 Validade: 25/05/2024 Registro: NI
Lacre: NI Lote: 250523 Turno: NI

Coletador: Beth

Data coleta: 30/06/2023 Hora coleta: 10:00 Temp. coleta: NI

Local coleta: Omega Distribuidora
N® do SIF/JER: NI

Integrado: NI

.-
’ e
Pl

Z5 >
fl et it s 4
4‘yht"f)’.’|¢

‘.

TEMPERATURA

2.6
Data ensaio:  03/07/2023 Data conclusdo:  04/07/2023 Data emissdo: 04/07/2023
T SRy G o7 i s e e S i . RESIN TARACE LA (54 e v S ST R
Observagao: Amostra Recebida Resfriada e Autorizada pelo Cliente para Analise.
Ensaio .~ Resultado Unidade Metodologia
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente I25g AFNOR 01/16-11/16
M 13 Contagem de Meséfilos - AOAC 2015.13 56x104 ﬁﬁGFC/g AOAC 2015.13
M32 Contagem de Escherichia coli <10x10* UFC/g AOAC 998.08
g:rece;a Técnico Amostra conforme, referéncia legal: IN 161 de 01 de julho de 2022, ANVISA
sServacdo,
Amostra Recebida Resfriada e Autorizada pelo Cliente para Andlise.
Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = N&o informado | UFC = Unidade Formadora de Coldnias | NMP = Nimero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel
Metodologia(s):

* AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay - MA-MB 101
* AOAC Official Method of Analysis . Microbiological Methods 2015 13 21th ed. 2019.

* AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 998.08. - 21ed. 2019,
* Parecer Técnico Microbiologia

" O laboratério nao é responsavel

pela amostragem, os resultados se apl
" O cliente foi responsavel pela co

leta, identificacéo e Informagées da amostralitem ensaiado.
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Solicitacdo: NI

o . . Fabricaczo- 25/05/2023 Validade: 25/05/2024 Registro: NI
Co|eta.d Lote: 250523 Turno: NI
or:
Beth Data coleta:  30/06/2023 Hora coleta: 10:00
Local coleta Omega Distribuidora

Temp. coleta: NI
N° do SIFIER: NI

Informac;ées adicionais-
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TEMPERATURA CONGELADO AMBIENTE
3.2
Data ensaio: 03/07/2023 Data conclusio. 04/07/2023 Data emissao: 04/07/2023
R ’WWWA"""% ot A S i oot e O SSULTADOS G R RS R T iy
Observag:éoz Amostra Recebida Resfriada e Autorizada pelo Cliente para Analise.

Ensaio Resultado Unidade Metodologia

FQO71-pH 95,97 unidade pH IAL FQ - 2008

FQO90 - Umidade e Volateis 76,3 g/100 g ISO 1442: 1997

FQO75 - Proteina Bruta 12,57 g/100 g ISO 1871; 2009

FQO58 - Lipidios Butirbmetro Carnes e Derivados 2,5 g/100g NMKL 181, 2005
Abreviatura:

NA = N&o aplicado | NI = No informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = Nao Especificado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):

* Instituto Adolfo Lutz, Métodos Fisicos-Quimicos para Analise de Alimentos. 5° ed. Brasilia, ANVISA 2008.
* 1SO 1442: 1997 - Meat and meat products -- Determination of moisture content (Reference method)

* 1SO 1871: 2009 - Food and feed products - General guidelines for the determination of nitrogen by the Kjeldahl method
* NMKL 181, 2005 - Fat. Determination In meat and meat products using a butyrometer according to Gerber,

Claudia Mana da Siva
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CRO/PR 08202318
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FICHA TECNICA DO PRODUTO

CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO FORTBOI
SARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO FORTBOI

L. IDENTIFICACAO DO PRODUTQ:

Nome: Carne Moida In Natura Congelada de Bovino - Patinho

Marca: FORTBOI

2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE: \

Nome: ICANE INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS DO NORDESTE : s
EIRELI. UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNE E PRODUTOS
CARNEOS.

CNPJ: 05.580.630/0001-04

Endereco: Rua Dom Orionte 800, CEP: 61.648-180. Tabapua Brasilia I1, Jurema — Caucaia - CE

Tel/Sac: (85) 3285 1488 / E-mail: qualidade@fortboi.com.br

Indastria Brasileira
3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Ingredientes: Patinho Bovino. NAO CONTEM GLUTEN. NAO CONTEM LACTOSE.
4. INFORMACAO NUTRICIONAL,:

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: 10 porcdes

Porcéo: 100 g (1 unidade)

Valor energético (kcal 143
Carboidratos (2) . _ % 0 0
Acgucares totais (g) _ 1 0

LF Acucares adicionados (g) 0 0
Protcjnas (2) 20 40
Gorduras totais ( g) . I 7 I 1
Gorduras saturadas (g) Jﬁ ¢ . 16
Gorduras trans (g) JT 0 0 |
Fibras Alimentares@ 0 0 N
Sodio (mg) f 61 3 |
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgdo.

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: Para a carne moida ficar mais soltinha e suculenta, frite-a aos poucos em éleo quente e fogo alto, mexendo até dourar,
Temperar a gosto: cebola, alho. sal. pimenta, ervas (cheiro-verde. manjericio, alecrim, salvia) e outros. Descongelamento: Colocar a carmne

moida de 10 a 12 horas na geladeira, na propria embalagem. No microondas, retirar a carne da embalagem e colocar em um recipiente refratario
¢ programar o descongelamento de acordo com as instrucdes de seu equipamento.,

Prazo de Validade: Impresso na embalagem
Fabricacdo: 22/07/2024 Validade: 22/07/2025 LOTE: 2207 24

6. EMBALAGEM:

Embalagem primaéria: Pacote Plastico polietileno
Embalagem secundaria: caixa de papeldo

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Mantenha Congelado a - 12 °C ou mais frio. Dentro do prazo de validade consumir em
da validade); Refrigerador: 0°C a +7°C (em até 24 horas). Uma vez descongelado este

Peso liquido: 1,0 kg

até: Freezer -18°C; Congelador -12°C a mais frio (dentro
produto ndo devera ser congelado novamente.

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:
Registro no Ministério da Agricultura: S.L.F / DIPOA N°. 0017/3614

9. ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.

Dalila Albuquerque Zaranza

, oW Documento assinado digitalmente
Nutricionista . | b DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA
CRNI1 7339 g Lo Data: 26/08/2024 11:04:45 0300

verifique em https://validar .t gov. i




RELATORIO DE ENSAIOS

N° 53 657-0
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ome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA Orgamento:  N.I.
CNPJ: 41.600. . : :
600.131/0001-97 Cidade: Fortaleza Estado:. CE Pais: Brasil
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Produto: Carne Moida Congelada de Bovmo Patinho % Solicitacdo: NI
Marca: Fortboi : Fabricagdo: 12/12/2023 Validade: 12/12/2024  Registro: NI
Lacre: NI Lote: 12122023 Turno: NI
Coletador: Beth Data coleta: 18/12/2023 Hora coleta: 10:00 Temp. coleta: NI
Local coleta: Omega Distribuidora Integrado. NI
N° do SIF/ER: NI 7
v _» v //
Informacdes adicionais: Id Amostra: 15 - Peso: 1Kg e
S SRR ey ik SR s S “ ) AR St "'.‘T‘ "D AT ARG N R AN R
DATAE HORAENTRADA ’3,-”233,.&" . CONDICOES DE TEMPERATURA
21/12/2023 16:12 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
NI O ]
Data ensaio:  21/12/2023 Data conclusdo: 26/12/2023 Data emissédo: 26/12/2023
T R s M LT o an s Read Fa My s o Pre =A’ N = Vi . :\V;v ¥, "’ ‘M‘w‘-‘%t:\ -'“" N ' .;‘.g‘(}‘:.:\ \ SN
R i e RS ML TADOS Y (SR R
Ensaio Resultado Unidade Metodologia
M07 Contagem de Coliformes Totais 48x10% UFClg AOAC 991.14
M06 Contagem de Coliformes Termotolerantes 4.0x10? UFC/g AFNOR 01/2-09/89C
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente /259 AFNOR 01/16-11/16
M12A Contagem de Staphylococcus coagulase positiva <1.0x10 " UFC/g AFNOR 01/09-04/03
Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | UFC = Unidade Formadora de Colénias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = N&o Detectavel
Metodologia(s):

e AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 991.14. - 22ed. 2023.
e AFNOR Validation 3M 01/2-09/89C - Coliform Count Plate in Food - MA-MB 0119

e AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay - MA-MB 101

« AFNOR Validation 01/09-04/03 Petrifilm Staph Express Count system (STX system)

* Os resultados se referem somente @ amostra analisada e a reproducgéo do laudo sé podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratorio emitente e do cliente
* O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

* O cliente foi responséavel pela coleta, identificag@o e informagbes da amostra/item ensaiado.

Assinado digitalmente por: CAMILA ANDREIA CAMARGO DRUMMOND: 041455109580
Data: 01/01/2024 16:561:23

Responsavel Tecnica
MICROBIOLOGIA
CRQ/PR 09202017
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me: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA ”~ o S )
| ) rcamento: i
CNPJ. 41.600.131/0001-97 Cidade: Fortal | = M
T N A A RS T NS . e eza EStadO: CE Pais: Brasn
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Aagaons Carne Moida Congelada de Bovino - Patinho - e, o it
b - /,.- Solicitagdo: NI
arca: ' ; o )
ortboi 7 Fabricagdo: 12/12/2023 Validade: 12/12/2024  Registro: NI
Lacre: NI : Lote: 12122023 Turno: NI
Coletador: Beth Data coleta: 18/12/2023 Hora coleta: 10:00 Temp. coleta: NI
L ocal coleta: Omega Distribuidora Integrado: NI
N° do SIF/ER: NI
Informacoes aduc:onals Id Amostra 16 - Peso: 1Kg
RS PO i 56 AT AT }Y‘ﬂf} T i T R -w' AL e T e RO T AR RS SN
DATA E HORA ENTRADA = R A e T CONIOES B E TEMPERATURA
TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE

NI

Data conclusao. 29/12/2023 Data emissao. 29/12/2023

21/12/2023

Data ensaio:

4 =
it \\" o .\L\ o -("{‘\'u 2
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Ensaio Resultado Unidade Metodologia
FQO071 H 5,80 unidade pH 1ISO 2917:1999
2
FQ090 - Umidade @ Volateis 75,4 g/100 g ISO 1442: 1997
FQO75 - Proteina Bruta 12,99 g/100 g ISO 1871: 2009
1 1
FQO058 - Lipidios Butirémetro Carnes € Derivados 5,0 g/100g NMKL 181, 2005

Abreviatura: Q = Limite de Quantificagao | NE = Nao Especificado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido

NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | L
Metodologia(s):
e 1SO 2917:1999 Meat and mea

e ISO 1442: 1997 - Meat and meat

s ISO 1871: 2009 - Food and feed products -- General guilde
e NMKL 181, 2005 - Fat. Determination in meat and meatl products using @ butyrometer a

-- Reference method

t products -~ Measurement of pH
isture content (Reference method)

products — Determination of moi
lines for the determination of nitrogen by the Kjeldahl method

ccording to Gerber.

O nados se referem somente 8 amosira analisada e a reprodugdo do laudo s6 podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratério emitente e do cliente.
* Os resu

» O laboratorio ndo é responsavel pela amostragem, 0S resultados se aplicam a amostra conforme recebida.
* O cliente foi responsavel pela coleta, identificagao e informacdes da amostra/item ensalado.

Assinado dlgltalmente por: CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049

Data: 01/01/2024 16:561.41
Responsavel Tecnica
FISICO- QUIMICA

CRQ/PR 092023189
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FICHA TECNICA DO PRODUTO
COXAS E SOBRECOXAS DE FRANGO FRIATO

[. IDENTIFICACAO DO PRODUTO:

Nome: Carne Congelada de Frango com Osso - Coxa e Sobrecoxa
Marca: FRIATO

2. IDENTIFICACAOQO DO FABRICANTE:

Nome: NUTRIZA AGROINDUSTRIAL DE ALIMENTOS S.A.
CNPJ: 37.020.260/0001-39

Endereco: Rod. GO-330, km 01, Zona Rural — Pires do Rio - GO
Tel/Sac: (64) 34611900 www.friato.com.br

Indastria Brasileira

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:
Ingredientes: Carne congelada de frango com 0sso - coxa e sobrecoxa. NAO CONTEM GLUTEN.

4. INFORMACAO NUTRICIONAL:

INFORMACAO NUTRICIONAL

Porc¢des por embalagem: 10
Porcio: 100 g de parte comestivel (1/4 unidade)

_ 100g %VD (*)
Valor Energético (kcal) -m 8
Carboidratos (g) 0

Acucares totais (g)
Acucares adicionados (g)
Proteinas (g)
Gorduras totais (g)
Gorduras saturadas (g)

—_— — w

9.3 das quais

o
< I
’
| HH t

Fibra alimentar (g)
Sédio (mg) N
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgdo.

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: Assado, cozido ou grelhado, de acordo com a preparagio Consuma somente apds cozido, frito ou assado completamente.
Descongelamento 1deal em 24 horas: Coloque a bandeja na geladerra de um dia para o outro.

—

oo
h

F
|
|

Rendimento por embalagem de 1000 g: 10 porgdes de 100 g

Prazo de Validade: impresso na embalagem

Fabricacdo: 25/06/2024 Validade: 25/06/2025 LOTE: 003

6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria: Bandeja de isopor envolto em filme pldstico de polietileno Peso liquido: 1,0 kg
atoxico

Embalagem secundaria: caixa de papeldo

7 FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAO:

Conservacdo Doméstica: Dentro do prazo de validade (embalagem fechada) conservar/consumir em at¢: Geladeira +4°C a +8°C /5 dias (apos
aberto consumir em até 2 dias) Congelador -10°C a -8°C / 6 meses, Freezer - 12°C ou mais frio / no prazo de validade; Mantenha congelado a -
12°C ou mais frio. Descongelar somente no refrigerador ou no micro-ondas. Este produto, em fase de descongelamento, a temperatura inferior a
+4°C. conserva-se por 5 dias. Congelado, este produto mantem melhor suas caracteristicas se transportado, armazenado ¢ comercializado ate -
12°C_ Uma vez colocado em temperatura ambiente, ndo congelar novamente. Mantenha o produto cru separado de outros alimentos, lave com
agua e sabdo as superficies de trabalho (incluindo as tabuas de cortes), utensilios ¢ maos depois de manusear o produto cru.

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:
Registro no Ministério da Agricultura: S.LF / DIPOA N°. 0030/3921

9 ELABORADO POR: Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024
Dalila Albugquerque Zaranza
Nutricionista Documento assipado digitalmente
CRNII 7339 / b DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA
g 1" Data: 26/08/2024 11:04:45-0300
Verfique em https://validar iti gov. b




Lanali

ANALISES DE ALIMENTOS & AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS
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Nome OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTIClOS LTDA 7
CNPJ: 41.600.131/0001-97

Cidad | Orcamento:  N.I.
Idade.  Fortal :
W”J-a:ﬁ"‘-‘u, — eza Estado: CE Pais: Brasil
KA G g A : LN
Produto: Coxa e Sobrecoxa / T e .
Marca. s / | Solicitaggo: NI
o | Fabricagdo:  30/10/2023 Validade:  29/10/2024  Registro: NI
- it / Lote: 003 Turno: NI
oletador:

beth Data coleta:  17/01/2024 Hora coleta:  10:00 Temp. coleta: NI

Local coleta: Omega Distribuidora

Integrado NI
N° do SIF/ER: NI

Informacdes adicionaiS'

Id. Amostra° 1
ALk \ Y n;'y‘\ .n ’&‘U" _, ; p f‘ Anlls )y b‘\; <h S M. o
DATAEHORAENTRADA  CONDIGOES DE TEMPERATURA "
22/01/2024 15:20 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
2,0 &
Data ensaio.  22/01/2024 Data conclusdo: 26/01/2024 Data emissdo: 26/01/2024
[ Nf‘mw IR WP(“ . s STy A W 'cf‘_lw.sfp"ay 7l . 2 : e e e — " A
f{fv"‘*/:““ i Yfr G ‘-'. AR v : r W > o : . ' : : . . * S )
_,.,‘.’,‘:&)& m/‘* u:.;h;g.,bﬁ’ R S A Lt syl ("".’.? ‘ﬁo R « 1y
Errata: (1) - Corregéo da Data de Coleta
Ensaio Resultado Unidade Metodologia
M26 Pesquisa de SALMONELLA TYPHIMURIUM e ENTERITIDIS
Salmonella Typhimurium Ausente 1259 AFNOR 01/16-11/16
Salmonelia Enteritidis Ausente 125g AFNOR 01/16-11/16
——
M13 Contagem Total de Meséfilos 1.4x10* UFC/g AOAC - 990.12
M32 Contagem de Escherichia coli <10x10"° UFClg AOAC 998.08
Parecer Técnico Amostra conforme, referéncia legal: IN 161 de 01
de julho de 2022. ANVISA PTMB
Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | UFC = Unidade Formadora de Colonias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel
Metodologia(s):

¢ AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay - MA-MB 101
¢ AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 990.12.- 22ed. 2023.

* AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 998.08. - 22ed. 2023,
* Parecer Técnico Microbiologia

* Os resultados se referem somente @ amostra analisada e a reproducéo do laudo s6 podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratorio emitente e do cliente
* O laboratoério néo é responsdavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

* O cliente foi responsavel pela coleta, identificagdo e informagdes da amostra/item ensaiado.

Assinado digitalmente por: JHULI APARECIDA MURINELI
Data: 28/02/2024 13:43:40

Responsavel Tecnica
MICROBIOLOGIA
CRQ/PR 09202017

BAIA:06023513913

Pagina 1 de 1
RQ-LANALI-41 Rev 10 - 01/11/2022
Para validar a assinatura do seu laudo acesse validalaudo.lanali.com.br:8888 e digite o codigo ntqimz e a série n8ide=
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'Me: OMEGA DISTRIBYIDORA OE PRODUTOS ALIMENTICIOS i -
NPJ: 41.600.131/0901.97

A TR %0 | \.‘.,,, YRR
roduto Coxae Sobrecoxa
Aarca: Friato 7/ g

Fabricagéo: 30/10/2023
Lote: 003

dcre: NI /

soletador:  beth

Data coleta:  17/01/2024
-ocal coleta: Omega Distribuidora

Integrado: NI
N° do SIF/ER: NI

Informagdes adicionais: ld. Amostra: 2

R R o v R e NSRSy
B‘AIAJEM LAFAR LA ity £ - #“fy‘{&ﬁ@l‘ﬁm‘ &5 ‘q‘&ﬁ@n"ﬁﬁ:" ‘)‘35“&2.{:;-.-‘1‘3‘:{ .2'-"‘:'23:-:‘:&\{&:\3:\%, '\“';:.‘L'_"‘n%" o B RoSihoda bl o b A LA s © s i -
22/01/2024 15:20 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO  AMBIENTE
2,6 s
' A0:  25/01/2024 Data emissao 25/01/2024
Data ensaio:  22/01/2024 Data concluséo
X ng , b ~.‘~‘.\";. ;“,"‘—. ‘ e | 2 : . - o) e, ] - - . - 5T Th TS ' . =
?W N %‘% e LS ; 4 LA 5
&éu..‘ %ﬁﬂ?&% {'.' NP e 1 4 Al e

Errata: (1) - Corregéo da Data de Coleta.

Resultado Unidade Metodologia
EnE e 6,37 unidade pH ISO 2917:1999
FQO071 - pH

72,6 g/100g ISO 1442: 2023

: lateis
Y /100 {150 1871: 2009
Bruta 17,85 g/100 g .

FQO7S - Proteina Bru

8,5 g/100 g NMKL 181, 2005
FQO58 - Lipidios

Abreviatura:

= Limi ‘ NE = N&o Especificado | ND = N&o Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
5 ' = informado | LQ = Limite de Quantificacdo |
NA = Nao aplicado | NI = Nao
dologia(s):
M‘emlsoc;gsn7‘1999 Meat and meat products -- Measurement of pH -- Reference method
. 442:2023 - Meat and meat products -- Determination of moisture content (Reference method)
480 1871.' 2009 - Food and feed products — General guidelines for the determination of nitrogen by the Kjeldahl method
. |I\?I\(:KL 18.1 2005 - Fat. Determination in meat and meat products using a butyrometer according to Gerber.
L ’ -

* O cliente foi responsavel pela coleta, identificagao e informagdes da amostra/item ensaiado.

Assinado digitalmente por: CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049
Data: 28/02/2024 13:43:51_,-~

Responsavel Tecnica J/
FISICO-QUIMICA
CRQ/PR 09202319

Pagina 1 de 1
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FICHA TECNICA DO PRODUTO
FILE DE PEITO DE FRANGO FRIATO

[. IDENTIFICACAO DO PRODUTO:

Nome: Carne Congelada de Frango,Sem Osso Sem Pele - Filé de Peito
Mareca: FRIATO /

2. IDENTIFICACAQ DO FABRICANTE:

Nome: NUTRIZA AGROINDUSTRIAL DE ALIMENTOS S.A.
CNPJ: 37.020.260/0001-39

Endereco:  Rod. GO-330, km 01, Zona Rural - Pires do Rio - GO
Tel/Sac: (64) 34611900  www.friato.com.br
Industria Brasileira

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:
Ingredientes: Peito de frango congelado. NAO CONTEM GLUTEN.

4, INFORMACAO NUTRICIONAL:

o T e ] SV
Valor Energético(keal) | 18 | 6
0

Carboidratos (g) e ST e

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgao

5. INFORMACOES SOBRE O PRODUTO:

Modo de Preparo: Assado, cozido ou grelhado, de acordo com a preparagdo Consuma somente apos cozido, [rito ou assado completamente
Descongelamento - Processamento ideal em 24 horas. Coloque na geladeira de um dia para o outro.

Prazo de Validade: impresso na embalagem

Fabricacao: 09/05/2024 Validade: 09/05/2025 LOTE: 01

6. EMBALAGEM:

Embalagem primaria: Saco plastico de polietileno atoxico Peso liquido: 1.0 kg
Embalagem secundaria: caixa de papeldo

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICOES DE CONSERVACAOQ:

Mantenha congelado a -12°C ou mais Irio. Descongelar somente no refrigerador ou no micro-ondas Dentro do prazo de vahidade (embalagem

fft‘hﬂdﬂ) COllscrvar/const‘nmr em at¢: Geladeira +4°C a +8°C / 5 dias (ap6s aberto consumir em até 2 dias); Congelador -l()°‘(‘ a -8°C / 6 meses:

l-rcczc‘r -12°C ou mais frio / no prazo de validade. Este produto, em fase de descongelamento, a temperatura inferior a +4°C, conserva-se por \

:il,: ‘(olngclfxdol; este produto mantém melhor suas caracteristicas se transportado, armazenado ¢ comercializado até -12°C Ull‘l’d \'c; colo\cado c|;1

t:abzrl: i’) :lnrr ?cldli?nd‘:)n;:t glgl?az(;lleg:(l:::eg;)vlir::sxli:; ‘Mantcnha 0 produto cru separado de outros alimentos, lave com agua ¢ sabdo as superficies de
, s € maos depois de manusear o produto cru.

8. REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE:
Registro no Ministério da Agricultura: S.ILF / DIPOA N°. 0223/392 ]

9. ELABORADO POR: ‘
A Fortaleza/CE, 14 de agosto de 2024.
Dalila Albuquerque Zaranza
Nutricionista D A
ocumento ;\sslllquo digitalmente

CRNII 7339
~ Wb DALILA ALBUQUERQUE ZARANZA
e Data: 26/08/2024 11.04.45 0300
verifique em https.//validar it gov.bi



ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664368
| | SOLICITANTE 7
zazéo Social: Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda Orgamento: N.I
NPJ: >
J 41.600.131/0001-97 Cidade: Fortaleza Estado: CE Pais. Brasil

INFORMAGOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO
Produto: Filé de Peito de Frango - COngelado. Embalagem Individual de 1 kg |

LM:::: :ll.':.ato » | Fabﬁca@o: 09/05/2024 Validade: 09/05/2025 N° Beg.. N.L
Coletor: Solicitante g:; C?):eta' N.I :JmO: N.'L o
- N.L ora Coleta: N.L Temp.Coletas N.I.°C
Local Coleta: N.I. Area Coletada:
Integrado:  NLI.
Inf. adicionais: N.I.
N.L
N.L
DATA EHORARECEBIMENTO - 'TEMPERAWRNCONDIQOEsoAmOsmnomW SRR
21/07/2024 1143 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO  RESFRIADO AMBIENTE
N.I.°C X ] [ ]
Data Ensaio:  01/08/2024 Data Conclusdo: 08/08/2024 Emisséo: 09/08/2024
A  ENSAIOS / RESULTADOS R Y
FQO71 pH 6,47 pH SO 2917
79.1 g/37g SO 1442

FQO090 Umidade
somente a amostra analisada e a reprodugao do documento so podera ser integral @ dependente da aprovagao por escrito do laboratorio emitente @ do cliente.
solicitante, N.D.: Nao Detectado

* Os resultados se referem
* O laboratorio ndo é responsavel pela amostragem, 0s resultados se aplicam a amostra conforme recebida. N | : Dado ndo informado pelo
Conversao de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e g/100g (%) x 10.000 = mg/Kg

* O cliente foi responsavel pela coleta, identificacdo e informagoes da amostra/item ensaiado.
Referéncia da Metodologia:

ISO 2917:1999 Meat and meat products -
ISO 1442:2023 Meat and meat products ~

Measurement of pH — Reference method
Determination of moisture content (Reference method)

Assinado digitaimente por CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049

Data: 08/08/2024 17:25:22
Responsavel Técnica
F{SICO-QUIMICO

CRQ/PR 09202319
Pagina: 1 de 1

RQ-LANALI 041 Rev.08 - 19/09/2023

©® BR 467, KM 110 - CASCAVEL -PR & (45) 3222-0076 (& LANALI@LANALI.COM.BR & WWW.LANALI.COM.BR




; RELATORIO DE ENSAIOS N° 03664365
- ‘ SOLICITANTE

mega Distribuidora de Produtos Alim
41.600.131/0001-97 ' 'y

Estado: CE Pais: Brasil

Produto:

Marca: Friato

Lacre. NI Fabricacao: 09/05/2024 Validade: 09/05/2025 N°Reg.: N.I.
Coletor- Sollcitante Lote: 01 Tumo: NI Solicitagdo: N.I.
Local Coleta. N1 Data Coleta: N.I. Hora Coleta: N.I. Temp.Coleta:  NJ.°C
Integrado: Area Coletada:
Inf. adicionais: N.L.
N.L
N.I
D
ATA E HORA RECEBIMENTO TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO
31/07/2024 1143 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIENTE
N.I.°C X] ]
Data Ensaio.  01/08/2024 Data Condlusdo. 02/08/2024 Emissao: 09/08/2024
ENSAIOS / RESULTADOS
[Ensaio (Codige) _ [Resutado Tunidade " Ttodologn ]
M32 Contagem de E. coli <1,0x 10° UFC/g AOAC 998.08
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente 259 AFNOR 01/16-11/16
" Os resultados se referem soments a amostra analisada e a reproducao do documento so podera ser integral @ dependente da aprovacio por escnto do laboratdnio emitente e do clients,
" O laboratdrio ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. NI Dado ndo informado peio solictante. N D2 Nao Detectado

" O cliente foi responsavel pela coleta, identificacio e MMS da amostra/item ensalado Conversdo de medidas: g/100g (%) x 10 = g/Kg e 9/100g (%) x 10.000 = mg/Kg
- ——— M
Referéncia da Metodologia.

AOAC Official Methods of Analysis. Microblological Methods. 998.08. - 22ed. 2023
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

Assinado digitalmente por JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513913
Data 02/08/2024 15:28 46

Responsével Técnica /
MICROBIOLOGIA >
CRBM-6-0382 | Pagina: 1 de 1

RQ-LANALI 041 Rev 08 - 19/09/2023

WWW.LANALI.COM.BR
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