TERMO DE REFERENCIA
PROCESSO ADMINISTRATIVO N’ 00019.20250206/0003-08

1. DAS CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

LT, AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, PARA A MERENDA ESCOLAR DA REDE
MUNICIPAL DE ENSINO, JUNTO A SECRETARIA DE EDUCACAO DO MUNICIPIO DE
GUARACIABA DO NORTE/CE, conforme condigdes e exigéncias estabelamdas neste instrumento.

FrEM ; PBESCRICAQ * aorp LND VOLINEY VOTOEAL
0 ACHOCOLATADO EM PO 4006 ' 43200 vcaaglll L Joist 4540320

ACHOCOLATADO EM B0 4006 - Carioteristicns tonicas: Purn, sem sdigh do outios sabares o odores urtificiais, Apressatar-se isento de moto, odores ¢
| ubstincias nocives, Contendo 0s seguintes ingrudientes blsiox: sghent, ciomd am p; sore du feite, aronta natisal de dhosolati. sem corantes artiliciais; som gt
| Eninlagen e 400g, o polictilens aroxies, resistente, 4 iscs, some e enderegs do fabrieante, prazo de validade, lote ¢ nGmero de registio no. |

Srpio competente; eom data de fbricaglo ¢ pravo-de validsde de a0 i 06 meses 4 contar & partr da dot de entrega, Produddy em 2024 6 2023, Apreseatar

ficha téenicn assinada por profissional capocitado, mais iudos sicn quinico, microbloldgion de laborasino qualifiva de 2024 oii 2025, .
2 L AVEIA EM FLOCOS PINOS 0700 Cabxs 9% 48 076,50

AVELA EM FLOCOS FINOS - Casmtoristicas teenicas: Lutegedl, iseita do moto, sujidinles, parasitas. ¢ larvas, “achitind yeidide ouisima de 5% por’ peso,

neobdivionada eo embalegeny de mimmo. 160z, alixica, wenistonts ¢ hermeticamente vedady, Prazo dé b 10 moses & contar w partis da dala de gniregs,

Produzido em 2025, Apresentar ficha téonicn assinada por profissional capacitado, i lnudos fisico quimice, microbiologice de lsbarntrio qualifica de 2024 ob

2025. :

] jvﬁ?&m:éx!? PO INTEGRAL 581160 . Puisaite 34T 188702652 |
LEFFE EM PO INTEORAL VITAMINADO - Carsctoristicas técnicas: Ciinido por desidratgao do leite de vabn Intepril ¢ dpto pasa slimentagsio bumana, medinnte

 progessos enokigicoy adequados & com eomposigie centesimal iminins de 26 de proteins, 38g de carboiirats ¢ 26g de lipidios: O produto paderd ser adicionmsdo
do leciting de soja. Embalado em plastico (polietilena) atéxico upica metalizado parn manter bs caresteristicas:normais do produto. Pacote-de $00g, acondicionide
e embiluseas de 10K A embaligom priméria deve declarar a maves, noms ¢ endeneco do fibrivants, pusso Tiguido, prasn di vatidade, Jote ¢ numero sho rogistre
no Srgae competente. Embalagem ahuninizada, © live dé perfusages. Prazo de validade minima de 06 meses a cantar o partic du date de entrego. Produzido em
20725, Apresentar ficha-téenica aysicada por profissional capocitude, amasts daudos Tisico guinsive, icrebiologico de laboratdrio quntifics de 2024 on 2025

3

- LEITE OEM PO INTEGRAL ©U ¢ P : i i iy !
;A COMPOSTOLACTEO@EROLACTOSE | P00 ol [T b L i
CLELEE EM PO INTEGRAL OU COMPOSTO LACTEO (ZERD LACTOSE) - Cuncleristions e aedit destmadn o dietas com restrigia de lactose pars

" inioieraides, contendo enzima hctisse, fstati, ticklcico, vitamisas i, b, . d s, e, Zen; chlsi o enmsifisanto Iuslrinu de soja. Actadicivnndo om umbulagom
aluminizad, cottendo exterasmente o5 dados de identificagilo do produto, progedéncis, infrmacies nitnicionais, Jote © prazo de validade, Com registrn go
ministério de sgriculiur, sif ou sie, Validude minima de 06 (xeis) weioses a pustic dae dite da etrega, Esbalogen de 380y, Produzido sm 2024 ou 2025, Apresen

| fichn tonica assinads por profissional eapacitado, mais lnudos fisico quimice, microbiclogics de labarattrio qualificn de 2024 0u 2025, R

5 ACUCAR CRISTAL BRANCO LEG 21496.0 Cuilograns 545 1745320

ACUGAR CRISTAL BRANCO 1KG  Caragtecistivas 1éenicis! Cristal braseb, puro ¢ uiturul, embdindo em saco de polietilend frensparante, passies de | iig:;- :
 acondicionados ém sacos de 10 8 30 ke, com data de fabricagdo ¢ prazo do validade’ do no minimo 05 meses, Isento de matérin terross, do pasasitas ¢ de detritos
animais on vegetiis, Prodiudo eim 2024 ou 2025, Apresentar fichs Wenica asshsady poc profissional capaciiade, meis Jaudos Tisico quimics, micrabicidgicoe de
lnboratério qualifien de 2024 ou 2025, . YA N ———— Wi . sl GO i, 1

o ALHO ROXE IN NATURA | TG Catlogmni ; 3296 26447168

ALHO BOXO N NATURA - Coracteristicas 1eenicos: Hpo exim, grops roxo. Deverd ser aiotdicionado e entbulagey confecctonds em materinl apropada ¢
aldsiso; som. pels menos w froe principe tnmypete o incotor, do o & peemitic o perieits visulizaggo do produto e com copacidade Tkg. o data de Tabrisaglio
@ prazo de validede po minimo 06 meses. com wegistro do Minisiésio de Agricalturs, Prodezido em 20725 Apreseatar fivla wanica sssinada por profissional
capssitadn, mais lawdos fisiea quimico, microbioligivo de loborutério gualificn de 2024 ox 2023, A i ‘

7 CARROZ PARBOILIZADO 1XG C 3§20 Quilograna : 5% 182.514.84

ARROZ PARBOILIZADE 1 EG - Camcteristivns thenicas: Contendo ne onimio do B0% dé gitios ipeins co) ro miaxime 1% de umidade, com sendismgnte wpos
# cosghv de to minimo 2.3 vezes 3 mais; devendo tambbar apresentar coloreeiio branca. geiivs integros & soitos aps o comments, Saco plisieo, pacote de | ky,
acondibionado em fardo de 10:a 30 kg, com dits de fitbricagso ¢ prazo de validade no minimo 06 meses, com regiitro do Migistno de Agricuitune, Produzsdo smn
| 2024002025, Apresentur ficha techica asginadn por profissionsl sapacitado, matis Jndos Gsico quimicn, microbiolégicn dis lnboretorio qualifisa de 2024 ou 2023,

BANANADA EM TABUETE PACOTE . conon - Beostp |

) : ¢ .
8 COM 20 UNIDADES GOONG | Pacote | 897 59.202.00
. BANANADA EM TABLETE PAGOTE COM 20 UNIDADES -~ Caraeteristicas (éenicas. Eimbalagent v 300¢ comtende. 20 unidles, hunanad em misssi b4 pusia
© hemopinea ¢ de consisténeia que possibilite o corte. Obtido dis paricy comestiveis desintegradas da banana, com aglica, contendo poctivia, winstader de pH. Ivento
| e aniidndut, IEYBH © PIIGuIIOR. S dopedie, Sors shotre e by prdpris. e da Taidandss dhet b i R L L] exeirapn o produty, Pradugido vin.
| 2025, Apresentas ficha séonica assinnda por profissionsl capecitado. wais laudos fisico gulsmice. micwbioligivo de labratiria qualifica de 2024 ou 2023,
i ;ggﬁmm DE MILHO TIFG FLOCAQ  2sso B 204 4961590
| FARINHA DE MILHO TIPO FLOCAO 5000 - Camaleristivas séenieis: Flocada, pré-carida, som sjidnde, larvas, ovos, insetos o eom umidads inferior a 4%
© {guatarze por cento), pacotes de 00y, em embalagem plastien adequad o wturers do produto e de ssordo vom o legisiagh i Acondicionados em aixas

o Tincdos de a1 13 Kg. Prezo e valitado minime de U6 meseh & conbar o partir do duta de entraga, Produzida e 2024 oty 2025, Apresentar fisha @eiiieh sasinadn

par profissional capacitade, mnis luudos fisicn quimico, misrobiologico de lnbormoro qualifica de 2024 ou 2025,

GOIABADA EM TARLETE CONTENDG | et N
9 | 20 UNIDADES . 66200 Pucots %15 60.3%0.00

Avenida Motsenhar Purtado | N° 85 | Centro

: @Y CEP: 62. 380-000 Guaraciaba do Norte - Cuard
e Fone: (88) 3652 -2150 | (86) 3652 2111 |
A NPy (ME) Ne m 07.569,205/0001-31 | CGF n® 06.920.294-0



| migrobiolagico du Tnbortério qualifica de 2024 oo 2025,

RUBRICA

GOTATIADA EM TABLETE CONTENDO 20 UNIDADES - Camateristica téapicas: Enbaliger de 300g-conteido 20 wnidades, goimbadn em mass oL Y

homogénea ¢ de consisténeia quie passibilite o rorte. Obtido das partes comestiveis desintegridas da goiaba. com agfisar, onlendo pecting, ajustador de il lsenin |

 de sujidades, larvas & panisitos; com sipecta, aor, chiim o sabor priprios. Rraza de volidade dis mos minime 06 ineses & partir (a entrega sdo produto, Produzido em

2025, Apresontar fiohs téonicn asstnada por profissions] cupacitado, mais Jaudos fisico quimien, microbiokgien de Taboratirio qualifica de 2024 on 20125,
1  BLEO DE SOIA S00ML O A0880 Garatc). 10,41 | 4132968 -

GLEO DE SOJA 900ME, - Carncteristicns tecnicas. Oleo retinudo de soja, embiagem em gasrafas do 900 mi, acondicionsdos e catyas de 20 garvatas. Prze do
yulidade minimo do 1O meses, congiando:ni otlo.u composgo putricional para 100y, Produzida om 2024 ou. 2025, Apresentur fichn t8enica nssinada por
profissional capacitado, mais ludos fisico quisico, microbislogicy de laboraténio gualiticn de 2024 o1 2023 )

K2 SAL REFINADO HODADO TKG 18960 Quilograms : 17 202872

U SAL REFINADO IODADO 1KG -~ Carscieristions Wonicas: Refinadd, iodads, tom granulogio uniforme ¢ vom cristals braneos: nilo pegajoso ou empedrihy,

embalado e pasoids de 1K g neondicioauidis em furdos de U5 & 10 ke, Fmbalagens vonh duts de validade: migima de 12 gxoses n contar & partic da data de entregi,

Validade minima de 06 (seis) meses, u contar da data de entiege, Produzido om 2024 ou 20025, Apresesinr fieha técition assinada por profissional capacitado, fanly
logion da Labwrutario giralifien de 202400 2025, : e dlua [ LI "

SARDINHA. EM  CONSERVA. DR 17000.0 fats 561 a8 370,00

i AZEMEOU GLEO COMESTIVEL

SARDINHA EM CONSERVA DE AZEITE OU OLEO COMESTIVEL  Cometeristicas Weticas: Produto preparada com peseada freseo, limpo, eviscemdo,

couridho, imiersa em Slen comestivel, Ingredientes: sardinha, Sleo comestivel, siad e agua de constituighio, As copservas de prseada o devertiv ter cheiro andida oo
ratgaso. Validude minioe de 06 (seis} meses, & gontag da dita o entregn. Lats de minimo 123, Produzido sm 2024 mza Apresentar ficha tionica nssinada por

prafissional capacitado, mais laudos Bsico quimico, microbiologico de labarstdrio qualifies do 2024 ou 2025,

s ?;S&E‘IO SALGADG TIPO. CREAM T Pcots: | : 765 57 039 98

HISCOTTIO SALGADO TIPO CREAM CRACK - Carncterigicss tenicas: frinba de g, gordars vegaal hideogenada, dgto, il @ e substhncis permitidas, |
Seriic rejeitados biscoitos mul cozides, queimados @ de camcleres organuléplasos anormais, ndo podendo apresentar extesso d¢ dureza ¢ nem s apresenty
miehradicn. Asondiconulds wm pacot e potipropilens, stixico, hermoticanents vedadas con ng winime 3305 ¢ embaladis em caixa de papdlio iniph, tnrega
¢ resistente. A embuligom divord contet externamente o dudos de ideatificagiio ¢ praced@ngin, infrmagio nutrivional, nfmere do lote, duta de validade, quaniidade
it proditto; O produte devera apiesentar validads mind di 06 meses o partie da datw de eniregs na unidade eguisinle. Produzide ain, 2024 ou 2025, Apressmiar

ficha tenica pssinada por profissional capuettudo, mais lnodos fsico guitnice, microbinlbgien de-Inboratorio-qualifien de 2024 ou 2025

T BISCOITO DOCE SEM GLITEN E SEM
S LACTORE

BISCOTTO DOGE SEM GLUTEN E SEM LACTOSE - Camcterisiicas thanicas: antido de mitho, farinb de arroz. agéonr demeorsr, gordura de palsiw, dleo de ;

16 27500 Pacote | 1550 4262800

| nirissol, Teito ds sobo, feubadn batatey eiulcorants maltitol, fibra come acdoin, fibta pevilivm, enubsiticantes: [seitinn de sop. niono o dighoeriduos de doidos grasos |

& goma xaniang, antioxidants natural de slesrion, manteigs de caca, sal, agentes de crescimento: formento quimico, biearbonaty de smanio ¢ bicarbonato de sadia,
Saromalizante sintélico edénticy an nitoral & corsite natural hathearoteno. Nie sontéas gtten, Nilo contém lnctose, Alérgivos. contém derivados de s ¢ pode
canter v, Embalagem de minimio J00g, Produzido e 2024 ou 2025 Apresentar ficha tbeviva assinada pof profissional capacitado, miais faudos Bsice quimiee,
micrabinlogico de laboratonio quulifics de 2024 on s ' .

7 L BISCOTTO BOCE TIPO MARIA 127120 ol 708 9382104

| HISCOTTO DOCE THR MARIA - Caricteristicas tinivas: farinba de trigo ensiquecida comm - G &-deld (BHieo, gordir vegetal intoresterificada, npdear sl

fenmenios quimicos (bicarbonato de sidio . estabilizante lecitina de soja ¢ sroms arificial de baunilbe, Contendo ghiten, Acondicionndos em pacotes de
potipropilens, atbxivo, heemeticaments vedados com no mfrime 350g ¢ erabalndos om cniva de papelio lunpa, integra:¢ renstonte. A embalogem deverd conler
exteraments vs dados de identificagdo o procedénesa, infosmgdo muticional, nemero do lote, ‘dutn de validade. quantidude do produte Validade: no minjimo 6
fieses 4 gartie da data de recshimento. Produsido am 2024 on 2025, Aprosentie ficha tétavk assinnda piv profissional capacitado, maiy. laudos fisico quimica.

| OBESCOETO TIHO ROSOUINHA ; ; . ; ; " |
DIVERSOS SABORES }3#}8% 0 ] Poiite s TAT 31 I.9f2,€)’f.
BISCOLTE TR0 ROSOUINHA DEVERSOS SABORES (NATA, LEITE E COCO) 006 - Caracteristicas enicay: Fécula de mumdiocs, oV, aghenr, marEing,
leite pordirn vegelsl, fermentos qificos: pirofbstits dade de widiv, carbonate de sadio o hicarbimato de andinie ¢ emulsifionste: leciing do sojn. Fabrieado s
partir de aintéria prima de priveira qualidade, sds ¢ limpas. Na ombalagom dever constir dana da Ebricagilo, dita de validade e piamero do lote du produlo, Serdo
rejeitados biscoiins nol cozidos, quentiades ¢ de. coreten isnn arganolépticas snoTmaly e que se guebram com facilidade, Pormie de apresentaghol pucole: eom
mimme 300g . Prizo de vilidade di no minime ) meses 1 partic W dats de rescbimentn, Produzido em 2024 ou 2025, Apresentar ficha téenies assinads por
profissionnl capacitadn, mais lasdos fivico quimico, microbiologica de labarutdria sjualific do 2024 0u 2025, _ L Ny

8

19 M,a'«E,’NiMO FING THO BSPAGULTE : EBRTAH Pagne 4,69 3447168
MACARRAG FING TIPO ESPAGUETE - Carcteristicas técniqus; Fit 1ipo, cspagaete ds semoling, s5mols on comum, som oves, cmbalad em patotes de
minimo 400g. scondiciontde em fardo de 10 k. com data de fabricacio e pravo de vabidade do ne minimo 06 mesel 8 contar a partir dit daty de entrogn. Fabrivado
o partic de malérassprimos s ¢ lipas, isentas de maléria kerross ¢ parusitas. Validade minima de 06 (seis) weses, #.contar da data de entrega, Produzido em 2024
ot 2028, Apresentur-ficha tonics wisinadn por profissional sapacitada, mais Inudos fsion quimice, misrobiokbgive db taboratdrio gualificn de 2024 ou 2025

0 PAC MASSA FINA TIPO HOT DOG ' 00000 Pavote i 8,54 256.200,00

PAD MASSA FINA TIPO HOT DOG -~ Caracteristioss récnicas: massa prepanida com firinha de uigo, formento biologica, sgua & sal Seri rejeitado o P

gueiade o mal condo, % permitido u sdigie de fannha de trigo coriguesido com vitgntinas & saix nunerms. Retulagem obrigatrin, Embalugern popris

| polietilen stosieo, contendo minin 310 de produto (10 anidadus). embalagem secundana: saco plastico do polictilano tipo firdo contendn 10 pacotey; O produo

deve upresantar dig de fbricogtio ndo inferiar a 80% do prazo de validade. Produzido ém 2025, Apresentar ficha téenion axsinada por profissionsd capacitado,

mais hodos faso quimiss, mivrobibligico de labaratério gublifice de 2024 pu 2005, B _

. PAC INTEGRAL, SEM GLUTEN E SEM A . o

| LACTOSE ELLS Psste 987 261000

PRO INTEGRAL, SEM GLUTEN B SEM LACTOSE - Fio de formo isleprnl, dsentn de ghiten ¢ Bictose eim sie comiposigio, Informayes. mlrisomas A
It 30 BHE Ao | chn 2 HIOR. sl ot C ;b AWRAARER Ut P ¢ vsidunie ik de 7

i

& 4 e ¥ 3 » A
L i mf@:i;;aggm-d_c acordo oom as harmas &9 anviss. Produaido e 2025 Apresentar ficha teenics masinada por prodissional cepaciadi, mars laudos fisico yolmice, |

microbiclagico de laboratbria qualificn de 2024 ou 2005 k
CCARNE. BOVINA IN NATURA EM
CUBO  OU  TIRAS  (ISCAS) N |
n COMGELADRA 19 QUALIDADE (ACEM, | 47520 Crilograng 50,55 2A0.313.60

MUSCULO, PATINHG OU COXAO
MOLE i

| CARNE BOVINA TN NATURA EM CUBO O1 TIRAS (SCAS) GONGELADA 1¥ QUALIDAIE (ACEM. MUUSCULD, PATINHO OU COXAO MOLE) -

Curneteristians Municas: cade isons o9 cubo de om média $g. seguidis do imegdinto conguluments, Aupecte proprio; ik arolecids ¢ nem pogaosa. cor proprinsenm
manchas esverdeadas. cheiro e sabor prépria, som susincia de sujfidades; parasitos, farvas v qualer substincis coptaminanie que posse alterd-la ou encobnt

Avanida Monssnhor Furlads | N© 55 | Centr
CEP: OZ, 300-000 GuarssiibE do Nuite - Cearg
Forie: (B8} 3652 -2150 | (88} 3652-2111.
CNPJ (MF) N° m 07.568.205/0001-31 | CGF n° 06.920.294-0




&y LIHRIC A
 algunia sleragho, devéndo conter no mixime 10% de gordura, sor imonta de cartilagens ¢ 05505, Produte deve sessir & Jsgislagdo vigent -fﬁssim‘@ namaL. o 43

anexo i de 2111003 mapa), Registro e sifl sic ow sim. Rotulagem obrgatiris (e n® 3603 branca, inteir, @_m@mdn..f;? de 23712403, g@gp’zﬁ de 20:09/02,
et 133 de 105 &1 6% 83 anexo i do 21 114N, l¢t 5 10.674) Acondicionnda em embalagom pllistics resistente e iransparente; 4 viicio i alta biteira
 eontendo 1000g do prodita. O produts devers agreseutar data de fubricaclo nlio inferior a 80% do prozp de ntidade, O produtn deve ehégar oitgelado na local de

ontroga, Produzid e 2024 ou 2025, Apresentr ficha téinien sisinnda por profissionul cepuicitatin, iiviis Jaados Buich quimice, microbiokduico de labnsstdria

qualificade 2024 00025, e :
U ARNE BOVINA MOIDA CONGELADA | : . i ‘ 8
n DE 1° QUALIDADE (PATINHG OU 43402.0 Quilogramu 3166 [3M.107.92
COXAD MOLE) : ; i

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA DE [* QUALIDADE (PATINHO OU COXAD MOLE)  Csmsteristicas téenicas: obhdo dn mangen, seguido do
imediato sangslaments. Aspacio proprio, nilo amolyeils ¢ nent pegajosd, cor proprin m:mmw&as_mcrdwfgx clisire ¢ sabor priprio. Gom ansenci de _ﬁ;s_aiﬁadg&
purisios, larvas on qualquer substincla comtaminame que possa slterf-la ou envobrir alguma alteragio. devenso conter na RO l@%-dc gordurt. sur ssente de
cattibagens & ossos, Praduto deve seguie » Jegisligia vigente (instrigfiv normmiva n® 83, anexo i de 2174 112003 mupa). Registro sil ou gie. acandicionsds e

gem phistica resistente & iransparente, atéxica, contendo 1000g do produto, O prodito deve apresentar duta de fubricagho ulia inferior « 80% do prazo do
validude. O produto deve chegar congeludo aa local e entregn. Prosduzido am 2024 o 2025. Apresentas ficha 1éonies assinada por profissions! capacitado. mas

 laudes fisico quitico, microbioligica de lnborstdrio qualific de 2024 ou 2025, :
24 CARNE SUINA MOIDA CONGELADA 3680 Quiflogrami 29,95 94881641

CARNE SUTNA MOIDA CONGELAIYA - De 1 qualidade, obtido da meagem, seguide do imedintn congelamento. pypestt proprio, il smolecida ¢ nem pogajosd,
wor propaa sem manchis esverdeadas, sheiro o sabor proprio, con ausbacia de suildadus, parasiton, larvas owigqualguer subkfingis contansiannte gue possa altord-la
o encobric alguma altengio, devendo conter no mitiimo 10% de gordue, ser senta do cartitagens & osson. produlo deve seguir o legistagho vigents o chogny
vongelnda s temperaturn de 1298 g o 187 ¢ ao local de entregs. registeo to s ou sil. acondicionids on qmbalagem plistics resixtonte & lranaparents, ai_éjm_cg
contendo 1000g da produto. o produta deverd apresentor data de fabricagio ndo wnierior 3 R0% do prazo de vilidade. o produte dove chegir wm; ao kml_§u
entregn. Produzite em 2034 ou 2025, Apresentar ficha téenisa assinada’ por profissionial eapacitada, mais fudos Haics quimico, microbioldgico de aburating
qualifics di 2024 oy 2025, R _ ) )
CARNE SUINA TIPO PERNIL EM K — | 4020 576387
4 CUBOS CONGELADO IQF B L MEERE Qe sl L et
CARNE BUBNATIPO PERNIL EM CUBOS CONGELADO JOF - Cusubseristicos iéemicas: Came de porca provenionts do animal sudio, o pernil trasors cortado
em b, sada cobo pesando em média 40g, apresentagiio sem ovso. sem gordum ¢ sem costilagem, congelady individualmente em cubos - IQF, O prodato nio
poderd upresomiar superficie Gmida, com indicios du fementagio plinida, deve conter aspedto préprio o enctn especie, soim manehay, som chieto ¢ sabor prdpriog,
O produty deverd ser acondicionado em embalagem plistica ardxacn, revistents; kansparenle, o1 pacotes com peso de 1 kg, As embalngens deverm seridentificadas
oty st e prochite, peno- ¢ deta dy validude o etignets (S.1LE ou 3. L F 3. O rinido duvent ser de acordo com # legislaglio sigente, deve ser do e leitura, g que
nilo $pagae com o tempo. O PESO DO PRODUTO DEVE OBRIGATORIAMENTE ESTAR IMPRESSCO NA EMBALAGEM. Prazo de validade minimo de 6

| meses; & eontara partiTda dati deentreg ¢ IMPRESSO s embalagens, Prodozide em 2024 00 2025, Apresentar fichs 16 wica assingda por profissionsl capacilade,
it Jaudos Téico quimics, microbioldgien de lnhoratorio qualifica de 2024 ou 2025, }
2% CORTE DF FELTO DE FRARGO ! 187760 | Quilogmsia 2528 AT4657.28

CORTE DE PETIO DE FRANGO - Comcleristicas tecnioas: SEM OS50, limpo, magro, nio lemperado, congelado, provenieate de avey sadins, abatidas sob
inspesiio veterindria, apresentando cor & odor carsctoristicos. Isento de vestighy de descongelamonto, cor esverdenda, odor lorte o dessgradaivel, parasitas, sijiclacles,
Intvas ¢ qualquer substivein contaminante. Acosdicionado em cubalogen de pelictilons atiy istenti, peso Hguido de 1 ke, contondo na smbslagen o
identificagiio do produts; peso. mares do lsbricante, prazo de validade, carimbos oficiais ¢ selo de inspegio do Srgda competento ¢ dats de embalagem. Vahdade
_mitinw dp 06 (scis) meses. g contar da dat do entregs, Produzido em 2024 ou 2625, oo il : Sk -

27 FILE DE PEETO CONGELADO 4783.0 Quilograma 2964 141.768,12

FILE DE PEITO CONGELADO - de P quadidads, cada cubo ou isea pesando cm meéda 40g. aspecto priprio, oo amolecils ¢ nont pegajosit, vor propis som

manchiy osverdeudsy, cheire e sabor propeio, com snséncia de sujidades. parasitos, Jarvas ou quakguer yubstingia contansinants gie possa alierd-la-on encobrir

algursn alterogde; prodi deve segide 8 legslagio vigente » chegar congulads em temperitum de =137 ¢ 4 - 187 ¢ o local de entrage, togistio o drgilo competente.

sie o7 sif. neondicionado em ensbalagem plisticn, resstente o trmsparente; atdxics, contendo 10005 do produta. o prodito deverd apresentar data de fabricagio nilo
¢ stk 1 B0% do s de vdidnde. o pradaito deve chisgar congoladn oo loval de entroga. Produplds em 20240032028,

2 OVOS DI GALINEA 166980 Usiduade : L3 1886874,

GOVOS DE GALINHA - Coractensticas ienicos. “tipo grande”, easen lisa. O8 ovos deverdo éstar limpos. Neo poderiio estar rincados. Embalagem: em caixas de

© papelao, ¢ colocrdos em bandejes individuais sotendo 30 unidddes de pves ¢ co registro mo minisiirio di griculture, SIF, CISPOR. pro de validade minime
15 dins » contor 1 partir da data de entrega. Produzido em 2025, Apresentur fiche ttenica assinada pot profissional capaciiide, mais laudos fiseo quimica,
microbiolégice de laberatorio gualifics de 2024 on 2025, L e e

29 FRANGOINTEIRO IN NATURA : 191360 | Cuilograma : 2192 41046112

FRANGO INTEIRO IN NATURA - Carscteristivas tecnicas: Frango inteire in nnbura, frevoo, sem lempeso Contende pescogo, s, moein, Dgndo, came v mitdos
wony aspeett prdprio, nilo amalecidos ¢ henk pegaiosos, cor prigein, seor manchis esverdendas, cheire ¢ sabor prdprio. com auséncia de sujidudes, parositus e larvis.

EMBALAGEM PRIMARIA: Individual, o vacus ou amneal , em siwos plisticos de polietilens, liso, atixico. com wotulo inferin. com pess mfnmio de Lk,
- EMBALAGEM SECUNDAREA: Caix de papelSio com capacidade de i 20 kg oncabi de fsopor trmica. Condighes de quulidede: Produlo inspeciitadn o

aprovado por degdo competente (SIF - Servico de Inspegio Federal by equivalante), Apresentogin em ensbalagent individusl, intsct. higienizada o sem sinafs de

vinlaglio. Frango abatido dentro dos padedes de segurang slimentar, sam peoas, viscerhs 0w oulros residuns exteraos. Conservapde Produto seafado: Mantido entre

PR A, Praze die velicede: 10 dine pars resfriado, contados 1 purtir da duta de entrega. Rotulo. fnfurmaghes claras ¢ legiveis eny portogués, contendo: nome du

produtn, e Hauido, peazo de validade, Tote, data de fabricagdo, informagdies nutricionais ke poxsivel e nmery do STF, Entrega: Prodwo deve sor entregue om
condigoes adequadiy de tansporte, respeitando o cadéin do frio. ¢ acompanhado de notis liseal o certificado sanftine, Observagiion © fhroecedor deve goranne o |
sontornndade com a legislagio vigente do seguronga alimentar ¢ transporte, como prevasto pule ANVISA ¢ MAPA (Minpstério do Agricultura, Pecuarm o

Abustecinento.

A0 VINAGRE 500ML : Taen Clarrafy 2.59 P9 699,54

VINAGRE SUGML - Cormeteristicas téenivas: vinagre aleool Himi, acondisionsda em frasco thistics resisients som $00ml. © produto deve conter entre 4% ¢ 6%

the ik BOETRe, & 1% VIV 0 108 GICOORIOL MEANHGG Q0 VIR A eniobaeim g0 R e Somi sopbsiag g ok o R gy, Pooe s wa NS0 Ghtinal ng

Crotuln do embalegen, Vaiade minin de 06 () meses, o comtar do dotn de sntregs.  Produzido enr 2024 on 2023, Apresertar ficha thonica assingda por

. profissions] supucitado. maiy lndos Bico guimica, wicrobiolbgice do Inbortirio qualifics de 2024 on X023, :
1.2. O objeto desta contratagdo ndo se enguadra como sendo de bem de fuxo.

1.3. Os bens objeto desta contrataghio sfio caracterizados como comuns, conforme justificativa constante do

Estudo Técnico Preliminar.
1.4. O prazo de vigéncia da contratagio ¢ de de 10 meses, na forma do artigo 105 da Lei n® 14.133, de
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1.4.1. © formecimento de bens ¢ enquadrado como continuado, sendo a vigéncia plurianual mais
vaniajosa considerando o Estudo Técnico Preli iminar,
1.5. O custo estimado total da contratagdo € de R$ 6.730.906,22 (seis milhdes, setecentos e trinta mil,
novecentos e seis rem:s e vinte ¢ dois centavos)

1.6. O contrato ofetece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo & vigéncia da
contratagdo.

2. DA FUNDAMENTACAO E DA m:scm{:&cﬁ: DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1, A tundamenlar;ao da comzamgaa e de seus quanmanws enccmlra»se ponnenonzada em topico

especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DA DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO E DA ESPECIFICACAO DO PRODUTO

3.1. A descrigdo da solugrao como um tmin encontra-se ponnﬂnmmda em tx')plco espeuitm dos E:iqmdgs
Técnicos Preliminares, apéndice deste Terma de Referéncia.

4. DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. A descrigio dos requisitos da cmtratac;ﬁa enconta-se ponnenortzada em topico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Tenmo de Referéncia.

4.2. Nao serd admitida a subcontratagiio do objeto contratual.

4.3, Nio haverf exigéncia da garantia da contratagio.

5, DO MODELO DE EXECUCAO CONTRATUAL

5.1. O prazo de entrega do(s) item(ns) ¢ de 05 {(cinco) dias, contado da emisséio de Requisi¢do formalizada
pelo Contratante ., em quantitativo especificado pelo Contratante. '

5.2. Caso nio seja possivel a entréga na data avengada, o contratado devm‘a comunicar as razies respectivas
com pelo menos 02 dias de antecedéncia para que o pleito de prorrogagéo de prazo seja analisado pela
contratante, ressalvadas situagdes de caso fortuito e forga maior.

5.3. Os bens deverdo ser entregues no seguinte endere¢o: Rua Capitio Ferreira, n® 512, Centro, Guaraciaba
do Norte / CE, CEP; 62.380-000. L '

6. DA AMOSTRA

6.1. O licitante vencedor devera apresentar 01 (uma) amostra de cada produto/itein que ganhou no pr&zo de
até 05 (cinco) dias Gteis, contado a partir do prumeiro dia ol subsequente, podendo este prazo ser
prarrogado por mais 01 (um) dia 0til desde que solicitado pelo licitante ¢ mediante justificativa plausivel e
fundamﬁmmia, ¢ mnda :mb anudneia da Secretaria de Eduuagﬁa do Mnnmipm de L}uwxaba do Naﬂe!( .

pamr desta momento mnmado a enm:ga: a amostra no prazo prewsié 1
6.3. A amosira devera atender as especificagdes contidas no Termo de referéncia, bem como as normas
técnicas vigentes.
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6.4, A amostra devera ser entregue na Scuretana de E,dac:aqﬁo do Municipio de Guaradiaba do Norte/CE,
14 Rua Cel, Clinio Meméria, n° 279, Bairro Centro, Guaraciaba do Norte/CE, CEP: 62,380-000, no horario
de expediente de 08:00h as 12:00h ¢ 13:30h as 17:00h.

6.5. A amostra serd avaliada pela Secretaria de Educagiio do Municipio de Guaraciaba do Norte/CE, serdio
avaliados os seguintes aspectos e padrdes minimos de aceitabilidade: Inspegio visual e analise das fichas
técnicas do(s) produto(s), se for o caso, do termo de referéncia do referido edital.

6.6. Serd rejeitada a amostra que:

6.6.1. Apresentar qualidade inferior em relagho as especificagdes técnicas do produto, definidas na
especificago do(s) produto(s);

6.6.2. Apresentar falhas durante os testes;

6.6.3, Outras situacdes em que fique evidenciada a ma qualidade do produto e/ou a sua inadequagio as
necessidades da Secretaria de Educagdo;

6.7. A Administra¢do poderd solicitar testes dos produtos junto aos seus fabricantes, para verificar a
%egftamxdade do produto.

6 8 A Secretana de Educacan do ’\Aumc:pio de Guaraciaba do Norte/CF anal:sara a amostra no pram de

:zmah:.e em labomtbno e/ou empresa espaczahzada o prazo sanﬁ de até 20 (vmtu) dlab iiteis, contados
posteriormente 20 prazo inicial de 05 (cinco) dias ateis.

6.9. Néo havendo apresentagio de amostia no prazo estabelecido, bem como nfio sendo esta, aprovada, a
empresa proponente vencedora sera desclassificada do certame, sendo entdio examinada as amostras das
empresas proponenies subsequentes observadas rigorosamente a ordem de classificagdo,

6.10. A reprovagiio da amostra implicara na desclassificagio da empresa participante para o item/lote
correspondente. As amostras rejeitadas deverdo ser recolhidas pelo respectivo participante, sob suas
expensas, no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos, contados a partir da sua liberag8io pela Secretéria
de Educagdo. Findo o prazo sem manifestagdio do licitante, as amostras serdo incorporadas ao estoque desta
secretaria ou doadas a uma instituigdo de caridade e todos custos para entrega e retirada dos produtos serfo
de responsabilidade da licitante.

6.11. Caso as amostras sejam aprovadas, serdo retidas para conferéncia do recebimento por comparagio ¢
serdio descontadas da quantidade total da primeira ordem de compra.

7. DO MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

7.1. O contrato dewra ser executado ﬁalmemte pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas € as
normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte responderé pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou
parcial (caput do art. 1 15 da Lei n“ 14.133, de 2021).

7.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagio ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugfio
serd prorrogado antomaticamiente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstincias mediante
simples apostila (§ 5°do art. 115 da Lei n° 14,133, de 2021).

7.3, As Lomumcag,ées entre o Orgdo ou entidade ¢ o contratado devemn ser realizadas por escrito sempre que

o ato exigir tal formalidade, admitindo-se, cxnepcmna&neme 0 uso de mensagem eletronica para esse fim,
7.4. Q 6rglo ou entidade podera convocar representante do Contratado para adogdo de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

7.5. Apos a assinatura do termo de contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade convocara o
representante do contratado para reunido inmicial para apresenta@ﬁo do plano de fiscalizagdo, que conterd
informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagio, das estratégias para
execucdo do objeto, do plano complementar de execugdo do contratado, quando houver, do método de
aferigo dos resultados e das sangBes aplicaveis, dentre outros.

7.6. A execugo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelca(s) fiscal(is) do conirato, ou pelos

respectivos substitutos (caput do art. 117 da Lei n® 14,133, de 2021), |

7.7, O fiscal téenico do contrato acompanhard a execucdio do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condigGes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragio,
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7.7.1. O fiseal técnico do mn:raio anotard no historico de garzmmauwnm o contrato todas as
ocorténcias relacionadas 4 execugdo do contrato, com adescrigio do que for necessario para a rtgu}amacéo-
das faltas ou dos defeitos observados;

7.7.2. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird
notificagSes para a correcdo da execugdo do contrato, determinando prazo para a corregao;

7.7.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagéo que
demandar decisdo ou adogdio de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas
necessarias ¢ saneadoras, se for o caso. '

7.74. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas,
o fiscal técnico do contrato comunicard o fato imediatamente ao gestor do contrato.

7.7.5. O fiscal técnico do contrato comunicar ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas 4 renovag8o tempestiva ou a prorrogagao contratual.

7.8. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutengiio das condigbes de habilitagdo da contratada,
acompanhard o mnpenho, 0 pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagio de apamlamenw ¢ termos
aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso necessano.

78.1. Caso ocorram descumprimento das obrigagbes contratuais, o fiscal administrativo do

contrato atuard tempestivamente na solugdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome
as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia,
7.9. O gestor do contrato coordenard a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do
contrato contendo todos os registros formais da execugdio no historico de gerenciamento do contrato, a
exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteragdes ¢ das prorrogagées contratuais,
elaborando relatério com vistas a verificagio da necessidade de adequagBes do contrato para fing de
atendimento da finalidade da administrago.

7.9.1. O gestor do contrato acompanhard a manuten¢io das condigbes de habilitagdo da contratada,
para fins de empenho de despesa ¢ pagamento, ¢ anotara os problemas que obstem o fluxo normal da
liquidagdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

7 9, 2 Og gestor do mﬁtra‘to acmmpanh‘arﬁ 08 mgisnos raalizw:las pﬂlas f scaib da contrato, cie wﬁas

.:‘.
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7.9.3. O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais
téenico, administrativo ¢ setorial quanto ao cumprimento de obrigagdes assumidas pelo contratado, com
mengao ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos ¢
aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de
obrigagoes,

7.9.4. O gestor do contrato tomard providéncias para a formaiam&ﬂ de processo administrativo de
msponwbn?m&,ﬁn para fins de aplicagdo de sangbes, a ser conduzido pela comissdio de que trata o art, 158
da Lei n® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéneia para tal, conforme o caso.

7.10. O fiscal administrativo do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas 4 tempestiva renovagio ou prorrogagio contratual.

7.11. O gestor do contrato devera elaborara relatério final com mformagbes sobre a consceugfio dos
objetivos que tenham justificado a contratagdio ¢ eventuais condutas a. serem adotadas para o aprimorarmento
das atividades da Administragiio,

8. DOS CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

2.1, Os bens wrﬁn m:»celwdm provisoriamente. de forma snmaria, no ato da &nm.ga Juntamenie com 4 nota
fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e fiscalizacio do

contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com as especificagdes constantes neste
Termo de Referéneia ¢ na proposta.

8.2. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, qmmdo em desacordo com as especificactes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 03 (irés) dias, a
contar da notificagéo do contratado, s suas custas, sem prejuizo da aplicacio das penalidades.
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8 3.0 recebimento definitivo ocorrera no prazo de 15 (quinze) dias, a contar do recebimento da nota fiscal
ou instrumento de cobranga equivalente pela Administragdo, apos a verificagiv da qualidade e quantidade
do material e consequente aceitagio mediante termo detathado.

8.4, Para as contratagdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o
inciso 11 do art, 75 da Lei n® 14.133, de 2021, o prazo méximo para o recebimento definitivo sera de ate 10
(dez) dias). . W
8.5. O prazo para recebimento definitivo poderd ser excepcionalmente pronogado,xde forma Jusgf?cm:ia;
por igual periodo, quando houver necessidade de diligéncias para a aferigéo do atendimento das exigéncias
contratuais. :

8.6. No caso de controvérsia sobre a execugio do objeto, quanto i dimensdo, qualidade e quantidade, devera
ser observado o teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a4 empresa para erqisséo de
Nota Fiscal no que pertine 4 parcela incontroversa da execugiio do objete, para efeito de ligquidagdo ¢
pagamento. '

8.7. O prazo para & solugio, pelo contratado, de inconsisténcias na execugdo do objeto ou de sancamento
da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, verificadas pela Administragio durante a andlise
prévia i liquidagdo de despesa, nfio serd computado para os fins do recebimento definitivo. |

8.8. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez ¢ pela
seguranga do servigo nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugho do contrato.

8.9, Recebida a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, correrd o prazo de dez dias uiteis para
fins de liquidagdo, na forma desta se¢fio, prorrogaveis por igual periodo. _

8.9.1, Q prazo de que trata o item anterior sera reduzido 8 metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogagiio, no caso de contratagdes decorrentes de despesas cujos valores néo ultrapassem o limite de que
trata o inciso [l do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.10. Para fins de liquidagiio, quando cabivel, o setor competente deverd verificar se a nota fiscal ou
instrumento de cobranga equivalente apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do
documento, tais como:

a) o prazo de validade;

b} a data da emissiio;

¢) os dados do contrato ¢ do 6rgdo contratante;

d) o periodo respectivo de execugiio do contrato;

¢) o'valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabivets,

8.11. Havendo erra na apresentagfio da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou circunstincia
que impeca a liquidagdo da despesa, esta ficard sobrestada até que o contratado providencie as medidas
sancadoras, reiniciando-se o prazo apos a comprovagio da regularizagio da situagfio, sem Onus ao
contratante;

8.12, A nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente devera ser obrigatoriamente acompanhado da
comprovagio da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta junto ao cadastro de fornecedores ou
no registro cadastral unificado disponivel no Portal Nacional de Contratagbes Pablicas (PNCP) ou, na
impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou 4
documentagio mencionada no art. 68 da Lei n® 14,133, de 2021,

8.13. A Administragao devera realizar consulta a0 o cadastro de fomecedores ou no registro cadastral
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratagdes Piblicas (PNCP) para:

a) verificar a manutengiio das condigdes de habilitagiio exigidas no edital;

b) identificar possivel razdio que impega a participagdo em licitagdo, no dmbito do érgdo ou

entidade, guo impligue proibigio de comtiatar v o Poder Pablico, bem womo osoréasive impeditivas
indiretas.
8.14. Constatando-se, junto o cadastro de fomecedores ou no registro cadastral unificado disponivel no
Portal Nacional de Contratagdes Piblicas (PNCP), a situagiio de irregularidade do contratado, serd
providenciada sua notificagfio, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias teis, regularize sua situagio
ou, nO mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser promrogado uma vez, por igual periodo, a
critério do contratante. i i
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8.15. Nio havendo regxﬂanmgﬁo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante deverd
comunicar aos Gigdos responsaveis pela fiscalizagfio da regularidade fiscal quanto 4 inadimpléncia do
contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 08 meios
pertinentes ¢ necessarios para garantir o recebimento de seus eréditos.

8.16. Persistindo a trregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual
nos autos do progesso administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

8.17. Havendo a efetiva execugiio do objeto, os pagamentos serfio realizados normalmente, até que se decida
pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sya situagio junto a0 o cadastro de fornecedores
ou no registro cadastral unificado disponivel no Portal Nacional de Contratagdes Piblicas (PNCP).

R.18. Em atendimento ao inciso VI do art. 92 da Lei Federal n® 14.133 de 1° de abril de 2021, o pagamento
serd efetuado no prazo de até 10 (dez) dias Gteis contados da finalizagio da liquidagio da despesa.

8.19. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serfio atualizados
monetamamente entre tenm final do prazo de pag,mnento até a data de sua efetiva realmaqﬁo mediante
8. 20 O pagamento sera re‘ﬂlzada por meio de. ordem b«mcéna, para crédstos em banco agéncia ¢ conta
corrente indicados pelo contratado.

8.21. Serd considerada data do pagamento ¢ dia em que constar como emzuda a ordem bancdria para
[J%dl'neﬂtﬂ

8.22. Quando do pagamento, sera efetnada a retengfio tributdria prevista na legislagiio aplicavel.

8.22.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilba, quando houver, serfio
retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagdio vigente.
8.23. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n°® 123,
de 2006, nilo sofrerd a retengdo tributaria quanto aos impostos e contribuigdes abrangidos por aguele
regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado A apresentagdo de comprovagdo, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Compimwn’tar

detmmma od1° do art. 24‘3 &iﬂ lei Federal n° 14, 133:’21

9. DA FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

9.1. O fornecedor setd selecionado por meio da realizagio de procedimento de licitagdo, na modalidade
Pregfio, sob a forma eletronica, com adogdo do critério de julgamento pelo Menor Prego, por Lote.
9.2, Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

Habilitac@io Juridica

9.3. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei, tenha validade
para fins de identificagdo em todo o territdrio naciopal,

9.4. Empresario mmdividual: inscrigio no Registro Piblico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede; '

9.5. \rhcmemprwndedor Individual - MEI: Certificado da Condigio de Microempreendedor Individual -
CCME]L  cuja aceitagdo ficard condicionada & verificagdo da  autenticidade no  sitio
https://www.gov. br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor; = Ll

9.6, Sociedade empresaria, sociedade imitada unipessoal - SLU ou soviedade idenfificada como empresa
i.ndividr:;ai de responsabilidade limitada - EIRELL inscrigiio do ato constitutivo, estatuto ou contralo social
no Registre Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada
de documento comprobatério de seus administradores;

9.7, Sociedade empreséria estrangeira: portaria de autorizagio de funcionamento no Brasil, publicada no
Digrio Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial,
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9.9. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inserigio do ato constitutivo da filial,
sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas
Juridicas ou no Registro Pliblico d¢ Empresas Mercantis onde opera, com averbago no Registro onde tem
sede a matriz _

9.10. Sociedade cooperativa: ata de fundagio e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva
sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n° 5.764, de 16 de dezembro 1971,

9,11, Agricultor familiar: Declaragiio de Aptidéio ao Pronaf - DAP ou DAP-P vilida, ou, amda, outros
documentos definidos pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar ¢ do Desenvolvimento Agrério, nos
termos do $2¢ do art. 4° do Decreto n° 10.880, de 2 de dezembro de 2021.

9.12. Produtor Rural; matrfcula no Cadastro Especifico do INSS - CEl, que comprove a qualificagéio como
produtor rural pessoa fisica, nos termos dos arts. 17 a 19 e 165 da Instrugdo Normativa RFB n° 971, de 13
de novembro de 2009, b

9.13, Os documentos apresentados deverdio estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagio
respectiva.

Habilitacio Fiscal, Social e Trabalhista

9 14. Prova de inscrigio no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas (CPF), conforme o caso,

9,15, Prova de regularidade fiscal perante 8 Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda
Nacional (PGFN), referente a todos o0s créditos tributdrios federais e & Divida Ativa da Unide (DAU) por
elas administrados, inclusive aqueles relativos 4 Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n®
1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil ¢ da Procuradora-Geral da
Fazenda Nacional.

9.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justiga do Trabalho, mediante a apresentagiio
de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos da Titlo VII-A da Consolidagio das
Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.18, Prova de inscrigfo no cadastro de contribuintes Estadual/Municipal/Distrital relative ao domicilio ou
sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.19. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Municipal/Distrital do domicilio ou sede do
fornecedor, relativa  atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais/municipais ou distritais relacionados
a0 objeto contratual, devera comprovar tal condigio mediante a apresenta¢dio de declaragdo da Fazenda
respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.21. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar 0° 123, de 2006, estard dispensado da prova de
mserigdo nos cadastros de contribuintes estadual ¢ municipal.

Qualificagdo Ccondmico-Finanecira

9.22. Certidio negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante,
caso se trate de pessoa fisica (alinea "¢" do inciso 11 do art. 5% da IN Seges/ME n° 116, de 2021) ou de
sociedade simples;
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9.23, Certiddo negativa de iaicnma e).pedxda paln dlmbmdor da sede do licitante (mmsu 1 do art. 69 da
Lei n® 14.133, de 2021);
8.24. Balango pa‘u'imonial' demonstragio de resultado de exercicio ¢ demais demonstragdes contabeis dos
2 (dois) tltimos exercicios sociais, g‘omprovmzéa
9.24.1. indices de Liquidez Geral (L), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores
a | (um, obtidos pela aplicagio das seguintes formulas:
I - Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo) + (Passivo
Circulante + Passivo Ndo Circulante);
11 ~ Solvéncia Geral (SG) = (Ativo Total) + (?as‘sivo-{??trcula:}:e +Passivo ndo Circulante);

9.24.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da .hqnagﬁo dwerao atendcr a todas as
exigéncias da habilitagdo e poderiio substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura.

9.24.3. Os documentos referidos acima limitar-se-fo ao Gltimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.24.4. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela
Receita Federal do Brasil para transmisséo da Escrituragio Contabil Digital - ECD a0 Sped.

9.25. Caso o licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) ¢ Liquidez Corrente (LC), serd exigido para fins de habilitagio capital

minimo OU patriménio Hquido minime de 5% (cinco por cento) do valor total estimado da contratagio,

9,26. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deveriio atender a todas as emgﬂnmas da
habilitagdo ¢ poderfio substituir os demonstrativos contabeis pelo baiam,u de abertura. (Lei n° 14,133, de
2021, art, 65, §1°).

9.27. € balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis
limitar-se-io ao Gltimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos
(§ 6° doart. 69 da Lei n®14.133, de 20215,

9.27.1. No caso de fomecimeﬂto de bens para pronta entrega, nfo serd exigida da microempresa ou
9 28.0 at-zmd:mmm dos indwes Wm;ﬁmws pwv:sws nest_e nte:m dev;::é ser awstado muiiame declaragio
assinada por profissional habilitado da drea contabil, apresentada pelo licitante.

Qualificagdo Técnica
9.29. Comprovagio de aptidio para o fornechmento de bens similares de complexidade tecnologica ¢
operacional equivalente ou superior com o objeto desta contratagdo, ou com o item pertinente, por meio da
apresentagdo de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas de direito piblico ou privado, ou regulannente
emitido(s) pelo conselho protissional competente, quando for o caso.
9,30. Os atestados de capacidade técnica poderfo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
fornecedor,
9.31. O licitante disponibilizara todas as informagdes necessdrias & compmvag:én da legitimidade dos
atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragdo, cipia do contrato que deu suporte a
contratagdo, enderego atual da contratante e local em gue foi executado o objeto contratado, dentre outios
documentos.

10.1. As despesas decorrentes da presente contratagio correriio & conta de TeCursos cspccuflms cmmgnades
no Orgamento, na(s) dotagio(¢des) 1901.12.361.0040.1.027 - Implantacao das Escolas Municipais de
Tempo Integral, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 - Material de Consumo;
1901.12.367.0039.2.063 - Gerencimmento ¢ Manut. da Alimentacao Escolar - AEE, no(s) slemento(s) de
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despesa(s): 33903007 - Material de Consume; 1901.12.366.0039.2 060 ~ antﬁnm da Alimentacao
Escolar - EJA, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 - Material de Consumo; 1901.12.365.0041.2.059
- Gerenciamento ¢ Manut. da Alimentacao Escolar - Creche, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 -
Material de Consumo; 1901.12.365.0041.2.054 - Gerenciamenic e Manut. da Alimentacao Escolar - Pre-
Escola, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 - Material de Consumo; 1901.12.361.0040.2.046 -
Gerenciamento e Manut. da Alimentacao Escolar - l:":nsmo Fundamental, no(s) elememo{s) de despesa(s)
33903007 - Material de Consumo; .

10.2. A dotagdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apés aprovagio da Lei
Orgamentaria respectiva e liberagio dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

fevereiro de 2025

Moo Slover

Aiana Maria Mamns Oliveira.
RESPONSAVEK PELA ELABORAGAO DO TERMO DE REFERENCIA
MATRICULA N° 60419
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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 0001920250206000308

1. Descricio da Necessidade da Contratagao

A contratagdo de géneros alimenticios para 2 merenda escolar da rede municipal de
ensino de GCuaraciaba do Norte/CE é de suma importancia para assegurar 3
alimentagdo adeguada dos alunos, atendendo ao direito constitucional & educagdo e a
alimentacdo, A merenda escolar desempenha um papel fundamental na garantia da
seguranga alimentar e nutricional, contribuindo diretamente para o desenvolvimento
fisico e cognitivo dos estudantes, especialmente nas comunidades mais vulneraveis.

O problema a ser resolvido é a insuficiéncia de recursos alimentares adequados e
continuos nas escolas municipais, © que compromete a frequéncia e o desempenho
escolar dos alunos. Com esta contratacio, busca-se garantir o fornecimento regular e
balanceado de alimentos, atendendc as diretrizes do Programa Nacional de
Alimentacdo Escolar (PNAE), respeitando os habitos alimentares regionais e
promovendo a agricultura local quando possivel.

E do interesse publico garantir gue os alunos tenham acesso a refeigdes de qualidade
durante o pefiodo escolar, contribuindo assim para um ambiente de aprendizado mais
eficaz e inclusivo. A vulnerabilidade social de parte significativa dos estudantes da rede
municipal torna a alimentagdo escolar um fator crucial para a permanéncia desses
alunos na escola, berm como para a redugdo dos indices de evasdo escolar.

A contratagdo estd alinhada com os principios da economicidade, legalidade e
eficiéncia, conforme previsto na Lei n® 14.133/202), garantindo gue os recursos publicos
sejam utilizados de maneira responsdvel e transparente, com o objetivo de
proporcionar ¢ maior beneficio possivel 2 populagdo escolar de Guaraciaba do
Norte/CE.

2. Area requisitante

2

Secretaria de Educacao

3. Descrigao dos Requisitos da Contratagao

A presente secdo visa fundamentar a descrigdo dos requisitos da contratacdo
necessarios e suficientes para a escolha da solugdo que melhor atende & necessidade
publica de aquisicdo de géneros alimenticios para a merenda escolar da rede
municipal de ensino de Guaraciaba do Norte/CE. Os requisitos devern prever critérios
e praticas de sustentabilidade, observando as leis ou regulamentagdes especificas
; ‘Avanicia Monsenhor Furtado | N° 55 | Centro
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e Requisitos Gerais! .
o Garantia de qualidade nutricional conforme estabelec:do nas diretrizes do
Programa Nacional de Alimentacéo Escolar {(PNAE).
o Variedade de alimentos que respeltem os habitos alimentares locals e a
sazonalidade.
o Entrega de produtos pontualmente, assegurando fresccr e qualidade,
¢ Requisitos Legais:
o Conformidade com a legislagéo sanitaria vigente para alimentos.
o Atendimento as normas de etiguetagem e rotulagem, garantindo todas as
informacdes nutricionais necessarias.
o Observancia ao Cédigo de Defesa do Consumidor para garantir seguranga
alimentar.
® Requisitos de Sustentabilidade:
o Preferéncia por produtos com certnﬁca;&es de praticas sustentdveis e de
origem responsavel.
o Requisitos de logistica reversa para embalagens sempre que possivel.
o Reducdo do impactc ambiental no transporte e armazenamento de
produtos.
s Requisitos da Contratagao:
o Observancia as politicas de controle de estoque para minimizar desperdicios
alimentares.
o Capacitacdo dos profissionais responsavels pela manipulagdo e
armazenarmento dos alimentos. '
o Fornecedores devem prepmctonar garantia de reposicdo de produtos fora
dos padroes esperados.

E essencial gque todos os requisitos acima mencionados sejam  atendidos
integralmente para assegurar o atendimento da necessidade pablica especificada. A
meta & garantir a aquisicéo e o fornecimento constante de géneros alimenticios de
qualidade, com responsabilidade social e ambiental, sem comprometer ¢ cardter
cormpetitivo do processo licitatorio, evitando estabelecer especificagbes excessivas ou
desnecessarias.

4. Levantamento de mercado

Nests segdo, sdo apresentadas as principais solugtes de contratagdo disponivels no
mercado para a aguisicdo de géneros alimenticios destinados & merenda escolar,
analisadas sob a perspectiva dos fornecedores e dos orgados piblices.

e Contratacdo direta com o fornecedor: Esta solugdo envolve a aquisicdo direta dos
géneros alimenticios dos fabricantes ou distribuidores. E uma pratica comum gue
pode permitir negociacdo de precos e condigbes especificas diretamente com o
fornecedor, Essa opgdo geralmente proporciona um controle mais direto sobre os
itens adquiridos, bem como sobre a qualidade e ¢ tempo de entrega,

e Contrataglo através de terceirizagdo: Nesta modalidade, um terceiro &
responsavel ndo apenas por fornecer os géneros alimenticios, mas também por
gerenciar o processo relacionado, incluindo armazenamento e distribuigio. Esta
op:;éo pode ser vantajosa na redugdo da carga administrativa do 6rgao publico e
no aproveitamento de expertises especificas de gestdo de suprimentos.

s Formas aiternatlvas de contratagao: Algumas alternativas Incluem arranjos
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cooperativos ou consdrcios publicos para aquisicdo conjunta com o_utms
municipios ou entidades, visando economias de escala. Alem disso, existem
plataformas de compras conjuntas em nfvel estadual ou federal que podem ser
utilizadas para ampliar o poder de negociacéo e alcangar melhores condigdes de

preca.

Apés andlise das alternativas, a solugadc mais adequada para atender as necessidades
da presente contratagdo € a contratagdo direta com o fornecedor. Esta opgdo oferece
maior controle sabre ¢ processo de compra, possibilitando adeguar 0s pedidos as
necessidades especfficas do municipio de Guaraciaba do Norte/CE. Além disso, a
contratagéio direta permite uma maior flexibilidade na escolha de produtos que
atendem tanto as diretrizes nutricionais do Programa Nacional de Alimentacao
Escolar (PNAE) quanto aos habitos alimentares locais e sazonais. A escolha por essa
modalidade busca garantir a qualidade nutricional adequada a rmerenda escolar,
aliada 2 responsabilidade de otimizar os recursos disponiveis.

5. Descricdo da solugdo como um todo

A solugio proposta para a aquisicdo de géneros alimenticios para a merenda escolar
da rede municipal de ensine de Guaraciaba do Norte/CE visa atender &s necessidades
nutricionais dos alunos, garantindo a seguranga alimentar, a qualidade dos produtos e
a adequacao as diretrizes do Programa Nacional de Alimentacéo Escolar (PNAE). A
escolha dos géneros alimenticios considerou a variedade e a qualidade nutricional,
respeitando os habitos alimentares locais e sazonais,

Os itens a serem adquiridos incluem uma ampla gama de produtos, como graos,
carnes, laticinios, cereais, frutas e vegetais, todos selecionados com base em critérios
de qualidade, disponibilidade no mercado e conformidade com as especificacbes
técnicas previstas nos regulamentos aplicaveis. As quantidades estimadas refletem a
demanda calculada com base em levantamento de consurno passado e expectativas
futuras, conforme descrito no Plano de Alimentagdo Escolar,

Além de garantir a qualidade e a guantidade adequadas, a solugdo abrange a logistica
de entrega, que serd planejada para minimizar o impacto ambiental, conforme
medidas explicadas anteriormente, @ assegurar que os alimentos sejam entregues nas
condigdes adequadas de conservagdo e no tempo certo para consumo, sem
comprometer as propriedades nutricionais.

A escolha dessa solucio se justifica como a mais adequada existente no mercado, uma
vez gue combina economia de escala com atendimento especifico &s necessicades
nutricionais dos estudantes municipais, alinhada com as melhores praticas de
planejamento e gestdo de recursos aplicaveis segundo a Lel 14133, Essa abordagem
ndo apenas assegura o cumprimento das exigéncias legais e normativas, mas também
promove a eficiéncia na utilizagdo de recursos publicos, a0 mesmo tempo gue garante
uma alimentacao saudavel e segura para os alunos. '

6. Estimativa das quantidades a serem contratadas

RS
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Especificacio; ACHOCOLATADO EM PO 400G - Caracteristicas téenicas: Pu

=

re, sern adigdo de outros sabores & odores
antificials, Apresentar-se isento de mofo, odores e substancias nocivas, Contendo o8 seguintes Ingredientes haslcos:
aciicar, cacau em po, soro de leite, aroma natural de chiocolate, sem corantes artificials, sem Ql_&ten. Embaiaga‘m de
400g, erm pdlieﬁ%eno atGuico, resistente, opaca, declarando a marca, nome e anderega do fabﬁgam.:pmﬁe validade,
lote e namere de registra no 6rgdo competente; com data de fabricagdo e prazo de validade de no minimo 06 meses 2
contar & partic da data de entrega, Produzido em 2024 ou 2025 Apresentar ficha técnica assinada por profissional

| capacitado, mais laudas fisleo quimice, microbiolégica de laboratério quallfica de 2024 ou 2025, MR EST—

2| AVEIAEM FLOCOS FINOS ) | sewooo | Ceixa

05 - Caracteristicas téenicas: integral, isenta de mafo, sulidades, parasitas @ larvas,

i admitindo umidade maxima de 15% por peso, scondicionada em ernbalagens de minimo 160g, atoxica, resistente &

| hermeticarnente vedada, Praze de' validade 10 meses 3 contar a partic da data de entrega. Produzido em 2025,

| Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitada, mais laudos fisico quimico, ricrobiplogico de laboratdrio .

tifice dudis g o Ha e e L

; 3 LEITE EM PO INTEGRAL VITAMINADRG 58,116,000 Pacote ;
N SRV Y S N e S Tl T s st B b R R £ 8 | U R o S AR AR PR R A b B et et
! Especificacao; LEITE EM PO INTEGRAL VITAMINADO - Caracteristicas téenicas: Obtido por desidratacéo do leite de vaca

| integral @ apte para alimentagac numana, mediante processas tecnalogicos adequados e com composigao centesiral |
minima de 26g de proteina, 38g de carbicidratos e 26g de lipldias. O produto poderd ser adiclonada de leciting de soje. |
Ermbalado em plastico (polietilenc) atéxice opaco metalizado para manter as caracteristicas normais do produto. Pacote
de 500g, acandicionado em embalagens de 10Kg. A ambalagemn primaria deve declarar a marca, nofme e endereqo do
¢ fabricante, pess liquide, prozo de valldade, lote ¢ Aurere do registre no drgfio competente. Embalagem afurnirizada,
flivte de perfuragées. Prazo de validede minimo de 06 meses a contar s partir da data de entrega. Produzido em 2025,
Apresentar fichatéenicn assinadh por profissional capacitado, mals laudios fisico quimica, microbiolagice de laboeratdrio
qualifica de 2024 ou 2025

CREOBIEEV LN g ¥ R i
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| microbiciégice de laboratdrio qualifica de 2024 ou 2025.

' Especificaciar ARROZ PARBOILIZADC IKG —~ Caracterfsticas técnicas: Contehdo na minimo de 90% de grios inteiros

4| LEITE EM PO INTEGRAL OU COMPOSTO LACTES (ZERO LACTOSE | 2370000 Lata

Especificacko: LEITE EM PO INTEGRAL Ol COMPOSTO LACTEO (ZERO LACTOSE) - Caracteristicas técnicas: produto
destinado a dietas cam restricao de lactose para intolerantes, cantenda enzima lactasse, fosfato, tricalcico, vitaminas &,
b, ¢, d e e, ferro, zinco, célcio e emulsificante lecitina de soja. Acondicionado em embalagem aluminizada, contendo
externamente os dados de identificaciic do produte, procedéncia, informagdes nutricionals, lote & prazo de valldade.
Com registro ne minlstérlo da agricultura, sif ou sie. Validade minime’ de 06 (seis) meses a partir da data da entrega.
Embalagem de 380g. Produzido erm 2024 ou 2025. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais |
. lavidos fisico gudmice, microbinlégice de laboratério qualifica de 2024 ou 2025, ik

.......... 5 o ot W .' e e £ gy W et
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Espacificacia: AGUCAR CRISTAL BRANCO 1KG - Caracteristicas técnicas: Cristal branc}o, pﬁro:n natural, embalado em
sacos de polietileno transparente, pacotes de | kg, acondicionados em sacos de 10 a 30 kg, com data de fabricacéo e
praze de validade de no minimo 08 mesas, Isento de matéria terross, de parasitas ¢ de detritos animals ou vegetais.

| Produzido em 2024 ou 2025 Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitade, mals laudos fisico guimico, |

b e e faskfauntii ey ek e e ed S RS TSt - el b b s
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ALHO ROXO IN NATURA ' | 7933000

k2 .

i Especificacio: ALHO ROXO IN NATURA - Caracteristicas 1écnicas: tipa extra, grupe roxe, Deverd ser acondiclonado em
| embalagem confeccionada em material apropriado e ataxico, com pelo menos a face principal transparante e incolor,
de modo a permitic & perfeita visualizegho do praduto @ com capacidade kg, Com data de fabricacéo e prazo de
validade no minirme 06 meses, com registro do Ministério de Agricultura. Produside em 2028 Apresentar ficha téenica
assinacla por profissional capacitado, mals laudos fisico quimico, micrabiolégico de laboratério gualifica de 2024 ou

SRS = T A RRLABA AR EAA AT A ot e

2025, . _
7 | ARROZ PARBOILIZADO KG '

' 305’?2009 .Qullog(am

com no maxirma 14% de umidade, com rendimento apés a cocchn de no minima 2,5 vezes a mals; devendo também |
apresantar coloragdo branca, grios Integros e soltos apds o cezimento. Saco plastico, pacote de 1 kg, acondicionada em
fardo de 10 a 30 kg, com data de fabricagio ¢ prazo de validade no minime 06 meses, com registro do Ministério de

Agricultura, Produzido em 2024 ou 2025 Apresentar fichs técnica assinada por profissional capacitado, mals laudos
fisico guimico, microbiologica delaboratdrio qualifica de 2024 ou 2025, : oo

8 | BANANADA EM TABLETE PACOTE COM 20 UNIDADES | 6800000 Pacote
Especificacio: BANANADA EM TABLETE PACOTE COM 20 UNIDADES - Caracteristicas técnicas: Embalagem de 3009 |
contendo 20 ynidades, bananada em magsa ou pasta homogénea @ de consisténcia que possibilite o cone. Obtido das |
partes comastivels desinlegradas da banana, com agacar, contende pecting, ajustador de ph. Isento de sujidades,

larvas e parasitos. com aspacto, cof, cheird ¢ sabor préprios. Prazo de validade de no minimo 06 meses a parntir da

. entrega do produto. Produzido em 2025 Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos

A

§ fisieo quirmnice, migrobiclégleo de labbratdrio qualifica de 2024 ou 2025, :

9 FARINHA DE MILHO TIBO FLOCAO 500G | 23185000 = Pacote

Avenids: Monaenhor Furtado | N? 55 | Centro
CEP: 62. 380-000 Guaraciaba do Notie - Coars
Fone: (88) 3682 -2150 | (88) 3852 2111
GNP (MF) A° m 07.569.208/0001:31 | COF n* DES20.294-0.




Espec:ﬁcag;ao FAQENHA OF MILHO “ﬂpﬂ I"LOCAO 500G - Caracterfstma:. técnicas: Fiucatsa pré-cozida, sern au;ldada.
larvas, avos, insetos € com umidade inferior a 14% [quatarze por. cento), pacotes de 500g, em embalagem pldstica
adequada 8 natureza do produto e de acorda coma lagislacdo pertinente, Acondicionados em caixas ou fardos cle até
15 Kg. Prazo de validade minimo de 06 meses a contar a partir da data de entrega, Produzido efmn 2024 ou 2025,
Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mals laudos fislco quirnicd, microbiclégico de laboratério
¢ qushFca de2024 au 2025,

0 CJOIABA[I!A SM TAB& ETE Gﬂ)N’TEN DO 20 UN!DADF 8 i 6 600 600 | Pacote

iu» DRSS I i il b e

Espec%ﬁcaq.aa GOIABADA EM TASLE:TE CONTENDO 20 UNIDADES ~ Caracteristicas técnlcas: Embalagem de 3oog 3
! contendo 20 unidades, goiabada em massa ol pasta homogénea & de consisténcia que possibilite o corte, Db!%dn das
partes comestiveis desmtagradas da golaba, com aglcar, contendo pecting, ajustador de pi. Isento de sumadts, larvas
@ parasitos, gorn aspecte, car, cheiro @ sabor praprics. Prazo de. validade de rio minime 06 meses a partir do entrega do
{ pmduto Produzido em 2025, Apresentar ficha tecnica assinada por ‘profissional capacitado, mais laudos fisico quimico,
bidtﬁgscm de {aboram rfo quanffca de 2024 ou 2025

Tvavkv e g
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OLEO DE SQJA QOOML N

Esmmﬁcaqéo C)LEO DE 503»\ BDDML Caractarlstfcas técn!cas Gieo raiﬁnado de soja, embalagem em gamrfas de 900
ml, acondicionades em caixas de 20 garrafes, Prazo de validade minimo de 10 meses, constando no rétule a
composicio nutdcional para: !Oog Froduzide em 20% oL 2075, Aprasentar ficha téenica assinada por profissional

capacuadc. mais Iaudos fisico quimico, m«cmbnoiég:cq de tabaratam:: Quahﬁm de 202¢au 2025

? | SAL REFINADO IODADG TKG : ' i 1896000 Quiiogmm&

Es;:e::%ﬁcaqéo SAL REHNADO IODADO ‘IKG Caractarisncas tés.nmas. Ftaﬁnadcr. mdada, com-: granulaqan uniforme &

com cristais brancos, nio pegajoso ou ermpadrade, embalado em pacotes de 1Kg, acandicionados em fardos de 05 a 1

! kg. Embalagem comn data de validade minima de 12 meses a contar a partir da tata de entrega. Validade minima de 06

(seis) meses, 3 contar da dara de entrega, Produzido em 2024 ou 2025 Apresentar fichs téonica assinada por
prafissmnal capacftad;o mais laudos ﬁslce qufmico, mmrobuclégmo de labaratsrio quaiiﬂca de 2@24 ou. 202&

I smmmm EM ccwsen\m DEAZEFFE ou OLEO COMESTWEL 1 'woo0a000 Lata

Especaﬁcaqao SARDENHA EM cONSSQVA DE AZEITE OU OLEQ COMESTIVEL- Caracterfsticas tecnicas! Produto |
preparade com pescade fresco, limpo, eviscerade, cozide, Imersa em dleo comestivel, Ingredientes: sardinba, élea |
comastivel, szl e dgua de constituicao. As conserves de pescado néo deverdo ter cheirc ardido ou rangoso, Validade
minima de 06 [sels) medses, o cantar da data de entrega; Latas de minimo 1255, Produzido ern 2024 2025 Apresentar
fichs técnica sssinada por pmfl ssional capacitado, mais laudos fisico quimico, microblchégiccs de !abcratﬁﬁo qualifica de :
2024 ﬂu 2025 !

s BIY}COITOSALGADO TIPO csz»EAM CRACK 1 2783000 Pacote

Eﬁpm;xﬁcaﬁo BISCOITO SAlL QADO TIF*O QR::AM CGACK Cmacter;smcaﬁ tésmacas fmnha de trigo, gmdura vegmai g
hidregenada, gua, sal e demais subsiancias permitidas. Serdo rejeitados biscoitos mal cozidos, queimados e de
' caracteres organclépticos anormais, nic pedendo spresentar excesso de dureze e nem se dpresentar quebradigo.
Acondicionados em pacotes de polipropileno, atéxica, hermaticamente vedadoes com no minimo 350g g embalados e
. caixa de papelao limpa, Integra ¢ resistente. A embalagemn deverd conter externamente os dados de identificagio e
procedéncia, informacds nutricional, numero o lote, data de validade, quantidade do produte. © produto deverd
apresentar validade minima de 06 meses @ partir da data de entrega na unjdade requisitante, Produzido em 2024 ou
2026, Apresentar ficha Lécnics assinada por profissional capacitade, mais laudes fisico quimico, microbiolégico de
!abomtx)nc:a n:;ualiﬂca de 2024 ou 202%

| a;scofm DG{:E SEM c:t_uTEN E SEM .LACTOSE : HE 'rscmmu 'paica&

16

l:specuﬁcsg:an BlSCOl TG D{}CE SLM GLWLN L SE.M LAC: F‘DSE C»mcterastncas técwcas: amido de mi!h;:, farlnha da
! arrnz, sclcar demarbra, gordura de palma, dles de gitissol, leits de coco, féculade batata, edulcorante maltitol, fibra
i coma acacia, fibra peyliium, emulsificantes: lecitina de sola, mone e diglicerideos de dcidos graxos e goma xantana,
| antioxidante natural de alecrirn, manteigs de cacau, sal, agentes de crescimente; ferrento guimica, bicarbonato de
{ aménio e bicarbanate de stdic, Saformatizante sintético edéntice ao natural & corante natural betacaroteno. Nao
ccntém ghitan Nio contém iacwm Algrgicos: mn:ém deﬂvadn& de soja & pode conter ovo. Emba!agem da mrnimo

qulm:co, mmfobnu&&g:;rm de iatmsatério quahﬂm de 2024 o 2025,

e et ORI S
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}"? ﬂISCQET'O D()CE TIPO MARIA | 12’713.000 Pacote

| Eﬁlpm;f’ﬁ'mﬁﬂq r,amcmc:}dm:s LHCICE TIEES Magala & {,‘:Irac,.lmriwﬂr"nu v.qﬁrnlram fwwma r.:‘im ia—igg) emrmum”id:a BT mev ® S rda :
felico. gordura vegetal interesterificada, aglear , sal, fermentos quimicos [bicarbonata de sodio, astabilizante leciting de |
.soja e aroma artficial de baunilha, Contendo ghiten. Acondicignados emn pacotes de pelipropilensc, atéxico,
| hermeticarmente vedades corm g minims 35@9 g embalados em caike de papelio hmpa. inteara e resistante. A
| embatagerm deverd contar externamente os dades de dentificagio e procedéncia, Informagio nutricional, nimero do
! fote, data de validase, quantidade do proeduto Validads: no minimo & meses a partir da data de racebimento, Produzide -
em 2024 ou 2025 Apresentar ficha téenica assinada por profissional capacitade, mais laudos fisico quimico,
mlc-mbmldgnca de lubﬁrmdrao qual:ﬁ:a de 2024 ou 2025

B | A Rl

1B | BISCOITOTIPO ROSQUINHA n;vansos sﬁmss | memoo0 | Pacote |

Avenics’ Mt%ﬁa}ﬂ‘%jﬁm
CEP: 62. 380-000 Guaraciaba do Nora — Cears
Fon.: (68) de82 2180 | (88) 9652 2151
NP MF) R 07,688, 206501 31 ta@?‘wmﬁw




Especificatio: BISCOTO TIPO ROSQUINHA DIVERSOS SABORES (NATA, LEITE € COCO) 300G - Caracteristicas t:_écnir:gm
facula de mandioca, avo, acdcar, margarina, laite gordura vegetal, fermentos quimices: pirofosfato dcide de sadia,
blearbonato de sodio @ bicsrponato de aménic & emulsificante: lecitina de soja, Fabricada = partir de matéria prima de
| primeira qualidade, sis e limpas, Na embalagem devera constar data da fabricagao, data de validade e ndmera do lote
| do produto. Serfio rejeitados biscoitos mal cozides, queimados e de caracreristicas arganolépticas anormais e que se
quebram com facilidade. Forma de apresentacia: pacote cormn minimo 300g . Prazo de validade de no minimo 06
meses a partlr da data de recshimento. Produzido em 2024 ou 2025, Apresentar ficha técnica assinada por profissional |

| capacitado, mais laudos fisico quimico, microblolégico de laboratdrio qualifica de 2024 ou 2025, .
48| MACARRAO FINOTIPO ESPACUETE : | 28emo00 | Pacare

Especificacior MACARRAQ FING TIPO ESPAGUETE - Caracteristicas técnicas; Fino tipe espaguete de semaling, sémola |
| ou gomum, sem ovos,embalado em pacotas de minimo 4004, acondicicnado em fardo de 10 kg, com data de
| fabricacio e prazo de validade de no minimo 06 meses & contar a partir da data de entrega. Fabricado a partir de |
. matérias-primas sas e limpas, lsentas de matéria terrose € parasitas. Validade minima de 06 {seis) meses, a contar ¢a
data de entrega, Produzido emy 2024 ou 2025, Apresentar ficha tecnica assinada por profisslonal capacitado, mais
| laudes figico quirnico, microbiolbgico de laboratbrio qualifica de 2024 00 2025

| 20 PAOMASSA FINATIPO HOT DOG

Especificacio: PAD MASSA FINA TIPC HOT DOG - Caracteristicas téenicas: massa preparada com farinha de trigo,

fermento biologice, dgua e sal, Sers rejeitade 0 pdo queimado ou mal cozido. B permitido @ adicde de farinha de trigo |
_enrigquecide com vitaminas e sais minerals, Retulagem obrigatoria, Embalagem priméria: polietilens atéxico, contendo |
i minime 5i0g de praduto (10 unidades), embalagem secunddria; saco pldstico de polietileno tipe farde contendo 10
| pacotes, O produte deve spresentar data de fabricagdo nac inferior a 80% do prazo de validade. Produzido em 2025
| Apresentar ficha técnica assinada por profissional capagitade, mals laudos fisico quimice, microblelégice de laboratdrio
1 qualifica de 202401 2025,

30000000 |  Pagote
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21 PAOINTEGRAL SEM GLUTEN E SEM LACTOSE | 3000000 . Pacote

| Especificacio; PAD INYTEGRAL, SEM GLUTEN E SEM LACTOSE - Pao de forma integral. isento de gluten e lactose ern sua
| cormposicio. informagdes nutricionais na embalagem, ermbalado em saco pléastico com rminimo $10g, transparente de
polietilanc atéxico contendo. com numera de registro no ms ¢ valldade minima de 7 dias rotulagem de acordo com as
| narmas da anvisa. Produzide erm 2025, Apresentar ficha téerica assinada por profissional capacitado, mals laugles fisico |
I guimico, microbicldgico de laboretdric gualifica de 2024 0u 2028 3 i

i i

T CARNE BOVINA IN NATURK EM CUBO OU TIRAS (ISCAS) CONGELADA. |, o ' :
B QUALIDADE IACEM, MUSCULO, PATINHO OU COXAQ MOLE j || AasoR0. ) - Qufiograme

|
1
i

Especicachior CARNE BOVINA IN NATURA EM CUBO OU TIRAS ISCAS) CONGELADA 1" QUALIDADE {ACEM, MUSCULD,
PATINHO OU COXAD MOLE) ~ Caracteristicas técnicas: cada iscas oy cubo de em ‘média 50¢. seguicos do imediato |
congelamems. Aspacto préprie, nio amolecisa & nem pegajoda, co prapria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor |
préprio, com auséncia de sujidades, parasitos, larvas ou qualquer substincia contarninante que: possa alterd-la ou
| encobrir alguma slteraglio, devendo conter no MAximo 10% de gordiira, ser isenta ge cartilagens e vssos. Produto deve
seguir a legislacio vigente {instrugio normativa n® 83 anexo ii de 21/11/03 mapa). Registro no sif, sie ou sim. Rotulagem
obrigatétia irde n® 360/2 branca, inteirs, nio amassads. 59 de 23/12/03, rde n° 258 de 20/09/02, rdc n® 123 de 13/05/04 e in
. 0% B3 anexo i de 21/11/03, lel n® 10.874). Acondicicnada em embalagem plastica resistente e transparente, a vacuo de alta
§ barreirs, contende 1000g do precuto: © produte deverd apresentar data de fabricacdo ndo inferior a BO% do prazo de
| validade. O preduto deve chegar congalada ao local de entrega: Produzido em 2024 ou 2028, Apresentar ficha técnica

assinads por profissicnal capacitado, mais laudos fisico. quirnice, microbiolégico de laboratdrio gualifica de 2024 ou
2025,

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA DE 1" QUALIDADE (PATINHO QU | 43402000  Quilograma

2 CONAGMOLE) _ _
Especificacio: CARNE BOVINA MGIDA CONGELADA DE ¥ QUALIDADE (PATINHO OU COXAO MOLE) - Caracteristicas |

' téchicas: obtido da meagem, sequida do imediate congelamento, Aspecto propric, nde amolecida @ nem pagajoss, cor
| propria sem rnanchas esvérdeadas, chieiro e sabor préprio, com auséncia de sujidades, parasitos, larvas ou qualquer
substAncia contaminente que possa alterd-la ou encobrle alguma slteragio, devendo conter no maximo 15% de
gordura, ser lsents de cartilagens & ossos. Praduto deve segulr s legislago vigente {instrugdo normativa n® B3, anexo |l
de 2/N/2003 mapa). Registro sif ou sie, acondicionada em embalagem plastica resistente e transparente, atoxica,
contendo 1000g do produts, O produte deve apresentar data de fabricacho nde inferior a B0% do prazo de velidade. O
produto deve chegar congeiade ao local de entrega, Produzida em 2024 ou 2025, Apresentar ficha técnica assinada por |

profissional cupacitade, mals laudes fisico quimics, microblolégico de laboratorlo qualifica de 2024 ou:2025.
' L ; 3168000  Quilograma |

24 | CARNE SUINA MOIDA CONGELADA .

Avanida Monsenhor Furtada | N® 85 | Cento .
(:.a?g; 380-000 Guaraciaba, do Nora ~ Casrd
T4 onps mr + NP m 07.589, 205000131 | COF n® 06.920.294-0'

(88) 3652 2150 | (88) 3652 2111
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Especificagdo: CARNE sulNA MOIDA CONGELADA - De 1* qualidade, obtide da moagem, seguide do imediate
congelarmento, aspesto proprio, ndc amalecida ¢ nem pegajosa, cor propria sem manchas gsverdeadas. cheiro ¢ sabor
proprio, com ausénciy de sujidades, parasitos, larvas ou gualguer substancia contarminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteracio; devendo conter no maximo 10% de gordura, ser jsenta de cartilagens e 08sos. produto deve
seguir a legsliagac vigente e chegar congelada em temperatura de -12° ¢ a~-18° ¢ a0 local de entrega, registro No sie ou
sif. acondicionada em embalagem pléstica resistente e tranaparente, aléxica, contendo 1000g do produto, © produts
devers apresentar data de fabricagdo néo inferior a 80% do prazo de validade. o produto deve chegar congelado ao
Jocal de entrega, Produzida em 2024 ou 2025, Apresentar ficha técnica assinada por profissional capaciteco, mals
1auddos fisica quirnice, microbiclogics de laboratéric qualifica de 2024.ou 2025,

25 | CARNE SUINATIPO PERNIL EM CUBOS CONGELADO IQF

3168000 | Quilograma __

! Especificacso; CARNE SUNA TIPO PERNIL EM CUBOS CONGELADO IQF ~ Caracterfsticas técnicas: Carng de porco
| pravenients de animal sadio, Lipg pernit traséiro cortado ern cubb, cada cobo pesando em média 40y, apresentacdo
 sarm osso, sem gordurs @ sam cartllagem, sengelada Individualmante em cubos - IQF. O produts nép poclerd apresentar .
‘superficie Gmida, tom Indicios de fermentacao putrida, deve conter aspecto proprio de cada espécle, sem rmanchas,
com cheiro e ssbor praprios. O produte deverd ser acandicienado am embalagem plastica atdxica, resistente,
transparente, em pacotes com peso de | kg, As embatagens devern ser identificadas com nome do produto, peso e
data de validade 8 etiguets SLE ou 5 L £, © iulo deverd ser de acordo com .2 legislagio vigents, dave ser de fagit
' leitura # GuUe Na apague com o tempo, O PESO DO PRODUTO DEVE OBRIGATORIAMENTE ESTAR IMPRESSO NA
EMBALAGEM, Pravo e validads minima de & messs, a contar a partit do data de entrega e IMPRESSQ nas embalagens:
Prodluzido em 2024 cy 2025, Apresentar fichs técnica assinada por profissional capacitade, mals laudos fisica quirnice,
microbiolégico de laboratario qualfica de 2024 0y 2025. g

26 | CORTE DE PEITO DE FRANGO ; BIFE000  Quilograma

| Especificactior CORTE DE PEITO DE FRANGO - Carscterfsticss técnicas’ SEM 0SS0, limpo, magro, ndo temperada, |
| congelado, proveniente de aves sadias, abatidas sob inspeclo veterinaria, apresentando cor e ador caracteristicos,
! lsento de vestigic de descongelaments, cor esverdeads, odor forte e desagraddvel, parasites, sujidades, larvas e |
¢ qualquer substéncia contaminante, Acondicionada em embalagem de polietiteno atdxics, resistente, peso liquido de 1
§ kg, contendo na embalagem a identificagio do produto, pesa, marca do fabricante, prazo de validade, carimbos oficiais
. e selo de inspegin do drgde competents o data de ambalagem. validade minima de 08 (sels] meses, a contar da data

| de entrega. Produzido erm 2024 ou 2025,
"7 " FILE DE PEITO CONGELADO ' | 4783000 Quilograma

aspecto
. proprio, ndc amolecida @ nam pegaiosa; cor propra sem manchas esverdeadas, cheiro @ saborproprio, com auséncia
b de sulidades, parasilos, larvas ou gualguer substancia contaminante que possa alterd-la ou encebrir alguma alteragdo.
L produts deve sequir 3 legislagio vigente ¢ chegar congelada em temperatura de -12° ¢ o~ 18° ¢ oo focal de entrega, |
' registro no orgao competente, sie ou sif, acondicionado em embalagem plastica, resistente e transparente, atdxica,
| contendo 1000g do produto. o produte devers spresentar data de fabricaqso nio inferiar a 80% do prazo de validade. o |
produto deve chegar congelado ao locat de entrega. Produzido em 2024 04 2025,

Esﬁe&:iﬁc_ta;;‘ém FiLe DE ;’353:'1“0 CONGELADO-- d'e.: 1':‘ q{zaiidade; cada cubo ou isca pesando em média 40g.

i AU !

28 | OVOS DE GALINHA _
Especific ééo:-OVOS DE CALINHA = Caracteristicas técnicas: tipo gran&e",:cama lisa. O5 ovos dm)_erép astar limpos. Nao |
poderio estar wincados. Embalagem: em calxas de pdpeldo, e colocados em ‘bandejss individuals contendo 30

" unidades de ovos e com registro no-ministérlo da agricuityrs; SIF, CISPOA. prazp de validade minimo 15 dias & contar a

| partir da data de entrega. Produzido em 2025, Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais

- laudos fisico quimico, microbiolénics de iabaratério qualifica de 2024 ou 2025 - i

29 | FRANGO INTEIRO IN NATURA e i 19136000 Quilograma

Especificacdo; FRANGO INTEIRO IN NATURA - Ca

1&6&&0&0 _ U‘n@ade
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O

ractarislicas técnicas: Frango inteira in natura, fresco, sem lempero.

Contende pescacs, pés, *osla, figada, carne & middos corm aspecto proprio, ndo smolecides e nem pegajosos, cor

_prépris, sern manchas esverdepdas, cheiro & saber prépria. com auséncia de sufldades, parasitas e larves EMBALAGEM
PRIMARIA: Individual, & vécuo ou manual , em saces plésticos de polietilena, liso, atéxice, com rétulo interno, com pesa

1 minimo de kg, EMBALAGEM SECUNDARA: Calxa de papeldo com capacidace de até 20 kg ou calka de lsopor térmica,

Concligdes de auslidade: Produte inspecionade e aprovado por brglc competante (SIF - Servico de Inspegao Federal ou

| equivalental. Apresemagie em embalagem Inaividual, intacty, higlenizada e serr sinais de violaglo. Frango: abatido
dentro dos padrdes de seguranca alimentar, sem penas, visceras ou outros residuos externos, Conservagao Produto
‘resfriado; Mantidoentre 0°C e 4°C, Praze de validsde: 10 diag para resfriadoe, contados a partir da data de'entrega. Rotulo:
informagdes claras e legivels em portuglés, comendo: nome do produto, peso liguido, praze de validade, lote, data de
fobritugbo, (nformagdied nutriclonuls s possivol o alrmaro de SIF, Entrega: Praduto deve sor antregue aem condigdons |
adequadas ¢ transpore, respeitando a cadels de frig, @ acempanbado de nota fiscal e certificado sanitario,
Obsenacio: O fornecediar cave garartic a conformidade com a laglelaglo vigenta de saguranga alimentar & transporte, ]
coma pravisto pela ANVIEA @ MAPA [Ministéro da Agricultura, Pacudria e Abastecimento.

i i
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B VINAGRE S00ML 1 7806000 |  Garrafa
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{ 'Camlzar-is:‘r;:w técnicas: vinagre Alcoot limao, acondicionado: em frasco plastica g
5 resistente corn 500ml O produte deve conter entre 4% e 6% de 4cido acético, & ‘I?Q:wfy © :te_o_f a_lco_éllco méximo do
| vinagre, A embalagem de praduto deve conter registro da data de fabricagho, peso ¢ validéde sstampada no rotulo da |
l embalagem. Validade minima de 06 (seis) meses, a contar da dara de entrega. Produzido em 2024 ou 2025, Apresentar
i
!

ficha téemica assinade por profissional capacitado, mais laudos fisico quimico, microbicldgico de laberatdrio quslifica de
| 2024 ou 2025

A S A 3 e gt b A S A v

7. Estimativa do valor da contratagao

1 i ACHOCOLATADO EM Py 460G 4,320,000 Pacote | 10.5Y i 45,4032 E

| Especificacic: ACHOCOLATADC EM RO 4000 - Caracteristicas tecnicas: Puro, sem adicso de autros sabores e odores
. artificiais. Apresentar-se Isento de mofe, odores e substancias nocivas. Contenda os seguintes ingredientes bésicos:
‘aglcar, cacau erm po, sora de leite, aroma natural de chocolate, sem corantes artificials; sem: gluten. Embalagem de
400g, emn polietileno atoxico; resistente, opaca, declarando a marca, nome e endereco do fadricante, prazo.de validade,
"lote & nUmets de registre no drgfie competente; com data de fabricagio e prazo de valldade deno minimo 06 meses a |
contar a partlr da data de entrega. Produzide em 2024 ou 2025. Apresentar ficha técnica assinada por profissional
| capacitade, mais laudos fisico'quirnico, microbiciagico de laboratario qualifics de 2024 oy 2025,

Caixa 795 | 4507650 |

2 AVEAEMFLOCOS EINOS 5670000

Especificagic: AVEIA EM FLOCOS FINOS - Caracteristicas técnicas: integral, Isenta de mofo, sujidades, parasitas.e larvas, ¢
admitindo umidsde maximea de 5% por peso, acondicionada em embalagens de minime 160g. atxica, resistente &
hermeticamente Vvedads. Prazo de validade 10 meses a contar & partic da dota de ¢ntrega. Precluzido em 2025
Apresentar ficha técnlea assinada per profissional capacitade, mais laudoes fisico guimicoe, microbioldgico de laboratdrio
qualifica de 2024 ou 2025, i b

L LEmEEM PO INTECRAL " Tl g |
3| Uiraminapo 5876000 Pacote 3247 | 188702682
et pig g PABS N T  S e RN R A A Nk bk b

tapecificagha: LEITE EM PO INTEGRAL VITAMINADO ~ Caractaristicas técnicas: Obtide por desidratacio da leite de vaca
| integial @ apro pasa alirentagho humana, mediante processes tecnoldgicos adequados e com compasicio centesimal
minima de26g e proteing, 38 de carboicratos e 26g de lipidies. © produto pedard ser adicienado de lecitina de soja.
Embalado am plastico (polietilaro) atékico opace rmetalizado para manter as caracter(sticas normals do produio. Pacote
e 5009, acondicionada em embalagens de 10Kg. A embalagemn primirin deve declarar a marca, nome 2 enderago do
fabricante, pese liquido, prazo de validade, lote & nUmero do registro no orgéc competente; Emialagem aluriinizada, e |
Alvre de perfuragbes. Prazo de validacde minimo de 06 meses & CONRN & ‘partir da daty. de entrega; Produzido em 2025,
‘Apresentar ficha técnica assiriads por profissional capacitade, mais laudos fisico quimico, microbiolégice de laboratdrio
qualifica de 2024 ou 2025 : :

o e R A i1 E i
* | COMPOSTO LACTEO (ZERO LACTOSE AHiORuG il it

Especificagha: LEITE EM PO INTEGRAL OU COMPOSTO LACTEO (ZERO LACTOSE) - Caracterfeticas técnicas: produto
destinade a dietas com resirigio de lactose pars intolerantes, contende enzima lactagse, fasfato, tricalcico, vitaminas a,
b, o, d & &, ferro, zinco, cilcia e emulsificante laciting de sojs. Acondicionado em embalagem aluminizada, contendo
externamente of dados de ldentificagio do produte, procedéncla, informacdes nutriclonals, lote e prazo de validade.
Com registro po ministério da agricultura, sit ou sie. Validade minima de 06 (seis) meses a partir da data da entrega.
Embalagem de 380g, Produzide sm 2024 ou 2025, Apresentar ficha téenica assinada por profissional capacitado, mais i

faudos fisico guirmics, microbiolégice de laboratdrio qualifica de 2024 oy 2025, ;

716320

Especificacio; ACUCAR CRISTAL BRANCO 160 ~ Caracteristicas técnicas: Cristal brance; puro @ natural, embalado em
sacos de polletilena transparente, pacetes de 1 kg, acondiclonados em sacos de 10 a 30 kg, com data de fabricagio @ |
praze de validede de rio minimo 06 meses. Isento de materia terrosa, de parasitas e de detritos animais ou vegetais, i
Produzide em 2024 ou 2025, Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mals laudos fisico quirmico, -
micrabiclégics de laboratsrio qualifica da 2024 ou 2025, :
6 | ALHO ROXO IV NATURA 7OERO00

s | ACUCAR CRISTAL BRANCO TKG 21496000 Quilograma 545

26147168 :
Especificacios ALHO ROXO IN NATURA ~ Caracteristicas téenicas! tipo extra, grupe roxe; Deverd ser acondicionado em
smbalagem confeccianada em material aproprlado e atdxice, com pelo menos a face principal transparente e incalor,
de modo 8 permitic a perfeits visualizagdo do produto e com: capacidade Tkg. Corn data de fabricacio e prazo de

validade na minime 06 meases. com ragistro do Ministério de Agricultura: Produzido em 2025 Apresentar ficha técnica

assinada por profissionsl capacitato, mais laudos fisico guimico, microbloldglice de laboratdro gualifica de 2024 ou ';j
2028, i




Quncgrama ' 5,9"7' i 18251484

' :"mpoz PARBOILIZADO KG

Especiﬂcm,zio' ARF%OZ DAREOIL.IMO ?Hﬂ Caractetrstlcas técnwm Canmndo ne minlmo ée
com na maxima 14% de umidade, com rendirmento apds a cocglo de no minimo 2,5 vezes 8 mais; devendo também
apresentar coloracio branca, grics integros @ soltosapds © cozimento, Saca plastico, pacote de 1 kg‘accnd’wionado em
fardo de 10 3 30 kg, com data de fabricacio ¢ prazo de e validade no minimo 06 meses, com registro do Ministério de
Agriculiura, Produzids em 2024 vu 2025, Apresentar ficha téenica assinada por profissional capacitado, rmals laudos
ﬁsico qurmscn. mx::robucidgbco de laboraténo qualuﬁca de 2&24 ou 2025

BANANAIDA EM TAB‘LE’TE FACC}TE
CQM 2(3 UNL)A.EQES

8 8. 6{30 000

contendo 20 unidades, bananads om masss oy pasta horncgéﬁea & de consisténela que possibllite o corte, Gbtido das
partes comestivels desirtegradas da banana, com agucar, contendo pecting, ajustador de pH. isento de sujidades,
larvas @ purasitos, com aspecty, cor, cheiro e sabor proprios, Rrazo de velidade de no minimeg 06 meses a partic da
entrega do prodite. Produzide em 2025, Apresantar ficha téenice assinada por proﬁs&lone! capacitaclo, mais laudos
ﬁse::o qusmrco mmronmi(;gsm dm Iawmmuo quah!‘nca de 2{)24 oL 2025

. ;&Nm DE MILHO npo FLO{:AO w&wﬁo ! Pacete 24 4961590

larvas, ovos, iMsetos & cam umidade inferior 8 14% (quatorze por centol, pacotes de 500¢; em embalagem plastica
adequada a naturezs do produto e de acardo com a legislagdo pertinente. Acondicionados em caixas ou fardos de até
15 Kg. Prazo ¢le validede minirno de 06 rmeses @ contar 2 partin da data de entregs, Produzido em 2024 ou 2025,
Apresentar ficha téenica assinada por profissional uspacztado mais laudos fisico guimico. microbioldgice de laboratdrio
quahﬁz;a de 2024 cu 2{325.

GOIABADA EM TA&LET& CQNTL’NC}O

e} ? (} L iNI‘Gr AE}E 45 . GB00,000 : Pacote 215 603%0,00

oy Rt i -

ESpecrﬂcaq,aa GO&A&A&A EM TA%L&E‘S CDNrENDﬁh 20 UNlﬂAaES Cﬂraxzrwistlcas n?cni::m Embalagerm de 3009
rontende 20 unidades, golabada em masse ou pasta homogénea & de consisténcia que possibllite o corte. Obtido das

,n c;;,eo J:;:& aOGA emm ? wes,oocs ﬁarmﬁa mu

&speciﬁ«:a:;ﬁc GLEO DF :«.OJA %QML t;ararterisncat; técnicas: Oleo refinado de soja, ambalagem em garra’fas de 900

compasicia. nutricionsl para 100g. Produzido em 2024 ou 2025 Apresentar ficha técnica assinada par praﬂssional
capaciwdo. amiaudaa ﬁmca qui'niso m?crob&swgica oe |abafamrfo gualifica de Q(}Z# c:m 2025 i

S i “ o

éﬁ% de gr&m Emeifm

pwrcaq;éa‘ BANANADA EM muw& PACOTE coM 20 UNIDADI:S Caracmnsucas wcnicas' Emba!agam de 3009

Fspecsﬁcsx;an anmmm ? MILHD mﬁo FL OCAO .SQOG Caracxerfsticas técni.:a{ Flncada pré—e;uzida. sem sujidadc,_

el o A 4 R i e st s g e 2 R A

mi, acondicionats err caikes de 20 garafas Frazo de validade minimo de 10 meses. constando no rétuls 3

partes comestivels desintegradas da goiaba, com agicar, contendo pectina, ajustador de pH, lsento de sujidades, larvas |
© parasitos, corm asnEcto, cor, shaire e sabor praprios. Prazo da validate de no minima 06 meses a partir da entrega do
prsdum Prmuzsaa e 292’: Ap esentar x.ha éonica ass!nada par profissional capacitado, mais laudos fisico quimico, -

RES;NADo;ommm i _mqs,oee B Quaqgrama Em 107 | mzs?z

kg, Embalagem cam data de validade minima de 12 meses a contar a partir da data de entrega. Validade minima de 06

i proﬁssloﬂat capacrtadc mais laudos fisico qufmlco, mzcroh lbiég |c:o de Iaboratérfo qushﬁca de 20?& ou 2025.

SAH?)}NJ I EM CONSERVA QE

i AZF!TF OL. CE%.FO (‘OMESTkaL

B37C.00

7000000 | Lata 5.6l

AR A ks

 minirma de 06 [seis) reses, a contar da date de antregs. Latas de minimo 125g, Produzido em 2024 2025, Apresentar
ficha teenica assinada pot prbfissionsl capacitade, mais laudes fisico quimico, micrebicléolice detaboratério qualifica de
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Especiﬁca«;af} hAL RE‘FNADG iOOADO ‘EKG Caractenst;cas técnicas: Reﬁnadu radado, com gmnulagé@ unrﬂ:rma @ 3
com cristais broncas, NE0 HEGAIOsH BU BMpPETao, embalade em pacotes de 1Kg, acondicionados em fardos de 05a 10

{seis) meses. 8 contar da data de entrega. Sroduzido em 2024 ou 2025 Apresentar ficha técnica assinada por

e i e vatuisg

; Espemﬁe:a¢:§o SAQOJNHA EM covsmwx DE AZE;‘?E :c:‘-u éiﬁo n,OMESTNEL Ceracterrsucas Eecnic.a:‘.‘ Proﬂumf
| preparado com pasceds Trasco, mpe, eviscerado, cozido, Imersa em dlec comestivel. Ingredientes: sardinha, Gleo
comestivel, sal 8 agua de constituighu. As conservas de pescado ndo deverdo ter cheiro ardido eu rangoso. Validade |




i i
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i hidrogenada, dgua, sal e demais subsiancias permitidas. Serdc rejeitacios biscoites mal cozidos, queimados & de |
| caracterss organciépticos anormais, niio podendd aprésantar excesso ge durgza @ nem Se apresentar guebradico.

" caixa de papeido limpa, Integre e resistente, A embalager deverd conter externamente os dados de identificacdo e
| Jaboratério qualifica de 2024 ou 2025

: .‘Esp;:'lﬁééqnﬁjd‘:éi‘;ébf%d BOCE SEM GLUTEN E SEM LACTOSE - Caracteristicas técnicas: amido de milho, farinha d

{ hermeticarmente vedados com no minimo 350¢ @ embalados em calxa de papelio limpa, Integra e resistente. A
| embalagem deverd conter axtemarnente os dados de identificacdo e procedéncia, informago nutricional, numero do

microbioldgico de laboratdrio qualifica de 2024 6 2025,

| Espacificacso: BISCOITO TIRG ROSQUINHA DIVERSOS SABORES (NATA, LEITE £ COCO) 3006 - Garactetisticas téenicas:
| Féculs de mandiocs, ove, agutdr, margaring, leite gardura vegetel, fermentos quimicos: plrofostato scidoe de sodio,

i quebram com facilidade, Forme: di apresentagho: pacote com minimo 300g . Prazo de validade de no minimo 08

| Especificaciio: MACARRAC FIND TIPO ESPACUETE - Caracteristicas téehicas: Fino tipo espaguete de semaling, sémola -

laudos Helco quirnics, micrebialégico de laboratirio gualifics de 2024 oy 2028

'Especiﬁcaqﬁe:'ﬁ,ﬁc MASSA SINA TIPO HOT DOG = Caracleristicas téenicss: masss pr:eparacfa: com farinha de trigo.:

gualifica de 2024

fainm b

5
X A i s i BRI TRVE,
SALCADRO MPO CREAM CRACK - Caracteristicas técnicas:

A

Especificacao: BISCOITO : forinha de trigo, gordura vegetal |

Acondicianados em pagotes de polipropliens, atoxice, hermeticamente vedados cam no minimo 350G ¢ embalados em

procedéncia, informagdo nutricional, ndmero do {ote, data de validade, quaptiqadg do. pradute, O _Qroﬁutq de\rerfé
apresentar validade minirna de D8 meses & partir da data de entrega na unidade regulsitante, I?mduz_.ldo em _21?24 ou
2025, Apresentar ficha téonica assinads por profissional capacitado, mais laudoes fisico guirmico, microbivlogico de

oo g S A g

Pacote 1550 - 4262500

s G S

| BISCOITODOCE SEMCLUTEN ESEM | o0 g

L LACTOSE ;

e NPT RPN Y109 bbb b

arroz, scGcar demnerars; gordura de palma, dleo de girissol, leite: de: coco, féculade Batata; gdulcorante maltitol, fibra -
coma avdcis, fbra pesyllivre, emulsificantes: leciting de sgja, mono @ digiicerideos de acidos graxes @ gorma xantana,
artioxidante natural de alecrim, manteigs de cadal, sal, agentes de crescimento: farments quimics, bicarbonato de
ambnlo e hicarbonato de sadio, Saromstizante sinteético edéntico ao natursl e corante natursl betacaroteno. Nao
contém gltten: Nio contam laciose, Aldrgicos: contérn derivadeos de saja & pode conter ova. Embalagem de minima
300g. Produzido am 2024 ou 2025 Apresentar ficha tecnica assinada par prafissional capacitado, mals laudas fisico
quirnice, microbisidgice de laboratério gualifica de 2024 ou 2028, 1

7| BISCOITODOCE TIRC MARIA ‘pmsone Pacote | . 738 | 9382194
Especificacio BISCOITY DOCE TIPG: MARIA ~ Carpctaristicas wenicas farinha de trigo enriguecida com ferrg & dcido
folico, gorgura vegetal interasterificada, agucar . sal, fermentos guimicos (bicarbonato de sédio , estabilizante leciting de
soja @ aroma artificisl de baunitha, Contendo gliten. Acondicionados em pacotes de polipropilens, atdxico,

lote, data de vaiidade, quantidade do produte Validade: ne minirme & meses a partir da data de recebimento. Produzido
e 2034 ou 2005 Apresentar ficha réonics pssinada pot profissionsl caphcitado, mals laudos fisico quimice,

slsc*cﬁm PO OSCUINHA N T T F
DIVERSOS SABORE g 12,681,000 | Pacote | 747 § 10219707

8

bloarbonato de sodio ¢ bisorbonate de amdnio ¢ emulsificante: leciting de soja. Fabricado a partir de matéria prima de
primeira qualidade, s3s @ limpas. Na embalagerm devera constar data da fabrlcagdo, data de validade e numero do lote
do produto, Serde rejzitados biscoitos mal cozidus, queimadoes e de caractesdsticas organolépticas angrmais & gue s

meses & parur da data de recebimento. Produzido em 2024 0w 2025 Apf‘es:em;ar ficha técnica assinada por profissional
eapacitade, mais laudos fisico quirnico, microbicldgico de &ab_m_atérie qualifica de 2024 ou 2025,

RAGUETE 28672000 = Pacote 468 | 13a4TIE8

19 MACARRAG FING TIPO ¢

ou comum, sem owos, embalade em pacotes de minimo 400g, acondicionado em fardo de 10 kg, com data de
fabricagho e praze de valicads dé no inime 06 meses:a contar a partir da data de entrega. Fabricado a partir de |
materias-primas 528 @ limpas, isentas de matéria terrosa ¢ parasitas. Validade minima de 06 (seis} meses, a contar da
data de entrega Produzide emy 2024 ou 2025, Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais

20 PAOMASSAEINATIRG HOTDOG | 30000000  Pacote | BS4 25620000

O e L ek Ll

ferments Bloldgite, dgun ¢ sal, Serd rgleltado o plo quelmade ou mal cozide: E parmitido & adicdo de fatinba de trigo
enrlguecicdo com vitaminas ¢ sals minerais. Rotulagem obrigatéria, Embalagem primaria: polietilenc atéxico, contendo |
‘minima 510 de produtn (10 unidades), ambalagem setundéna; sach phstico de polistileno tipe fardo contendo 10
pacotes, O produto deve spresentar data de fabricagio ndo inferior a BO% do prazo de validade, Produzido em 2025,
Apresertar ficha téenics assinads oor profissional capacitade, mais lsudos fisica guimiceo, microbislagice de labaoratoro

3000000 Pseote 987 | 2961000

U PAG INTEGRAL, BE
| LAcToSE |
‘Especificagio PAO INTEGRAL, SEM GLUTEN E SEM LACTOSE - Pdp de forrna integral. isente de glUien 8 lactose emisua
‘composicia. informaghes rutiicionais ng embalagem, embaladn sm saco plastico com minima §10g, transparente de .
pelietiterso ataxico contendo, com nimere de registre no rms e validade minima de 7 dias. rotulagem de acordo com as
‘normas da aviss, Prodlzide eon 2025, Apresentar fichy tdenica assinada por profissional capacitado, mails laudos fisico
quimico, microbloldgice de laboratério qualifica de 2024 ou 2035

M GLUTEN E SEa

21

Avenlca Monsentior Furiada | N° 85 | Centro
CEP: 62. 380-000 Guaraciaba da Norts ~ Caard
Futer: (88) 3652 - 2150 | (88) 3852 2111
TN (MF) K° m 07.669.208/0001-31 | CGF n® 06.920.294-0
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Eepecificasio: CARNE BOVINA IN NATURA EM CUBO OU TIRAS (1SCAS) CONGELADA 1" QUALIDADE (ACEM, MUSCULO,

! 2098,

| técnicas: oblido da maoagern, seguido do imedialo congelamento. Aspecto proprio, nao amolecida e nem pegajosa, cor
i prépria sem miatichas ssverdeadag cheito @ sabor préprio, com auséncia de'sujidades, parasitos, larvas ou qualquer |

Akl A bRy

CARNE BOVINAIN NATURA EM , :
| CUBO QU TIRAS (ISCAS) CONGELADA | 4w aag pecirtel| | iegs U meamien
2 | QUALIDADE (ACEM, MUSCULG, 4F5200 _ Quiograms = £ i

I PATINHO OU CORAD MGLE.

PATINHG OU COXAO MOLE] ~ Caracteristicas técnicas: cada Iscas ou cubo de em média 50g, seguldos do imediato
congelarnento, Aspecta proprio, née amolecida @ ner pegajosa, cor propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor |
prépris, com auséncia de sujidades, parasitos, larvas ou aualguer substdncia contaminente gue possa alterd-la ou
encobrir alguma alteragdo, devendo conter no, maximo 10% de gerdura, ser isenta de cartilagens e 05505, Produto deve
sequir a legislagéo vigente (instrucio normativa n® 83 anexo il de 2/11/03 mapa). Registro ro sif. sie ou sim. Rotulagem
abrigatarla (rde nY 36073 branca, intelra, nbe armassada. 59 de 23/12/03, rde n° 259 de 20/09/02, rde n® 123 de 13/05/04 & In
n®.8% anexo il da 21103, 1ei n° 10.674), Acondicionada erp embalagem plastica resistente @ transparents, 3 vacue de alta
barreira, contendo 1000g da produte. © produto devarg apresentar tata de fabricacho nao inferior a B0% do praza de
validade. © produte deve cheger congelade 8o locs! de entraga, Produzide em 2024 ou 2025, Apresentar ficha técnica
assinada por orofissionsl capaciado, mais laudes fisico quirmnics, micrebiclogico de taboratorio qualilica de 2024 ou

| CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA ;
23| DETQUALIDADE (PATINHO G 43402000 Quilograma 366 1374073
| COXAO MOLE] -

Especificacao: CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA DE 1 QUALIDADE (PATINHO OU GOXAQ MOLE) - Caracteristicas

substancia contaminante que posss aliera-la ou encobrir alguma siteragio, devendo conter no mEximo 15% de
gordura, ser isenta de cadilagens & ossos. Produte deve seguir a legislagdo vigente {instrugio normativa n® 83, anexo i
de 21/200% maps). Regisuo sif ou sie, acendicionada em embalagem plastics resistente e transparente, atoxica,
contende 100g da produto. Q prodiite deve apresentar data de fabricagdo néo inferior a 80% do prazo de validade. O

prodite deve chiegar congelado ao local a entrega, Pradurido em 2024 ou 2025, Apresentar ficha técmica assinada por

| profissionsl capacitadts, mais laudos fisice quimice, microbiolégics de laboratdrio qualifica de 2024 ou 2028, v
24| CARNE SUINA MOIDA CONGELADA 368,000 Quilograma 2995 = 9488160 |

i Especificagho: CARNE BUINA MOIDA

| encobrir alguma alteragio, devendo tonter no maximo 1% de gordura, ser isenta de cartildagens e ossos. produto deve:

Lisraii

.:Especiﬁc&s;ﬁc: CARNE SUINA TIPC PERNIL EM CUBOS CONGELADD IQF ~ G

' EMBALAGEM. Prazo de validage rinime de 6 meses, a cantar 8 partir da data de entrega e IMPRESSO nas embalagens.

- microbiolégice de laboratdrio qualiiica de 1024 Gy 2025, I \ i

| Especificacio: CORTE DE PEITO DE FRANCO + Caractenstices téonicas: SEM ‘0850, fimpo, magro, ndo temperado, |
T ISEnD o VEIUDIG U8 CUBongrlammunly, ool esveIenils, udar forke & Gesagradnvel pargsias, sujldaces, larvas @ -
- qualquer subsiancla contaminante Acondicionado em embaiage m de poligtileno atdxica, resistente, pesa liquide del

i kg, contends ne ernbalagem & Idertiticasio da praduts, pesa, marea do fablcente, praza de validade, carimbos aficials |

"de gntraga. Produzitde erm 2044 ou 2028,

COMCELADA - De 1° qualidade, obtido da moagem, seguide do imediato
congalamento. aspacts prépris, ndo amolecida @ nem pegajoss, cor propria sam manghas esverdeadtas, cheiro @ sabor £
préprio, com auséncia de sujidaces, parasitos, larvas ou gualguer substincia contarminante que possa alterd-la ou

seguir a legislagho vigente ¢ chegar congelads em temperatyra de <127 ¢ 9~ 18%c a0 logal de entrega. registro no sle ou
sif. scondicionada em embalagem oldstica resistente e transparenta, atdxica. contendo 1000g de produto. ¢ produto
deverd aprasentar dats de faoricagao nao inferioe a B0% do prazo de validad, o produto deve chegar congsiado ao.
local de entrega. Sroduzids em 2024 ou 2025. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mals
laudos fisico quirnice, micrebiolduics de laboratério qualifica de 2024 ou 2025,
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| CARNE SUINA TIPO PERNIL EM

B | CUBOS CONCELADD IQF

268,000

Quilograma 4020 | 763872

aracteristicas técnicas: Carne de porca’
provenientea de animal sadio, tipe pernil Traseira cortado em cubo, cada cobo pesando em media 40g, apresentacio
sam 0850, serm gordura e sem cartilagem, congelada individualmante em cubas - IQF. O praduta ndo podard apresentar
superficie Gmida, com indicios de fermentagdo pairids, deve conter aspecto praprio de cada espécie, sem manchas,
com cheiro e sasor propros. O produte deverd ser acondicionado em embalagem pldstica atdxica, resistente,
trapsparante, em pacotes com peso de 1 Kg. As embalagens cevern ser identificadas com nome do produto, peso e
data de velidade & eliguets (SLE ou 5. IR © rorule devers ser de acordo com a legislagdo vigente, deve ser de facil
leftura e que ndo apagus com o tempd. O PESO DO PRODUTO DEVE OBRICATORIAMENTE ESTAR IMPRESSO NA

Produzido sm 2024 ou 2008 Apresentar ficha téonios sssinads por profissionat capacitado, mais latudos fisico gquimice,
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2% CORTEDE PEITCDE FRANGO L 1BTTE000 Quilegrama | 2528 47465728

congelatio, provenients i aves sadias, batidas sob Inspegdo vetorindria, apresentanda cor @ odor caracteristicos.

& selo de Inspepio do organ competente & dote de embalagem, Validade minima de 06 (seis) meses, a contar da data

wreaz |
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Espe::;facaq:aa DW)S iDE QAE.ENHA Cara,.temstlc:as tecm(,as "t{po grande", casca lisa. Os ovos daverio estar Iimpo& Na.o

i
1 Contendd pescoco, peés. moela, figade, carne e mitdos com aspecto préprio, ndo amalecides e nem pegajosos, cor
1 mniniro de kg EMBALAGEM SECUNDARIA Calxa de papelio com capacidade e até 20 kg au calxa de isopor térmica. |
| Condicoes de qualidade: Produta inspecionadeo e aprovadeo par 6rgdo competente (SIF - Servico de Inspegao Federal au |

. danrraa das nadréea o smnranga aéim@mta: sam p@nas. visceras au eatros rssi&uos extemvs Conservacdo Produto i

_E fabricacas, informagdes nutricicnals se possivel e numero. do SIF. Entrega: Produte deve ser entregue em: condicbes. |

i ‘Qhservagio: O fornseedor dave garantir s conformidade com a legisiaglo vigente de seguranga’ slimentar e transporte,

© ernbalagerm. Validade minirna de 06 {sels) meses, o contar da data de entraga. Praduzido erm 2024 ol 2025, Apresentar

Lot

ILE DE PEITC cmo&u\m de P qushdade cada cubc. ou lsca pesandc em média 40g. aspecto i
proprio, nic amoletida ¢ nern pegajoss, tor propria serm manchas esverteadas, cheiro e sabor. préprio, com auséncia | g
de sujicaces, parasicos, larvas ou ejualguer substancia contaminante que possa alterd-la.ou encobrir alguma alteracéo, |
produto deve seguir a leqislsgde vigente e chegar conga!ade erm termparatura de 2% 3 - 18° ¢ 20 local de entrega.
! registre no drgéo competente, st ou sif acondicionada eém ernbalagem plastica, resistente @ transparente, atoxica,
i contendo 1000g do produto. o produio daverd apresentar data de fabricagdo ndo inferiar a 80% do prazo de validade. Qi

pmduto deve chegm c&ngeiacfo Ao ’e«c.al de &ntraga Pmduztdo em 2024 ol '2502‘&
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! poderdo estar trincacs. Embolsgam: em caixas de papello & colocndos om bandejas individuals contendoe 30 |
é unhidades de ovos @ corn registro no ministério da agricultura, SIF, CISPOA. prazo de validade minimo 18 dias a contar a i
partlr da data ce entrega, Froduzido em 202% Aprasentar ficha técnica assinada por profissional: capacitado, mals |
% laudos?isac:& gulmico, microbiclégico de 5ab<>r"5t6fm quai fica da 2024 ou 202..

B o ey

_ -29 ! | FRANGO INTEIRG IN NATURA e uoa Qu‘Iagrama .92 {1 419 46112 __
Espucxﬁcag;’ao ?RAN{JQ !NTEIRO b ‘\GATuFm (;zamcmr stmas tacnicas: Frango nteirs o nazura. fresco, s8N, ternpem. !
prépria, semn manchas ewverdeadss, cheiro e sabor proprio, com auséncia de sujidades, parasitas @ larvas, EMBALAGEM |
PRIMARIA: Individual, a vécuo ou manuzl | em sacos plasticos de polictilono, liso, atéxico, com rétulo interno, com peso

equivalents), Apreseniacio em embalagem individual, intacta, higlenizada e sem sinais de wohq&o Frange abatido

i lnformaq&eq c}aras & E@gfuma am Qormguér canmnda nomE do pmduto. pew !tquida, pram de validade, fote, data de |
- adequadas de transporte, respeilando @ cadela de fric, e acompanhado de nota fiscal e certificado sanitdrio.

como prew;m pela A’WHA 13 MAPA mew!:eéﬂO da Aqrscuﬁ,ura_ Pecuéna e Abasteclmanta

IR

0 ;vmawsm L, - ?aoaome ) Garra!‘a 259 Wews4

Espmizzcar;am VINAGR& BOOML, ~ C.aram risticas :émnwas. vmazgre ah:m% I;maﬂ. mndnmanaﬁo am frasm plasﬂm i
. resistente com S00m, O preduto deve conter antre 4% & 6% de Acido acético, @ 1% viv o tear alcodlico maximo do |
¢ yinagre. A smbalagem do pradute deve canter reglstre da dits de fabricaglio, peso e validade estarnpada no rotulo-da |

ficha tecnics assinads por profissional capacitado, mals laudos ﬂsiw quirnico, microbiolégico de laboratério qualifica de |
2024 ©u 2025, ]

Deste mada c:omo ‘tendo como paré metm as pesquasas de pregos raahzadas. temse
que o valor médio estimado, conforme dados demonstradaos acima, totalizam a monta
de R$ 6.730.906,22 [seis milhdes, setecentos e trinta rmt novecentos e seis reais e vinte
e dois centavos)

8. Justificativas para o parcelamento ou néo da solugéo

A decissio pelo parcelamento do objeto da licitagso para aquisicdo de géneros
alimenticios para a merenda escolar foi fundarnentada com base nos seguintes
fatores:

¢ Avaliagao da Divisibilidade do Objeto: Os géneros alimenticios séo tecnicamente
divisiveis, permitindo a aguisico por grupos de produtos ([como cereais, laticinios,
hortifrati} sem prejudicar a funcionalidade ou os resultados pretendidos pela
Administragis.

¢ Viabilidade Técnica e Econdmica: A divisdo do objeto em lotes é técnica e
economicartente visvel, garantindo que a qualidade e eficécia dos resultados nio
sejarn comprornetidas. Cada lote pode ser considerado ide forma a otimizar a
logiistica & ¢ armazenamento, assegurando & estabilidade na entrega dos
produtos alimenticios,

o Economis de Escala: O parcaiament@ ndo resulta em perda significativa de
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econormia de escala, permitinde negociagbes competitivas que mantéma -atfagéo.
de precos favordveis. A estratégia adotada possibilita ganhos operacionais,
mesmo com fornecedores variados.

» Competitividade e Aproveitamento da Mercado: O parce_ka_mento formenta a
competitividade, possibilitando urm melhor aproveitamente do mercado ao
permitir a participagio de um numero maior de fornecedores, inclusive de menor
porte, ampliando diversificagéo e competitividade.

o Andlise do Mercade: Estudos de mercado indicam que o.pgfc_alam,em;g estd
alinhado 3s priticas do setor econdmico, favorecendo condi¢des de oferta e
demanda mals equilibradas. lsso é corroborado por pesquisas gue mostram a
eficacia do parcelamento em aguisicbes semelhantes.

s Consideraciio de Lotes: A aquisicdo sera dividida em lotes, facilitando a
participagdc de fornecedores mencres que nda tém capacidade para entregar a
totalidade dos prodisos, evitando assim possivels prejuizos a economia de escala.

A decisao pelo parcelamento visa assegurar a eficiéncia na aquisi¢do, mantendo-se a
transparéncia e a conformidade com a Lei n° 14.133/2021, além de garantir o
alinhamento com as normativas vigentes e facilitar a compreenséo e fiscalizagao
posterior.

9. Alinhamento entre a Contratagéo e o Planegjamento

Este processo de aquisicio de géneros alimenticios para a merenda escolar da rede
municipal de ensino de Guaraciaba do Norte/CE estd em pleno alinhamento com o
Plane de Contratactes Anual da Prefeitura Municipal de Guaraciaba do Norte/Ceard
para o exercicio financeiro correspondente. O planejamento anual de contratagdes
elaborado pela Administracio busca garantir que tpdas as aquisicdes estejam
sincronizadas com as diretrizes . estratégicas e orgamentarias do municipio,
assegurando a melhor utilizacio dos recursos publicos,

s A aquisicBc dos géneros alimenticios estd prevista no plano de contratagdes
anual, cumprindeo as metas estabelecidas para a seguranga allmentar dos alunos.

e O processe estratégico de planejamento prevé a necessidade de adequagao das
contratactes as diretrizes do Programa Nacional de Alimentagao Escolar (PNAE),
o que garante a gualidade nutricional e 3 seguranca dos géneros alimenticios
adguiridos: i

s O planelamento considerou os aspectos econdmicos e logisticos locais,
assegurando que os recursos financeiros sejam utilizados de maneira eficiente e
gue as praticas de aguisicdo premovam o desenvolvimento sustentavel da regido.
estd ern conformidade com as orioridades e restricdes orcamentarias definidas
pele municinio pare o exercicio.do ano fiscal em gueastdo,

e A coordenagdo entre setores garante uma execugao mais eficaz do processo de
licitagdo e gestdo contratual.

Esse allnhamento demonslrs o e‘rsl‘f:._u_rjg;u continue da Prefegitura Municipal de
Cuaraciaba do Norte para promoever a eficléncia e a eficdcia nas suas agdes, refletindo
compramisse com os principios estabelecidos pela Lei 14.133/2021.

10. Resultados pretendidos
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Os resultados pretendldos com a aquésig’ép de géneros alimenticios para a merenda
escolar da rede municipal de ensino de Guaraciaba do Norte/CE séo os seguintes:

Carantir a regularidade no fornecimento da merenda escolar, atendendo as

necessicades nutricionais dos alunos durante o periodo letivo, em conformidade
com as diretrizes do Prograrma Nacional de Alimentagéo Escolar (PNAE).
Assegurar a squisicic de produtos alimenticios de qualidade, respeitando 08
habitos alimentares locais e sazonais, de modo a promover a sadde e o bem-estar
dos alunos.

Otimizar a gestao dos recursos pubhcqs através da escalha de fomecemres que

eficiéncia na aptzc:a\;aa dess recursos.

Minimizar os impactos ambientais associados a cont@tagdo, implementando
praticas de gestdo de residuos ¢ logistica sustentédvel, conforme previste no
estudo técnico preliminar,

Promover a seguranca alimentar dos alunos por meio de controles rigorosos de
gualidade e seguranca dos alimentos fornecidos, conforme as normas sanitarias
vigentes.

Fortalecer ¢ planejamento estratégico da rede municipal de ensina por meio da
integragio das politicas de alimentagdo escolar com outras iniciativas
educacionais & deé saude piblica locais.

Aumentar a satisfaco dos alunos e suas familias em relagdc a alimentacao
escolar oferecids, reflatindo positivamente no desempenho e frequéncia escolar
dos estudantes.

T. Providéncias a serem adotadas

estabalec.ldas, a admmzs_tra;géo pu‘bh_c_a_ devera adatar as ssagulmes_ prawdenma&

Capacitar os servidores responsaveis pela fiscalizagdo e gestdo do contrato,
garantindo que possuam conhecnmento adequado sobre normas e
procedimentas a serem seguidos.

Implementar um sistema eficaz de controle de estoque nas escolas para
mommrar 2 pmtra{ﬁa & sazcia dos gtﬁneros ahmentzcroa minirmizando desperdlcsos

-Desenvaivcr urm cronoglama claro e detai hacjo de entregas, assegurando gue as

escolas recebam 0s produtos ho tempo exato para o preparo das refeicdes, sem
comprometer a qualidade dos alimentos.
Realizar reunibes periédicas com os fornecedores para alinhamento de

expectativas e re_uolu;ao de eventuais problemas que possam surgir durante o

forngcimento.

Estabelecer parcerias com cooperativas locais de reciclagem para a gestdo
adequada das embalagens dos produtos alimenticios, em linha com as medidas
de mitigecio de impactos ambientals

Carantir que todos 0s procedimentos esi;ejam em conformidade com a legislagao
vigente, cormn atengho especial aos principlos de economicidade, legalidade e
interesse publice,

Manitorar as variagdes de pregos dos géneros alimenticios ne mercado para
assegurar qa@ og valores cantratados continuem compativeis com os praticados
no rmercedo, ajustando o contrato conforrne rnecessario,
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12. Justificativa para adogado do registro de precos

A decisio de ndo adotar o sisterna de registro de precos para a aquisi¢io de géneros
alimenticios destinados & merenda escolar da rede municipal de ensing de Guaraciaba
do Norte/CE esta fundamentada pela anahae: dos seguintes aspectos:

» A periodicidade e previsibilidade das necessidades de merenda escolar permitem
um planejamento preciso das quantidades necessarias, reduzindo a necessidade
de flexibilidade proporcionada pelo sisterna de registro de pregos.

e O fornecimenito dos géreros alimenticios é um servigo continuo e essencial,
demandanda compromstimento corm a entrega especifica e regular para
garantir o atendimento eficients ac longo do anc letivo.

e A ndo adocio do regisiro de pregos eviw risr*os a&s-mc.iados a ﬂutua{;éo de preg:ns
adequada conwderando—se 2 natureza ea urgéhma da demanda

s A experiénciz ermn contratacBes anterlores sugere que a demanda é estével o
suficiente para justificar contratos diretos, garantindo assim condigbes mais
favoraveis em termos de negociagéo de pregos fixos e melhor assisténcia técnica.

e Considerande as diretrizes da Lei 14133, especialmente o Art. 18, a contratagéo
direta torna-se mais vangosa em termos de eficiéngia, j&8 gue 0s géneros
alimenticios para » merends escolar reguerem condigbes especificas de
armazenamento, transporte e entrega que seriam desafiadores de serem geridos
sob um sisterna'de registro de pregos,

13, Da vedacdo da participagao de empresas na forma de consorcio

Neste processo de aguisicae de géneros slimenticios para & merenda escolar da rede
municipal de ensino de Guaraciaba do Norte/CE, fica vedada a participagdo de
empresas na forma de consdrelo, Bssa decisdo estd fundamentada na necessidade de
garantir a simplicidade e eficléncia do processo licitatério; além de evitar a
complexidade administrativa ¢ operacional gue poderia advir da participagdo de
conséreios.

Avedacao a participagdo em consorcios neste caso especifico se justifica considerando
0s seguintes pontos:

e A especificidade do objeto de aguisicio, gue néo demanda a formagéo de
conséreios para sus exacucao bam-sucedida.

e A intencac de asseglUrar uma administragao mais direta e menos complexa dos
contratos, facilitando, assim, a fiscalizacdo e a gestdo dos mesmos, ;

e A necessidade de promover uma ampla concorréncia entre as empresas
individuais, garantindo a isonomia 2 fcampeﬁtif\ridadé do certame conforme
estipulado na Lel 14.133/2021. -

¢ Considerando o impacto econdmico e o g:}oteanmai para geracio de economia de
escala semn & necessidade de consdreios, visande ac melhor aproveitamento dos
recursos puiticas,

Desta forma, o posicionameamno contra a forrnagio de consdreios estd alinhado com os
principios de economicidade e eficiéncia previstos na Lei 14.133/202], garantindo que o
processo de contratacdo atenda de maneira plena os interesses publicos envolvides.
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14. Possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras

A aquisicdo de géneros alimenticios para a merenda escolar da rede municipal de
ensino de Guaraciaba di Norte/CE pode gerar aiguns impactos ambientais. Estes
impactos devem ser analisados a luz da Lel 14.133/2021, que destaca a importancia da
transparéncia, do desenvolvimento nacional sustentdvel e da responsabilidade
ambiental na conducio de processos licitatorios e contratuais.

Os principals ifmpactos ambientals esperados Incluern:

e Ceraciode residuocs solidos a partir das ernbalagens dos produtos alimenticios.

e Emissic de gases poluentes provenientes do transporte dos alimentos desde os
fornecedores até as escolas,

o Desperdicio de alimentos, caso ndo haja um adequade controle de estoque e
plangjamento ce consumo.

Diante dos possiveis impactos identificados, as seguintes medidas mitigadoras séo
planejadas para minimizar os efeitos ambientais adversos:

e Implementacio de urn programa de gestéo de residuos sélidos, gue incentivara a
reciclagem das embalagens sempre gue possivel, em conformidade com as
diretrizes estabelecidas na legislagio vigente.

e Capacitacio dos responsaveis pelo armazenamento e manejo dos alimentos nas
escolas com relacio a praticas de planejamento e contrale de estogue, visando a
reducdo do desperdicio. ; i

s Estabelecimento de parcerias com cooperativas de reciclagem locais para a
adeguada destinacao das embalagens utilizadas, fortalecendo assim a economia
circular e o desgnvolvimente sustentdvel da regiao. :

e Promociio de um planejamento logistice eficiente para o transporte dos
alimentos, visando reduzir a emissic de gases poluentes e otimizar as rotas de
anitrega. bt 1 o :

Essas medidas estic em conformidade com as diretrizes da Lel 14133/2021, que
incentiva praticas sustentaveis nas contratagtes plblicas, buscando um equilibrio
entre desenvolvimento socioecondmico e a preservacdo ambiental.

15. Posicionamento conclusivo sobre a viabilidade e razoabilidade da
contratacao

A contratacéo para a8 aguisicado de géeneros alimenticios para a merenda escolar da
rede municipal de ensino de CGuaraciaba do Norte/CE se mostra vidvel e razodvel,
conforme os critérios estabelecidos pela Lei 141332021, A realizacdo dessa aquisicdo €
essencial para assegurar a continuidade <o Prograrma Nacional de Alimentagéo
Escolar [PNAE), stendendo. &s diretrizes nutricionals e de seguranga alimentar
estipuladas para a rede munic pat de ensing,

e A presente contratacdc atende ao interesse publico, garantindo a qualidade e
variedade nutricional necessarias para os alunos da rede municipal, além de
apoiar & politica local de seguranga alimentar.

s O processo & candizenie com os principios da economicidade e eficiéncia, ao
considerar urma estimativa de valor baseada em cotacdes de mercado, refletindo
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o praticade em contratagbes alm;laws conforme previsto no art. 23 da Lei
14.133/2021,

- As medidas mitigaderas para minimizar os impactos ambientais, como a gestdo

de residuos ¢ capacitacic ern controle de estogue, corroboram com os principios
de desenveivimento nacional sustentédvel, conforme art. 5° da mesma lei.

O alinhamento com o planc de contratacdes anual e as leis orgamentérias esta
assegurado, prumovende a coeréncia e integridade do pianejamenta estratégico
da administracao publica.

Erm suma, a aquisicdo proposta € indispensavel para a manutengao do servigo
publico prestado & comunidade escolar e a analise criteriosa dos requisitos legais
e operacionais confirma a adequagédo da comr:atacéo para atingir os objetivos
desejados.

Guaraciaba do Norte / CE, 10 de fevereiro de 2025

EQUIPE DE PLA%%JEEA_MENTO

FERNANDQ HENRIQUETR
),> g, 0o 8
{ayalle

A!..ANA MAQIA MART?NS QUVEIRA
MEMERO
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