RELATORIO DE APROVACAO DE AMOSTRAS

DA: SUPERINTENDENCIA DE ALIMENTACAO ESCOLAR

PARA: SUPERITENDENCIA DE SUPRIMENTOS

Comissdo Permanente de Licitagdo

Prezados (as) Senhores (as),

Cumpre-nos informar o resultado apt
Controle de Qualidade quanto & anélise das amostras cotad

2026012001PE, Processo n° 05010004/26 conforme expormos a seguir:

Analise realizada no dia 25 de fevereiro de 2026

resentado a esta Superintendéncia pelo Nﬁcl'eo de
as no Pregdo Eletronico n°
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Lotel
t Produto Marca Empresa Resultado
L: 1e AGUCAR CRISTAL KG KARAJA GLAUellVEli lg:RLOS APROVADO

02 | ARROZ BRANCO TIPO 1 | BLEU SOFT | GLAUANE CARLOS | APROVADO
KG VIEIRA

03 | ARROZ PARBOILIZADO | BLEU SOFT | GLAUANE CARLOS | APROVADO
TIPO 1 KG VIEIRA

04 | BISCOITO CREAM | FORTALEZ | GLAUANE CARLOS | APROVADO
CRACKER 350g A VIEIRA

05 | COLORIFICO A BASE DE | PANELACO | GLAUANE CARLOS | APROVADO
URUCUM 100g VIEIRA

06 | FARINHA DE TRIGO | FINNA GLAUANE CARLOS | APROVADO
COMUM KG VIEIRA

07 | FARINHA DE MILHO | BONOMILH | GLAUANE CARLOS | APROVADO
FLOCADA 500G o) VIEIRA

08 | FARINHA DE MANDIOCA | DONADE | GLAUANE CARLOS | APROVADO
KG VIEIRA

09 | FEJAO COMUM PONTO DO | GLAUANE CARLOS | APROVADO
FEDJAO VIEIRA

10 | MARGARINA COM SAL | PURO GLAUANE CARLOS | APROVADO
500G SABOR VIEIRA

11 | MACARRAO ESPAGUETE | BOM GLAUANE CARLOS | APROVADO
400G SABOR VIEIRA

12 | OLEO DE SOJA | SOYA GLAUANE CARLOS | APROVADO
REFINADO PETI 900m] VIEIRA

13 | SAL FINO KG BEIJA FLOR | GLAUANE CARLOS | APROVADO
VIEIRA

14 | BISCOITO DOCE TIPO | FORTALEZ | GLAUANE CARLOS | APROVADO
ROSQUINHA LEITE 300G | A VIEIRA

15 | CAFE  TORRADO I | PURO GLAUANE CARLOS | APROVADO
MOIDO 250G VIEIRA
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CREME DE LEITE 200G BETANIA S:thli:m CARLOS | APROVADO
MILHO VERDE 170G BONARE 3{‘5‘&“ CARLOS | APROVADO
[EITE EM PO ZERO | ITAMBE ngA“li:NE CARLOS | APROVADO
EQ(T:;??E) l[))C1~:TT3(§)1(\)4(11TE BONARE S:Ex‘l‘i:NE CARLOS | APROVADO
LEITE EM PO INTEGRAL | BETANIA leEAll‘iﬁNE CARLOS | APROVADO
%;)[(Y)\IC/‘\GRE BRANCO 500ML | REGINA SlliEAﬂli.:NE CARLOS | APROVADO
CHCOLATE EM PO 50% | NESTLE %FE}EI:NE CARLOS | REPROVADO
Sd?géXS%ZSLTICEREAIS NUTRILON S:Eﬁ:g:NE CARLOS | APROVADO

LOS | APROVADO
LEITE SOJA 1L PURITY S:JEAIEQNE CAR

LAUDO TECNICO DE ANALISE DE PRODUTOS APROVADOS
SUPERINTENDENCIA MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR

Referente ao Pregdo Eletronico 2026012001PE, do Processo N° 05010004/26

LOTE I

01: ACUCAR CRISTAL KG

Agucar cristal sélido cristalino de sabor e odor caracteristicos, isentos de aromas
estranhos e contaminantes, com unidade méxima de 0,04% e pontos pretos de no

méximo 7/100. Acondicionado saco de polipropileno minima de 7 microns, em
embalagem de 1 kg.

Critérios Observados:
1-- Embalagem integra, com especificagdo atendendo ao Codigo de Vigilancia
Sanitaria vigente;

2- Presenga de Sujidade, substéncias estranhas ao alimento como metais, pedras,
insetos e outros;

3- Caracteristicas organolépticas do produto preparado (textura, aroma e sabor);



4- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

02: ARROZ BRANCO TIPO 1 KG
Arroz branco tipo 1; longo fino; polido; grédos inteiros, com teor de umidac'le ¥néx1ma de
15%; isentos de sujidades e matérias estranhos; acondicionado em saco plastico, em

embalagem de 1 kg.

Critérios Observados:

1- Embalagem integra, com especificagdo atendendo ao Codigo de Vigilancia

Sanitaria vigente; . . N
2- Presenga de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais, pedras,

insetos € outros; o
3. Caracteristicas organolépticas do produto preparado (textura, aroma € 5a or);

4- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

Conclusdo: Produto atende as especificagdes do edital e s normas sanitarias
vigentes.

03: ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1 KG

Arroz parboilizado tipo 1; longo fino; polido; gréos inteiros, com teor de umidade
maxima de 15%; isentos de sujidades e matérias estranhos; acondicionado em saco
plastico, em embalagem de 1 kg.

Critérios Observados:

1- Embalagem integra, com especifica¢do atendendo ao Cddigo de Vigilancia
Sanitaria vigente;

2- Presenca de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais, pedras,
insetos e outros;

3- C.aracteristicas organolépticas do produto preparado (textura, aroma e sabor);
4- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

05: BISCOITO TIPO CREAM CRACKER 400g

Tipo cream cracker, fabricado a partir de matérias primas sas e limpas, isento de mofo e
substancias nocivas, com consisténcia crocante, sem corantes artificiais. Ndo devem
estar mal assados ou com caracteres organolépticos anormais, de boa qualidade,
inteiros, constando identificagfo do produto, inclusive classificagdo e a marca, nome e

endereco do fabricante e a data de fabricacdo, dupla embalagem atoxica, resistente,
lacrado, contendo 400g.

Critérios Observados:
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1- Embalagem integra, com especificagéo atendendo ao Cédigo de Vigilancia —

Sanitéria vigente;
2- Presenca de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais, pedras,

insetos e outros;
3. Caracteristicas organolépticas do produto preparado (textura, aroma € sabor);

5. 4- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

06: COLORIFICO A BASE DE URUCUM 100g

Colorifico obtidos de frutos maduros do urucum, dessecados e moidos com aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristico. Maximo 10% de sal, de acordo com normas
vigentes. Embalagem: acondicionado em saco plastico transparente e atoxico

contendo 100g do produto.

Critérios Observados:

4- Embalagem integra, com especifica¢do atendendo ao Cédigo de Vigilancia
Sanitaria vigente;
5- Presenca de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais, pedras,

insetos e outros;
6- Caracteristicas organolépticas do produto preparado (textura, aroma e sabor);

6- 4- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

07- FARINHA DE TRIGO KG

Farinha de trigo primeira qualidade pacote 1kg tipo 1, enriquecida com ferro e acido
félico substancias.

Critérios Observados:

1- Presenga de Sujidade, estranhas ao alimento como metais, pedras, insetos e
outros;

2- Embalag'en'l integra com rétulo completo contendo especificagdes do produto;
3- Caracteristicas do produto (cor e textura). ’

4- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

08: FARINHA DE MILHO FLOCADA 500g

Far.inha de milho flocada, sem sal, de 1* qualidade, embalada em saco plastico
resistente, contendo 1kg

Critérios Observados:

1- Eml_)a,latgen.l integra, com especificagdo atendendo ao Codigo de Vigilancia
Sanitaria vigente;



2- Presenca de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais,

pedras, insetos e outros;
3. Caracteristicas organolépticas do produto preparado (textura, aroma €

sabor);

4- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

09: FARINHA DE MANDIOCA KG

Tipo 1, seca, fina, ligeiramente torrada, isenta de sujidades, parasitas e larvas.
Acondicionada em saco plastico, atéxico e embalagem de 1 kg.

Critérios Observados:
1- Embalagem integra, com especificagdo atendendo ao Cédigo de Vigilancia
Sanitaria vigente; . .
2- Presenca de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais,
pedras, insetos e outros;
3. Caracteristicas organolépticas do produto preparado (textura, aroma €

sabor);
4- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

10: FEIJAO COMUM KG

Novo, constituido de griios inteiros e sadios, com teor de umidade méxima de 15%,
isento de material terroso, sujidades e misturas de outras variedades de espécies,
acondicionado em saco pléstico, validade minima de 05 meses a contar da entrega,
em embalagem de 01 kg.

Critérios Observados:

1- Embalagem integra, com especificacdo atendendo ao Codigo de Vigilancia
Sanitéria vigente;

2- Presenca de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais, pedras,
1nsetos € outros;

3- Caracteristicas organolépticas do produto preparado (textura, aroma e sabor);

4- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

11: MARGARINA COM SAL 500G

MARGARINA vegetal. Embalagem com 500g, com identificagdo do produto, marca do
fabricante, prazo de validade.

Critérios Observados:

1- Embalagem integra, com especifica¢do atendendo ao Codigo de Vigilancia
Sanitdria vigente;
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2- Aspecto visual (cor e preparagao);
3- Presenga de Sujidade, substancias

insetos € outros;
4- Caracteristicas organolépticas do produto p

estranhas ao alimento como metais, pedras,

reparado (textura, aroma € sabor).

5. Ficha técnica apresentada € assinada pelo responsavel técnico.

12: MACARRAO ESPAGUETE 400G

Macarrdo tipo espaguete, a base de farinha sem OVOS. Embalagem com 409g, <':om dados
de identificagéio do produto, marca do fabricante, prazo de validade, peso liquido de
acordo com a resolugdo RDC 93/2000- ANVISA.

Critérios Observados:

1- Embalagem integra, com especificagdo atendendo ao Cddigo de Vigilancia

Sanitaria vigente;
2- Aspecto visual (cor € preparagdo); '
3- Presenca de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais, pedras,
insetos € outros;
4- Caracteristicas organolépticas do produto preparado (textura, aroma € sabor).
5. Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

14- OLEO DE SOJA REFINADO PETI 900ML

Oleo de soja refinado em embalagem de 900 ml, livre de impurezas, embalagem em
perfeito estado de conservagdo, apresentagéo, integridade e consumo, com validade
minima de 06 meses da entrega do produto.

1- Embalagem integra, com especifica¢do atendendo ao Codigo de Vigildncia Sanitaria
vigente;

2- Aspecto visual (cor e preparagio);

3- Presenca de Sujidade, substincias estranhas ao alimento como metais, pedras,
insetos e outros;

4- Caracteristicas organolépticas do produto preparado (aroma e sabor).
5- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

15: SAL FINO- PACOTE DE 1KG

Sal reﬁnado pct ¢/ 1kg, embalagem em perfeito estado de conservagéo, apresentagéo,
integridade e consumo com dados de identificag@o do produto e prazo de validade.

1- Embalagem integra, com especificagdo atendendo ao Coédigo de Vigilancia
Sanitaria vigente;
2- Aspecto visual (cor e preparagdo);
3- Presenga de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais, pedras,
insetos e outros;
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4- Caracteristicas organolépticas do produto preparado (aroma € sabor)
5. Ficha técnica apresentada e assinada pelo responséavel técnico.

17: BISCOITO DOCE TIPO ROSQUINHA SABOR LEITE 350g

Biscoito doce tipo rosquinha de 1* qualidade, sabor leite, enriquecido com ferro e acido
folico e sem gorduras trans, textura crocante e sem sabor amargo residual, serdo
rejeitados biscoitos mal cozidos, e de caracteres organolépticas anormais, ndo podendo
apresentar excesso de dureza ¢ nem S¢ apresentar quebradigo. Embalagem primaria em
pacotes de plastico transparente, resistente € atoxico, lacrados com dupla embalagem
com identificagdo do produto, informag#o nutricional por porgdo, data de embalagem ¢
prazo de validade e peso liquido de 300g (especificagdo impressas na propria
embalagem), acondicionados em caixas de papeldo lacradas e intactas com 20 pacotes.
Isento de mofo, odores estranhos, substincias nocivas e quaisquer outros tipos de
impurezas. Prazo minimo de validade de 8 meses da data da entrega.

Critérios Observados:

1- Embalagem integra, com especificagdo atendendo ao Codigo de Vigilancia
Sanitaria vigente;

2- Presenca de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais,
pedras, insetos e outros;

3. Caracteristicas organolépticas do produto preparado (textura, aroma e
sabor);

4- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

19: CAFE TORRADO E MOIDO 250g

Caffé torrado submetido a processo de moagem adequado com qualidade e percepgao
co.nJunta dos aromas e dos sabores caracteristicos do café, fabricado a partir de matérias
primas sds e limpas, isento de mofo, impurezas e substincias nocivas, contendo
embalagem a vécuo, atoxica, resistente, lacrada, contendo 250g.

Critérios Observados:

1- Eml.)ala-gem integra, com especificagdo atendendo ao Codigo de Vigilancia
Sanitaria vigente;

2- ?resenc;a de Sujidade, substéncias estranhas ao alimento como metais, pedras

msetos e outros; ’
C'a.racte’rlst.xcas organolépticas do produto preparado (textura, aroma e sabor).
4- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

Conclusdo: Apos a anélise técnica das amostras ¢ documentagdo apresentada
constatou-s.e que todos os itens avaliados atendem as especificagdes do editala as
normas sanitarias vigentes e as diretrizes do Programa Nacional de Alimentaqjﬁo
Escolar, estando APROVADOS para fornecimento a rede municipal do ensino.

Rigm

. ‘1 SOMI :"-."!_ -
o &
-y

i
k]

0632 o

Y

'\.\ BESRALD i
BLETROSRSCANE KT
- -l



/ﬁg - o . A T R
= RO Mg,
-"'i_ﬂ [ I'r!',-';\_-\_
L)

et ey
il

Rigm

E o633 o

\ s/
ELETROSSC AN KT
.. ——

LOTE 11

4: CREME DE LEITE 200G "
Especificagdo: ingredientes: leite em po desn’ata.ldo, estabﬂ(li.zan’tz; ésoel}t:é?nsz gc;lli izado,'
carboximetilcelulose, Cartagena, citrato de sodxo,.fosfa.to 1s~so oo
Nso contém glaten. Embalagem: tetra pack, com 1dent1ﬁ9§9§o eE I:n - ae
codigo do produto, peso, data de fabricagdo e data de validade.

200g.

Critérios Observados: -
1- Embalagem integra, com especificagdo atendendo ao Codigo de Vigilancia

Sanitaria vigente; ‘ .
2- Presenca de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais, pedras,

insetos e outros; bor:
3. Caracteristicas organolépticas do produto preparado (textura, aroma € sabor);

4- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

13: MILHO VERDE 170G

Milho verde em conserva, lata ou sache com 170g, com identificagdo da marca,
registro do ministério da fazenda e visibilidade da data de validade.

Critérios Observados:

1- Embalagem integra, com especificagio atendendo ao Cédigo de Vigilancia
Sanitaria vigente;

2- Presenga de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais, pedras,
insetos e outros;

3- Caracteristicas organolépticas do produto preparado (textura, aroma e sabor);

4- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

16: LEITE EM PO INTEGRAL ZERO LACTOSE 340G

COMPOSIC/NXO: leite em po integral, malto dextrina, soro de leite, enzima lactase,
vitaminas (a e d), podendo conter vitamina ¢ ¢ minerais (ferro e zinco) e emulsificante
lecitina de soja. INSENTO: de lactose. EMBALAGEM: pacote de 340g. VALIDADE:
Devera apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

Critérios Observados:



1- Embalagem integra, com especificagao atendendo ao Codigo de Vigilancia

Sanitéria vigente;
7- Aspecto visual (cor € preparagio); . .
3- PreI:)senga de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais, pedras,
insetos € outros; o
4- Caracteristicas organolépticas do produto preparac}o (te7’<tur‘a, aroma e sabor)
5- Ficha técnica apresentada ¢ assinada pelo responsavel técnico.

18: EXTRATO DE TOMATE

3o da
Extrato de tomate concentrado, concentrado, produto resultante da concentragao

Hgi duros
polpa de tomate por pI'OCCSSO tecnologlco prepar ado com fl’}l’[OS mg .idades .
selecionados sem pele, sem sementes € corantes artificiais, isento de Suj

fermentagao, acondicionada em embalagem de no minimo 340g.

Critérios Observados:

1- Embalagem integra, com especificag@o atendendo ao Codigo de Vigilancia
Sanitaria vigente; . .

2- Presenca de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais, pearas,
insetos e outros;

3. Caracteristicas organolépticas do produto preparado (textura, aroma ¢ sabor).

4- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

20: LEITE EM PO INTEGRAL 200g

Leite em po integral, vitaminado (A, C, D e E) minerais ferro e zinco, embalado em
pacotes de 200g, plastico aluminizados. Limpos ndo violados que garantam a
integralidade do produto até o mo9mento do consumo. A embalagem devera conter os
dados de identifica¢do e procedéncias, informagdes nutricionais, numero de registro. O

produto devera apresentar validade minima de 10 (dez) meses a partir da data da entrega
na unidade requisitante.

Critérios Observados:

1- Embalagem integra, com especifica¢do atendendo ao Codigo de Vigilancia
Sanitaria vigente;

2- Aspecto visual (cor e preparagdo);

3- Presenca de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais, pedras,
insetos e outros;

4- Caracteristicas organolépticas do produto preparado (textura, aroma e sabor).
5- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.
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21: VINAGRE BRANCO 500ML

Vinagre de alcool. Embalagem de 500ml, com dados de identiﬁcaq?i(? c.lo pljoduto, marca
do fabricante, prazo de validade. O produto devera ter registro no Ministério da
Agricultura e/ou Ministério da Saude.

1- Embalagem integra, com especificagdo atendendo ao Codigo de Vigilancia
Sanitaria vigente;

2- Aspecto visual (cor € preparagio); . ' N

3. Presenca de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais, pedras,

insetos € outros; X
4- Caracteristicas organolépticas do produto preparado (aroma ¢ sa or).

5. Ficha técnica apresentada € assinada pelo responsavel técnico.

22: CHOCOLATE EM PO 50% CACAU 300G

1- A empresa apresentou marca do item diferente da ofertada na proposta,
sendo assim a mesma ndo foi aceita.

23: MINGAU MULTICEREAIS

Mingau de multicereais, pré-cozido, fonte de vitaminas e minerais: A, B9, C, D, Ferro ¢
Zinco, feito com arroz, aveia, milho e trigo, 180 gramas.

Critérios Observados:

1- Embalagem integra, com especificagdo atendendo ao Codigo de Vigilancia
Sanitaria vigente;

2- Presenca de Sujidade, substéncias estranhas ao alimento como metais, pedras,
insetos e outros;

3- Caracteristicas organolépticas do produto preparado (textura, aroma e sabor).

4- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

Lote 24: BEBIDA DE SOJA 1L

Alimento a base de soja sabor original, com os seguintes ingredientes: extrato se soja,
4gua, agucar, carbonato de calcio, vitaminas, minerais e outros ingredientes na
composigo, desde que declarados no rétulo e permitidos por legislagdo. Sem gluten.
Suas condig¢des deverdo estar de acordo com a Resolugdo RDC n° 91 de 18/10/2000.
Embalagens adequadas de 1L com rotulagem especificas.

Critérios Observados:

1- Embalagem integra, com especificagdo atendendo ao Cédigo de Vigilancia
Sanitaria vigente;
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2- Presenca de Sujidade, substancias estranhas ao alimento como metais, pedras, —
insetos € outros;
3. Caracteristicas organolépticas do produto preparado (textura, aroma € sabor);

4- Ficha técnica apresentada e assinada pelo responsavel técnico.

Conclusio: Apos andlise técnica das amostras e das documentagdes
apresentadas, constatou-se que 08 itens avaliados e aprovados atendem as
especificagdes do edital, as normas sanitarias vigentes € as diretrizes do
Programa Nacional de Alimentagdo Escolar, estando, portanto, aprovados para
fornecimento & rede municipal de ensino, exceto o item 22 — chocolate em po
50% cacau, que ndo foi aprovado.

Jaguaribara/CE, 25 de fevereiro de 2026.

fodp QJMQO W\LQ«/D (ouQ;?

v \v)

Jodo Paulo Fernandes Leite
Secretario de Educagao

Letticia Kelly Bernardino Pereira
Nutricionista do PNAE



